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Lorsqu’on entreprend une tiche aussi longue, aussi ardue que celle
de publier un Dictionnaire Pomologique, 1l est mdispensable d’exposer
le mobile qui vous a poussé, les raisons sous 'empire desquelles on a
concu ef arrété son pla.n'. (Vest ce que je vais faire dans les trois para-

graphes suivanis :

I. Necrssite p'uNE POMOLOGIE TRES-ETENDUE KT PEU COUTEUSE

Il. Examex pr wos prinarpaux Recurins Posovocioues

ITl. Prax pE crg DICTIONNAIRE.

Ainsi divisée, notre Introduction gagnera du moins en clarlé, si ce

n’est en intérét,
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Nécessité d'une Pomologie trés-etendue et peu cotteunse.

Charles Linne, I'illustre naturaliste suédois que son immense savoir
fit surnommer le Pline du Nord, écrivait en 1751 :

« Tous nos arbres fruitiers ne sont que le produit des inventions humaines;
et, comme tels, indignes de V'attention du plus modeste botaniste. » ( Philosophia

botanica. )

Sl vivait encore, Linné modifierait sans doute cette facon de penser,
en voyant de tous cotés surgir des publications, des Sociétés consacrées
a l'étude, a la propagation des variétés de fruils; et particuliérement
en rencontrant au premier rang des pomologues, un botaniste aussi
distingué que M. Decaisne, membre de lnstitut et professeur de
cuifure au Muséum d’histoire naturelle de Paris. |

J'ignore si la boutade scientifique de Linné influenca ou non la
generalité de nos botanistes et de nos arboriculteurs; mais on le croi-
rait volontiers, car si 'on en excepte trois, le Berriays, Noisetie et
Poiteau, il en est peu, de 1778 & 1850, qui se solent sérieusement
occupes de Pomologie,

Depuis vingt ans, cependant, le monde horticole sent chez nous le
besoin d'un Manuel spécial pouvant aider le pépiniériste, le jardinier,
Famateur & déterminer l'identité, la synonymie des variétés; et qui
surtout precise consciencieusement les qualités ou les défauts d’un
arbre, d’un fruit, ainsi que les époques de maturité.

Pour moi, dont la vie s’est passée & propager, entre autres arbres,
des mulliers de variétés fruitiéres, j’avoue que j’ai déploré si souvent
le manque d'un tel Recueil, qu'd la fin, tout en craignant de me
heurler a des difficultés peut-étre insurmontables, je me suis efforcé
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de réunir les ¢léments nécessaires a la composition du Dictionnaire
que je publie actuellement.

« Nos neveux — écrivait Poitean en 1846 — n’attendront probablement pas le
siecle prochain pour etablir la généalogie de leurs nouveautés en Pomologie. »
( Pomologie frangaise, 1. I, Introduction, p. 16.)

En parlant ainst, .ce regrettable auteur prophétisait. Et je n’en suis
nullement surpris, sachant a quel point il connut le véritable état de
Phorticulture ; combien il désira réaliser lui-méme I'ccuvre dont il
sentait qu’on allait se préoccuper, par ces temps ou chacun s'ap-
plique a accroitre, au moyen des semis, les richesses de la Pomone
francaise.

Poiteau, comme tous nos écrivains spéciaux et beaucoup de nos
jardiniers, n’ignorait pas, effectivement, que les ouvrages pomologiques
les plus modernes, les plus estimés méme, sans excepter le sien,
etalent devenus insuffisants, en raison du nombre si restreint de leurs
descriptions. Duhamel, le Berriays, Louis Noisette, Prévost, Couver-
chel ont rendu certes d’excellents services a I'arboriculture fruitiére
en publiant des Recueils auxquels on aura recours longtemps encore.
Mais comment, lorsque le moins incomplet d’entre eux mentionne
a peine 237 poiriers, 89 pommiers, 63 péchers, 34 vignes, ete.,
comment ouvrir ces Recueils avec Uespoir d’y puiser quelques rensei-
gnements sur la majeure partie des 900 poiriers, des 500 pommiers,
des 200 péchers, et enfin des 500 vignes qu’aujourd’hui 'on cultive
en France?...

En présence de cet immense accroissement de nos richesses horti-
coles, 1l reste évident qu'un nouvel inventaire pomologique est devenu
nécessaire. J'ai donc essayé de I'établir.

Toutelois, pour rendre eflicace la publication d'une ceuvre renfer-
mant la description et le dessin au trait des fruits présentement connus,
une chose est indispensable : il faut que cette ceuvre puisse devenir,
par la modicité de son prix, accessible au simple jardinier aussi bien
quau patron et qu’au riche amateur, sinon elle n'ira pas chez ccux
qui en ont le besoin le plas réel.
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Répandre & profusion, populariser la description el I'hisloire des
arbres fruitiers, c¢’est pourtant Yunique moyen de débarrasser la
Pomologie d’une plaie dont elle souffre cruellement, depuis un demi-
sicele surtout : de ces milliers de synonymes, produits de 1'ignorance
ou de 'erreur, et quelquefois aussi — malheureusement — du plus
blimable esprit de mercantilisme.

Placé depuis cinquante ans a la téle des pépimeres les plus
peuplées, les plus riches en collections de ce beau pays d’Anjou, s
favorable a I’horticulture par son climat {empéré, je ne pouvais oublier
que non-seulement je suis pépiniériste, mais que depuis 1698 celie
profession fut celle de ma modeste et laborieuse famille.

Je devrais donc a ce souvenir, sl mes propres sentiments ne me le
commandaient déja, ce témoignage de sollicitude pour les intéréts
horticoles.

Mais analysons maintenant les ceuvres de quelques-uns de nos
devanciers, et monirons combien elles sont devenues forcément 1ncom-
pletes, malgré le merite de leurs auleurs.

rra XY
f:» ]:',:
R
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Examen de nos principaux Recueils Pomologiques.

S1 Ton veut, en France, remonter a lorigine de la premicre
Pomologie proprement dile, il faut aller jusqu’a I'année 1667, qui fut
celle ou Jean Merlet, écuyer, publia un opuscule vraiment remar-
quable par ses descriptions, et tellement apprécié depuis, qu’on le
réimprimait encore en 1771.

Avant Merlet, on renconfre bien quelques livres sur les arbres
fruitiefs, ceux, enfrauires, d’Olivier de Serres (1600), de Nicolas
de Bonnefonds (1651 ) et de dom Claude Saint-Etienne (1660) ; mais
le nom seul des variéiés culitvées y figure, ains1 que les époques de
malurité. |

De Merlel jusqu’'a nous, les pomologues qu’on a le plus consuliés,
sont : la Quintinye (1690), Duhamel du Monceau (1768), le Ber-
riays (1785), Louis Noiselle (1821), et Poiteau (1846). Ouvrons donc
leurs ouvrages, Voyonsicomment ils les concurent el ce que chacun
d’'eux offril doriginal & lunique point de vue de la Pomologee, cl
non de I’Arboriculture ou du Jardinage.

1° — Jeax MERLET, Ecuyes.

L'ABriGE pES *BONs Frurrs; Paris, 1667-1690, 1 volume petit in-12.

Des trois éditions faites du vivant de Pauleur, celle imprimée en
1690 étant la plus volumineuse el la plus compléte, nous 'analysons
de préférence aux autres. Voici la liste des arbres fruitiers dont il
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v est traité, le nombre des variétés qui s’y trouvent décrites, et celul
des synonymes mentionnes :

Genres : Variétés : Synonymes :
Abricotier........ccoviinn, % »
Amandier........ .o, 3 »
CeriSIer.. v e v e inneernencnns 15 i
ChAtaignier................ 3 1
Cognassier. cov v iivrenenn, 3 »
Cornouiller........covvvvnn., 2 »
Figuier............oovun.t, 19 15
FraiSier.. . oo oo v e et inerennns 7 »
Framboisier.......covvvnn.. 9 »
Grenadier..........oeunn.. 2 »
Groseillier & grappes ........ 4 | 2

— epineux.......... 4 »
Neéflier. . ..ovev e einnn. 3 »
Noisetier. . ...covvevviivnnn. 2 »
Noyer......oovvviiniinnny. | 3 »
Pécher....... ...ovvin.... 49 7
Poirier......covviiiiivnnnn. 187 134
Pommier.......c.covevun.... 51 12
Prunier...........ccvovu.t. 69 15
Vigne....oovev i, 49 24

Totauzx : 20 481 241

Ces chiffres, en raison surtout du nombre de descriptions qu'ils .
rappellent, justifient déja le grand succeés qu’obtint Merlet. Cependant
on pourrait s’étonner de ne pas les trouver beaucoup plus élevés,
quand on sait qu'antérieurement dom Claude Saint-Etienne, dans
son Catalogue de fruits, avait donne, notamment, les noms de 700
variétés de poires et ceux de 200 variétés de péches. Aussi croyons-
nous que ce dernier auteur se renseigna fort mal sur l'identité de
toutes ces variétés ; et Merlet nous y autorise lorsqu’il dit, aprés avoir
caracterise 187 variétés de poires :

« La pluspart de ces dernieres ne devroient pas estre comprises dans cet Abregé
des bons Fruits, puisqu’elles sont de pen de valeur; mais ayant remarqué que
presque tous nos Jardins en sont remplis et infectez, j’ay eru qu’il estoit a propos
d’en parler, pour les en affranchir. » (Page 113.)

Ce passage prouve en eflet que si la France eat alors possédé
réellement 700 variétés de poires, un pomologue aussi zélé se fut bien
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gardé d’en mentionner seulement 187, quand sa conscience
le forcait précisément a déclarer que beaucoup d’entre elles devaient
étre bannies des jardins.

Merlet, quoique concis dans ses descriptions, dépeint néanmoins
les fruits de facon a les rendre trés-reconnaissables. Grosseur, forme,
couleur, chair, gout, époque de maturité, tout cela se trouve signalé
et semblerait une page détachée de quelque Pomologie moderne, si
I'arbre n’y était pas toujours, ou presque toujours, passé sous silence.
Mais ce defaut est racheté par les renseignements que cet auteur
fournmt sur la synonymie, sur I'historique des variétés; renseigne-
ments que ses successeurs eurent le tort de reproduire fort rare-
ment, quand au contraire il aurait été fort désirable qu’ils essayassent
de les étendre, de les compléter. Et les synonymes, au xvir siéele,
exigealent déja une étude sérieuse; on I'a vu parles chiffres énoncés
dans le tableau ci-dessus. Quant aux faits historiques se rattachant a
Forigine, a la découverte, au gain des variétés, il enregistra tous
ceux dont 1l put cerfifier 'authenticité, persuadé avec raison que de
tels détails avaient un vif intérét.

2° — Jean DE LA QUINTINYE.

INsTRUCTIONS POUR LES JARDINS FRUITIERS ET POTAGERS; Paris, 1690,
2 volumes 1n-4°.

Créateur et directeur des vergers de Louis X1V, la Quintinye fut aussi
un érudit, un lettré ; on le reconnait en rencontrant dans son ouvrage
nombre de citations puisées chez les écrivains de la Gréce et de Rome.

Trés-volumineux, son livre est plutot un 7rasté général sur le jardi-
nage, I'arboriculture fruitiére et d’'ornement, quune Pomologie. Tout
ce qui a frait au parterre, au potager, a l'orangerie, a la taille, a la
plantation, s’y rencontre ; mais on s’apercoit aisément, en 1’étudiant, que
lauteur, subitement enlevé, ne put revoir son travail avant 'impression.

Chargé de satisfaire, de flatter le gout d’un rot, la Quintinye se
montra naturellement trés-difficile dans ses choix, el parfois méme
mjuste a P'égard d'une foule de variétés que nous sommes loin, nous
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autres, de dédaigner, malgré 'abondance des nouveautés. Aussi n'a-i-i
cultivé, n’a-t-il décrit qu'une faible collection de fruils, comprenant
surtout les arbres auxquels le sol, si humide et si froid, du potager de
Versailles, était le moins défavorable. Voier inventaire de cetle
collection :

Genres Variétés Synonynmics s
Abricotier.................. 3 »
(19 1= 6 2
Viguier..... e b aeeaeee 13 2
| LTS 5 7<) (PP 30 11
| L0311y 67 AT
Pommier......c.covveen.... 23 3
Prunier.......coveiieennan. 6 2
Vigne...ooeeviniineneenns. 5 1

Tolauxr : 8 | 153 70

Dans ses descriptions, le directeur des vergers de Louis XIV parle
longuement de tout ce qui se rapporte aun fruit, et se tait presque
toujours sur P'arbre, de l'histoire duquel il est également bien rare
qu’on le voie s’occuper. Pour étudier les variétes, il est done probable
que les horliculteurs du xvi® siécle durent recourir & Merlet plulot
qu’a la Quintinye, qui du reste ne mentionna rien que son devancier
n’elit déja mentionné. Cependant le mérite des Instructions n'en sau-
rail ére affaibli, car s1 la Quintinye ne ful pas ausst complel que
Merlet sur le chapitre des fruits, il rendit néanmoins un grand service
a ses confréres. 11 leur légua une ceuvre tratant toutfes les questions
de nature & les intéresser, et renfermant des conseils exempls, cetle
fois, de I'aveugle rouline et des praliques superstitieuses anicrieurement
professees.

3° — DUHAMEL DU MONGEAU.

TRAITE DES ARBRES FRUITIERS, CONTENANT LEUR FIGURE, LEUR DESCRIPTION,
LEUR CULTURE, etc....; Paris, 1768, 2 volumes in- 4°.

Membre de 1’Académie des sciences, inspecteur de la marine,
botaniste ef agronome, Duhamel laissa de nombreux écrils. L'un des

—
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principaux fut celui qui va nous occuper. A n’en regarder que le
titre, on le croirait destiné a présenter la description de tous les fruits
cultivés au xvur® siécle; mais il n'en est rien, malheureusement, et
Duhamel offre méme a cet égard beaucoup moins de renseignements
que Merlet, quoiqu’il soit venu soixante-dix-huit ans aprés lui. Dans
sa Préface, il explique du reste les motifs qui le portérent a rejeler de
son ouvrage une foule de variétés. 11 dit :

« Nous ne nous sommes point proposé de faire une longue énumération de tous
les fruits bons, médiocres et mauvais. Nous avons exclu toutes les poires et pom-
mes a cidre, et tous les raisins qui ne sont propres que pour faire du vin. Les fruits
de table font seuls la matiere de ce Traité; et quoiqu’entre ceux-ci méme, nous
ayions fait un choix des meilleures especes, et que nous en ayions omis un grand
nombre qui sont plus connues qu’elles ne meritent de 1'étre, nous ne conseillons
a personne de cultiver toutes celles dont nous faisons mention. » (Pages vj et vij.)

De telles exclusions durent, on le concoit, réduire a de faibles
proportions la liste des fruits que cet auteur eut ensuite a décrire ; on
ne sétonnera plus alors qu'il n’ait caractérisé que le nomhre, assez
resireint, de varietés ci-apres :

Genres s Variétés: Synonymes :
Abricotier.................. 11 5
Amandier.. ... veeeennnnnn.. 9 6
Cerisier.. v inniie e, - 34 23
Cognassier........covuuv... 3 »
Figuier......... Ceeanaa. . 4 1
Fraisier......coovvvvennnn. .. 17 19
Framboisier.......... e 2 »
Groseillier & grappes........ 5 4

—  ¢plneux.......... 4 »
Neflier.oos oo ieeneanenn., 3 »
Pécher........oovvveuua... 43 28
Poirier...... .. e, 119 6Y|
Pommier................... A 17
Prunier.................... 48 11
Vigne ....oooveviiinnnnn.. 14 10

Totaux ;15 357 181

Ainsi, 13 encore nous sommes en face d’un choiz d’arbres fruitiers,
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et non pas d’'une Pomone francaise ; la encore nous lisons des descrip-
tions connues : celles que nous ont offertes Merlet et la Quintinye.
Le descripteur fait preuve, il est vrai, d'un mérite exceptionnel ; ses
observations sont plus exactes, plus étendues que les ohservations de
ceux qul Pont précédé. Oui, mais c'est a peine si dans ses deux volu-
mineux in-quarto sept ou huit études inédites apparaissent; et par
surcroit on n’y dit pas un mot de I'histoire des variétés.

11 semble aussi qu’on pourrait reprocher & Duhamel d’avoir surchargé

ses descriptions de maints détails oiseux, surtout en ce qui concerne

la longueur, la largeur des feuilles ou des fleurs de 'arbre, le dia-
métre et la hauteur du fruit. Ges dimensions, il les précise en effet
mathématiquement — et par pouces, et par lignes — oubliant trop
que la nature, si capricieuse a ’endroit de la végétation, fausse annuel-
lement I'exactitude de semblables indications.

Le 7Traité de Duhamel fut toutefois original par les planches gravées
qul contient. C'est la premiére Pomologie qu’on ait, chez nous,
publiée avec la figure des fruits et celle du bois, des fleurs et des
femlles de l'arbre. A ce point de vue, Pauteur eut droit & la recon-
naissance des horticulteurs ses contemporains ; seulement il est pro-
bable que trés-peu d’entr’eux possédérent son livre, qu’il fit imprimer
avec un luxe, une magnificence hien propres a lul rendre difficile
Pacces de toutes les bibliothéques.

4° — L’assi Rene LE BERRIAYS.

Trarri pes Jarpins, ou Le Nouveau pe La Quistizye; Paris, 1785,
3 volumes in-8°.

Ce titre le dit suffisamment : le Berriays présenta au public une
ceuvre calquée sur le plan des Instructions du jardinier de Louis XIV.
On se tromperait étrangement, cependant, si 'on croYait qu’elle en
fut ou la reproduction compléte ou la reproduction pariielle. Botaniste,
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agronome, arboriculteur, élégant écrivain, le Berriays ne se fit point
le rééditeur de la Quintinye; il voulut étre, au contraire, d’autant
plus original pour le fond, qu’il savait ne pas I'étre pour la forme.
Lt certes 1l y réussit admirablement, surpassant méme le modéle
dont il s’était inspiré.

Chez cet auteur, la méthode se joint a la science, a la bonne
exposition du sujet; la concision régne sans nuire a la clarté des
développements; aussi regrettons-nous vivement qu’il ne nous ait pas
transmis une véritable Pomologie. Ce fut dans son premier volume
qu’il parla des arbres fruitiers et de leurs produits; I'examen que nous
en avons fait nous a permis de dresser le tableau suivant, résumeé des
descriptions qu’il y a consignées :

Genres : Variétés: | Synonymes :
Abricotier...........oven... 9 6
Amandier.................. 5 »
053 5 53 =) 43 20
Cognassier.......coveevun.. 4 »
Figuier..........ooovvvit, 3 2
Framboisier................ 3 »
Groseillier a grappes........ 6 2
Neflier.....oovvnn.. Ceeerens 3 »
Noisetier,...... e 4 »
Pecher..................... 33 117

Poirier oo 91 46
Pommier.......coovvenunnnn 39 14
Prunier..........cooveveees 25 8
Vigne. ...oooovvvvinnnnn. . 11 8

Tolaux : 14 281 123

L’abbé le Berriays, ainsi que le démontre ce lableau, décrivit beau-
coup moins de variétés que Merlet, que Dubamel du Monceau, et
ne fit connaitre, comme nouveautés, qu'une dizaine de cerisiers.
It ne donna aucune figure de fruils, aucun détail historique sur la
provenance ou le nom des arbres, mais 1l releva plusieurs erreurs
notables commises par ses devanciers, et méme par quelques-uns
de ses contermporains.
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5° — Louis NOISETTE.

Lr Jarpix FRUITIER, HISTOIRE ET CULTURE DES ARBRES FRUITIERS, DES ANANAS,
MELONS ET FRATSIERS ; Paris, 1821-1833, 2 volumes in-8°.

A Yépoque ol parut la seconde édition de cet ouvrage, en 1833,
nos jardins étaient infiniment plus riches en fruits, qu'au temps de
le Berriays (1785), ot la Révolution avait paralysé durant quelques
années les progres de I'horticulture.

Ce qui contribua surtout, dés le commencement de notre siécle,
a doter la France d'une grande quantité¢ de fruits nouveaux, ce furent
les rapports qui s'établirent entre nos pépiniéristes et ceux de la Bel-
gique, out le professeur Van Mons, si connu par sa passion pour la
Pomologie, était arrivé, au moyen de semis constamment renouvelés,
3 posséder en 1815 plus de 80,000 sauvageons (1), dont quelqﬁes-uns
lui donnaient chaque année d’excellents produits, qu'il perpétuait
par la greffe. |

Or, parmi nos arboriculteurs, nul mieux que Louis Noisette ne se
frouvait alors en position, tant par sa fortune que par ses relations,
d’accroitre nos richesses pomologiques. Ami de Van Mons, ce dernier
lui offrit des sujets de ses meilleurs gains, et tout aussitot il les pro-
pagea; comme il propagea aussi plusieurs nouveautés provenues, sout
de ses semis particuliers, soit d’Angleterre, de Hollande, de Belgique,
pays dont il alla étudier les collections horticoles. Enfin 1l tira de
I'Amérique, ol résidait 'un de ses fréres (Philippe), et de I'ltalie,
ou il avait des correspondants, quelques especes également imnconnues
chez nous.

Ses pépiniéres, qui avaient leur siége a Paris, rue du faubourg
Saint-Jacques, acquirent donc promptement une légitime réputation;
et cet habile horticulteur put un jour, dans le recueil dont on a lu le

(1) Voir M. Alexandre Bivort dans sa notice intitulée : Théorte Van Mons, insérée en 1854
au tome I°r des Catalogues de la Société Van Mons, pp. 67-80.

N "‘.?:r"‘tap..'.
VY



INTRODUCTION. | 19

titre, décrive maintes variélés non moins inédites que méritantes. Quant
au chiffre de ses descriptions, il doit étre ainsi présenté :

Genres : Variétés : Synonymes :
Abricotier..........cov. ... 19 5
Amandier. ........c..ou.... § 2
ANANaS. . v ittt i ree e 12 »
Cerisier. .o v vinn i innieenn 54 12
Chataignier ................ 6 1
Cognassier................. | 5
Cornouiller................. 3 »
Figaier.................... A 1
Fraisier.....coovvvienan... 30 3
Framboisier................ 5 »
Groseillier & grappes........ 5 |

— épineux.......... 35 »
Néflier.. oo v iviinnivnnnn 4 i
Noisetier.....ovvvvevvnnnn .. 3 »
I\ [0} 4} 3 1
Pécher......covivivninne.n. 63
Poirler ... ..ooviiiinininnn. 238 28
Pommier.......oivvivenen. 89 29
Prunier........cvvieein.. : 76 T

SVigne. .o ii e 34 9
Totanzr . 20 696 104

Les genres Abricotier, Cerisier, Groseillier épineux, Pécher, Poirier
et Prunier sont ceux, principalement, dont Noisette augmenta les
variéles. Pour I’Ananas, personne avant lul n’en avait parlé chez nous
avec un tel développement.

De tout ce qui précede, on a déja conclu que le Jardin fruitier dut
étre fort recherché, fort estimé?... 11 le fut, et contribua & faire naitre
le goiit des études pomologiques, car son auteur eut 1’heureuse idée
d'y consigner les renseignements historiques, et de toute sorte, qu'il
put rencontrer sur les fruils anciens ou modernes, ce qui rendit la
lecture de cet ouvrage réellement attrayante. De nombreuses figures
coloriées accompagnaient le texte et ajoutaient a sa valeur. Mais les
descriptions, surtout celles des poires et des pommes, sont en général

trop abrégées, trop incomplétes. Ajoulons que Noiselte a trés-rarement
parlé des arbres,
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6° — ANTOINE

POITEAU.

Ponorocir FraNGAtsE. Recurin pes pLus BEAUX I'rutTs cuLtivis EN FrANCE, avec
aravures et texte descriptif; Paris, 1846, 4 volumes in-f°.

Né le 23 mars 1764, a Amblemy (Aisne), et mort a Paris le

27 février 1854, dans sa 90° année, Poiteau fut longtemps atlaché
comme directeur, soit en Frarice, so1t aux Colonies, a I’administration
des jardins et pépimaieres de la Couronne. Sa longue existence se passa
a étudier, a enseigner la hotanique et 'horticulture. Doué d'une prodi-

gieuse mémoire, d'un remarquabie esprit d’observation, il écrivit de
nombreux articles dans les Recueils spéciaux de la Capitale et fit paraitre

divers ouvrages dont le plus 1mportant est celulr qui va nous occuper.

tous les fruits comestibles qui y sont déerits :

Il se compose de quatre volumes grand in-folio ; voici le relevé de

Genres : Variétés : Synonymes
Abricotier.................. 9 2
Amandier.................. 13 3
Cerisier......oovvviuivinnns 26 17
Chataignier ................ 2 i
Cognassier........oovvevun, 3 »
Cornouiller................. 1 »
Figuier.........cooeeivinn, 2 »
Fraisier.....covevvvneeeenns 25 9
Framboisier. oo ovvvvenivnn. 4
Groseillier & grappes........ 4 »

— épineux.......... 27 2
Néflier. ... ovvinininnnnnns . 4 »
Noisetier.......covveevn... 8 »
Noyer.....oovvvvivninennn, 3 »
OlVier.e s v vt nenieenanees 1 »
Pécher............. e 39 15
Poirier......cooviiiiennn, 107 40
Pommier.......oeovvvnn.. 57 23
Prunier.........covvvnunn.. 49 1
Vigne ...oooveveiennnnn e 13 12

Totaux - 20 397 135

Pourquoi Poiteau, si bien placé pour se procurer tous les fruits, tous
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‘les ‘renseignements pomologiques qu’il pouvait désirer, n’a-t-il pas
offert dans son livre la descripion & peu prés compléte des variétés
modernes géneéralement cultivées?... Comment s'est-il borné, par
exemple, a mentionner seulement 39 péchers, 107 poiriers, 57 pom-
miers, 13 vignes?...

Ce fut évidemment la vieillesse qui paralysa le bon-vouloir de ce
laborieux écrivain. Il entrait dans sa 79° année lorsqu’il entreprit cette
derniere tache, et ce n’est plus I'dge des déplacements ni des longues
recherches.

Disons toutefois que sur les 397 variétés comestibles qu’il décrivit, on
en compte 96 dont personne n’avait encore parlé. Elles se répartissent
~comme suit, sur chacun des genres ci-apres :

Abricotier : 1. — Amandier : 6. — Cerisier : 6. — Fraisier: 3. —
Framboisier : 2. — Groseiliier épineux : 24. — Néflier : 1. — Nol-
setier : 5. — Olivier : 1. — Pécher : 3. — Poirier : 18. — Pommuier : 20.
— Prunier : 4. — Vigne : 2.

Le recueil de Poiteau, malgré le nombre si restreint de ses descrip-
tions, n'en reste pas moins une ceuvre capitale, savamment élaboree.
Il occupe méme un rang distingué parmi nos publications artistiques,
tellement les planches de fruits qui s’y trouvent ont ét¢ traiices, au
double point de vue du dessin et du coloris, avec une rare perfection.
Seulement cette perfection, a laquelle vinrent s'ajouter les dépenses
d'un format in—folio et d’'une typographie de choix, éleva le prix des
quatre volumes a l’énorme chiffre de 600 francs....... Gest dire que

trés-peu d’horticulteurs purent les acquérir.

La s’arréte 'examen auquel il nous a semblé bon de soumettre les
ceuvres des pomologues anciens et des pomologues modernes les plus
estimés. 1l aura eu pour principaux résultats de donner un apercu de
la Pomologie depuis deux siécles ; — de prouver que la partie historique
el synonymique fuf excessivement négligée chez ces écrivamns ; —

puis enfin que deux d’entre eux, Duhamel et Poiteau, resterent
1 | 9

et ——
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aucun sacrifice : j’ai réuni la presque totalité des ouvrages francais,
latins, allemands, anglais, italiens el hollandais publiés depuis la
fin du xv° siécle, sur ce sujet; je me les suis fait {raduire; puis, sous
ma direction, de minuticuses recherches ont été effectuées, a Paris,
dans un grand nombre de livres devenus fort rares et dans de précieux
manuscrits. |

Voici quelles sont les divisions de cette Pomologie :

Tomes I et [] : Pormes;
Tome 111 : PomwmEs ;

Tome [V : Fruits A Novau;

Tome V : Rawsins £r Fruits Divers.

Les différents genres compris dans un méme volume, se présentent
sulvant leur rang alphabétique, et la description de chacun d’eux y forme
un chapitre particulier ou les variétés, ot les synonymes sont & leur
tour placés alphabétiquement — classification qui explique notre
titre : Dictionnaire. |

Quant au second mot qui en fait le complément : Pomologie, je me

suis appliqué a ne jamais dépasser les limites qu’assignait sa véritable
signification. On chercherait donc vainement, dans ce livre, des
principes, des consells sur I'arboriculture, le jardinage ou 1'organisa-
tion des pépiméres : de tels sujels sont essentiellement du ressort des
Traités de Taille et d’'Horticulture.

Mais a I'égard des fruits, rien n’a été négligé. J'ai déerit tous
ceux de ma collection et tous ceux que j’ai pu me procurer, méme les
variétés de qualité inférieure que V'on rencontre encore dans les jar-
dins. 1l faut en effet le reconnaitre : nombre de fruits dont le
merite est nul dans une localité, sont parfois trés—appréciés dans une
autre, ou la nature du sol convient mieux aux arbres qui les produi-
sent. D'ou suit qu’il pourrait y avoir injustice & proscrire de tous les
jardins, une variété de poire, par cela seul qu’on Veiit frouvée, dans
quelques-uns, dénuée de parfum, de qualité.

)
s
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En ce qui touche les descriplions proprement diles, telle est la
forme sous laquelle elles sont presenteées :

1° Nom généralement adopié ;

=

2° Synongjmes;
Description de [ arbre ;

3
4 Fugure et description du fruit ;
b Haistorique ;
6° Observations.

Iit de ces'six divisions, voicl quel m'a paru devow étre l'esprit, la

poriée :

1o — NOMS.

On a beaucoup abusé, dans la nomenclature des fruits, de cerlains
termes dont la disparition serait désirable, sans doute ; mais peut-étre
serait-1l inopportun, aussi, de les rayer soudain et systémaliquement
des Calalogues et des Pomologies.

Tels sont par exemple, pour les Porres, les mots : Bergamote, Besi,
Beurré, Délices, Doyenné, Fondante; — pour les Pommes : Calville,
Reinette ; — pour les Prunes : Damas, Reine-Claude, efc.

Ce n'est pas d’aujourd’hui qu’on a signalé les vices et les facheuses
consequences d'une semblable nomenclature. Dés 1768 Duhamel s’en
plaignait ; mais lui non plus ne pensait pas qu’a cet égard il fit sage
de tenter une réforme. Il disait :

« (Quelques Amateurs auroient desiré une nouvelle nomenclature : mais auroit-
elle ét¢ de quelque utilité?... Il est-vrai que le nom de plusieurs Arbres varie d'une
Province & une autre : mais une nouvelle nomenclature, bien loin de remédier & cel
inconvénient, auroit encore augmenté la confusion. On peut &tre certain que les Jar-
diniers préféreront toujours les noms qu’ils tiennent de leur Maitve, auxquels ils

. sont accoutumes des leur entance, a ceux que nous mettrions dauns notre Traite...

La plupart des noms des Arbres sont vuides de sens, nous en convenons : ais
peut-on espérer de leur composer dans notre langue des noms qui expriment leur
nature et leur caractére?... Ainsi nous avons conservé les noms communs; et lorsgu uy
Arbre en a plusieurs, nous les avons margués, en ayant attention de placer le pre-
mier celui qui est le plus usilé. La liberté qu'on s'est donnee de changer le nowm
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des Plantes, a fait un grand obstacle au progres de la Botanique, cu du mbins en
a rendu Vétude trés-difficile. » (7raité des arbres fruitiers, 1768, t. I, Preface,

pp. Xij et xiij.)

La résolution que prit alors Dubamel, de « conserver les noms
« communs, » prouve qu’il tint comple de Pesprit de routine et du
manque d’initiative qui régnait parmi les jardiniers de son époque.
Un siécle s’est écoulé depuis le temps ol ce savant agronome s’expri-
mait de la sorte, mais le scrupule qui l'arréta possede encore toule
sa force....... Témoin 'opinion que Poiteau émetlait en 1846 dans sa
Pomologie, ou comme Duhamel il -se refusait a porter la main sur la

nomenclature fruitiére

« Oui — déclarait-il — on parviendrait plut6t a faire remonter une riviere vers
sa source, qu'a faire changer un nom recu dans les pépiniéres et chez les jardi-
niers. » {Tome I, article Prune de Perdrigon halif.)

~ On comprend done pourquoi, nous (ul sommes né, qul vivons au
milieu des pépiniéristes et des jardiniers, nous avons imité la réserve
de Duhamel et de Poiteau. Mais nous souhaitons ardemment — et la
chose est urgente — qu’a I’avenir ancun horticulteur, aucune Societé
d’horticulture n’attache au nom d’un fruit I'un de ces termes, prétendus
générigues, dont on a fait jusqu’ici I'abus que chacun sait.

20 — SYNONYMES.

L'importance des synonymes a de tout temps préoccupé les horti-
culteurs ; 1l en existe notamment une preuve dans le de Re rustica
que faisait composer, en 950, "empereur d’Orient Constantin VII, et
que tradwisit & Lyon, en 1550, Pierre Anthoyne sous ce titre : les
Vingt livres d agriculture. Or, au livre X° on lit ce passage :

« Les hommes ayant escript du labourage, appellent les fruicts par aultre nom
que nous n’'avons coustume, et aucunes foys ilz font mention de ung au lieu de
laultre... J'ay pensé qu’il estoit necessaire de declarer desquelz ilz vouloient
parler. » (Chap. Lxxur, p. 351.)
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Dans notre France, les traités sur l'agriculture ne continrent, au
moyen age, rien de particulier relativement aux fruits ; mais Charles
Estienne, en 1530, et Olivier de Serres, en 1600, commencérent 3
fournir, outre d’assez nombreux noms de variétés, quelques rares
synonymes. Néanmoins, 1l faut bien le dire, sl est un point qu’aient
négligé les pomologues dont nous avons analysé les ouvrages, c’est
assurément la synonymie. Tous mentionnent plus ou moins de syno-
nymes, on I'a vu dans nos statistiques, mais aucun n’indique la source
a laquelle ils les puisérent. Oubli trés-regrettable, en ce qu’il enléve
a ces synonymes beaucoup de leur autorité, et nous prive d'une foule
de renseignements historiques el bibliographiques sur la Pomologie
avant le xvir® siecle.

Poiteau, semble-t-il, euf dessein dans son dernier travail de donner
en téte de chacune des variétés quil y décrit, une liste chronolo-
gique et probante des synonymes s’y rapportant. Sa sagacite le lul
conseillait ; pourtant il ne I'a pas fait, quoique les lignes suivantes se
lisent aux pages 32 et 33 de I'Introduction de sa Pomologie :

« S’il nous faut renoncer a l'espoir d’avoir jamais une synonymie complete,
nous apercevons au moins la possihilité d’en obtenir une infiniment meilleure, et
surtout plus instructive que toutes celles qu'on a vues jusqu’icl sur les fruits...
Pour qu'une synonymie soit aussi utile qu’elle est susceptible de I'étre, il ne suffit
pas, en la faisant, de rassembler sous chaque espece de fruit tous les noms qui lui
ont été appliqués,... il faut encore que chaque nom soit accompagné du nom de
Vauteur qui I'a créé, ou qui le premier I'a recueilli dans la pratique pour le consi-
gner dans son ouvrage. (Vest par ce seul moyen que nous pouvons remonter
a lorigine d’'un certain nombre de fruits; et pour les autres, dont 'existence dale
d’une époque antérieure aux premiers écrivains, que nous pouvons les saisir du
moins & une époque certaine de leur vie, les suivre et les étudier pendant le reste
de leur existence... »

Nous l'avons dit précédemment, Poiteau était octogénaire lorsqu’il
publia le recueil auquel ce passage est emprunté. Il dut sans doule,
puisqu’on rencontre seulement 96 synonymes dans les quatre volumes
in-f* de sa Pomologie, penser que le temps lui manquerait pour exe-
cuter le fravail dont il signalait I'utilité. Les maltériaux, dailleurs, lu
firent défaut. 11 le laisse entendre en avouant « que les voyages, que
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« les tourmenles révolutionnaires le dépouillérent de la plus grande
« partie de ses notes et de ses livres (1). » Or, partageanl complétement
les vues de cet écrivain, au sujet de I'établissement d’une synonymie
historique el générale des fruifs, nous avons accepté, et tenté d’accom-
plir, 'immense labeur auquel Poiteau ne put se condamner. Aussi
{rouvera-t-on chacun des synonymes que nous citons — et nous en
citons des milliers — 1immédiatement suivi du nom de auteur qui le
premier nous 'a montré, et du fitre, de la date, de la page du livre
dans lequel 1l est contenu.

Qu’il nous soit done permis de V'observer : une telle synonymie est
chose enticrement nowvelle ; el pour n’avoir pas reculé devant les dif-
ficultés de sa composition, qui nous a pris plusicurs annces, il a fallu
que nous fussions bien convaincu de son extréme utilité. Lspérons
alors, si dans un {el travail i1 nous est échappé des omissions ou des
erreurs — et la chose est cerfaine — qu’on nous tiendra compte des
obslacles de toute sorte qui depuis des siécles encombraient les voies
(Ue 10US aVIONs & Parcourir.

3° — DESCRIPTION DE L’ARBRE.

S1 Pon veut connaitre la véritable physionomie d'un arbre, 'en-
semble des caractéres qui constituent sa forme primitive, naturelle, ¢’est
au milieu d'une pépiniére qu’il faut se transporter, ¢’est devant un sujet
de deux ou trois ans de greffe ou d'écusson qu’il faut s’arréier. leci, la
serpelic n'a pas encore, sous la main de I'amateur ou du jardinier,
opcreé les transformations que le caprice, la mode, et quelquefois aussi
la raison ou la nécessité, font subir aux arbres fruitiers. Toules les
deseriptions d’arbres que nous donnons, onl done été faites dans nos
pépmidres, et sur des sujets de deux ou trois ans.

Quant aux renseignements de culture que nous y joignons, rappe-
lons aux personnes qui les trouveraient trop abrégés, ce que nous avons
dit plus haut : Nous ne publions pas un Traité de Taille, un Cours
d"Arboricullure — nous publions une Pomologze.

(1) Pomologie francaise, 1816, 1. 1, Introdustion, p. 17.

________
Ao
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Pour ce qui est de la fertilité, c’est uniquement d’apreés les produils
des variétés de notre Ecole fruitiére, et non d’aprés des Catalogues ou
des Recueils pomologiques, que nous I'avons constamment étudiée,
puis precisee.

4° — FIGURE ET DESCRIPTION DU FRUIT.

Jaloux de mettre, par son priz modéré, cet ouvrage & la portée de
chacun, il ne nous a pas été possible de faire colorier la figure des
fruits qui y sont deéerits. Mais si Vceil en est moins flatté, I'exaclitude
de la reproduction n’en recoit aucune atteinte. La nature, en
effet, se plait trop a diversifier les couleurs, les nuances, les tons
dont elle revét la robe de certains fruits, pour que jamais, par exemple,
les Abricots, les Péches, les Poires, les Pommes nous apparaissent sur
le méme arbre, sur la méme branche, avee un coloris, une diaprure
completement identiques. De la vient, pour le peintre, un extréme
embarras : celui de choisir, au milieu de toutes ces dissemblances, le
fruit qu’il doit copier, qu’il doit offrir comme un prototype de variété.
Kt a cet égard, quelque choix qu’il ait fait, il verra presque toujours le
soleil lul prouver, chaque année, que les couleurs dont il avait chargé
sa palette, n’éaient pas assez nombreuses.

Tous nos fruits sont représentés de grandeur naturelle, et avec une
verité de dessin ne laissant rien a désirer. Pour I'obtenir, aprés les
avolr coupés longitudinalement en deux parties égales, c’est a 'aide de
I'une de ces parties que nous avons tracé les contours remis au gra-
veur. De plus, chaque fois que l'inconstance de forme d'une variété
I'a rendu nécessaire, au lieu d’un seul type, deux types ont été repro-
duits,

S1 les collections de mon Egole fruatiére ont fourni les matériaux
qu'exigeait la description des arbres, c’est & la méme source, répé-
lons-le, qu'ont été puisés les moyens de décrire et de figurer les
frutls. Exceptons—en, toutefois, quelques variétés n’ayant pas encore
fructifié chez moi, et pour lesquelles il m’a fallu, nécessairement,
recourir a la complaisance de diverses personnes. Les époques de
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maturité indiquées, les qualités ou les défauts mis en relief, sont done
inhérents au sol et au climat de la contrée que nous habitons. Du reste,
I’Anjou jouissant d'un climat pen différent de celwr du Cenire et du
Midi de la France, il ne doit exister qu'un faible écart entre I'époque
de maturité de nos fruits, et celle des mémes variétés dans la majeure
partie des auires deparlements de I’Empire.

5¢ — HISTORIQUE.

Grace au nombre toujours croissant des Sociétés horticoles, ainsi
qu’au zéle de quelques pomologues, on est parvenu, ces derniers temps,
a dresser I'état civil d'une assez grande parlie des variétés cultivées en
France depuis la Révolution. En le constatant, nous nous sommes
apercu, néanmoins, qu’il y avait encore beaucoup a faire pour achever
d’éclairer ce point important de la Pomologie; et de plus, qu’on igno-
rait généralement la provenance, 'origine des fruits anciens.

Combler cette double lacune nous a paru fort désirable. Ne serait-il
pas d’un sérieux inlérét, en présence de nos innombrables arbres frui-

tiers, de savoir, pour chacun d’eux : S’il est indigéne ou étranger ; —

s'11 poussa spontanément ou fut obtenu de semis, — et & quelle époque,
— par qui, — dans quel lien ?— puis encore, d’ou lui vint son nom ?...
Toutes ces particularités, nous les avons minutieusement cherchées
dans les recueils spéciaux ot nous pensions les rencontrer. Souvent
ausst, pour compléter nos informations, nous avons di nous adresser
8 quelques-uns de nos confréres qui nous ont répondu avec une
obligeance dont nous leur offrons ici nos plus vifs remerciements.

Mais pouvons-nous dire qu’il nous a été donné de présenter Ihisto-
rique de fous nos fruits ?...

Non..... Toutefois 1l est rare que nous n’ayons pas toujours eu
certains faits inédits & produire ; et nous en sommes heureux, en ce
sens qu’a leur aide on peut désormais établir avec assez de certitude
la part revenant a chacun, pays et particuliers, dans la propriété, la
propagation ou l'oblention des fruits les plus connus.
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6° — OBSERVATIONS.

Sous ce fitre, le dernier dont nous ayons a parler, sont réunies
diverses remarques qul par leur nature se recommandent a 'attention
du lecteur. Ainsi nous y signalons, quand 1ly a lieu ;

Les faux synonymes attribués a la variété deerite ,

Les noms pouvant la faire confondre, par une similitude plus ou
moins grande, avec quelqu’autre de ses congénéres ;

Les meérites, les défauts, les usages exceptionnels du fruit, et aussi

les appréciations inexactes qui nous ont semblé avoir été portées sur
lui ; |

Enfin, les conseils dont il faut fenir compte, les moyens qu’il faut
employer pour lui permettre d’acquérir toute sa qualité, ou pour pro-
longer la durée de sa conservation.

En terminant, je tiens a constater qu’ayant emprunté mainis détails
historiques aux pomologues francais ou étrangers, et souvent fait
appel a leur opinion, je n’ai jamais oubli¢ de les nommer, ni
de citer leurs ouvrages, les associant ainsi, selon que le veut I'équité,
a mon propre travail.







DU

POIRIER

Désirant écrire l'histoire du Poirier, nous avons patiemment interrogé les
auteurs qui dans Pantiquité se sont oceupés d’agriculture ou d’horticulture. Leurs
réponses, il faut bien le déclarer, ont étéloin de nous satisfaire. L’incertitude y régne
habituellement; et si, pour la détruire, on cherche a rapprocher les dires, les opi-
nions qu’émettent au sujet de cet arbre ces différents éerivains, ce n’est pas la
lumiere qui nait d'un tel examen : c¢’est la contradiction et la confusion.

Il devient done fort difficile de composer pour le Poirier, surtout en ce qui concerne
son origine et ses migrations, un historique dégagé de toute hypothese. Aussi celui
que nous allons donner a-t-il besoin d’'une excessive indulgence.

En voici le eadre -

Ghapitre 1°", — HisToIRE. = 1° Temps Anciens - Origine du Poirier. — Variétés
cultivées chez les Grecs et chez les Romains. — Variétés cultivées en Italie, au
Xv* siecle. — Variétés cultivées en France, depuis Charlemagne jusqu’a Louis XIII,
= 2° Temps Modernes : De la propagalion du Poirier depuis Louis XIV jusqu’a la
Révolution. Ses variétés en 1628, 1775 et 1790. — Importance actuelle de sa
culture. Causes auxquelles elle est due.

Chapitre II. — CuLTURE : 1° Temps Anciens. — 2° Temps Modernes.
Chapitre 1Il. — UsAcEs, Prorriftis pu Frurr ET DU Bois.
Chapitre IV. — Du FRUITIER ET DE sA DiSPoSITION.

Chapitre V. — DescrierioN ET IIsTOIRE DES VARIETES DU POIRIER.
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HISTOIRE.

§ I". — TEMPS ANCIENS.

Origine du Poirier.

La Bible est le premier ouvrage ou le Poirier apparaisse (1). On 'y montre, au
temps de David (1071 ans avant J. (.), dans la vallée de Raphaim, sous les murs
de Jerusalem. Mais si la generalité des traducteurs ou des commentateurs de
I'Ecriture sainte s’accordent & cet égard, il en est cependant quelques-uns qui
ont cru trouver, dans le texte original, la preuve qu’il s’agissait 12 du Murier, et
non pas du Poirier.

Si 'on veut ensuite, & ces époques tant de fois séculaires, rencontrer de nouveau
le Poirier, ce n’est plus en Judée qu’il le faut chercher, c’est sur les confins de
I'Kurope, dans l'ile de Phéacie — aujourd’hui Corfou. Le poéte Homeére nous I'y
fait voir (2}, mais la forme trop imageée sous laquelle il le présente, autoriserait
presque & le prendre pour un Oranger ou pour un Citronnier, sans la précision du
mot employe, qui ne laisse aucune place au doute.

Les Grecs sont du reste, parmi les anciens peuples, ceux dont il importe le plus
de consulter les auteurs pour essayer de découvrir l'origine du Poirier, considéré
par quelques-uns d’'entr’eux comme un de leurs arbres indigenes; prétention que
pourtant n’a pas soutenue Théophraste, le plus accrédité de leurs agronomes.
Quant a nous, il ne nous semblerail nullement impossible que ces peuples
l'eussent rapporté de I'Asie-Mineure, alors qu’ils furent y fonder, dés les premiers
ages, d'importantes colonies. Nombre de savants ’en ont jadis déclaré originaire,
et ce sentiment parait aussi celui de I'un des botanistes allemands les plus célebres,

(1) II® livre des Rois , chap. v, versets 22-24 ; et [e* livre des Paralipoménes, chap. x1v, versets 14-16,
(2) Odyssée, livre VII,

‘: r_
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du docteur Karl Koch, notre digne ami, qui le 9 mars 1865 nous écrivait de
Berlin : '

« Je sais avec cerfitude , maintenant que j’ai passé plusieurs années dans les contrées les
moins peuplées du Gaucase, de I'Asie-Mineure, de I'Arménie et de la Perse, que tous les
Poiriers de V'Europe sont des espéces devenues sauvages dans nos foréts, comme celles du
Darwin, mais nullement des espéces primitives. »

Les Romains, si voisins des Grecs et venus si longtemps apres eux prendre rang
parmi les peuples civilisés, durent probablement & ce voisinage leurs premiers
Poiriers. 11 faut bien le supposer, quand on voit Gaton, 200 ans avant J. C., en
montrer déja six variétés dans les jardins de Rome. D’ou suit, nécessairement, gu'ils
cultivaient cet arbre depuis un temps assez long lorsque, peu apres la date ci-des-
sus, ils pénétrérent dans D'Asie-Mineure, et qu'ainsi ils n'eurent pas a len
rapporter.

Pour la Gaule, et pour ceux qui présumeraient que le Poirier y tut introduit,
disons qu’a notre sens les Grecs, auxquels Marseille doit son’ existence, pour-
raient fort bien 1’y avoir importé. Mais a leur defaut les Romains sont la, qui,
maitres de ce pays pendant des siécles, eurent également la possibilité de I'y
planier. Une chose, toutefois, demeure certaine : c'est que depuis des milliers
d’années il croit spontanément chez nous; et Louis Bosc, ancien professeur de
culture au Jardin des Plantes de Paris, le rappelait de la sorte en 1809 :

« Le Poirier — disait-il — pousse naturellement dans nos foréts..... On voit peu de Poiriers
sauvages dans les bois de nos plaines; mais ils sont quelquefols extrémement communs dans
ceux des pays de montagnes. 1l I'étoient jadis tellement dans ceux qui sont sur la chaine qui
est entre Langres et Dijon, par suite du principe établi de toute ancienneté, qu'il falloit tou-
jours laisser sur pied les arbres fruitiers des foréts, que quelques années avant la Révolution
on fut obligé de les faire couper par un arrét du Conseil, parce qu’ils nuisoient & la repro-
duction des taillis. (Nouveaw cours d’agriculture, t. X, p. 235.)

Mais Ia guestion d’origine nous semble épuisée; occupons-nous alors des ancien-
nes varietes,

Variétés cultivées chez les Grecs.

Théophraste, dans son Histoire et ses Causes des plantes, ceuvres composées
287 ans avant l'ere chrétienne, dit que les Grees possédaient quatre variétés de
poires fort en renom :

1° La Myrrha, ou poire de Myrrhe, & chair tres-musquée;
2° La Nardinon, ou poire de Nard, ayant une eau des plus aromatiques;

3° L'Onychinon, ou poire d’Onyx, qui par la couleur de sa pean rappelait la
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couleur de I'Onyx, pierre précieuse dont la nuance ressemble .a celle de la nacre
de perle;

4° La Talentiaion, ou poire de Talent, ou poire de Balance, ainsi appelée & cause

de sa grosseur, ou peul-étre de sa forme allongée, participant de la forme conique
des poids et des balances.

Varietés cultivées chez les Romains.

NotA. — Nous ferons suivre de courtes remarques toutes les variétés dont l'origine ou le nom
nous paraitra nécessiler gquelques éclaircissements.

Caton, le plus ancien agronome des Romains, faisait & ses compatriotes, 178 ans
avant la naissance du Christ, la recommandation suivante au chapitre vir de son
de Re rustica : « (Juant aux arbres fruitiers que vous meltrez dans votre verger,

« n'oubliez pas ceux dont les fruits sont de garde, comme les poires ci-apres, par
« exemple :

1° La Volemum, ou Monstrueuse;

| Elle recouvrait, par sa large base, la majeure partie de la main; d’ott vient qu’on1'appela
Volemum, mot dérivé de vola, qui signific paume de la main. ]

2° L’Anicianum, ou I’Anicienne;

| Elle portait le nom de son obtenteur, a dit Pline {Histoire naturelle, liv. XV, chap. xvi);
et il existait effectivement, & Rome, une famille Anicia fort illustre. C’est done & tort qu'on a

voulu, de nos jours, que ce fruit soit sorti d’Aniciwm, notre ville du Puy, dans la Ilaute-
Loire. |

3° La Sementinum, ou des Semailles ;

| C’était probablement une poire d’hiver, les ensemencements ayant lien au début de cette
salson. |

4° La Tarentinum, ou poire de Tarente;
[On la cultivait surtout aux environs de Tarente, dans la terre d’Otrante. ]
5° La Musteum , ou poire de Mout, ou Sucrée-Douce;

| Ainsi appelée de la saveur de son eau, qui rappelait ceile du vin nouveau dont la fermen-
lation n’a pas encore eu lieu, ]

6° La Cucurbitinum, ou poire Courge.

Maintenant, si de Caton nous passons & Pline le naturaliste, venu deux sidcles
plus tard, ce n’est pas six variétés de poires que nous voyons dans les jardins
romains, mais bien QUARANTE ET UNE; et cet anteur, en les mentionnant an
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svi® chapitre du livre XV de son Historia naturalis, accompagne leurs noms de cer-
tains détails descriptifs qu’il devient impossible de négliger. Traduisons donc le
passage qu’il leur consacre, mais élimninons-en, pour éviter une inutile répétition,
les siz variéiés dont Caton nous a déja parlé. (Vest alors 33 poires qu’il nous reste
présenter, et les voici dans U'ordre méme que Pline leur affecta :

1° « Superbe est la dénomination de la plus hative de nos poires, qui rachéte son
trés-petit volume par son extréme précocite;

2° « La Crustumienne, que chacun recherche; »

[ Elle était originaire de Crustumium ou Crustumerium, aujourd’hui Marecigliano-Vecchio,
a 20 klomeétres de Rome. |

3° « La Falerne, murissant aprés les précédentes, et ainsi appelée de la qualité
de son eau, qul lui a fait appliquer également le surnom de pirum Lacteum (poire
de Lait); »

|Elle avait la douceur et le parfum du vin de Falerne, alors le meilleur de 1'[talie, mais

que n'ont pas connu les modernes, car le vignoble qui le produisait fut détruit compléiement
au ve siécle. |

4° « La Syrienne, dite aussi Falerne et ayant la peau d’un brun noiritre;

« Parmi les autres poires dont les noms ont cours a Rome, les snivantes valu-
rent une grande popularité aux citoyens qui les propagerent :

5¢, 6° « La Décimienne et la Pseudo- Décimienne , dédiées & leurs obtenteurs; »

| Trop de personnages ont, & Rome, porté le nom de Decimius, pour qu’il soit possible
d'mdiquer ceux dont il est question ici.

1° « La Dolabellienne, au trés-long pédoncule; »
|Ce fut au gendre de Cicéron, P. Cornelius Dolabella, que P'on dédia cette variété. |
8° « La Pomponienne, ou poire 7éton, »

| Diverses familles Pomponius ont existé; on ignore & laguelle appartint 1'obtenteur de ce
poirier. ]

9° « La Licérienne; »
[ Licerius. Ce nom ne se rencontre dans aucun Dictionnaire biographique. ]

10° « La Sévienne ; »

| Sevius. Ce Romain s’occupa spécialement de la culture des fruits. ]

11° « La Turanienne, variété de la précédente, dont elle s’éloigne surtout par la
longueur du pédoncule ; »

|Dédiée & Niger Turannius, cité par Varron comme un agriculteur distingué, dans la
Preface du livre 11 de son de Re rustica. |
1, 3
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12° « La Favonienne rouge, un peu plus grosse que la poire Superbe; »
(On ne sait rien du Favonius dont ce fruit porte le nom. |

13° « La Latéranienne, douée d’une délicieuse saveur acidule; »

| Elle eut pour auteur ie Plautius Lateranus qui fit batir & Rome la somptueuse demeure
appelée aujourd’hui encore, palais de Latran. |

14° « La Tibérienne, que Tibere préférait a toute autre. On la confondrait aisé-
ment avec les poires Licériennes, si ces dernieres n’étaient plus petites et bie:
noins colorees; |

« Il existe aussi certaines variétés qui portent le nom de leur pays natal ; ce
sont :

15° « L’Amérine, la plus tardive de nos jardins; »

[ D’Ameria, actuellement Amelia, aux environs de Spoleto, dans les Etats de 1'Eglise. ]

16° « La Picentine; » “

[ De Picentia, petite ville situde prés Sorrento, non loin de Naples. ]

17° « La Numantine ;D

| Rapportée d’Espagne par les Romains, ol elle était principalement connue dans la
fameuse ville de Numance, qui s’élevait sur I'emplacement du village actuel de Garray, prés
Soria. |

18° « L’ Alezandrine ; »

[D’Alexandria, capitale de la basse Egypte. ]

19° « La Numidigue; » ‘

[ Trouvée dans la Numidie, région africaine que présentement nous appelons province de
Constantine, )

20° « La Grecque;

« Puis nous avons encore :

24°, 22°, 23° « La Signine ou Testacée, I'Onychine et la Purpurine, appelées ainsi
de la couleur de leur peau;

24°, 25°, 26° « La Myrrhapie, la Lauréenne, la Nordine, dénommées d’aprés le
parfum de leur eau; »

| Yoir page 35 ce que nous avons dit des poires grecques MynruA, NarDINON, ONYCHINON. |
27° « I’ Hordéaire, tivant son nom de I’époque & laquelle elle miirit ; »

| Du temps ou 'on coupe Vorge (hordewm), ce qui, habituellement, a lieu en Italie vers la
tin de juin ou le commencement de juillet. |
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98° « L’Ampullacée, devant le sien a la forme qu’elle affecte (celle d’'un flacon,
d’une bouteille);
99° « La Brufe, ainsi qualifiée pour sa peau DUVETEUSE ; »

[Pline est le seul auteur qui jamais ait parlé d'une poire & peau puvereuse. Nous croyons
quil faut lire : @ corio rudi (4 peau ruDE), et non pas: « corio laneo. |

30° « I’Acidule, dont 'eau justifie, par son aigrelet, la dénomination. »

Enfin restent les poires ci-apres, sur lesquelles, quant a origine de leur nom,
Pline ne possedaif, observe-t-il, aucun renseignement :

31° « La Barbarique;
32¢ « La poire de Vénus, bien coloreée;
33° « La Royale, aplatie et & pédoncule peu développé ;

34° « La Patricienne

35° « Et la Voconienne, oblongue, & peau verdatre. »

Variétés cultivées en Italie, au XVe siécle,

C’est Agostino Gallo, né & Brescia en 1499 et regardé comme le restaurateur de
lagriculture chez les [Italiens, qui va fournir les deétails dont nous avons
besoin sur les poires anciennement connues dans cette partie de 'Europe. Il a été
pour ses compatriotes ce qu’un siécle plus tard notre célébre Olivier de Serres fut
pour les siens : un guide pratique, un professeur éclairé. Aussi son principal
ouvrage, le Vinti giornato dell’ agricoltura , et de’ piaceri della villa, fit-il longtemps
autorité. Ouvrons donc les Vingt journées de lagriculture, et les agréments de la vie
champétre, afin d’en {raduire les passages ou I'auteur parle du poirier (1) :

« Les meilleures poires de I'ltalie — dit Agostino Gallo — sont, pour la saison
d’éteé :

1° « Les Moscatelli, ou Petit-Muscat. Elles mirissent a la fin de mai. (Juoique
leur gotit soit agréable, les médecins les proscrivent. Du reste, elles se gatent
tres-promptement;

2° « Les Cavalieri, ou poires de Chevalier, se mangeant au commencement de
juin et dignes de leur nom par leur excellence et leur innocuité;

3° « Les Ghiacciuoli, ou poires de Glace ou de Neige, délicieuses, surtout étant
crues;

(1) C’est & la Ve Journée, pages 106 et 107 de la 2¢ édition, volume in-4° imprimé & Venise en 1575,



40 VARIETES CULTIVEES EN TTALIE, AU XV® SIECLE.

4° « Les Cicognini, ou poires de Cigogne, plus jolies que savoureuses; toutefois,
les moins grosses sont aussi bonnes que la poire de Neige et possédent en outre un

parfum musqué;

5° « Les pert da Grumello, ou poires de Tufeau, volumineuses et douees d'une
eau ex(uise;

6° « Les Moscatelli grossi, ou Gros-Muscat, & chair musquée et non moins deli-
cate que la chair de la poire de Ghevaher.

« Je pourrais citer encore — continue cet agronome — d’autres variétés muaris-
sant en été, mais je crois convenable de m’arréter la, pour passer ensuife aux
poiriers dont les fruits se mangent pendant I'automne et pendant I'hiver; savoir :

7° « 1l Bergamoto, ou la Bergamote, la meilleure peut-étre de toutes les poires

d’antomne;

8° « Il Caravello, ou poire de Caravelle; elle est parfaite crue ou cuite, et murit
apres Noé&l; »

| Caravello est le nom d'um petit navire de transport, fortement arrondi, et qui était alors
particulierement en usage sur les cotes d’Italie. Cette poire affectait done une forme plus ou
moins globuleuse. |

9° « Les Dazzavareschi, recommandables par leur grosseur, leur coloris, leur
qualité, et encore par le long temps qu’elles peuvent se conserver;

10° « [l Buon Christiano, ou le Bon-Chretien, aussi estimé cru, qu’en compote,
et que chacun eultive;

11° « Les Garzignoli, ou poires de Garzignole, delicieuses crues et se conservant
jusqu’en mars;

12° « Les pert di Spina, ou poires Franches, dont je fais grand cas, ear clles sont
toujours fort abondantes, et bonnes cuites, ou confites soit dans le miel, soit dans

le sucre. »

Ici se terminent les courtes descriptions d’Agostino Gallo sur les poires connues
en Italie au xv° siecle et au xvi°, Cest peu, que ces douze variétés, lorsqu’on a vu
que Rome, au temps de Pline, en possédait quarante et une. Mais cet auteur, il ne
faut pas I'oublier, déclare en avoir négligé plusieurs parmi celles qui mftirissent au
cours de l'eté. On sait d’ailleurs quel coup funeste le démembrement de I'empire
romain, au v* siecle, vint porter & la civilisation, aux arts, a I'herticulture.
L'Europe entiere en souffrit & ce point, qu’il lui fallut sept ou huit cents ans pour
secouer l'engourdissement intellectuel dont la domination des Barbares l'avait
frappée. Voild pourquoi tant d’excellents fruits se perdirent, et comment aussi les
noms primitifs des variéles furent généralement altérés, modifiés ou complétement

changes, -
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Variétés cultivées en France, depuis Charlemagne jusqu'a
Louis XIIL ~

Le 1x° siecle est I’époque o1 'on commenca & s’occuper quelque peu des fruits,
dans notre patrie. Charlemagne y régnait, et son vaste génie le portant a tout voir,
a tout organiser, 1l créa dans ses nombreux domaines des jardins, des vergers
qu’il peupla d’arbres fruitiers dont il désigna le genre et les especes. Ces faits nous
ont été minutieusement transmis par les Capitulaires, recueil authentique renfer-
mant, entr’autres documents émanées de nos rois, les ordonnances, les arrétes,
les prescriptions administratives de ce grand empereur. Si donc on parcourt le
Capitulaire intitulé de Villis (1), on y lit au chapitre Lxx, que Charlemagne, en ce qui
concernait les poiriers, fit la recommandation suivante a ses intendants : « Plantez
« les espéees Dulciores, Cacciores, et Serotina. » (est-a-dire les poiriers dont les
produits, par leur agréable saveur, peuvent étre manges crus, puis ceux qui
fournissent des fruits pour la cuisson, et enfin les variétes donnant des poires
a maturite tardive.

Apres Charlemagne, 'arboriculture fruitiere cessa brusquement d’étre en hon-
neur, excepte chez les moines. Mais 14 du moins, dans les immenses jardins des
abbayes, on s’appliqua & conserver les bonnes espéces, et méme on s’efforca d’en
augmenter le nombre. (’est ainsi qu’on rencontre encore aujourd’hui plusieurs
fruits qui portent le nom des monasteres ot ils furent obtenus de semis il y a des
siecles, ou trouvés inopinément, a I’état de sauvageons, dans les hois et dans les
champs voisins du couvent. |

Toutefois, si quelques noms de poires passent de temps & autre sous les yeux de
Iérudit qui s’attache a la lecture des Chroniques, des Annales jadis éerites par nos
religieux, surfout au moyen ige, il ne s’ensuit pas, malheureusement, que T'on
puisse dresser une liste quelconque des poires cultivées en France, du x° au
XV° siécle.

Charles V, cependant, aurait pu nous faciliter un pareil travail, car ce monarque
temoigna le plus vif intérét a Iagriculture ainsi qu’au jardinage. 11 avait fait batir
a Paris, en 1363, le fameux hotel Saint-Paul, puis le palais des Tournelles, somp-
tueuses demeures dans les enclos desquelles il rassembla les plus précieuses collec-
tions d’arbustes, de fleurs et de fruits. Mais ce fut surtout la premiére de ces rési-
dences, qu’il préféra. 11 I'habitait presque toujours et la nommait plaisamment
« Lhostel solempnel des grands esbattemens. » Le passage ci-aprés va, montrer, du

(1) 11 est imprimé, notamment , dans les Monumenta Germanice histopica d'Henri Perlz, t. I, pars
Legum, p. 187; édition de Hanovre, 1835, in-4°.
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reste, que I'hotel Saint-Paul etait bien fait pour récréer lesprit el les yeux d’un
roi :

« ("était moins la magnificence du batiment, que V'aspect riant de ses jardins, étendus le
long des bords de la Seine, qui faisoit de ce séjour un liew de délices pour Charles V. L'art
du jardinage n’avoit pas encore ét¢ porté a ce degré d’élégance et de perfection, qui restrei-
gnant les agréments d’un jardin au seul plaisir de la vue et de I'odorat, en a banni absolu-
ment ce qui peut flatter le golit. Les arbres fruitiers, les plantes utiles, les légumes y dispu-
toient aux fleurs, aux ifs, anx tilleals, 'honneur d’embellir le verger..... Des treilles, des

tonnelles ou pavillons de verdure, s’y voyoient, et des arbres fruitiers de toute espéce a haute .

tige : I'usage des arbres nains ct des espaliers n’étoit pas encore connu. Charles y fit mettre
en une seule fois 100 poiriers, 115 pommiers, 1425 cerisiers ct 150 pruniers. Ces fruils
sloient destinés pour les tables du roi et des erands commensaux de leurs maisons : on ne
servoit que des noix aux tables des officiers inférieurs. » (Villavet, Histoire de France; 1767,
t. X, pp. 107 et 108.)

Combien il est ficheux, pour I'histoire de la Pomologie, que les noms des divers
arbres fruitiers qui furent ainsi, ’apres les ordres de Charles V, achetés et planlés,
n’aient pas été transcrits par Villaret. Mais cet historien les eut-il, ou non, sous
les yeux?... Il indique & quelle source il puisa les détails qu'on vient de lire :
3 Paris, dans les archives de la Chambre des Comptes. On doit penser alors que
tous ces arbres y sont uniquement portés en bloc, et par genre; autrement Villaret,
fort prodigue d’éclaircissements, aurait eu soin, nous le croyons, de copler tous
ces noms, dont I'intérét ne lui ettt certes pas échappé. |

A la fin du xive siecle, il nous est donc impossible encore de savoir quelles
variétés de poires possédait la France.

Mais voici le xve® siecle qui commence, et avee lul notre ignorance va cesser,
grice & Guttenberg, grice a Uinvention de 'imprimerie. De tous cdtes les livres
surgissent. La science, les arts, les lettres volent leur domaine s’agrandir rapide-
ment, sous les efforts de la pensée humaine, si longtemps confinée dans de rares
et cotteux manuscrits, peu lus, peu répandus. Or, si nous examinons attentive-
ment ces premiers livres, nous en trouvons déja — et ce fut une gloire pour elle
— ou de nombreuses pages sont consacrées a I'horticulture. CCest d’ahord en 1482,
le Proprietaire des choses, tres utile el prouffitable aux corps humains (1), traduict du
latin par le moine Jean Corbichon; -—— puis les Prouffils champestres et ruraule, fou-
chant le labour des ehamps, vignes et jardins, qu'en 1486 Jean Bonhomme emprun-
tait aux Italiens (2); — et aussi le Jardin de la France, dt au médecin Symphorien
Champier, en 1523, tous ouvrages ot 'on mentionnait les fruits de notre pays.

Toutefois, il faut arriver & ’année 1530 et lire le Seminarium que Gharles Estienne
publiait & cette date (3), pour obtenir sur les poires d'intéressants renseignements,

(1) De Barthélemy de Glanville, célébre philosophe anglais, né vers 1350, et qui se fit moine.
(2) De Pierre Crescenzi, agronome né & Bologne en 1239,

(3) i:}e*minarz'um et plantarium fructiferarum presertim arborum que post hortos conseri solent
1re ¢dilion; Paris, 1530, 1 vol. in-12.
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d'utiles descriptions. Ainsi, déja Pon y remarque les variétés suivantes :

{. Poire A deux testes. 9. Poire d'Estranguillon.
2. — d’Angoisse. 10. — de Fin-Or.

3. — Bergamotte. - 11. — de Hastiveau.

k. — de Bon Chrestien. 12, — Musquette.

5. — de Calliot. 13. — de Nostre-Dame.
6, -— de Champagne. 14. — de Rose.

7. — de Certeau. 15. — de Saint-Martin.
8. — de Chiot. I 16, — de Tuffeau.

Et sur chacune de ces poires sont données de curieuses notes dont nous parlerons
ailleurs, au chapitre de nos Descriptions.

Si maintenant on desire se rendre compte de la promptitude avec laquelle se
generalisa, dans les jardins francais, la culture du poirier, et des efforts que 'on
tenta pour y accroitre le nombre des variétés recommandées du temps de Charles
Estienne, on doit interroger 'homme qui dans les dernieres années du xvi° siecle
contribua le plus a lenrichissement de notre Pomone. Ce fut un magistrat,
le Lectier, procureur du roi & Orléans, et qui dut étre pour beaucoup, pensons-

nous, dans le developpement que prirent vers la moitié du xvi® siecle les pépiniéres
de cette ville.

Le Lectier fit preuve d'une véritable passion pour ’arboriculture fruitiére. Il com-
mencait & former ses collections vers 1598, et trente ans plus tard — en 1628 — il
adressait de tous coOtés, aux amateurs de fruits, le Catalogue imprimé des genres

et des variétés dont il était possesseur, stimulantainsi, ala fin de cet opuscule (p. 25),
le zéle de ses correspondants : t

« Je prie tous ceulx qui auront des fruicts exquis (non contenus au present Catalogue),
Jorsqu’il fumbera entre leurs mains, de m’en donner advis, alin que j’en puisse avoir des
greffes pour eschange de celles quils wauront pas, lesquelles ils desiveront de moy, et que
je leur fourniray.

« Signé : Le LECTIER, Procureur du Roy & Orléans.

« I'alt ce 20 décembre 1628. »

Contemporain d’Olivier de Serres, le Lectier laissa loin derriere lui, pour 'étude
des arbres fruitiers, ce dernier agronome, qui n’offrit, en son Thédtre d’agriculture,
que les variétés mentionnées dans les ouvrages parus antericurement. Aussi
contient-il beaucoup moins de fruits que le Catalogue du magistrat d’Orléans. Cest
a l'extréme obligeance de M. Eugeéne Forney, professeur d’arboriculture a Paris,
que nous devons la communication de ce Cataloque, dont LE SEUL EXEMPLAIRE CONNU
existe a la Bibliotheéque Impériale (1). M. Forney ayant copié cet exemplaire unique,
el si précieux, nous avons suivi son exemple; ce qui nous permet de reproduire

(1) Série S, n° 1189.
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les noms des nombreux poiriers quavait rassemblés, il y a trois cents ans,
le Lectier, ce magistrat-pépiniériste. £n le faisant, nous allons conserver fidélement
la. classification et I'orthographe de ces noms, jaloux de ne dénaturer en rien un
document que I'on peut regarder comme inédet, et dont l'intérét, répétons-le,

est immense pour 'histoire de la Pomologie.

Extrait du Catalogue des Arbres cultivés dans le Verger et Plant de le Lectier,

Procurcur da Roi & Orléans, en 1628,

Poiriers dont le fruict est en maturité en

P N P s W N

13.
14.
15.
16.
17.

18.

19.
20.
21.
22.
23.

24.
25,
26.
27.
28.
29.

30.

31,
32,
34,
35.

36,

Juillet et commencement & Aoust.

Pernant rozat, poire rousse.

. Ronde & Jongue qusé.
. Pucelle de Xaintonge.
. Citron.

Friquet.
Petite Musquetie 4 {rochets.

. Muscat en perle.

. Muscat long, double de Vautre.

. Musquat & longue qué.

. Grosse Musquée, blanche et jaune.

. Petit Blanquet.

. Madeleine ronde, verte et jaune, ro-

zatte.

Poire Rozatte jaune, verte et rousse.

Poire Jaune, des Granges, hastive.

Rozatte Rouge, émaillée de verd.

Gros Amyret ou Realles,

Petit Amyret.

Fin Or d’Orléans.

Espargne.

Chére 4 Dame.

Roy d’esté rozat.

Cuisse Madame ou Musette.

Chére 4 Dame fout rond, jaune et
verd, musqué, trés hastif,

De Madéres, isle des Canaries.

Perdereau. '

Provence.

Bonne deux fois 'an.

Perle ou Camouzine.

Amyret Joannet.

Du Vacher, rondes, rozattes.

Gros Fin Or rond, rozat.

33. Deux sortes de Poires Douces.

Gloutes, de Gap.

Autre Fin Or rond et roux, 4 longue
(qué,

Sainet Jehan musqueé.

37.
38.
39.

Deux testes,
Coquin rozat.
Royales rozates.

Poiriers dont le fruict est en maturité en
Aoust et commencement de Septembre.

40.

41.
42,
43.
k4.

Ls

43.
46,
£7.
48.
49.
50.
51.
52.
53.
54&.
55.
56.
57.
58.

-89,
60.
61.
62.
63.
64.

65.
66.
67

68.

Bergamotte d'esté ou Milan de la
Beuveriére.

Gracioll ou Bon Chrestien d'esté.

Gros Blanquet.

Coule soif ou Gros Mouille houche.

Forest ou Amy-don baulme.

Fourmy musgqueé.

Beuré d’Aoust jaune.

Beurré d’Aoust, ronde et rousse.

Belle et Bonne.

Daverat rosate.

Pera Giaceole, de Rome.

Brute Bonne.

Muscat rond et rosat.

Eschalettes hlanches.

Gillette longue ou Sucrin blanc.

De Cire. _

Garbot rozatie et muscatte.

Amazonnes.

De Merveille, rouge et jaune, ronde,
rozatte.

Jargonnelle.

Amonurs.

Jouars.

Chair de fille.

Sauvages douces.

Rozatte ronde, émaillée de verd et
rouge.

Dorées.

De Fosse.

Sanguinolles.

Cypre.

|
|
i
!
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69.
70.
1.
72.
73,

76.
77.
78.

79.
80.
at.
82.
83.

84,
85.
86.
87.

88.
89.
90.
91.
92.
93.
94.
95.
96.
97.
98.
99.
100.
101.
102.
103.
104.

VARIETES CULTIVEES EN FRANCE, DE CHARLEMAGNE A LOUIS XIII. Ay

Espice.

Rozatte d’'Ingrandes.

De Palma, isle des Canaries.

Putes.

74, 75. De frois diverses sortes de
Poires musquées et rozates, de
Xaintonge.

Besi de Mouilliéres ou Trompe iriant.

Orenge.

Orenge de Xaintonge, semblable &
une orenge d’ Espagne.

Orenge plat et verd.

Galeuses.

Muscattes de Nancay.

Portugal d’este.

De Rozes, oblongues, grosses, vertes,
espece de Beurée.

Gasteau.

Seurre. (Sure?)

Muscadelle de Piedmont.

Piedmont blanches et rouges mus-
quées.

Oignonnet musqué.

Trezorerie, rozatte.

Passe bhon de Bourgongne.

Caillou rozat tres musqué.

Pepin.

Beau-Pére.

Turquie.

Cadet.

Bon Mycet, de Coyeux.

Beurré Verd.

Poires Grasses.

Rozatte rousse, de Xaintonge.

Amentiéres.

Nouvelles d’esté.

Oignon d’esté, de Bretagne.

Or ou Jalousie.

Soreau.

Poirters dont le fruict est en maturité en
Septembre et commencement d Octobre.

105, 106. Gros et Petit Liche-Frion.

107.
108.
109.
110,
111.
112.
113.
114.
115.

Petit Mouiile houche.

Petit Rousselet ou Girofle.

Gros Rousselet. |
Ognon de Xaintonge ou Monsicur.
Vilaine d’Anjou.

Angleterre.

Rozatte longue, semée de rouge.
Beurrée rousse ou Clairville ronde.
Beurrée longue, verte.

116.

117.
148.

119.
120.
121.
122.
123.
124.
125,
126.
127.
128.
129.
130.
131.
132.
133.
134.
135.
136.
137.

138.
139.
140.
141.
142.
143.
{44.
145.

146.
147.

Poire aux Mousches, espéce de Beur-
rée.

Vilaine, du sieur de la Reate.

De Poitiers, espéce de Bergamotie et
Beurrée rozatte.

Roland ou Rebets, espéce de Beurrée.

Guamont, rozatte.

Beau-Pére.

Cadet.

Septembre, rozatie.

De Sainct-Michel.

Beurrée ronde et rozatte.

Beurree ou Ysambert.

Crapaut.

D’Espine.

Ancy.

Caillou rozat.

Grain.

Jargonnelle autumnale.

Suprémes.

De trois gousts.

De Calville, musquaée.

De Kerville, rozatte.

Poire musquée, verte et jaune, espéce
de Liche-Frion.

Caillouat rozat de Champagne.

Galoré.

Sans nom, de Champagne, excellente.

Longues muscattes, jaunes et rouges.

Saussinottes.

Haulte-Saveur.

Girofla.

De la Moutiéres, poire rozaite du
Dauphiné.

Trouvees.

De la Milleraye, musquée.

Poiriers dont le fruict est en maturité depuis

Octobre jusques

auw  commencement de

Novembre.

148.
149.
150.
151.
152.
153.
154.
155.
136.
157.
158.
159.
160.

Roy de Saussay.
Messire Jehan,
Messire Jehan guis.
Poire Vigne.

De Vendanges.
Marion d’Amiens.
Pucelle de Flandres.
Double Pucelle.

Roy musqué, tout jaune.
De Saigneur.
Saflran autumnal.
Léde-Bonne.
Serteau.



46 VARIETES CULTIVEES EN FRANCE, DE CHARLEMAGNE A LOUIS XIII.

Glace.

Petit Mouille houche.
Poires Pesches.

164. De Madame.

165. Du Soleil.

166. Tant-Bonnes,

161.
162.
163.

Poirters dont le fruict est en maturilé en
Novembre et commencement de Décembre.

167.
168.
169.
170.
171.
172.
173.
174.
175.
176.
177.
178.

Sucrin noir ou Angleterre.

Pucelle ou Chat bruslé.

Sucrin blanc ou Aleaume.

Best d’Alry.

Bergamotte rond.

Bergamotte long.

Girogille.

Estouppes ou Fuzées,

Chat.

Roy autumnal.

De Nostre-Dame ou (Cartelle.

Douhle orengé autummnal, rozat, d’ex-
quise beauté.

. De la Chanité.

Powriers dont le fruict est en maturité en
Décembre.

180.
181.
182.
1383.

Bon Chrestien musqué.

Bergamotte musqué.

Messire Jehan d’hyver.

Oignonnet musqué, plat, vert et jaune,
a courte (ué.

Martin sec,

Voye aux Prestres.

Isle.

Roy doux.

Santé.

Orient.

Anonymes, longues, vertes, maculées
de pointes rousses.

Franc real.

Plomb. |

Trompe Coquin, jaune et verd.

Gros ef Petit torture.

Poire d’Escarlatte.

Estoupes.

De DBonne foy, vulgaires en Cham-
pagne.

Saflran rozat, poire Jongue, espéce de
Milan.,

184,
185.
186.
187.
188.
189.
190,

{01.
192.
193.
f44.
195.
196,
197.

198.

204.

199. Serteau Madame, de Moulins , ou le
Gros Cuisse Madame.
200. Sainct Denys, rozat, jaune et rouge.

Poiriers dont le fruict est en maturité és
mots de Janvier et Febvrier.

201.
202.
203,

Dame Houdotte ou Poire de Gréne,

Musette d’hyver, rosatte.

Poire rousse, grosse, muscatte et ro-
zatte, ou Dagobert de M. de Miossan.

Vilaine d’hyver,

Légat d’hyver ou Mouille houche.

Gros Oignon musqué, de Vervant,
prés Sainct Jehan d’Angely.

. Muscat de Mazeray, prés ledict Sainct
Jehan d’Angely.

209. Deux sortes dec Poires rousses,
rozattes ou Beurrées, de Xaintonge.

. Petite poire verte ou Beurrée de

M. Yveteaux.
. Portatl, ou Caillou rozat musqué, ou
Poire de Prince, ou d’Ambre.

. Pera Fiorentina, rozatte et muscatie.

. Caillolet rozat et musqué, ou Caillouat

de Varennes, prés Langres.

. Gros Muscat de Gascongne, a longue
qué de chair.

Mycet ou Fin Or d'hyver.

Bes1 du Quassoy.

Gourmandines de Thoulouze.

Rozatte longue, jaune el rouge, de
M. de la Massuére.

220. Decux sortes de Poires longues,
vertes et rousses, rozattes, de Xain-
tonge.

224. Poire de Limon, douce et franche.

. Hongrie, grosse comme un Melon

SUCrin.

. Fremon.

. Périgord rozat.

. Bouvert musqué.

. D’Agobert.

. Rabu blanc.

. Chasteau~Gonthier.

. Alencon.

. Orenge d’hyver.

. Carcassonnes.

. Besi de Privillier,

. Longue Verte, de Berny. |

. Poire ronde, grosse, rouge et jaune,

rozatte.

. Poire de Prunay, prés Sillery, trés belle.

. Plotot,.

205.
206.

215.
216.
217.
218.

219,
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237. Poires Suisses, & handesrouges, vertes 247. Gastelier,
el jaunes. 248. Gros Kairville,
238. Amouts. 249. Parmein,
9239. Garay, vulgaire en Haussoy. 250. Calot rozat.
940. Fuzée d’hyver, ronde et jaune, longue. 251. Rille.
241. Verdureau. 252. Gros Trouve.
242. Nanterre. 953. Petit Trouvé.
243. De Condom. 254. Chesne Galon.
244, Eschalettes rouges. 255, Liquet.
— 256. Saffran d’hyver.
Poiriers dont le fruict dure jusques en Mars, 257. Longue-Vie.
Avril, Mai el Juin. 258. Saint Pair.
9245, Bon Chrestien. 259. Bezl.
246, Musc. 260. Longues Vertes,

On peut juger, par ce chiffre de variétés, & quel point le verger de le Lectier dut
exciter 'émulation des amateurs et des horticulteurs. Il régnait alors un véritable
engouement pour le poirier; chacun s’en occupait; ef, cet engouement, Olivier de
Serres fut un de ceux qui contribua le plus, non pas a le faire naitre — en
1600 il existait déja — mais & le développer, a laffermir par le charmant article
(ue voiel :

« I 1’y a Arbre entre tous les privés qui tant abonde en especes de fruits, que le Poirier,
dont les diverses sortes sont innumerables, et leurs differentes qualitez esmerveillables. Car
despuis le mois de Mai jusques a celuy de Deccmbre, des Poires honnes & manger se trouvent
sur les Arbres. En considerant particulierement les diverses figures, grandeurs, couleurs,
saveurs et odeurs des Poires, qui n’adorera la diverse sagesse de 'Ouvrier? Des Poires se
voient rondes, longues, goderonnées (1), pointues, mousses. Des petites, moiennes, grandes.
L’or, argent, le vermillon, le satin vert reluisent aux Poires. Le sucre, le miel, la canelle,
le girofle y sont savourés. lit flairés, le muse, I’'ambre, la civete. Bref, c’est Vexcellence des
fruits que les Poires, et ne seroit digne Verger, le liew auquel les Poiriers defaudrojent. »
(Le Thédtre d’agriculture ct mesnage des champs, livee VI, chap. xxvi, pp. 627-628.)

A-t-on jamais écrit, sur le poirier, rien de plus vrai, de plus gracieusement
naif, que ces lignes?... Qu’elles soient donc le dernier mot de ce long paragraphe,
dans lequel nous avons essayé de dissiper un peu l'obscurité qui dés les premiers
ages sest faite autour de cet arbre, actuellement si répandu, si connu de tous.

(1) Goderonné: de godron, ornement sculptural ayant la forme d'un ceuf allongé.
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§ Il. — TEMPS MODERNES.

De la propagation du Poirier, depuis Louis XIV jusqu’a
la Révolution.

Si I'on a dit avec raison, du sieele de Francois I°r, qu'il fut celui de la renais-
sance des arts et des lettres, on peut aussi, sans altérer la vérité, declarer que le
siecle de Louis XIII et de Louis XIV fut celui de la renaissance de 'arboriculture
fruitiere. Jamais en effet, depuis I'époque ot les Romains achetaient au poids de
For, leurs fruits, et surtout leurs poires, jamais ces derniéres ne furent l'objet
d’autant de soins, que sous ces deux rois.

Ainsi Claude Mollet, intendant des jardins de Louis XIII, nous apprend que ce
prince « prit plaisir par plusieurs fois, et particulierement en son parc de
« Fontaine-Belle-Eau, » & lui voir planter « toutes sortes de bons poiriers, » alors
que « Sa Majesté » lui avait enjoint de placer dans cetle résidence la « quantite de
« sept mille pieds d’Arbres fruitiers. » { Théitre des plans et jardinages, 1652, chap. tv,
page 18.) :

Ainsi encore la Quintinye, créateur et directeur des vergers et potagers de
Louis XIV & Versailles, disait au fils de Louis XIII, dans une Epitre qu’on lit en
tete de son ouvrage :

« SIRE,..... Les Jardins Fruitiers et Potagers m’ont été trop favorables pour cacher l'ex-
tréme reconnoissance des biens que je leur dois..... Mais comme mon honheur ne vient que

parce que Votre Majesté est assez touchée des divertissements du Jardinage, peut-éire n'est-il
pas hors de propos qu'on connoisse qu'Elle s¢uit quelquefois descendre de ses plus grandes
occuptions , POUR GOUTER LES PLAISIRS DE NOS PREMIERS PirEs. » (Instructions powr les jardins
fruitiers et potagers, 1690, t. I, Epitre au Roy, pp. 2 ct 3.)

C'est qu’en effet Louis X1V aimait avec passion Parboriculture ; il passait chaque
jour de longues heures dans ses jardins; souvent méme il taillait ses poiriers, les
Mémoires du temps Tattestent. Comment donc un tel exemple n’efit-il pas trouvé
d’'imitateurs?... Il en trouva un tel nombre, que 'horticulture atteignit, pendant
les soixante-douze années que régna cet illustre monarque, un développement qai,
la sortant de la routine, lui ouvrit une voie nouvelle dont les jardiniers eurent
ensuite le bon esprit de ne pas trop s’écarter.

ie fut également A cette époque que 'on commenca & pressentir quelles ressour-
ces les semis pouvaient olfrir. Ausst plusieurs pépiniéristes consaecrérent-ils tous

o o P S S ——
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leurs soins & aceroitre, parficulierement, les variétés du poirier. Un personnage
pon moins dévoué a la Pomologie que ne I'avait été, précédemment, le procureur
du roi le Lectier, encouragea ces tentatives en s’y associant, puis en donnant d’ex-
cellents conseils aux semeurs. Nous voulons parler du docteur Nicolas Venette,
de la Rochelle, connu par un trés-bon livre sur les fruaits, livre dans lequel on lit
ce passage, témoignant de la persevérance alors deployée pour obtenir de nouveaux
et méritants poiriers :

« Jamais l'industrie de nos Jardiniers n’a paru plus admirable que dans les diverses espéces
de Polres que nous avons en France. lls ont pris des soins particuliers & semer des pepins,
et & en conserver les arbres qui, & leurs bois et a leurs feiulles, leur donnoient des marques
d'une espérance heureuse. Car, comme 2 force de semer des graines de fleurs, il en vient de
toutes sortes, et méme cuelques-unes de belles et de doubles, de méme & force de semer des
pepins de Poires, il scmble que la Nature se plaise 4 nous donner une infinité de différences
de Poiriers, qui produisent tous des [ruits nouveaux, et quelques-uns des fruits delicieux au
goit..... L'artifice de nos Jardiniers nous a multiplié les Poires d'Eté, d'Automne et d'Hyver
il nous en a donné plus de cassantes et de beurées; il nous en a fait paroifre plus de douces,
d’aigres et d’acerbes; et enfin il nous a procuré I'avantage d’en avoir plus de vineuses, d'am-
brées et de musquées, que nous n'en avions auparavant. » (L’Art de tailler les Arbres fruiliers,
suivi d'un traité intitulé : De Pusage des fruits des arbres; 1683, 2¢ partie, pp. 47-49.)

Louis XV et Louis XVI se montrerent beaucoup moins partisans de la serpette et
de la béche, que Louis XIV; toutefois, I'élan étant donné, la culture des arbres
fruitiers n’eut point a en souffrir. Le public se fut du reste, au cours du
xvie siecle, difficilement refroidi pour horticulture, en présence des innom-
brables volumes que firent paraitre sur le jardinage des theoriciens et des prati-
ciens dont la compétence douteuse donna souvent prise 4 de mordantes critiques.
Ce que constatait des 1776, Jean Mayer, pomologue bavarois qui par sa science et
son érudition eut le droit incontestable de sériger en censeur, et d’écrire, a
'adresse des Francais surtout, la petite méchanceté que voici :

« Jamais le Jardinage n’a plus exercé, qu'aujourd’hui, la plume des écrivains de tous les
pays, de tous les calibres..... Il v a cent ans environ que la Quintinye se plaignoit de ce
quon étoit nondé d'une foule de livres sur ce sujet, parmi lesquels il n’en distingua qu'un :
les Mémoires sur la culture des arbres fruitiers... Lt maintenant’abbé Roger (1), gémissant sur
le méme abus, dit (en 1767) : « Une manie assez singuliére dans le jardinage, et de laquelle
«on n'a point ou que trés-pen d’exemples dans les autres professions, c'est lu démangeaison
« d'éerive, espdee de tic ou de fréndsie qui, comme une maladie contagieuse, se gagne et fait
« progrés. » {Pomona franconice, 1776, t. I, Préface, p. xx.)

De tous ces ouvrages, bien peu sont lus de nos jours, excepté ceux de Merlet
(1667), la Quintinye (1690), Duhamel (1768) et le Berryais (1783), dont nous
avons donné une analyse dans notre INTrODUCTION (pp. 9 4 20), ce qui nous dis-
pense de revenir ici sur leur contenu. Rappelons seulement que les poires y eurent
la meilleure place, et que Merlet en décrivit 4187 variétés — la Quintinye, 67 —
Duhamel, 119 — le Berryais, 91. |

(1) L'abbé Roger Schabol, du diocése de Paris, fut un des horliculteurs les plus remarquables de
son epoque, Il mourut en 1768.



50 PROPAGATION DU POIRIFR, DE LOUIS XIV A LA REVOLUTION.

Mais il est une Communauté religieuse qui de ’enceinte meme de Paris propagea
par toute la France, ainsi qu’a 'étranger, de 1675 a 1789, plus d'un million de
poiriers. Le lecteur a sans doute nommé déja les peres Chartreux, car la célébrite
qu’ils surent acquérir pour leurs pépinieres, fut universelle, et le souvenir en sub-
sistera longtemps encore parmi le monde horticole.

itienne Calvel publia en 1804 une Notice sur I'établissement arboricole de ces
religicux, et 'on y voit qu'en 1789, au moment ot 1'on se disposait & le fermer, «en
« semis, en plantset en arbres, on y comptait par mullions ;..... et que des 1712, il
« en sortait annuellement plus de 14,000 arbres fruitiers. » Comme « 1l est notoire
« aussli — continue le méme écrivain — par les comptes qu’ont laisse les Charfreux,
« que dans les vingt dernieres années le benéfice qu’ils faisaient sur leur pépiniére
« était annuellement, tous frais deduits, de 24 a 30,000 francs. » (Notice historique
sur la pépiniére des Chartreux, pp. 4, 12 et 18.)

En 1775 ils possédaient 102 variétés de poires, qui toutes furent alors parfai-
tement decrites, avec mention de leurs synonymes, dans un Catalogue qu’ils
publierent, et dont nous allons reproduire le chapitre Poirier, en supprimant tou-
tefois les descriptions, les noms des fruits devant sutfire ici, ou il n’est question que
d’histoire :

Extirait du Catalogue de la Pépiniére des Chartreux de Paris,
pour Yannée £7%5.

Poires d’Eté. 17. L’Epine-Rose ou poire de Rose.
18. La Bergamotte d’'Eté ou Milan de I

{. Le petit Muscat ou Sept-en-Gueule. Beuvriére.

2. L’Aurate. 19. L’Orange rouge.

3. L’Amiré Joannet ou la poire Si-Jean. 20. L’Orange musqucée,

k. La poire de Madeleine ou Citron des 21. Le SalviatL

Carmes. 22. La Chair-a-Dame,
5. La poire & Deux-Tétes. 23. La Cassolette ou Friolet, ou Muscat
6. Le Muscal Robert ou poire & la Reine, vert, ou Lechefrion.

ou poire d’Ambre. 24. Le Roi d’Eté.

7. La Cuisse-Madame. 25. La Robine ou Royale d’Eté.

8. La Bellissime ou Supréme. | 26. Le Parfum d’Aout.

9. Le Bourdon musqué,. 27. La Grise-Bonne ou Ja poire de JForest,
10. Le Gros Blanquet ou Blanquetie., ou la Crapaudine, ou I’Ambretic
11. L:Epargnc ou le Beau-Présent, ou de C’Eté, ou la Rude-Epée.

" Saint-Samson. 28. La poire d’Amiral.

12.- L'Ognonnet ou Amiré-Roux, ou Ar- 29. Le Rousselet de Reims.

chidue d'Eté. 30. L’'Inconnu-Chéneau ou Fondante de
13. La Supréme, Brest.
14. Le Blangquet & longue (ueue. 31, Le Bon-Chrétien d'Eté ou Gracioli.
15. La Fleur de Guigne ou polre Sans- 32. Le Bon-Chrétien d'Eté musqué,

Pea, 33. L’Epine d'Eté ou Fondante musquée
16. Le Rousselet hatif ou poire de Chypre, (en Italie Buglarda).

ou Perdreau, 34, La poire d’0Okul,

e
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39.

36.
37.
38.

39.
40,

4.

42.
43.

L%,
43,
46.
47,
48,
. La poire de Vigne ou de Demoiselle.
50.

8.

49

s~

b3d.

Lo ]

3.
0.
7.
58.
9.
60.
61.
62.
63,
64,
85.
66,
67.
68,
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L’Orange Tulipée ou la poire aux
Mouches.

Le Beuré d’Angleterre ou ' Angleterre.

Le Finor,

La Cramoisine.

——

Poires d’ Automne.

Le Beure.

Le Bezy de Montigny.

La Verte-Longue ou Mouille-Bouche
ordinaire.

La Verte-Longue panachée ou Suisse.

Le Doyenneé ou Beuré blanc, ou Saint-
Michel de Bonne-Ente.

Le Bezi de la Motte.

Le Messire-Jean,

La Bergamotte Suisse.

La Bergamotte d’Automne.

Le Sucre Verd.

La Bergamotte d’Angleterre.,

Le Besi d'Hért.

La poire de Lansac ou Dauphme

La Franchipane.

La Bellissime d’ Automne ou Vermillon,
La Jalousie.

Le Doyenné gris.

La Rousseline.

La Marquise.

Le Bon-Chrétien d’Espagne.

La Louise-Bonne.

La Crasane ou Bergamotte crasane.
La Crasane panachée,

La Pastorale ou Muselte d’Automne.
La poire d’Ange.

La Belle et Bonne. ~

Le Chat-Brtilé ou Pucelle de antonge.
Le Saint-Lezin.

La poire de Tonneau.

iy

69.
70.
71.
72.
73.
Tk.
75.
76.
71.

78.
79.
80.
81.
82.
83.
84.
85.
86.

87.
38.
89.
90.
91.
92,
93.

94,
95.
96,
97.
98.
99,
100.
101.
102.
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Poires d’Hiver,

L’Epine d'Hyver.

La Merveille d'Hyver ou Petit-Oin.

Le Bez1 de Quessois.

La Virgouleuse.

L’Ambrette,.

Le Solitaire ou la Mansueite.

Le Bezi de Chassery ou le Chassery.

Le Martin-Sire ou poire de Romeville,

La Royale d’Hyver (en Halic Spina di
Carpi).

Le Martin-Sec.

La Bergamotte de Soulers.

Le Bezi de Chaumontel.

Le Colmart ou poire Manne.

Le Saint-Germain,

L'Orange d’Hyver,

Le Rousselet d'Hyver.

Le Bon-Chrétien d’'Hyver,

L’Angélique de Bordeaux ou Saint-
Martial.

La Bergamotte de Paques ou d’Hyver,

Le Muscat allemand.

La powre de Naples.

L'Impériale & feuille de Chéne.

La poire de Saint-Francois.

La Bergamotte de Hollande,

La poire de Malthe ou Caillot rosa
d'Hyver.

Poires excellentes a Cuire.

Le Franc-Réal.

La Catillac.

La Double-Fleur.

La poire de Livre,

La Douville ou la Poire de Provence.
LeParfumd’Hyver ou Bouvard musquaé.,
Le Gilogille ou la Garde d’Ecosse.

La Bellissime d'Hyver,

La Sanguinolle,

Importance actuelle de la cnlture du Poirier. Gauses auxquelles

elle est due.

Au début du xixe siecle, le nombre des poires le plus généralement cultivées, dans
nos jardins, n’était pas encore trés-élevé. Le docteur Claude Tollard, gni possédait
aux pories de Paris une vaste pépiniére o il se livrait & 'étude de I'horticulture,
Pobservait dans son 7raité des végétaux, paru en 1803. 1 y disail : « De nos jours,
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« le nombre de bonnes poires & manger au couteau, ou & cuire, s’éleve seulement
« & 120 especes a peu pres. » (Page 132.)

Ce chiffre est assez exact, car si je le contrdle par celui du Cafalogue que quinze
ans auparavant — en 1790 — mon grand-pére faisait imprimer 4 Angers, je vois
que la collection de ses poiriers, qui jouissait d’un certain renom, contenait en tout
96 variétés. Kt comme la date de ce Catalogue lui donne une véritable valeur histo-
rique, surtout pour I’Anjou, je vais insérer la liste des poires alors connues dans
cette partie de la France :

Extrait du Catalogue du sicur Leroy, jardinicr-fleuriste-pépiniériste a Angers,
pour Pannée 1%790.

Poires qui se mangent en Juillet. 31. L'Epine-Maflée.
32. Le Giraul ou Ervilet.

1. Le Petit Muscat. .
2. Le Muscat de Nancy ou Aurate. 33. La Crassanne d'Aout.
3. Le Citron des Carmes. —_
4. Le Muscat & longue ueue.
5.. La poire de Magdelcine. Pour le mois de Septembre.
6. Le Bou'rdfm s ue. , 34. La Brune-Bonne ou poire de Pape.
7. La Belyssnmfz ou Figue musquee. 35. La poire d’Amondieu (d’Ah-mon-Dieu).
8. La Petife-Cuisse-Madame. 26, Le Salveatis.
— 37. L’Inconnue Lafarre.
s 38. La poire Sanguine.
Pour le mois d Aout. 39. La Beurce d’fngieterre.
9. La Petite-Blanquette ou poire de Perle. 40. L’Epine d’Eté musquée.
10. Le Gros-Blanquette. 4. La Bergamotte d’Iité.
11. Le Beau-Présent ou Epargne. 42. Le Gros-Rousselet.
12. La Miré-Roux (I’ Amiré roux). 43. Le Petit-Rousselet.
13. La poire Sans-Peau ou Fleur de 4%. La Beurée rouge d’Anjou.
Guigne, ou Parahelle musquée. 45. La Beurée grise.
14. La Supréme. 46. La Bezie de la Motie.

15. La Chair & Dame ou Perdreau musque.
16. La Liquette ou poire de Vallée.

17. La Deux-Tétes. ' o

18. Le Gros-Oignonnet. Pour le mois d’Octobre.

19. Le Petit-Oignonnet. | 47. LaBezie d'Héris.

20. Le Bon-Chrétien d’Eté ou Gratioly. 48. Le Oin.

241. L’Orange Royale. 49, La Bergamotte plate ou Galeuzé.

22. La Petite-Orange musquée 50. La Verte et longue ou Mouille-Bouche
23. Le Parfum &’ Aoftit. d’ Automne.

24. Le Mouille-Bouche ou Milan blanc, 51. LaVerte et longue suisse ou Panachée.
25. La poire d’'Esse. 52. Le Messire-Jean gris.

26. La poire de Rose ou Cailliot royal. 53. Le Messire-Jean blanc.

27. La Robin musquée. 54. Le Sucre-Vert.

28. Le Gros-Musc{at vert. 55, La Frangipane.

29. La Royale d’Kté. 56. Le Lansque (le Lansac) ou poire
30. L'Inconnu-Chéneau ou Fondant de Dauphine.

Briste (Brest), 57. La Ronwville,

Lin
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' 62. La Crassanne.
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8. Le Bon-Chrétien musqué. 76. Le Colmard.
9. La Jalousie. 77. La Royale d Hiver.
78. I’Angélique de Bordeaux ou Saint-
T Martial.
Pour le mois de Novembre. 79. L’Orange d'Hiver.

80. Le Bon-Chrétien d'Hiver dors.

81. Le Bon-Chrétien d’Ausche.

82. Le Muscat-Noiwr ou Muscat allemand.
83. La Bergamotte de Paques ou de Bugis.
84. L'Impériale, a feuilles de Chéne.

60. Le Saint-Augustin.
641. La Lowse-Bonne.

63. La Marquise.

64. Le Saint-Germain.
65. L’Epine d’Hiver. —
66. La Rousseline.

: Poires a Compote.
67. La poire de Fosse.

68. Le Bezie de Quessois. 85. Le Gillot-Gille.

69. Le Martin-Sire. 86. Le Gros-Fromont.

70. Le Bon-Chrétien d’Espagne ou poire de 87. La Pastorale. . |
Janvier (Janvry). 88. Le Franc-Réal ou Saint-Francois.

89. Le Rateau gris.
—_— 90. La Fleur-Double.
94. Le Parfum d’Hiver.

Pour le mois de Décembre et le suivant. 92. La poire de Prince, dite Rousselet

71. La Virgouleuse. - d’Hiver.

72. La Bezie de Chasseris. 93. Le Cadillac.

73. L’Ambrette épincuse. 9%. Le Martin-Sec.

74. La Grosse-Ambrette. 95. La Bergamotte de Paques.
78. La Bezie de Chaumontelle. -1 96, Le Fontarabie.

On touchait toutefois. en 1803, au moment ou les pépiniéristes francais, nouant
des relations suivies avec les Flamands et les Anglais, allaient propager subitement
une quantite considérable de nouveaux fruits. En Flandre, Yan Mons, le semeur
par excellence pour les poiriers, répandait d’'une main généreuse les greffes de ses
gains les plus méritants. En Angleterre, la Société horticole de Londres se montrait

- hon moins libérale; et ses richesses étaient grandes, dés 1826, puisque le Catalogue

' L Lo L
I T T R

de son célebre Jardin, publié par Robert Thompson, nous apportait alors les noms
de 622 especes ou variétés de poires. Ce furent la les principales sources ot puisa
Louis Noisette, pepiniériste qui rendit, pendant les quarante premieres années de

e siecle, de notables services & P'horticulture par son zele, son intelligence et ses

relations. En analysant dans notre InTRopUcTION (pp. 18 et 19) la Pomologie qu’il
publia en 1833, nous avons relevé les chiffres des diverses variétes fruitieres dont
ony lit les descriptions. Or, on se gouvient peut-étre que le chapitre Poirier contient
238 variétés, nombre suffisant pour démontrer avee quelle rapidité s’augmentalent
chez nous les poires de tout genre et de toute saison.

Cependant, de 1840 Jusqu’'a I'époque actuelle, leur importation prit encore un
plus grand développement. La Belgique — ot Van Mons avait trouvé beaucoup
d'imitateurs, principalement dans MM. L. Berckmans, A. Bivort, S. Bouvier, le
major Esperen, X. Grégoire, etc. — la Belgique peuplanos pépinieres d'une foule de
Nouveaules. Puis chez nous quelques semeurs gagnerent aussi d’excellentes poires;

L. 4
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tels, entr’autres, MM. Léon Leclerc, de Laval; Sageret, de Paris; Goubault,
d’Angers ; Briffault, de Sévres; Boisbunel fils, de Rouen; le Comice horticole de

Maine-et-Loire, etc., efc.

Enfin, une circonstance particuliere vint encore accroitre nos richesses fruitieres.
En 1849, alors que le commerce horticole était complétement anéanti chez nous,
jenvoyai a mes frais, en Amerique, M. Baptiste Desportes, attache 4 ma maison, afin
d’y ouvrir a notre industrie les debouchés qui lui manquaient en Europe. De 1a
datent nos relations pomologiques avec ce pays. M. Desportes, selon mes instruc-
tions, visita la plus grande partie des Etats-Unis et du Canada, en explora les prin-
cipales pépinieres et y etudia avec soin les especes nées dans le sol ameéricain méme.
Il en trouva un certain nombre, dont plusieurs, complétement inconnues de ce coteé-ci
de I'Océan, elaient excellentes ; aussi les ai-je introduites dans mes pépinieres.

(’est ainsi qu’en moins d’un demi-siecle le nombre des poires cultivees en France,
se quadrupla. 11 s’eéleve effectivement, aujourd’hui, & plus de 900 variétés, pour
lesquelles, grace a la synonymie, on compte environ 3,000 noms différents!...

.......
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CULTURE.

§ I". — TEMPS ANCIENS.

Plus de trois siecles avant I'ere chrétienne, Théophraste, dans les ouvrages que
nous avons cités page 35, recommandait aux Grecs d’apporter une extréme
attention au greffage et a la taille de leurs poiriers (1). Il s’ensuit donc qu'une
méthode quelconque de culture exista dés les premiers dges, pour le poirier.
Seulement, parmi les écrivains de I'antiquité dont les ceuvres nous sont parve-
nues, il n’en est aucun qui en ait présente 'ensemble et les régles.

Les agronomes romains Caton, Varron et Columelle furent trés-sobres de
détails sur ce sujet. Pline loua les procédés arboricoles en usage A son époque ;

mais §’il en parla quelquefois, il les définit toujours imparfaitement. Cest ainsi

(quapres avoir décrit les poires dont il a été fait mention ci-dessus (pp. 36 a 39), i
ajoutait :

» Depuis longtemps, la culture des fruits a chez nous atteint la perfection, sous les expé-
riences multiplices des jardiniers. Quand Virgile affirme qu’il a vu greffer le Noyer sur
UArbousier, le Pommier sur le Platane, le Cerisier sur 'Orme, est-il rien de plus & désirer?...
t1ly a de longues années déja que 'on a obtenu tout ce quil était possible d’obtenir, en
fait de nouveautés fruitiéres. Du reste, il ne nous serait pas loisible de pratiquer toute espéce
de greffe. Ainsi, grefler sur I'Epine est chose illicite, car cet arbre attire si facilement la
toudre, que, le cas échéant, on la verrait frapper & la fois tous les sujets qui auraient été
greftés de la sorte. » (Historia naturalis, lib. XV, cap. xvIL.)

On sent trop ce qu’il y a d’erroné et de superstitieux dans ce passage, pour qu'’il
soit besoin de le commenter. Pline, voulant étre universel, ne put tout approfondir;

(1) Histoire des plantes et Causes des planies, édition de Leyde, 1613, un volume in-fo.
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aussi commit-il de graves erreurs, et particulierement a I'égard du poirier. Il en a
fait un arbre croissant avec une extréme rapidite, mais vivant peu. Or, chacun sait
qu’il eat fallu dire le contraire, pour étre d’accord avec la verité.

Dans le m® siécle, Palladius, autre agronome romain, s’eccupa également du
poirier, de ses semis, de sa plantation, de son greffage ; mais trés-brievement, et il
en donna cette raison, des plus plausibles :

« Je crois quil est inutile de détailler toules les diverses sortes de poiriers que nous
possédons, puisqu’'il n'y a aucune différence dans la plantation et dans la culture de chacun
d’eux. » {De Re rustica, lib. II, cap. xxv.)

Puis Palladius ajoute ce qui suit, que nous rapportons pour montrer a quels
procedés singuliers les anciens soumirent leurs poiriers :

« Lorsqu'un poirier languit, déchaussez-le, percez sa racine a l'aide d'une tarieére, puis
enfoncez-y une cheville de bois. Ou encore, faites un irou dans le tronc et bouchez-le avec
un coin de pin, ou tout au moins de chéne. — Si les vers s’altaquent & vos poiriers, vous les
détruirez, ainsi que leurs ceufs, en appliquant du fiel de taureau sur lesracines de ces arbres.
— Comme aussl les fruits se noueront bien plus facilement, pour peu que, trois jours de
suite, vous arrosiez, quand la floraison commence, les racines de ces mémes arbres de lie tout
recemment provenue dun vin déja vieux. — Enfin, au cas ot vos poires seraient fortement
granuleuses, dégagez soigneusement les racines, et cela jusqu’a leur extrémité, de la terre qui
les recouvre, épierrez ensuite a I'entour, puis prenant un peu plus loin de nouvelle terre,
passez-la au crible avant de lui faire tenir 1a place de 1'ancienne. Toutefois, si vous 1w’ arrosiez
pas abondamment, et souvent, ce procédé resterait sans effet. » (Idem, ibid.)

Nous croyons facilement qu’il y resta toujours, et n’apporta que la déception
a ceux qui le pratiquérent... Mais & ce sujet, ne rions pas des Romains, car en
plein x1x° siécle les poires pierreuses sont encore, chez nous, ’objet d’une naive
superstition : nombre de personnes refusent d’en manger, redoutant de voir les
petites pierres dont ces fruits sont remplis, s’arréter dans leur corps et y développer
la gravelle !l

Du reste nos jardiniers, en 4564, partageaient aussi une autre erreur des jardi-
niers romains, a I'endroit du poirier. (’est Charles Estienne qui nous ’apprend,
lorsqu’il dit dans son Agriculture et maison rustique .

« Pour avoir poire d’Angoisse, ou de Parmain, ou de Sainct-Rieule un mois ou deux plus
tost que les aulres, et qui durent et soyent bonnes jusques aux nouvelles, entez-les en
Coignier pour les avoir tard, et en franc Meurier pour les avoir tost... Entez en poirier
d’Angoisse des greffes de Pommier, et vous aurez pommes de Blondurel et de Chastaignier. »
(Livre III, chap. xvii, pp. 72-73, verso, de I'édition de 156%.)

Mais-inutile de parler plus longuement des pratiques étranges auxquelles se
livrerent jadis les arboriculteurs. Depuis longtemps la physiologie végétale en a
démontré I'inanité. Quand il n’est plus besoin de les combattre, & quoi servirait

alors de s’en occuper ?

e e o e W . ——
T B
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§ 1. — TEMPS MODERNES.

Ce fut au xvi‘ siecle, et des le commencement du régne de Louis XIII, que
Vespalier, qui devait rendre de si grands services a 'arboriculture fruitiere, apparut
chez nous. Jacques Boyceau, sieur de la Baraudiere, est le premier auteur qui lait
mentionné ; et probablement aussi le premier jardinier qui lait utilisé ¢ Par:s,
vers 1615, dans le Jardin des Tuileries, de 'entretien duquel il était chargé. Cepen-
dant il n’en parla qu'en 1638, et méme assez laconiquement, comme le montre le
passage ci-apres, le seul qu’il lul consacra :

« Reste de traicter des Espalliers, qui ne servent pas seulement & I’embellissement et orne-
ment des jardins, mais aussi sont de profit et ufilité..... Afin de prévenir les inconvéniens
qui empéchent les fleurs des fruictiers de notlier et de produire, on s’est avisé de chercher
des abris contre des murailles qui, par leur hauteur et épaisseur, garantissent du mauvais
vent, et, recevant les rayons du soleil, augmentent sa chaleur. Et les arbres plantés contre
telle muraille, treillissés et agencés convenablement sur des perches y attachées, c’est ce que
Ponnomme espalliers. » (Traité du jardinage selon les raisons de la nature ¢t de Uart; Paris, 1638,
n-fo, p. 84%.)

On a dit qu’Olivier de Serres avait cité les espaliers en 1608, avant Boyceau
de la Baraudiere. Oui, mais I'on s’est mépris sur la signification que le célébre
agronome donna au mot espalier. I1 'employa uniguement pour désigner les
Contre-E'spaliers, et lui-méme va le prouver :

« Telle ordonnance de Fruitiers est appelée — observe-t-il — Espalier et Palissade, par
laquelle les Arbres plantés en haie s'entre-embrassent et s’entre-lient les uns les autres, sans dis-
tinction d’espéce, jettans en toute liberté leur bois, leur fleur et leur fruit, depuis terre jusqu’a
Ja hauteur qu’on leur veut donner.... Plaisante est cette ordonnance, par laquelle les Arbres
s'accommodent fort proprement en murailles et harriéres, droites, curves, en toutes figures,
selon que diversement 1'on les désire.... On adjoindra au nouveau Espalier le hois nécessaire
pour le faconner.... comme les cintres servent aux macons bastissans leurs voutes.... puis,
avec des bons oziers seront fermement attachées aux paux (picux), des perches ou lattes
droites, qu’on disposera en quatre ou cing rangées transversantes.... » (Le Thédtre d’agricul-
ture et mesnage des champs , édition de 1608, livre VI, chap. xx, pp. 593-594.)

Iei, le doute devient impossible; et comme cet espalier est le seul dont
Olivier de Serres se soit jamais occups, il faut bien admettre quen 1608 les murs

des jardins francais n’étaient pas encore couverts d’arbres fruitiers.
D’oti nous vint I'espalier ?

Le pére René Rapin, savant jésuite, prétendit en 1666, dans son poéme intitulé

- Hortorum (livre IV, p. 107), que ce fut un cure de la Normandie qui 'inventa, puis

- le fit connailre 3 Paris, d’ou il se répandit ensuite par tout le royaume. Mais

J 2 - R I N R

IZ. cetie assertion n'offrant pas toute I'exactitude désirable, nous la rectifierons par
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I'intermediaire, précisement, de ce cure, que le pere Rapin — chose singuliére —
oublia de nommer.

Il s’appelait /e (rendre, et son extréme aptitude pour I'arboriculture lui valut le
titre de controleur des jardins fruitiers du roi. Quant a la paroisse qu’il gouverna,
ce fut, pres Rouen, celle d’'Hénouville, dans laquelle il mourut en 1687, presque
octogénaire. Il avait, en 1652, publié lo Maniére de cultiver les arbres fruztiers ,
qui compta cing éditions. Nous en transcrivons les lignes ci-dessous, ot 'on verra

sil est possible ou non de regarder cet ecclésiastique comme le créateur de
Uespalier :

« L’affection que l'on a prise une fois pour les arbres — dit le Gendre — augmente tous-
jours avec eux.... Cette inclination, que j’ay eué dés mon enfance, s’est tousjours depuis aug-
mentée en moy, par la suite des années. Aussi puis-je me vanter d’avoir esté un des premiers
qui ait recherché avee application la véritable méthode pour faire réussir les arbres, particu-
lierement en espallier et en buisson. Car je me souviens que dans ma jeunesse ma curiosité
me portoit & aller voir tous les Jardins qui estoient en réputation... Je vois dés ce temps-la
quelques grands arbres assez bien fenus.... mais ceux qui se mesloient d’en planter le long
des murailles, les mettoient avec la méme confusion que s'ils eussent planté des hayes d’es-
pine : et quand ils commencoient & s’eslever, les unsles tondoient avec le croissant, comme on
tond les pallissades de charme, les autres les laissoient venir en liberté, en sorte que le feste
(la téte) excédant incontinant la muraille, il n’y avoit plus que le tronc qui fust a I’abry, et
toutes les hranches qui rapportent le fruict n’en recevoient aucun advantage.... Ainsi, je fus
hientost persuadé que, pour bien faire, il falloit chercher un ordre tout contraire 3 celui qu’on
pratiquoit.... Je m’appliquay principalement & la culture des espalliers sur ces principess....
en quoy j'ay esté beaucoup aidé par l'invention de greffer sur le Coignassier , pouvant dire que
Jay esté aussi un des premiers qui les ait mis en vogue, el qui en ait reconneu le profit et la
commodité. » ( Préface, pp. 10 & 14.)

Ainsi le Gendre ne créa pas U'espalier, il s’appliqua seulement, dés I’apparition
de ce nouveau mode de culture, a le perfectionner, puis & propager les procédés
dont il s'etait servi pour obtenir un bon résultat. Ce n’est pas lui non plus, quoi-
quon 'ait avancé, qui songea a se servir du cognassier, comme sujet. Du reste,
on a pu se convaincre que le modeste et sagace curé ne cherche nullement 3 reven-
diquer la gloire de ces deux découvertes : « J'ay esté un des premiers qui les ait mis

« en vogue, » observe-t-il ; et ce simple aveu suffit & contenter son amour-propre
d’arboriculteur.

Pour en finir avec l'espalier, nous dirons que ce mot vient du terme italien
spalliera, et que I'ltalie pourrait bien étre aussi le pays auquel nous serions rede-
vables de ce genre de culture. Justifions notre supposition en reproduisant les

lignes suivantes, empruntées au célebre médecin et voyageur Pierre Belon, du
Mans, qui les tracait en 1558 :

« Quia veu, en ces pays de Rome, quelque muraille bien tapissée de Lauriers, de Grena-
diers, de Trodsnes, BT DE TELS AUTRES, et donf ne nous en avisons point ?..... Qui engarderoit
aussi, & noz hommes,..... de les couvrir aussi bien que les Italiens?..... Entendez celles que

les Ttaliens momment spALIERES. » ( Les Remonstrances sur le default du labour et culture des
“plantes, chap. xui, p. 50.)
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Si I’abbé le Gendre ne fut pas, chez nous, le premier qui placa les poiriers en
espalier, Voltaire, lui, parait y avoir été, pour ces mémes arbres, le novateur de la
forme pyramidale. Ltienne Calvel le déclarait en 1805 :

« Voltaire — écrivait-il — est, & ce que }e crois, le premier en France qui a fait donner
une forme pyramidale ou conique aux poiriers, dans ses jardins. Il le prétendait du moins.
Ce quil y a de vrai, c’est que nulle part, avant lui, on wavait vu en France ces belles allées
d’arbres pyramideux réguliérement conduits, qui, a "époque de la floraison et de la maturité
des fruits, offraient le plus ravissant spectacle.» (Des arbres fruitiers pyramidaue, pp. 3 et 4.)

Vers le milien du xvi® siecle, la culture du poirier était entrée déja dans une
voie rationnelle fort satisfaisante. On dénaturaif encore trop la forme de I'arbre ,
mais par conire on se preoccupait beaucoup, et plus peut-étre qu'on ne le fait
actuellement, des soins a donner aux poires pour leur procurer un beau coloris et
toute la saveur possible. Angran de Rueneuve, conseiller & Orléans, ou par ses
études horticoles il se montra le digne successeur de le Lectier (voir p. 43), a
laissé un ouvrage devenu fres-rare, dans lequel se retrouvent les procédés alors
employés par les jardiniers, afin d’obtenir d’excellents et jolis fruits. Transcrivons
ceux qui concernent les poires, on verra qu’a vieillir ils n’ont rien perdu de leur
utilite : |

« Pour avoir de bons et beaux fruits, V'expérience m’a appris qu’'il faut le découvrir vingt
a vingt-cing jours avant la maturité, afin de luy faire acquerir une couleur rougeitre, laquelle
est fort agreable & la viié. Il est constant quun fruit qui aura été perfectionné par la chaleur,
et qui n'aura pas toujours été & l'ombre, sera d'une c