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INTRODUCTIOAN

1. E‘B commerce des.eaux-fortes était depuis long-tems une branche de
celui des Hollandais & de quelques villes Flamandes. On ignore abfolument
Ie nom du premier artilte qui en introduifit la ﬁlbnque en Frauce il paraitra
méme par ce que je dirai par la fbite , que ce n’a pas été par imitation du
travail des Hollandais, que {e font établies les manufactures franqaifes. Mais
bientét les premiers fabrtquans d’eaux - fortes étendirent les objets de leurs
travaux ; ils {e chargerenc de fournir aux différens ouvriers les liqueurs fpiri-
tucules & les autres_préparations chymiques , que ces artiftes, ou ne f& procu-
raient qu*a grands frais, ou compofaient plus ou moins mal-adroitement. De
fila d1{h'1but10n naturelle de Par que je décris, en trois parties,

{1) J ¢ réunis dans ¢e volume les defcrip-

tions de deux arts doht Panalogie eft ma- -

-nifefte, & qui ont pour auteur un favant
connu par fes profondes lumieres- dans la.
.chymie. La premiere fut publiée en 1773 .

& l1a feconde l'année fuivante. Elles-ont mé-,
nte Tune & lautré une approbatmn d:fhn-‘,'
géd'& Tes dloges de Pacadémie. It én eft -
péu 5 déns lacolleé'tmn'des« cahiers if-folioy
qui ait étd travaillé: avec autant de foini&:

Sintelligence. Lautenr 4 fp méme rendre
ageéable une lecture qui paraiffait ne pou.

voir étre qu inftractive. Mais & peine Vai.
je commencee , que je prevo:s que cette
- defcription , & laquelle préfident la clartd
& Yexaditude , ne me laiffera que le foin
,d’y ajouter dans mes notes quelques pra-
tiques fuivies par les chymz&es Allemands ,
‘ov des découvertes qui ont en lieu de.
puis l’epoque de 1a publication de l'ou-
vrage dont-je vais'm'occuper. 1l pourra ré-
ifulterde cette efpece de fupplément , des
,gtermesde cnmparalfon toujounts mtere[{’ans
pour les progrés des fciences & desarts.

A §
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3 DANS Ia prémiete que ;umtule Pﬂparwofz des iani. fbrtes & atitres aci-
Hes, je iite tfe tout c¢ qui -eft. néceffaire pour {e proeurer en grand les
eaux-fortes, Peipfit dé et Iuife de vitriol & méme le vigaigre. Lies lalio-
i"ito1res fourdedine ; uftenfilés ; iatéiiiny manipulations, y forit decrrts,
4infi que g choix, Ies moyens B’eprouver & ﬂ gconnaites les choles nial pré-
parées, fans omettre de parler des fig ignes qui caraérifent la bonne marchan—
dife, dans Je fens gue Pentendent toutes les efpeces d’acheteurs.

3. JE traite dans la feconde partie, avec le méme ordre & dans le méme
detm] de la diftillation des eaux-dc—wc pour les convertir en efprit de vin.
Jy decns les procedes d’ufige pour préparer & diftinguer les efprits & canx
aromatiques ; ce qui | me donne occafion de parler des méthodes fingulieres &
Peu connues pour Pextratiion de ccrtames huiles , & notamment du rafﬁ;uage
du camphre des Hollandais. Je n'omeéts pas les acmdens auxquels ces tra-
vaux en grand font fu;ets ni les moyens, ou de les prévenir, ou d’y remé-
dier : pintitule cette partic , Préparation des produits chymiques fluides.

4. LA troifieme partie, que jappelle Prcparazm des produits chymigues fo-

lides , contenant une trés- grande quantité de travaux de nature ablolument.
d1ffcrente fe trouve divilée en plufieurs fedtions. Dans la premiere, il sagit
des {'ub[’ca.nces falines que les diftillateurs d’eaux—fortes ou retirent de leurs
premiers travaux , ou {ont dans Pufage de préparer en graud que ces fubftan-
ces {oient neutres ou alkalines. Les produits terreux de ces mémes aruﬂ:es,.
tels que le ciment, la tetre a polir, &c. occupent la feconde fedtion : je parle
dans la troifieme dés travaux én grand fur Pantimoine, & dans les fuiv*mtes
des mémes travaux fur le mercure, le plomb, le cuivre , &e.
. EXN exfcutant chacune de ces parties, je ne me fuzs pas contenté d’ex—
pofer ce que chaque artifte a pu me dire, ou ce que j'ai pu voir dans feurs fa-
Jboratoires , & vérifier par mes propres travaux; fai di rendre compte & ceux
pour qm cet onvrage eft deftiné, de tout ce qui peut les éclairer. Ainfi les fa-
vans s’appercevront gue j’ai developpe les motifs phyfiques de quelgues ma-
nipulations fecrestes ; les- artiftes verront peut- étre avec plaifir des moyens
e perfe@ionner ou &é économifer leurs travavx ; les ouvriers des différens
‘genres me fauront gré, je Vefpere, de leur avoir indigué & quels fignes re-
‘cannaitre Ja bonfie qualité des marchiandifes. dont ils ont befoin,

6. PAURAIS eru ne pas entrer.dans fes vues de Pacadémie fous les anf-
‘pices de laquelle doit paraitve cet ouvrage., fi je m’étais borné i la’ de{émp-
tion fimple de Part du diftillateur d’eaux-fortes. L'invention eft fon pomt de
vue, la perfection eft fon occupation journaliere; prefque tout ee que jai &
dire érant inventé, il'me me refte que. ‘Pavantage de bien veir, de déerive
elairement, & de fournir des yues: nonvelles, & ¢ e{t a quo; Jal xms toutﬁ:
‘mon dttention.
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PREMIERE PARTIE

‘DE 14 PREPARATION DES EAUX-FORTES ET AUTRES ACIDES.

CHAPITRE PREMIER.

e —

Des “atteliers , fourneaux &5 autres ufienfiles du diftillatenr deanx-fortes,

. O‘H ne peut rien dire de déterminé fur la grandeur de 'emplacement ot
Ton veut établir une manufadture d’eaux-fortes, parce que cette grandeur
dépend de la quantité de fourneaux ou galeres qu’on a deflein &y conftruire,
& de celle des galeres meme. Il fuffit que ce liew foit aflez efpacé pour
que les ouvriers puiffent, fans f& géner ‘mutuellement, tourner autour de
leurs fourneaux & y manipuler. Ainfi un laboratoire, dans lequel on vou-
drait,, par exemple, conflruire {fix galeres, doit étre un quarré long, ayant
pour longueur deux fois & demie celle d’une galere, & pour largeur fix fois
Pépaiffeur de ce fourneau. On fait enforte que la porte foit ouverte dans le
milieu d’une des faces, afin que les bouches ou tétes des galeres, qui font
toutes alignées vers le milieu de Pattelier , regoivent uniformément Iair de
dehors. On drefle {fur les quatre murs une fimple charpente recouverte de
tuiles , enforte que le faite {oit 4 fix ou huit toifes au-deflus du fol, Cette pro-
portion eft effentielle, non qu'on ne puiffe 'exhaufler davantage , mais parce
que fi le toit était plusbas, les fumées plus rapprochées incommoderaient les
ouvriers.

8. Dans quelques laboratoires on ouvre fur le mur oppofé i celni on
et la porte, une fenétre de chaque coté, a laquelle on donne huit 4 dix
pieds en quarré; dans d’autres on ne ménage aucune efpece d’ouverture que
celle de vaftes tuyaux de cheminées conftruits le long des deux murs laté-
raux ; mais ces conftrudtions ne valent pas celle qui eft le plus en ufage &
qui confifte & ouvrir fur le toit une douzaine de faiticres environ vers cha-
cune des extrémités du toit : par ce moyen les famées ont une iffue {uffifante ;
& le paffage de Pair extérienr par la porte pour {e diftribuer enfuite dans les
fourneaux allumeés, eft modifié de maniere a ne pas donner au fen plus d’acivité
qu'on n'en defire.

9. Lz fol du laboratoire eft ordinairement de terre battue. On {fufpend au
‘milieu , Ceft-i-dire, vis-a«vis la porte, une petite lampe de cuivre a deux
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meches, qui fuffit pour éclairer les ouvriers lorfque Ie travail & continué
dans la nuit. J'ai vu dans quelques laboratoires, des efpeces de hottes ren~
verfées , de téle, avec leurs tuyaux placés au-deflus de chaque galere, a
deflein de recevoir les fumées ; mais ces mémes laboratoires m’ont toujours
paru plus enfumés que lés autres. Il eft avantageux pour la facilité du travail ,
que le batiment {foit dans une vafte cour, & quanx environs il y ait quel-
ques autres petits batimens pour y tenir les différens matériaux dont je parlerai
plus bas. .

10. LE fourneau dans lequel fe traitent les eanx-fortes , eft appellé galere,
vraifemblablement 4 caufe de la reflemblance que les premiers conftructeurs
ont cru appercevoir entre ce fourneau lorfqu'il et garni de droite & de guuche
de fes récipiens, & le bitiment marin de ce nom, dont toutes les rames fe-
raient actuellement en montre. On trouve un modele de galere dans un livre
italien intitnlé, e Pyrotechnia di Biringuccio , volume in-4° , imprimé a Venife
en 155§0. On voit dans le frontifpice, que I'auteur était noble Siennois. Son
ouvrage a ¢été traduit en franqais par fen maitre Jacques Vincent en 1§52 ,
date du privilege , quoique celle de P'épitre dédicatoire {oit de 1555, & celle
du frontifpice de 15786, Ce livre précieux eft fupérieurement bien-fait pour fon
tems , & on tient de lui beaucoup de chofes qu’on a voulu donner depuis pour
des nouveautés. ’

11. ComME la grandeur & la capacité des galeres varient au point qu'il
y enatelles quine portent que vingt-quatre vaiffeaux , douze de chaque cété,
d’autres qui-en portent trente-deux,dauntres enfin ol on en place jufqu’a qua-
rante - quatre ; je vais prendre pour modele de conftrudion une galere de
trente-deux, parce que c’eft celle dont les artiftes de cette capitale fe fervent
plus volontiers. - .

12, ON établit {ur le fol du laboratoire un premier maffif en moéllons ou en
pierre de tuf & ciment; on lui donne trois pieds de profondeur en terre; &
lorfqu’on eft au nivean du fol, on acheve de I'élever en pierres taillées a un
demi-pied au-deffus. Ceft fur ce maflif que fe conftrnit enfuite le fourneau
en briques de bon choix. Ce maffif porte quatre pieds fix pouces de face, afin
qu’il y ait de droite & de gauche de la galere un trottoir d’un bon pied de
large: ainfi cette dimenfion varierait, {1, de hafard, le conftru@eur donaait
moins d’épaiffeur A fa galere. .

13. SuR ce maflif ou immédiatement au niveau du fol, fi on ne f& foucie pas de
ménager un trottoir, on range un premier lit de briques, auquel on donne douze
pieds de long fur vingt-huit A trente pouces de face. Sur ce premier lit agencé &

“chaux & ciment , on en éeablit un {econd en pofant les briques debout au lieu
de les pofer 2 plat, ce qui doit donner 4 peu prés neuf dix ponces.d’élévation
‘au-deffus du maffif ou du fol; parce que dans la fuppofition ot les brigues po-



Partiz L De ln préparation des eaux-fortes, &, 7

fEes debout par leur largeur ne donueraient pas la hanteur defirée, on lespla-
cerait debout par leur longueur.

14. A cette hauteur de neuf 2 dix pouces on divife la largeur de la galere
en trois parties égales, dont le milien doit refter vuide. On y place fur Ia
face un chaffis de fer fondu, auquel font attachés 2 droite deux forts pitons
pour y {ufpendre une porte de tole garnie d’un loquet qui va fe fermer
dans une mentonniere placée 4 gauche. Ce chaflis porte dix pouces de haut,
fur onze de large; il détermine julqu’d quelle hauteur on doit exhaufler les
deux parties latérales, qui fe - bitiffent, ainfi que le refte du fourneau, &
briques & ciment. Lorlqu’on eft parvenu 2 la hauteur du cadre de fer, on
batit en plein fur la face, de I’épaiffeur de. trois brigues, & on donne nénf
3 dix pouces d’élévation ; mais le refte, c’eft-a-dire, les denx murs latéranx
du fourneau, s'¢levent, avec cette attention d’en diminuer épaiflenr de celle
d'une brique ou méme de déux pouces de chaque c6té; & on met le tout
de niveau. "

15. 81 l'on veut donner plus de folidité 4 la galere , on en garnit la'téte &
les cotés avec des bandes de for {cellées de diftance en diftance. Quelques:
conftru@teurs font an-deflus de la porte ou bouche de la galere, une efpece
de ce parapet- ceintré , dont 'inutilité et abfolument démontrée ; il nuit méme
dans certaing cas au gouvernement de la galere. :

16. Le fond de la galere sappuie toujours contre les murs de Pattelier,, ot
elle eft terminée par un contre-mur en briques, dont les proportions font
les mémes que celles dé la téte. Le fieur Damois, diftillateur d’eanx-fortes,
eft un des plus-intelligens conftructeurs de galeres que je counaifle; on
peut en juger par celles de fon laboratoire, rue de la Lune, & par celles
de laffinage de la monnoie, quil a conftruites depuis peu. :

17. UNE gelere eft, comme on voit, un quarré long compofé dun maf®
fif ou fol, de deux murs latéraux , d’'un mur de face, dans lequel eft ména-
gée la porte, & d’un mur de fond. La galere qui réfulte de cette batifle {&
divife naturellément en deux parties., dont la plus profonde , jufgu’a la
hauteur de la porte, a quatre pouces de moins large que la partie fupé-
rieure. Telle eft lIa portion demeurante de ce qu’on appelle wne galere; mais
cette galere a une partie effentiellg qui fe conftruit 4 chaque fois qwon la
fait travailler , & qu'on détruit 4 & fn du travail. .

18. URE galere neuve bien conftruite, garnie fuffifamment de bandes
de fer, y compris fon maflif, les briques, les journées d’ouvriers , eft un
objet d’environ gyo liv. de dépenfe; & le meins qu'on priffe en avoir eftle
couple, ce qui fait une avance de 9o livres; elles ne travaillent chacune
quun tiers de Pannée, & leur entretien annue! eft douze francs au moins;
a l'aide de cet entretien elles peuvent durer vingt ans fans qu'il {foit befoin

de les reconfiruire 3 nenf.
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- 19, ON était autrefois dans Pufage de {celler de diftance en diftance &
tranfverfalement des barreaux de fer, & la hauteur ot jait dit qu'on dimi~
nuait Pépaiffenr des murs de deux pouces pour chaque. On en a fenti I'in-
convénient, parce qu'a mefure que le fen vemait 3 détruire quelques bar-
reaux, il fatlait démolir une partie de la galere pour en replacer d’autres,,
ce qui rendait la réparation difpendieufe & longue. On y {ubftitue mainte-
nant des efpeces de chaffis de fer fondu, qui portent onze pouces de long
fur quatre de large, & qui font traverfés par une bande dans le milien.
Ces efpeces de chaffis font d’'un feul jet & ont 4 peu prés un pouce d’équar-
riffage , de maniere 2 avoir les quatre angles de cet équarriffage en lofange ,
placés haut & bas, & latéralement. Les premiers quon ait fait conftruire
nétaient que deux lames jointes par le milieuw & Paide d’une traverfe. 1
réfultait de cette forme que le feu les amolliffait affez pour {e chantourner
ou perdre leur parallélifme. On ne craint plus cet inconvénient maintenant
qu’ils ont trois traverfes, une au milien & une autre i chaque extrémité.
Outre Pavantage de les remplacer facilement en cas de befojn , les ouvriers
y trouvent celui de pouvoir les placer 4 lenr gré a des diftances varides
que détermine la capacité des cuines ou bézes qu'elles doivent fupporter.

20. ON {e précautionne encore de fers pareillement fondus , qui portent
environ neuf pouces de long fur deux pouces d’équarriffage, & qui font
montés 4 Iz hauteur de trois pouces fir quatre petits pieds de fer; le tout
eflt fondu d’un feul jet & porte le nom de chevrectes. Leur ufage eft d'étre
placées tranfverfalement a la téte'de la galere, & peu de diftance de la porte
pour recevoir les biiches & les foutenir au-deflus du fol; car on a pu ob-
ferver que nos galeres different des autres fourneaux en ce quw'elles n’ont
abfolument rien qui faffe fonétion de cendrier. Il y a quelques artiftes qui
trouvent plus d’avantage 4 placer une feconde chevrettea deux pieds de dif-
tance de la premiere. _

21. Povur le fervice dela galere, il eft encore befoin d’avoir une lame de
fer d’'une longueur proportionnée i celle de Ia galere , emmanchée par une
de fes extrémités,, qui fait la donille, 3 un morceau de hois rond, léger,
facile 4 empoigner & de la longuenr de deux pieds environ. L’autre extré-

mité de cette barre eft terminée en crochet formant wne courbure de dix
bons pouces. On connait cet inftrument dans d’autres atteliers fous le nom
de fourgon ; mais nos diftillateurs le nomment Z rable. On trouve auffi chez
quelques~uns une autre tige de fer de méme longueur , & pareillement
emmanchée, dont Pextrémitté fupérieure, au liew d’¢tre.en crochet, eft
garnie d'un morceau de fer plat, de {ept pouces de long fur deux pouces
de large & un peu tranchant par fes bords; on peut Pappeller le razean 3

nous verrons ,en traitant du gouvernement de la galere, de quel ufage fong
ec5 deux inflrumens. 12,
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_22. Ja1parlé ci-devant des cuines ou &ées, ce font les deux noms que
donnent lés diftfllateurs d’eaux-fortes 2 un vale de grés fait en forme de
poire , fermé de toutes parts, & ayant latéralement vers {on extrémité la
plus large une elpece de goulot d’un pouce de long fur un grand pouce de
diametre , dont la direction eft de bas en haut. Ces cuines ont leur bafe meins
large, toute plate, & elles fe pofent droites par cette bafe {ur les traverles
de fer fondu, '

23. LA capacité de ces cuines eft ordinairement de cing pintes, elles
portent quinze pouces de-haut fur fix pouces de plus grande largeur. On
les fabrique pour Paris an village de Savigny prés Beauvais, lieu od la
poterie de gres eft fupérieure 4 celle de tous les autres endroits contius dus
royaume,. .

24. LEs ouvriers qui les fabriquent ont foin de les mettre deux fois
au four; ce qui n’empéche pas qu'il ne sen cailfe toujours quelques-unes du-
rant le travail. Les diftillateurs ont en conféquence le foin de luter ou
garnir ces cuines avec une pite melée de terre a four & de crotin de che-,
val; & on les fait fécher immédiatement fur la galere tandis qu'elle travaille ,
ou fur des planches dreflées au-deffus. Lorfque pindique la terre a four &
le crotin, ce n’eft pas & dire qu'on ne puifle {e fervir d’avtre lut, toute terre
un peu tenace étant trés - fufhfante pour cet ufage s ni méme qu'il foit né.
ceflaire de luter. M. Charlard , par exemple, ne lute jamais ; mais il a grande
attention & choifir des cuines non-feulement bien {eches, mais encore qui
naient point été mouillées. Celt en effet un abus, que I'ufage ou font
plufieurs artiftes d’effayer les cuines, cornues & cucurbites de grés quils
-veulent acheter , en y introduifant de P'ean & foufHant fortement par l'ori-
fice. Tl eft vrai que, s'il y a quelque trou, felure ou accident pareil, Peau
en s’y infinuant 4 Paide du fouffle, les fait appercevoir ; mais les vaiffeaux
de terre ainfi mouillés fe felent fi-tot qu'on les chauffe aflez fortement pour
réduire en vapeurs Peau qui elt demeurée comme cachée dans les parois
terreufes du vafe. | ' .

a5. Quesques diftillateurs font dans P'ufage dé recommander dans la fa-
brique de Savigny, qu'on fafle les cols des cuines longs jufqu'a trois &
‘quatre pouces, pour éviter de fe fervir des gonloss, qui font de petits vafes
de terre pareille, d’A peu prés trois pouces de long, évafdés en forme de
godet 4 deux pouces de diametre julques vers le milieu de leur longueur,
en formant pour le refle un petit canal de demi-pouce.de diametre. On ajulte
la portion la plus large aux cols des cuines, pour rendre plus facile a jonc-
tion de¢ ces cuines avec les pozs ou récipiens. D'autres diftillateyrs prétendent
au contraire avoir appris par 'expérience, que Pufige des goulots émit pté~

Tome X11. .~ e R - 2 B
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férable aux cols longs. Jaurai -pafklé_ii“nite“ oéé_aﬁon dexpofer Ie:;-;;"s: raifons

relpedives. (2)

36. LEs pors ou rédcipiens ne different point des cuines pour Ia forme s ils
font fenlement moins ventrus, toute proportion égale; mais au leu d’un
¢ol Iatéral , c’eft nne ouverture ronde de trois pouces de diametre : on'fe dif-
penfe de luter ou garnir ces derniers. On achete les cuines & les pots trente-

(2) Comme je ne-trouve pas .que Pau-
teur {oit entré ailleurs dans de plus grands
détails fur les goulots & fur leslongs cols
des cuines, je vais placer ici ce quel'expé-
rience peut m’'avoir appris 4 cet égard. Les
goulots' me paraiflent trés-utiles , fur- tont
fi leur capasité intérieure eft un pen confi-
dérable: car 19, ils augmentent celle de
Fappareil , & donnent ainfi plus de jeuaox
vapeurs.29, s éloignent le récipient du feu,
& empéchent qu'il ne fe réchauffe trop , fur-
rout vers Ia fin de 'opération, ot le feu eft
affez fort, -

Cette derniere raifon fuffirait pour recom-
mander les goulots, Ceft le moyen de pré-
venir les accidens anxquels expofe Uelafc
ticité des vapeurs, dont la force eft augmen.
tee par fa chaleur , & qui cefle auffi-tot que
le froid les condenfe ; car en y appliquant
des récipiens d’un col de quelques pieds de
long , on n’a rien A craindre de Pelafticité
des ‘vapeurs , quand méme Pappareil a pen
de capacité, & cela par la fevle raifon que
le récipient eft affez eloigné du feu pour ne
pouvoir pas étre réchauffé..

Les cuines quioent un long col, {ont ton-.

jours trés-avantageufes ; car pluste col entre

‘dans le récipient , moins les vapeurs ont
d’aétion fur kes buts ; mais il ne peuvent ja-
mais remplacer les goulots: - -

M. Baumé propofe, pour {ubvenir aIé-
iafticité des'vapeunrs; de faire une ouverture
dans le récipient, qu’'on peut ouvrir toutes
les fois que I'on craint la rupture des vaif-
{eaux. Maisje ne.puis approuver cette mé-
thode, puifgue de fon propre aveu & par
Yexpérience ‘on perd un fixieme de Feau-
forte en vapeurs, ce qui eft bien conlidés

rable, Je préférerais d’employer des goulots ,
ou de donner de longs cols aux cuines oun
aux récipiens. On peut aufli augmenter la
capacité des ballons en réuniffant deux ré-
cipiens par un tuyau, ou en prenant pour
ballons de grandes cailfes garnies intéreu.
rethent de foufre, . i
L'appateil de Kunckel , dont je parlerai
plus bas, & que je ne puis aflez louer,
2 aofli d& grands avantages dans ce cas.
Cet appareil met 2 méme de finir en douze
heures une diftillation qui ‘en durerait
vingt - quatre par la_méthode ordinaire ;
il permet de pouffer le feu fans avoir be-
foin pour ainfi dire de précautions ; il
met & Pabridu danger de Pélafticité des va-
peurs ; il ne laiffe rien échapper dans Popé-:
ration, & tout Ini peut, pour ainfi dire,
fervir 4 le luter. , -
J'avone qu'au premier abord , cet appa-
reil parait compliqué & difficile 4 exécuter;
mais fi au lieu de faire la diftillation dans.
une cornue , on diftille dans un pot ou verre
furmonté d’un chapiteau dont on fait en-~
trer le bec dans une cornue tubulée , toute
Ia difficulté s’¢vanouit. : '
On pare avffi 4 Pélafticite. des vapenrs,
& l'on.empéche que les ballons ne fe ré-
chauffent, {oit en interceptant la chaleur
par le moyen d’'une planche qu’on place
entre le ballon & le fourneau, foit en ap-
pliquant des linges mouillés fur la partie
{upérienre du ballon ; ce qu’on renouvelle
de tems en tems, afin de faciliter Ia con-
denfation des vapeurs de V'acide nitreux.
Lorfgu’on rafraichitce vaiffeau , il faut ob.
ferver qu'il ne foit pas trop chaud ; 'i11é-.
tait, on courrait rifque de ke faire rompre.
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cing livres le cent P'un dans Pautre, & les goulots {e fourniffent par-deffus le
marché & {ans compte.

27. UN laboratoire d’eaux-fortes eft encore garni de différens uftenfiles,
tels qu'une pelle de forte tole large & plate, emmanchée dans un manche
de bois, des étouffoirs 2 braife , des marmites de fer, une hache & fendre du
bois , des coins, un maillet, des marteaux, des c;feaux uae avge 4 magon,
une truelle de fer, de la terre 4 four, un panier ou corbellle dofier {erré- ,
longue & a anfes, un crible pare.ﬂlement d’ofier , des battes & ciment, qui
Hont des billots ronds garnis de clous fur une de leurs faces & emmanchés
de biais par Pautre face, Tous ces inftrumens qui font trop connus n aya.m:
rien de particulier pour les dx&xliateurs, Je ne dois pas marreter 2 les
décrire.

. 28. ENFIN on trouve. dans les laboratoires d’eaux-fortes, un petit m{'
trument de fer de demi-ponce d’équarriffage , finiffant en pied de biche ,
saminciffant tant pour la largeur que pour l’epalﬂ'eur 3 les ouvriers lui donn
nent anfli le nomde bazre. Il leur fert, foit & réparer le dome, dont je vais
‘parler au chapitre troifieme , lorfqu’il vient a fe crevaffer dans le travail ,
foit 2 le percer lorigu’ ils veulent donner de Pévent, {oit enfin 3 le dem'm.r_c
lorfque leur opération eft finie.

T

C'HAPI'TRE"IL

Des matieres employées par les diftiflatenrs deanx - fortes pour tirer les
acides , & de leur choix,

29. SANS entrer encore dans le detaﬂ des circonftances on le diftillateur
d’eaux-fortes emploie chacupe des matieres dont je vais parler, ce que je_dois
faire dans le chapitre fuivant , je me contenterai dans celui-ci d’expofer ces ma-
ticres, en md1quant les ﬁgnes auxquels on les reconnait, les lieux ou magafins

.qui les fourniflent & nos artiftes, & le choix qu’ils en font pour le travail dont
ils s’occupent. Ces matieres I'ont lgs argilles , les vitriols , Palun, 1e falpétee,
-i’hulle de vltnol & le bois ou fubftance combuftible. , .

Des argilles.

36. AUTANT qu'on peut le conjeGturer en lifant Libavius, Agncola
‘Rubzus, Biringuccio , I'auteur des fecrets & frandes dela chyrme dévoilés ,

& en un mot, la plupart des_écrivains, chymiftess il parait que les eaux.
B ii
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fortes fe traitaient autrefois’ rarement par les argilles. On trouve méme -
quelques auteurs aflez modernes qui en blament Pufage, fous le prétexte
que Peau-forte qui en réfulte eft trop faible. Jai fous lés yeux une’lettre
de M. Roland de la Platiere , infpectenr des manufadtures 3 Amiens, qui me
marque -quan contraire une fabrique d’eanx-fortes traitées par le vitriol
avait paru donner de Peau-forte trop faible ; mais il parait que c’eft moins
12 fante de Ia chofe que celle de Pentreprencur, qui avait déja échoué dans
e Brabant. . ) ‘

31, Quor qu'iten foit, I'expérience a démontré & nos diftillateurs Fran-
¢ais qu’ils devaient préférer les argilles, puifgwil y a tel art pour lequel
‘Peau-forte traitée autrement eft abfolument rejetée’s yen ferai plus longne
mention en pariant du choix des eaux-fortes. R :

32 L’ARGILLE qu’emploient nos diltillateurs d’eaux-fortes eft plus cone
nue des naturaliftes fous le nom de gleife ; & le village de Gentilly prés Paris,
én fournit non-fenlement aux diftillateurs de la capitale , mais encore & ceux.
de plufieurs- provinces éloignées. Ce n’eft pas que les villages de Vaugirard &
@'ty ne fourniflent auffi de la glaife qui pourrait entrer en concyurrence avec
celle de Gentilly 5 mais comme elle s'émiette, tandis que celle de Gentilly refte
en mafles, elle fuit trop de déchet dans le trandport.

23. QUOIQUE, abfolument parlant , Pargille grife ou bleue, cette argille qui
{fert & la conftruction de nos fourneaux portatifs, puifle, 3 défaut de toute
autre , étre employée. par nos. diftillateurs, ils ne s’en chargent pas volontiers,
4 caufe de la quantité de pyrites qui s’y rencontrent: les pyrites, autrement
appellées par les ouvriers feremines , y font pour la plupart dans un état de
décompofition qui fournirait peut-étte tm acide étranger 3 Peau - forte. Ce
font les raifons que donnent les artiftes intelligens dans cette partie pour
ne pas s’en {ervir; ils donnent la préférence i une glaife dont le lit eft au-def~
fous de celle dont je viens de parler ; elle eft d’un gris plus blanc, abordam-
ment marbrée de rouge, plus compacte & par comféquent plus denfe.

. 34. LEs diftillatenrs achetent cette argille 2 la voiture compofe de cin-
guante-deux cubes d'un pied de large & d’épaiffeur, fur un pied & demi de
long, & qui pefent de cinquante 4 foixante livres chaque. Il n'en eft liveé que
“tinguante powr le compte du vendeur, les deux autres font le pour- boire du
voiturier ; on les lui paie & part, & la voiture complete cofite onze livres;
favotr, dix livres dix fols pour le vendeur, & dix fols pour le voiturier. Cette
terre arrivée, refte dans un hangar jufqua ce qu’on en ait befoin; & voici
comme on la prépare. ‘
. 7 35» Ala fin du travail d’une galere, ce qui arrive ordinafremeitt vers les
¢ing heures du foir ‘quand le travail 2 commeneé 3 cinq heures du matin,
- 'dpres-quion a vetixé tevte la braife, on enfourne les mottes dargille’, ‘cou~
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pees Teulement en deux, & on les liffe jufqw’ au lendemiain matin, quon
acheve de degarmr la galere. Cette terre {& trouve affez feche pour &tre brifée
avec les battes'a ciment en poudre groﬁ‘ere quon pafle au crible d’ofier, pour
‘Btre melangee & empotee dans lt journéé. ‘Cettd “diffication’ dé Ja: gimfe lui
fait perdre prés’dun tiers de fon poids. On était antrefois dans Pufige,, avait
de la faire fecher, &’y méfer le falpétre dans la proportion d’une partie con-
tre fix; on formait des boules du total en les humectant avec de 'ean ; mais
on a reconnu que cetté mampulatto:t conftmait inutilement du tems, & que
d'autie part Peau-forte qu on obtenait n'avait jamais une foree égale; on fe
contente donc de la preparanon de largille marbree que je vieus de decm'e.

4

r

Des‘ mi‘rzals.

. 36. O doune le nom de vizriol 4 la diﬂ'oluuon du fer, du cnivre & de
zinc; par Pacide vitriolique. Lorfyue cette diffolution eft réduite en cryRaux,
le premier fe nomme viriol marsial ow verd,, Ye fecond viiriol bléu ow de Chypre
& le troifieme vitriol blanc ou de Gaoslar. On 168 connait encore miclix dans le
contmerce fous le nom de coupercﬁs & indépendammient de leur conleur qui
‘les diftingue {uffifamment, les négocians les défighent que!quefoxs par {e nom
des pays d’ou ils les tirent : amﬁ ils dﬂ"ent, couperojé dAngle:erre, & Allema-
gne , de Dantyick , &c. - -

37- DEces trois couperofes on vmno]s e verd eft celui dont f'c fervent
plus ordinairement les diftillateurs d’eaux-Fortes. Si quelquefois ils emplment
le vitriol de cuivre, ce n’elt que pour fatisfaire quelques particuliers qui le

r_leur commandement le- troxheme weft j Jamms en u{%tge daris P'art dont i
- Sagit. (3) S

" 38, LE vitriol ouw coupero{'e verte eﬂ: une' maﬂ'e {élme verdatre, tranfs
~parente,, compofée de cryftaux plats, ‘affoncélés’ les uris foe Tes- -autres. Lor{-
qifil'eft féc & in peu- ancien ; fa furface: jaunit § & foit Pintenfité de-cette coir-
feur , foit fa quaﬂtlte, peuvent {ervir 2 déterminer fon degré de' féckierelle & de
- vétufté, Je décris ici ‘ce vitriol moins en chyiifté quen marcliand , parce gie
- les diftillateurs ‘ont plus d’intérét 4'le connaitre fous ‘la forme qu'il a dans
~les magaﬁns; que fous la configuration réguliere que’lui donnent les chy-
- miftes:dans leurs: laboratoites 3+ fi ‘Pon defirait confiaitre cette derniere confi-
& guratqon, ‘on pett confulter la- nyﬁ:allograp}ﬂe de M. Rome de Exs%e & mes
‘procédés chymiques. BRI

39. La faveur du vitriol verd eft acerbe, fuivie d’un gofit d’encre m{'uppor-
. -table."Onle trouve dans fe commerce venanten tonneaux de dﬂferﬂmes Caa

(3), T elt cependant probable qu'on’ pogrrait l'employer avec avanta"e ainfi- qu'oa
lc verra dans Ia fuite de ces remarques.
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pac;tc.s d'Angleterre, d’Italie, d’Allemagne & de quelques-unes de nos prowq—
~Ces ; entr’autes du Lyomms 1l importe peu aux diftillateurs de quelle contrée
~wienne feur soupgro{‘e, pourvu quelle foit 3 bon, compte : {on prix .courant
-¢ft, pour. Pinflant otx:Féetis, de 12 liv. le qumtal. H ne leur eft pas egalﬁ-
-ment indifférent. que gette couperofe foit pure; & ne contienne pas de cuivres
on en f{entira Ja raifon lotfque je parlerai de la terre A polir. Pour s'affurer de
cette pureté,. on en frotte un échantillon du vitriol fur ‘une lame de fer
_,frazchement; récurée, & il eft pur lorfqu il ne laiffe aucune trace de cuivie
fur. le fer. ‘Ce vitriol R,, conferve. tel qu'on Pachete dans les magafins, & Pon
-afoin de le temr dans un lieu gui ne. {pit ni trop fec, ni trop humide. Dzms
le premier cas, il perdrait trop d’ean, dans le fecorid il en conferverait trop.
4o Comme il peut arriver ,-ainfi que je le difois il 'y a qu'un inftant,
qu'on fe ferve de vitriol blen ou de cuivre pour la diftillation des eaux-
. fortes , il eft bon d’obferver que ce vitriol doit étre d’un bleu d’azur , en petites
pierzes les moins poudrenfes: poffibles , & fur -tout abfolument exempt.de
teinte verte.. Ce- deruier witriol, dont la faveur eff corrofive, tient beay-
.epup moins.d’humidité_que celui, de fer.: .+
41 COMME ilya dans cet quvrage un chapltre entier deﬁ:me a dccmre
‘la fabrication de huile de vitriol & fon choix, il ferait inutile den parler
_pour le.préfent ; il fuffic quon fache ici que. cet acide eft un des mtermedes
dont nous autons befoin dans le prochain chapitre, ‘

e

?Iﬁ;jffﬁffVi? Dehmn R ""”W',%

. 42 C’Es:r encore plut&t p’tr une ﬁnte du capnce de quelque parucuher
que par un ufage habituel, que f¢ fait la diftillation des caux-fortes par Pin-
termede de Palun, Ce fo]. eﬂ: uge quatrieme efpece de vitriol, -qui-eft en
:mafles blanches, tranfparentes. comme du cryftal, qui fe prépare dans le
mord., & qui-vient. abondamment:de Dantzik & d’Angleterre, Il 2 une Ié.-
veur: fucrée d’abord , puis auftere & nauftabonde. Il eft reconnaiffable &.:la
propnete quil'a de fe- bour{oufﬁer Afur le fen. On. choifit. par préférence
celui qwen appellc dans le commerce alun derocke , quielt de toute blancheur ,
4 moins.qu’on.- ne defire partlcuherement 1alzm de Rome, qui et caractérifd
.par une legere tginte rouge. (4) Le prix de ces différentes {ubftances eft
trop, fujet 3 variations pour donner. ici aucuy, ta.r:f 1 aen. eﬁ: pas de méme
du ﬁ;]petre dont nous allons parler. L

(4) Le fel cataralque amr:r.. ou. Ie ff:l." dans la {mte. Aucnn chym‘iﬁe n'en ayint
d’AngIeterrc, peut encore fervir & la dif-  parlé,il n'eft pasfurprenant que M.de Machy
tillation des eaux-fortes; comme jele dirai ‘ne faffe aucune menuon de cet cmplox.
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" Da falpitre. - ¢ "

- 43. Du travail des falprétriers réfulte un fel. roux quw’ils font abligés de
porter aux arfenaux. Les prépofésaux poudrés & falpétres out feuls le didit
de vendre & de raffiner ce fel. Dans fori état roux;on le conmait fous le
nom de falpétre de premiere cuize ; torfqw'il eft rafliné. & purifié, il porte lo
nom de fil de nizre ou de falpétre de féconde & detroifieme cuite, Sans prétendre
entrer ici dans aucun détail fur Part du falpétrier ou du raffineur de falpé-
tre, il eft cependant eflentiel de faire quelques remarques principales {ur
leur travail. o

44. ON fait que, lorfque le {alpétrier cuit fes eaux ou leffives, ily a
tn inftant ou il {& précipite durant Pébullition une fubftance -grene’, que
méme ils appellent Z grain. Ce weft autre chofe que du fel. marin uni’pref:
que toujours 3 un. pen - de fehlos. Tout le fel marin n'eft pas enlévé dans
cette opération. Le nitre rapproché trop précipitamment , non - feulement en
conferve dans les interflices de fa cryftallifation confufe, mdis méme dams {2
combinaifon. Il conferve outre cela une quantité cerifidérable. d’une: liqueur
rouffe , épaiffe , qui falit fes cyftaux , & dont il s’agit de les débarrafler, ainii
que du lel marin, = . t Co e
. 4§. CEsT ce falpétre chargé de fel marin, roux i canfe d’une frumure
dont nous expoferons la natote inceffamment, que les diftillateurs prenrent
par préference: Il eft taxé a dix fols la livre ; & comme ils Wont pasle droit
de thoifir, il y a tel falpétre qui n’a pas été affes dégraiffé par le falpétrier.,
& qui fournit quelque chofe d’ammoniacal. Le diftillateur qui s’en appercoit
des le commencement de fon travail, eftalors obligd de déffegmer an vent ;
je-dirai dans le chapitre fuivant, en quoi confifte cette manipulation. Le:
bon marché de ce falpétre a pu, pour les premiers artiftes, &tre la plus forte
corifidération dans le choix gwils en font; mais Pexpérience leur a démon-
tré que cette efpece était plus aife. 3 décompofer que ceux des feconde &
troifieme cuites, exigeait moins:de. feu , & fourniffait un réfide de défiite s
tous avantages qu’ils croient ne pas trouvér dans les auttes falpétres.

46. LEs ouviiers des arfemaux:retirent, par la premiere purification du
{alpetre: donit il s’agit, une eax merz moins épaiffe & moins brune, que les
diftillatenss d’eaux -fortes achetent & trés-bas prix; il ne pafle pas un fol
la livre. Quelques-uns arrofent de préférence avec cette eari mere leur mé-
lange pour la diftillation d’eaux - fortes, & touss'eir fervent pour tirer I'ef-
prit de fel par Vargille. On croit communément que .cette eau mere. qu’ils
appellént entr'éux ,. ean fire ou aigre, ne tiént que du fel marin & -bafe. rer-
reufe ; miais ils favent tres - bien qu'elle contdent aufli du nitre 4 bgfe rerresfe.
£eft le-wom que portent ces deux fels; lorfgivau-liey dun- alkali-fize ils
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ont une terre pour bafe; dans cet état ils ne cryftallifent jamais, & voils
pourquoj ils {e trouvent dans cette cau mere. Comme leur combinaifon eft
plus lache , leur décompofition devient plus facile ; mais jen parlerai aillevrs.
Oblervons: {fenlement ici que dans’ prefqu’aucun des travaux dont je pourrai
parler dans tout cét ouvrage, les diftillatenrs d’eaux - fortes n’emploiens le
nitre .ou falpétre de troifieme cuite , 4 moins que leur travail ne foit pour
le 'compte du particulier; ont-ils toujours raifon? Nous le verrons dans lg
dernier chapitre de cette.premiere partie, ‘ o :

Dz bois. -

47. JE croirais manquer a Pexaditude, fi'je négligeais' de dire un mot
fur le- choix du bois qui fert aux diftillateurs d’eaux-fortes pour chauffer
leurs galeres. En ftyle de marchand de bois, il y 2 le bois neuf, le bois
de gravier, le bojs flotté & le bois pelard, qui fe vendent 2 la corde. Le
premier de ces bois ne convient pas 2 nos artiftes, parce que, confervant
encere. toute fa {eve, il eft lent 4 allumer, & par conféquent ne donne pas
une flamme vive & égale. Le bois pelard qui eft toujours du chéne , mais
qui a long-tems refté a Pinjure de lair , aprés avoir perdu fon écorce dont
on fait le tan, donne bien vne flamme vive; mais f& confumant trop vite,
il devient trop cofiteux, malgré le bas prix de fa taxe. Le bois flotté a &
peu prés le méme défavantage; on fait que c’eft tout le bois qui compole
la partie fupérieure de nos ereizs. Quant a la partie inférieure qui eft tou-
jours dans la vafe, qui eft moins expofée au flot & a Iévaporation , celui
que Pon nomme dois de gravier, eft préféré par nos diftillateurs, parce que
dans {a combuftion. il n’a pas Ia lenteur du bois neuf ni la trop grande acti
vité du bois flotté ou du pelard.-

48. CE bois, pour &tre propre an fervice d'une galere, a befoin d’étre fendu
dans fa longueur en morceaux de trois 4 cinq pouces de diametre, & on
Ini fait paffer la nuit le long de la galere qui a travaillé pendant la journée
précédente.. Lorfquon donne le dernier feu, on fe difpenfe de bois i menu:
on fend fevlement chaque biiche. en deux; mais on les fend parce que par
oette préparation on multiplie Piffue des vapeurs que danne tout bois avang
de sallumer , & qu’on rend par conféquent fon inflammatien plus prompte
& plus générale. - _

49. Daxs le pays de Liege, ot 'on &t dans 'ufage du charbon de houille,
on chauffe les fourneaux : ( car ce.ne font pas des galeres ) avec cette efpece
de combuflible; il en eft de méme & Amiens, ot on les a chauffés avec la
tourbe. Je n’ajouterai rien firr ce chanffage 4 ce qua dit dans fon Are du
charbon ‘de terre, M, Morand le. médecin , membre de Pacadémie des. foi,e:;*_ges,

igne
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dighe de toute reconnaiffance pour les {oins qu’il 2 apportés dans la defcrips
tion trés- détaillée de cet art utile, & peu connu avant lui.

-§0. QUOIQUE dans -lenrs autres travaux les diftillateurs d'eavx - fortes
chapffent de préférence avec le bois, ils ont cependant quelques opérations
quils menent au charbon ; je dirai donc ici, pour n’y pas revenir, que le
charbon doit étre d’une groffeur moyenne, :d’un beau noir luifant dans 'in-
térienr , fans écorce , léger,.fec & fonore, & qu'on doit le conferver dans
uu endroit qui ne {oit ni humide ni trop. aéré. On peut confulter fur fon
choix I'4rz du charbonnier, donné par M. Duhamel ; ouvrage qui jouit de I'hon-
neur d’avoir ouvert la carriere, & d'aveir pour auteur le plus zélé, le plus
infatigable, & un des plus honnétes entre le favans coopérateurs de cette
vafte & utile colleGtion. Aprés ces préliminaires , nous voici en état de voir
comment on gouverne unie galere, & comme on traite le falpétre avec, diffe-
rens intermedes. . : -

C HAPITRE IIL

Dz gonvernoment dune galere, & des trois procédés dufuge pour
retiver les eaux - fortes.

§I. Comme les diftillateurs d’eaux-fortes retirent leur acide, foit 4 I'aide
d’une argille, foit par I'intermede du vitriol martial, ou enfin par celui de
I'huile on acide de vitriol , ce chapitre {e_trouve avoir naturellement trois
‘divifions. ‘ S

PREMIER PROCEDE

- ¢2. Jr {uppofe que ce foit pour la premierc fois qu'on fafle travailler
une galere; l'artifte a dit {e précantionner de cuvines lutées ou garnies &
féchées , & dargille pareillement féchée & mife en poudre grofliere 5, je fup-
pole encore quil monte une galere de trente:deux cuines. On pefe foixante
& quatre livres de falpétre de la premiere cnite, & cent quatre-vingt-douze
livres dargille toute defléchée & criblée. Pour éviter de perdre du tems par
1a {uite, on voit combien de fois il faut emplir la corbeille, ou panier d’ofter
long & 4 deux anfes, pour tranfporter cette quantité de terre; & tant que
Ja corbeille dure, on eftime fe poids de cette terre par le nombre de fois
qu’on emplit la corbeille. Ainfi je fuppofe que nos cent quatre-vingt-douze
livres de terre criblée faffent cing corbeilles; on ne lgs pelera plos, mais
Tome XII, C
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on mefurera pour chaque garniture de galere cing corbeilles : tel eft Pafage
des diftillateurs. o :

§3. ON fait un tas de cette terre fur le fol & contre le mur du labora-
toire; on met le falpétre 2 c6té; on Vécrale avec la batte 2 ciment, & on
T paffe au crible d’ofier fur le tas d’argille. Lorfque tout le falpétre eft ainfi
criblé, on verle fur le tas le quart du poids du falpétre , c'eft-i-dire,
feize livres, ou de premier phlegme des eaux-fortes déphlegmées, ou d’ean
Jure, ou, a défaut de Pun ou de Pautre, d’¢éau de puits;; ce liquide eft bientot
imbibé; & deux ouvriers armés chacun d’une pelle de bois étroite , fe plagant
de droite & de gauche dn tas, le reverfent par pellées ou était le falpeétre s
ils reprennent ce nouveau tas en le rechaflant de la méme maniere contre
le mur, ce qu'ils répetent une troifieme & derniere fois. Leur mélange ainfi
fait, ils le prennent par portjons dans une mefure de fer faite en boiffean’,
qui tient & pen prés huit livres, & ils introduvifent chaque mefure dans
une cuine a laide d’un entol&;moir de fer-blanc, dent la douille en téle a
trois pouces de long & deux Yiers de pouce de diametre. Les trente- deux
cuines étant chargées, on les place dans la galere fur les traverfes de fer
fondu, dont jai parlé dans le chapitre premier. On les pofe debout ; & comme
elles ont plus d’un pied de hant, elles dépaflent le rebord de la galere de trois
& quatre pouces. Dans cette fituation leurs cols font placés de -bas en haut,
ceft-a-dire que leur orifice extérieur eft plus élevé que la portion qui tient
& lintérieur des cuines. On les range a2 c6té Pune de Pautre 4 peu prés &
un pouce de diftance; & pour les tenir folidement dans cette diftance, on
place entre- deux un petit morceau de tnile brifée. Cet arrangement donne
lien a la flamme de lécher les cuines de toutes parts. L

§4. LES cuines ainfi rangées & aflujetties, le principal ouvrier fe fait ap-
porter de la terre 4 four gachée en forme de pate ; & a aide de teflons en forme
de tuiles ou de cuines caffées lorfqu’il en a, il recouvre fon appareil de ma-
niere 4 former un déme ou portion de cercle, dont les extrémités de la corde
‘polent fur les deux murs latéranx de la galere. On donne a ce déme deux
pouces d’épaiffevr, & 4 Paide de la truelle on le polit fur fa furface extérienre.
Lorfgu’on eft parvenu a Pextrémité de la galere du coté oppofd & fa porte,
on place quatre tuiles fur deux cuines, de maniere 4 former 2 cet endroit un
trou quarré deftiné a fervir diffuea la fumée , & 4 déterminer le courant de la
flamme. Il y a quelques artiftes qui ne ménagent ce trou quarcé que fur la
quatorzieme & quinzieme cuine de chaque coté, & qui achevent de couvrir
en dome plein Ja {eizieme & derniere. lls prétendent que, par cette conftruc-
tion, la flamme eft répercutée vers lintérieur du fournean avant de s’échapper
par la cheminée , & qu’il doit en réfulter plus de chaleur.

s§. DANsS ce premier arrangement des coines & du dome, les cols de
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chacune d'elles ne faillent que d’un demi-pouce, ce qui ne fuffirait pas pour
y aboucher les pots ou récipiens. On place donc vis-i-vis de chaque col un
goulot qui fe trouve naturellement luté en Penfoncant dans la batiffe encore
-molle, & on ajufte 4 chacun de ces goulots un pot que Pon incline 14gére~
ment du ¢oté de 1a galere. Alors on acheve de garnir avec la terre 4 four,
tant ces goulots que les tétes des pots qui ayant un diametre moindre que les
cuines, ne {e touchent pas, & permettent a Pouvrier de paffer la truelle entre
dFux. Ces pots font pofés par leur bafe fur Ie plan fupérieur des deux murs Ja«
téranx de Ia galere. On a foin de luter les pots avec de la terre 3 four qui n'ait
pas encore fervi. o

§6. ON remarquera, pour n’y pas revenir dans Ioccalion, que dans los
cas ot on veut obtenir de Peau-forte plus déphlegmée, on ne lute les pots
qu'aprés le premier feu: ceft de cette attention que dépend le degré de cons
<entration qu'on donne 4 Peau-forte ; enforte que {i Pon n'a retiré que le pre-
mier phlegme, Pean-forte eft du fecond degré; & fi Von a pouflé la déphleg~
mation jufqu’a attendre les vapeurs rouges, l'eau - forte qu’on obtiendra fera,
du troifieme degré ou de la troifieme force. Les phlegmes paffés fe féparent en
vauidant les pots, & on les conferve pour arrofer le travail fuivant, par préfé.
reice & de I’ean commune. L - :

- §7. Ic1 e diftillateur eft trés-attentif & Ta nature des premieres. vapeurs
qui s'exhalent; pour peu qu'il y remarque une odeur urinenfe, il enleve fes
récipiens, ou ne les met point en place, & laiffe exhaler toute cette odeur
avant de les placer & luter. Ceflt ce qu'ils appellent déphlegmer au vene,

§8. QUELQUEs artiftes, en conltruifant leur dome , ménagent dans f lon.
gueni-des ouvertures circulaives dans lefquelles ils placent des narmites de
fer dont le fond porte fur le fommet des cuines, & dans lefquelies ils font;
€vaporer des liquenrs falines en cas de befoin ; mais des artiftes économes ong
cru remarquer queloin d’étre une épargne ; cette pratique confumait plus de
bois pour faire marcher la galere. © - . - S

" §9. LEs chofes en état, on met A U'entrée ou téte, ou bouche, ou porte
dela galere ,une pellée ou deux de braife quon laiffe bien allumers; alors on
pofé fur la chevrette deux ou trois biiches fendues & féchées, comme nous
avons ditau chapitre feconds lorfqw’elles font bien allumées, on les poufle
en avant dans la galere avec de nouvelles biiches, qui, par ce moyen, fe
trouvent 2 leur tour placées fur la chevrette; fi-tdt que ces dernierés {ont
bien enflammeées, on les pouffe avec les premieres 4 Vaide d’autres bfiches;
moyennant cela, i¢ feu {e trouve établi dans toute la longueur de-la galere.
Dans ce premierinftant le dome en-fe fEchant eft fujet 2 crevafler., & le foin
principal de celnt qui dirige le travail et de boucher exa@tement toutes les cre«

valles, en paffant & repaffant fur la terze molle le petit in[taur_z}enq-de fer..
Cha i
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appellé barze. On entretient le feu & ce degré pendant une couple d’heures, &
méme quelquefois davantage , {fur-tout lorfqu’il s’agit d’obtenir de 'eau-forte
~ déphlegmée ; alors on augmente le feu proportionnellement en méttant le dou-
ble du bois , & on Pentretient dans ce {econd état durant huit bonnes heures,
en renouvellant le bois par la méme manceuvre que nous avons indiquée.
On {e fert en cas de befoin du rable, pour attifer lorfque quelques biches
;ff‘g dérangent ; c’eft pendant ce période que paffe le plus abondamment I’eau-
orte,

6o. Mais il arrive quelquefois que, foit défaut d’élafticité dans Pathmol-
phere , foit obftacle dans la conftrudion du déme, le feu ne tire pas affez :
ce qwon reconnait lorfque la pointe de la flamme ne fort pas d'on demi-
pied environ par le trou ménagé i Pextrémité de la galere. D’autres fois
aofli Padtivité du feu étant trop grande, toute la chaleur {e porte vers cette
extrémité , & il arrive que les cuines placées 3 la téte & méme jufguan

-milieu de la galere wétant pas chauffées, ne travaillent point, tandis que
les autres travaillent trop vite.

61. Dans le premier cas on nettoie le fol de la galere avec le rable, en
enlevant le plus.de braife qu’il eft pofiible ; on élargit Pouverture de Pextrémité,
ony jette méme au befoin quelques poignées de paille feche , ou bien on donue
le vent. L’ouvrier {e plagant vers la cheminée de la galere, y fouffleim-
pétuenfement & une feule fois avec la bouche. Ce moyen , rifible d’abord
a caufe de fa médiocrité apparente, fuffit pour faire paffer la flamme', &
pour communiquer fon activité an vefte du bois contenu dans la galere.
Ladtion de la flamme augmentant, elle prend plus efficacement fon iffue;
ceft fur-tout au dernier feu qu'on emploie ce petit manege. :

62. DANs le fecond:cas, on creve avec la batte le dome vers la téte ,
afin de diminuer 'a&ivité de la colonne d’air en la divifant.’ Les diftillateurs
ont obfervé que ce dernier moyen leur confumait toujours une trop grande
quantité de bois , ‘ce qui confirme leurs idées fur les marmites placées fur
Ie dome, dont nous patlions précédemment.. Ceft pour cela que les bons
artiftes aiment mieux pofer nne ou deux briques' de champ fur Porifice
qui fait fonction de cheminée ; ce qui concentre davantage la chaleur dans
Pintérieur de la galere, & ils les enlevent lorfque le fourncau eft affez
échauflé. o .

63. IL ne refte plus qu’a donuer le dernier feu pour achever de faire pafl~
jer 1a portion d’acide la moins phlegmatique , & par conféquent la plus dif-
ficile 4 chaffer de deffus fa bafe. Le principal ouvrier commence par retirer
toute Ja braife avec le rable , avant de donner ce dernier coup de feu; alors
3 met quatre fortes bhches, & continue ce feu pendant une couple dheu-
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res ( § ), enforte que la flamme s’éleve de trois bons pieds au-deffus de la
"galere en fortant par fa cheminée. Vers la fin de ce tems Pouvrier détache en
Pébranlant, un des récipiens ou pots vers ia téte , & un autre vers Pextrémité
de Ia galere; & il juge fon opération finie, lor{qu’il ne fort plus de vapeurs
‘par le goulot, & que P'intérieur de la cuine lui parait tont rouge ; il dit alors

“que fa fournée ef? cuite, (6) .

" 64. ON fe hite de retirer toute la braife, & de Péteindre pour la mettre
enfuite dans les étouffoirs. On remplit tout de {fvite Pitre de la galere par
les morceaux d'argille, ainfi que je Pai dit an chapitre fecond, & deux
heures aprés on dépote Peau-forte, dont le produit eft ordinairement , 3 trés-
peu de variétés prés , égal en poids A celui du falpétre employé (7). Les bou-
teilles de gres, dans lefquelles on la verfe,font de trois grandeurs: celles depuis
une pinte jufqu’z huit confervent le nom de bouteilles , celles jufqu’a la ca-
pacité de {eize pintes {& nomment rouries, & celles qui peuvent contenit

“julqwa quarante pintes {fe nomment donbles rouries. La durée du travail d’une
galere , lor{qu’elle eft bien conduite, eff ordinairement de douze henres (8 ).
On remarque que le travail a confumé les deux cinquiemes d’une voie de bois,
& qu’on en retire cing & {ix boiffeaux de braife qu’on crible pour en fEparer la
poufliere. Les artiftes charitables donnent volontiers cette derniere aux pau-
vres de leur voifinage ; quelquefois auffi, en été fur-tout, ils la vendent a
ceux qui préparent pout les peintres le noir de charbon.

65. IL faut deux ouvriers pour la conduite d’une galere; mais ces deux
ouvriers peuvent fans furcharge en conduire deux enfemble, comme trois
‘hommes fuflifent pour la conduite de quatre galeres; enforte que, plusle
diftillatenr fait travailler de galeres 4 la fois, plus il épargne du coté du
{alaire des ouvriers, tout médiocre qu’il eft. Un maitre ouvrier gagne qua-.
rante fols par jour au plus, & {es aides depuis vingt-cing jufqu’d trente, en
porportion de leur force, de leur intelligence, & du travail dont on les charge.

66. Pax dit au commencement du premier chapitre, que le laboratoire

(5) 1l faut remarquer qu’on doit donner
ce dernier coup de'feu avec toute la viva-
eité poflible. ‘

{6). La marque la plus certaine que la
diftillation eft achevée, eft quand les réci.
piens ne s’échauffent plus; car comme ils
ne s'échanffent que par les vapeurs qui y
entrent, leur refroidiffenient eft une prenve
qu’elles ceffent de monter.

(7) Cela peut étre vrai dans le cas on
Pon diftille avec de Pargille ; mais en fai-
fant Peau-forte par le moyen d’autres fubfe

tances , la quantité qu’on obtient eft beau-
coup plus confidérable.

{8) Le tems que notre auteur prefcrit
avec tous les artiftes, eft, comme jofe Paf-
firmer par des expériences réitérées, bean-
coup trop court; & Pon ne peut, fans une
peite confidérable d'acide nitreux , finir en
fi pen de tems la diftillation ; il faut au
moins dix-huit heures pour Pachever : fou-

.vent j’en ai employé vingt- quatre , méme

plus, & le produit m’a toujours récompentt
-amplement de mes peines.
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doit &tre conftruit proportionnellement 3 la quantité de galeres que le diftil.
Iateur {e propofait de mettre en ceuvre. Pajouterai qu’il doit toujours y avoir
autant de galeres de relais qu'il y en a qui travaillent, parce que ¢’eft pen.
dant le travail des galeres acuellement chauffées, que les ouvriers s'occu-
pent & battre leur argille, & méler le falpétre, A placer les cuines, les gou-
lots, les pots, & & conftruire le déme; enforte qu'il ne refte plus que le fen
3 mettre le lendemain matin fous les galeres ainfi préparées, & que par confé-
quent le fervice n’eft jamais interrompu. 1l eft inutile de dire ici que les cuines
qui ont {ervi fe vurdent aifément en les renverfant, & qu’onappelle cimente
d’eanx-forzes la matiere qu'on en retire ; je dois en parler plusau long dans
la troifieme partie.

67. IL eft rare qu’a chaque travail de galere il ne f& trouve cing a fix
cuines caffées, dont les teffons fervent i reconftruire de nouveanx démes,
pour lefquels on emploie auffi la terre 4 four qui y a déja fervi, & qulon
détrempe de nouveau dans une auge 4 demeure ou foffé long, ménagé dans
un des coins du laboratoire. Les diftillatenrs qui font dans Pufage d'arrofer
leur mélange d’argille & de falpétre avec Vear fire dont ai parlé dans le fecond
chapitre , dans la proportion d'un quart du falpétre employé, obtiennent
par ce moyen un produit plus fort en efprit, mais dont Ia pureté eft beau«
coup plus équivoque.

. 68. Cst avec la plus grande reconnaiffance que je publie que MM. Chat-

lard, Azema, Damois, tous diftillateurs d’eavx - fortes, ainfi que M. Sau-
grain , direCteur des affinages, le plus ancien de mes camarades & amis,
m’ont ouvert leurs laboratoires avec empreflfement, & ont répondu 2 toutes
mes queflions avec cette franchife qui diftinguera toujours les bons citoyens
& les vrais artiftes. M. Damois, I'un d’eux, 2 pouflé la complaifance juf-
qu'a me faire travailler fous fes ordres, & & me diriger dans tous les dé-
tails qu'exige la conduite d’une galere; & c’eft de concert avec M. Char-
lard , que pai fait les épreuves dont jai pu avoir befoin pour lever certains
doutes qu'on trouve éclaircis dans le cours de-cet ouvrage.

SEcoND PROCEDE

69. LorsqQUE P'on monte une galere avec'le vitriol martial & le flpétre
ce qui eft le fecond procédé ufité, tantét on emploie le vitriol martial el
qu'on le trouve dans le commerce, & tantdt on le fait calciner ( g ) dans

(5) On le calcine prefque toujourss car” gonfle & monte en deune dans Ie récipient;
fionne le fait pas auffi-tdt que la chaleur inconvénient qui, comme on le fent, it
agit fur ce mélange, le tout f& liquéfie, f&  trés-grand.
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yne marmite de fer jufqu’a ce qu'il ait pris la couleur d’un blanc fale (10),
& dans ce cas quelques artiftes mettent dans les pots ou récipiens une
quantité deau égale i celle qu'a perdu le vitriol durant fa caleination (11);
d’autres Pévaluent 2 deux onces par livre du mélange fait. On écrale I'on
ou Pautre vitriol dans un mortier de fer , & on y méle partie égale de
falpétre de la premiere cuite, de maniere 4 pouvoir charger chaque cuine
de trois livres de mélange fait avec une livre & demie de vitriol & autant
de co falpétre. On garnit la galere, & Pon fuit en tout point tout ce que
nous enavons dit précédemment, fans en excepter la premiere conduite du
feu. Mais , foit parce que le phlegme eft trop promptement échappé, foit
parce qu’y ayant plus de falpétre, il fo trouve pour chaque cunine plus
defprit 4 clfafler, foit enfin parce que les diftillateurs veulent donner a la
maile qui refte dans les cuines le plus de calcination poffible), non-{eulement
ils font durer le feu pendant trente-fix heures en Paugmentant, mais encore
Ia quantité de bois employé vers la fin eft double de celle qui {ert au dernier
feu d’une galere travaillante 2 Pordinaire. La calcihation du vitriol étant
fouvent la fenle qui détermine les diftillateurs a tirer Peau- forte par cet
intermede, ily en a tels qui mettent jufqu’a deux parties du vitriol contre

une de falpétre. (12)

(10) Plufienrs artiftes le calcinent, il eft
vrai, julgu'a ee point , mais la plupart le
calcinent & rougeur. Cependant il faut avoir
attention de ne pas poufler trop loin la
calcination, fans quoi le vitriol n’a prefyue
point de réaction for le nitre; le mieux eft
de le calciner jufgu’au jaune orangé,

Pour calciner le vitriol, on le met dans
une marmite de fer, {ur le feu, & on le
remuce continsellement jufqu’a ce qu'il foit
fuffifamment calciné. On Péte alors du feu,
& on continue de le remuer, fans quoi il
fe formerait en ghreauk qu'il faudrait piler.
Quand il eft un pen refroidi, on le méle
avee le falpétre, .

(11) Comme le vitriol perd par la cal-

cination la moitié de.fon poids, & que ce’

qui fe perd eft de P'eau, il Yaut ajouter dans
le récipient autant d’ean que pefe le vitriol
calciné. On peut aufli ajouter un poids
d’ean , égal & celui du falpétre employé; &
c’eft Ia proportion la plus jufte. Si Pon defire
wne cau-forte qui ait plus de force que celle

qu’on met ordinairement dans le commerce,
on ajoute alors une moindre quantité dean,

(12) 1l eft-de la derniere importance de
déterminer au jufte quelle doit étre la pro-
portion du vitriol au falpétre; car fi Pon

-prend trop pen de vitriol, tout le falpétre

ne pouvant étre décompofé, Ia portion qui
ne Peft pas, eft, pour ainfi dire, perdue,
& Pon obtient moins d’eau - forte qu'on
r'aurait dit en avoir, Si au contraire on
prend trop de vitriol , le furplus eft en pure
perte , & rend par I'acide vitriolique quis'en
dégage, P'ean - forte impure.

Pour trouver la proportion que Pon doit
établir, itn’eft point de meilleur moyen que
celyi de confulter les obfervations queles
chymiftes ont faites & cet égard.

Bernhard , célebre chymifte Allemand,
ayant pris parties égales de falpétre & de
vitriol calciné, favoir, huit yres de chaque
forte , retira du réfidu de la diftillation
prés dune livee de falpétre ; & ayant répéee

‘la méme expérience 4 plufieuts reprifes,
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70. RIEN n'eft plus ordinaire dans cette diftillation , que de voir le lut
du doéme fendu vers Pendroit o il couvre les goulots ou les pots, parce
que I'ean - forte pafle en vapetirs extrémement rouges & élafliques; ce qui
donne & Pouvrier beaucoup d’occupation pour boucher ces crevafles 4 mefure
qu'elles donnent iffire aux vapeurs rouges. Si de hafard les cuines étajent
humides, ou e vitriol trop phlegmatique, A Pinftant ot Pacide du vitriol
agit fur le falpétre pour le décompofer, Pair qui fe développeelt fi abon-’
dant & {i impétueux, que fouvent il fouleve lacuine, brife le dome, &la
jette hors de la galere. On évite cet accident en redoublant de foins dans
le choix des cuines, en ne les empliffant quau tiers de leur capacité, en
préférant le vitriol calciné, & en conduifant le feu par degrés , fans trop {&
hiter de le donner vif. On liffe refroidir au moins pendant déuze heures'
les cuines & les pots avant de les déluter ,( 13 ) & l'on verle Peau - forte
tres-concentrée & dont le poids n’eft jamais certain, ( 14. ) dans des bouteilles

a part. On la connait plus volontiers fous le nom defpric de nitre.

le réfultat fut toujours le méme, 2 quelque
petite différence prés. D’aprés ces expérien-
ces, la meilleure proportion ferait donc de
prendre fept parties de falpétre contre huit
de vitriol calciné, ou feize de vitriol or-
dinaire ; car le vitriol perd la moaitié de
fon poids quand on le calcine 4. blanc, &
un peu plus en le calcinant arouge. Pott eft
aufli d'avis qu’en prenanc parties égalesde
vitriol calciné & de falpétre , tout le falpé.
tre nepent pas étre décompofé, & qualors
on en prend trop peu 3 mais qu'en mettant le
double de vitriol, on en prend trop. Il faut
donc en revenir 4 la proportion moyenne
que j’ai propofée.

Les remarques que je viens de faire , font
d'autant- plus importantes, que la plupart
des artiftes manquent a cet égard, & ne
prennent pas affez de vitriol pour décom.
pofer toutle falpétre qu'ils emploient. Par.
Ia ils obtiennent moins d’eau - forte, &'re-
tirent par conféquent mwoins de bénéfice
de leur travail. On ne fera donc plus étonné
de ce que les diftillateurs obtiennent fi pen
d'ean - forte , fur-tout en joignant i cette
raifon celles dont nous aurons occafion de
parler dans la fuite.

Nous n'gvons qu'a lire les ouvrages od

la diftillation des eaux - fortes eft déerite,
pour nous convaincre de la mauvaile pro-
portion qui eft en ufzge dans Popération’
ordinaire. Simon veut qu’on prenne trois
patties de vitriol calciné a rouge , & quatre
de nitre, ou deux de vitriol, & trois de fal.
pétre. Ercker prend quatre parties de nitre,
& trois & detnie 3 quatre de vitriol calcing:
Doflie, Beguin, l¢ Febvre, & tous les au.
tres ont des proportions analogues , & par-Ia
méme vicieufes, .

(13 ) Cette précaution eft des plus im-
portantgs, parce qu'il faut laiffer le tems
aux vapeurs. répandues dans Pappareil de
{e ¢ondenfer. ]

( 14) Voici quel a étéle réfultat demes
expériences pour déterminer la quantité
d’eau-forte qu'on oifﬁent.

Quatre livres de falpétre, & quatre H-
vres & demie de vitriol-calciné m’ont donné
en douze heures de tems, en mettant denx
livtes d’eaw dans le récipient, quatre livres

. Q’efprit de nitre concentré , qui, mélé avec
deux livres d’eau, ¢tait de la force de celui
qu'on a dans le commerce,

Trois livres de falpétre, & trois livres

. & demie de vitriol calciné m’ornit donné en
douze heures de tems, en mettant vings

7t
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»1. QUoOIQUacide nitreux o ¢fprit de nitre , eau- foree , foient des fyno-
nymes pour le chymifte qui i’y voit que Pacide du nitre plus ou moins étendu
dans de 'eau; dans le commerce on-appelle eanx—fortes les acides obtenus
du falpétre par Pargille, efpric de nitre celui obtenu par le vitriol ; & ce der-
nier obtenu par Thuile de vitiol, eft connu générlement fous le nom d'ef
prit de nitre fumant. Ce welt pas qu'autrefois, & méme encore de nos jours,
les étrangers ne croient que ‘le mot ean-forre fuppofe un mélange d’acide
‘nitrenx & d’acide vitriolique : on s’en aflurera en confultant les ouvrages
de Libavius, de Lémery & de -Dozy. '

72. COMME le traitement des eaux-fortes par le vitriol de cnivre ou par
Palun ne font que des opérations de commande , nous obferverons en géné-
ral qu'on les traite comme nous venons de le dire avec le vitriol verd; mais
qu'on a le foin de ne jamais employer I'alun qu’il wait été calciné, comme je lg
dirai dans la troifieme partie.

2

Trorsi1emeE PRocCEDE

73. LE troifieme procédé pour obtenir Pefprit de nitre fumant, eft générale-
ment attribué 4 un chymifte nommé Rodolphe Glaubert, qui ’a décrit dans un
de {es ouvrages intitulé , Furni philofophici. Ce procédé ne s'exéoute prefque
jamais dans une galere; mais comme les diftillateurs d’eanx-fortes s’en chargent
volontiers lorfqu’on le leur commande, je crois devoir le décrire ici, & Pon.me
permettra de {uppofer connu le fourneau dans lequel ils placent ordinairement
leur appareil. Ce fourneau eft le méme dont on trouvera la defcription au com-
mencement dé la feconde partie, & jaurai {oin alors d’avertir de 'ufage actuel
dont je vais parler. , o

#4. CEsT done fur ce fourneau 3 demeure que les diftillateurs placent nn
cercle de terre cuite d’un diametre égal a celui de {on foyer. On lui donae trois

quatre onces d’ean dans le récipient, trois
livres d'ean - forte qui , mélée avec une livie
& demie d’ean, me donna quatre livres &
demie d’can - forte de la force de celle du
commerce, -

Six livees de falpéire avec fept livres de
vitriol calciné, & fix livres deaw que j’a-
vais mis dans le récipient, me donnerent
prés de douze livres de banne ean-forte,
aprés-un feu de vingt-quatre heures.

Bernhard ayant diftillé quatre-vingt livres
de falpétre avec quatre-vingt livres de vi-
triol calcing, qu'il avait diftribué dans plu-

Tome XII,

fienrs cornues, & ayant mis quatre- vingt
livres d’eau dans les réeipiens, obtint au
bout de vingt - quatre heures cent foixanta
livres de bonne ean - forte,

Ces cxpériences montrent évidemment
qu'une livre de falpétre donne une livre &
demie d’ean - forte par un feu de douze hen
res,& prés de deux livres par un feu de vingt-
quatre heures , fi I'on fuit les proportions
que j'ai indiquées; ce qui §'¢loigne bien
du calcul des diftillatenrs ordinaires , qui
n'attendent que quinze livres d’eau - forte
de douze livres de falpétre,

D
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a.quatre pouces d’épaiffeur & un pied & demi de hauteur; il eft maintenu

dans cette hauteur par deux bandes circolaires de fer doux; il eff échancre vers
“un de {fes bords pour faire paffer le col de ce vaiffeau fi connu des chymiftes,
appellé cormue ou retorze. Aprés avoir luté comme I'on fait les cuines , on fur-
‘monte le tout d’une voite applatie , ouverte vers fon fommet, pareillement
échancrée vers fon bord , appellée déme & faite de la méme terre. Ce font
les fournaliftes ou potiers de terre qui fabtiquent & vendent ces pieces ,
dont la defeription plus détaillée fe tronvera dans I'4rz du potier de terre , par
M. Duhamel. -

75. AYANT mis dans la cornue la quantité qu'on defire de nitre bien pur,
qu’on a méme defléché 1égérement , & la moitié de fon poids d’huile de vitriol
trés - concentrée ( 1§ ), on place au col de la cornue un vafte récipient ou
ballon de verre; on met le dome, & on lute toutes les jointures avec force
terre a-four. , :

76. ON prépare maintenant & Savigny prés Beauvais, des ballons de grés
de la plus vafte capacité; s'ils ont le défaut d’empécher qu'on ne voie dans
leur intérieur comme dans les ballons de verre, ils ont Pavantage d’etre moins
cafuels & beaucoup moins difpendieux. Il faut feulement obferver qu'ils foient
faits de terre bien épluchée & fortement coite.

77. LE tout étant luté & {éché, on établit le feu par degrés avec de petits
éclats de bojs bien fecs, fendus & counpés fuivant le diametre intéricur du
foyer du fournean. On continue & augmente le feu jufqu’a donner 2 la cornue
une couleur rouge de cerifes ; on laifle refroidir, & on obtient ung troifieme
efpece d’eau-forte trés-peu phlegmatique, & plus généralement connue fous
le nom defpriz de nitre fumant. -

~8. Nous allons voir dans le chapitre {uivant les différences que ces eaux-
fortes ont entr’elles; foit relativement 4 leur nature, foit eu égard au befoin
qu’en ont les différens artifans. Je remets & dire dans la troifieme partic, ce
guon fait de tous les réfidus des trois procédés expofés dans le préfent

ghapitre. ( 16)
il eft & bon compte , comnte .par excmlp_le

(15) Cette proportion eft la meilleure,
comme nous le verrons plus bas; ce que
Ton mettrait de plus dhuile de vitriol fe-
rait a pure perte.

(16) M. de Machy a trés-bien décrit
trois procédes., pour obtenir Peau-forte par
le moyen de Pargille, du vitriol & de Phuile
de vitriol. Je vais en indiguer encore quel-
ques autres qui pourront avoir leur utilité,

19, On peut employer avec avantage le
(el cathar@ique amer, dans les endroits on

prés des falines, ‘
Pour cet effet,on diftille le falpétre avec:

tme ou denx parties de fel amer. Leau-forte
qui en provient eft trés-bonne , & le réfidu
fournit du tartre vitriolé & de la magnéfie,
qni, par le prix od elle eft , peut rendre

‘cette diftillation fort avantageufe.

29, On peut encore fe fervir du vitriol
blanc dans les endroits oir il n'eft pas ex-
celflivement cher. Une livre & trois onges
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 CHAPITRE IV

Des différentes efpeces deanx-fortes , de leur choix , purification , éprenves-
' . 8 préparations. '

9. A\ ~E confidérer les produits réfuitans des trois procédes qui ont
fait la matiere du chapitre précédent, que relativement au diftillateur qui
les obtient, il i’y en a que de trois efpeces, elprit de nitre fumant, Pefprit
de nitre ordinaire & les eaux-fortes; ces dernieres ne fe foudivifent méme
qu’en premiere, feconde & troifieme {orte ou force. Mais lorfqu’on confulte
les marchands, on apprend avec étonnement qu'il y a des eaux - fortes de
tous les prix , depuis dix-fept {ols jufqu’d trente , & que ces variations dé-
pendent fouvent du caprice de Pacheteur, plus que de la nature intrinfeque
de la chofe. En fe rappellant en etfet que les diftiliateurs arrofent leur me-
lange de terre & de falpétre , les uns avec de Peau- de puits, les autres
avec l¢ phlegme des eaux - fortes déphlegmées au vent, la plupart avec de.
Pean fure & toujours dans la proportion de la quatrieme partie du falpétre
employé; en fe fouvenant encore que le plus léger accident dans la conduite
de la galere peut varier & Pinfini le produit de chaque cuine, on ne fera
plus furpris {i quelques diftillateurs obtiennent une eau - forte trés-plegma-
tigue , & fi d’autres Pobtiennent toujeurs d’une force égale. Ajoutons a cela
que-le falpétre de la premiere cuite, qui eft le feul qu’emploient nos dift.”
tillateurs , eft tonjours chargé de {el marin dans des proportions qui varient;
enforte que, plus il yaura de ce dernier {el, moins le produit {¢ trouvera.
chargé d’eau-forte proprement dite. : )

de ce vitriol fuffifent pour décompofer une
livre de fulpétre, & le réfidu ferait certai-
nement plus vtile gue celui de la diftillation
avec le vitriol ordinaire.
3°, Le foufre méme peut fervir; mais il y
a trop de danger & Pemployer, pourle re-
commander aux artiftes.
49°. Larfenic dégage trés-bien Pacide ni-
treux. 8i Pon diftille parties égales d’arfenic
& de falpétre, on obtient, en mettant dans
le récipient aptant d’cau qu'on a pris de
falpétre , une eau-forte excellente , bleue &
trés-fumante, T PN
_ g2, M. Simon ; habile ehymifte Allemand’,
emploie pn mélange de vitriol & de lapis

de pyrmicfon ou de tribus, & il obtient par
ce moyen une eau-forte qu'il vante extré-
mement, & dont on fait beaucoup de cas
pour les couleurs aufli bien que pour la
teinture, )

On prend cing livres de vitriol calciné,
fix livres de nitre & une once de-lapis de
tribus , que I'on diftille dans une cornne i
laquelle on adapte un récipient ot 'on met
cing livres d’ean. De cette maniere on cb-
tient dix livres d’efprit de nitre trés-pur,
d’un beau bleu & unpen fuMant

It eft remarquable que l'argent diffous

-dans cette ean-forte, dépofe au bout d'un

certain tems un peu de chaux d’or,
| Dy
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8o. UX vieil ufage fert prefqu’uniquement 4 démontrer les degrés de force
de cau-forte quon met dans le commerce. Le vendeuren verfe une goutte
fur une piece de cuivre, & lon juge & Pecil de 1a bonté de Peau-forte
par la vivacité avec laquelle le cuivre eft corrodé, par la forme ronde que
conferve la goutte fur la piece de monnoie, par le brillant que prend le
cuivre ainfi corrodé, & par la profondenr de Pefpece de cavité qui en
réfulte. : :

81. IL eftinutile d'infifter {ur Pincertitude d’une pareille pratique : le degré
de chaleur du lieu ot eft employée U'eau - forte, I'état plus ou moins gras
de la piece de cuivre, & une infinité d'autres accidens doivent rendre cette
épreuve plus que doutenfe 5 mais enfin on n'en a point de.meilleure jufqu’a
préfent. (17)

82. Iv en eft bien une que Phabitude donne, fur-tout pour le commerce
en gros. Jai dit que les eaux - fortes s'empotent dans des bouteilles ap-
pellees ronries ; Pufage eft dans les manufactures de fe fervir des mémes tou-
ries , & par conféquent elles doivent toujours contenir le méme poids, puif~
qu'elles ne changent pas de capacité. Les ouvriers intelligens ne feraient.
pas un crime au diftillateur fi le poids était plus forte, parce que ce ferdit
une preuve que Peau - forte {erait plus concentrée 5 mais fi.le poids et moin-.
dre , 'ean - forte eft accufée d’etre de trop. faible qualité. ( 18 )

83+ JE ne puis m’empécher de faire mention ici d’un moyen trés-ingénieux
fans etreneuf , dont fe fert M. Azema, un desartiftes que j’ai cités. Ila appli~-
qué le pefe-liquenrs ou aréometre commun 2 la vente des eaux-fortes, &
voici comment il a procédé & fa graduation. Hl prend un aréometre ordi-
naire , dont cependant la tige porte huit pouces de long fur une ligne &
demie & deux lignes de diametre,, & la boule oun corps a un pouce & demi
de diametre : cet aréometre pefe, y compris fon left, dix gros & demi.
Pour graduer ce pefe - liqueurs, M. Azema a pris fucceflivement les diffé-
rentes eaux -fortes de fon commerce , relativement 4 leur prix courant en
Yannée 17723 & ayant plongé d’abord fon pefe - liqueurs dans Pean -forte
% dix-fept fols, qui eft le prix le plus bas, & par couféquent Peau-forte
Ia plus faible, il a marqué le lien ol Sarréte la tige du pefé - liqueurs; ik
en a fait autant de celle a dix-huit fols , & des antres jufqu’a celle de trente
fols:, quieft la plus coneentrée & la plus chere fous la qualificationr d’eau-~

(17) Cette preuve eft infuffifante: Une ¢ 18) Une bouteille qui, remplie deau,,
bonne eau.foree & laguelle. on aurait ajouté  pefe feize gros , en pefe vingt & vingt & demi
un mélange d’ean & d’huile de vitriol aver  étant remplic d'ean-forte ordinaire, telle
du fel commun, pour la falfifier, fe mop- qv'elle eft dansle commerce, & vingt-quatre:
trerait 4 cette épreuve meilleure aprés la  Torfqw’elle eft rempli¢ defprit de nitre fue

2 ation qu'auparavant. o mant.
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forte. ‘Ces différentes marques tranfportées fur un roulean de papier, for.
ment P'échelle dont les degrés font marqués depuis dix-fept julqu's trente.
A laide de cette conftruction , M. Azema eft for de vendre toujours pour
le méme prix la méme elpece d’eau - forte, & que ces prix ne fout plus
arbitraires, mais dépendans du degré démontré de leurs différentes concen-
trations. { 19) '

84. CE n’efl pas icile lieu de difcuter fi le pefe-liquenrs en général a acquis
toute la perfection dontil eft fufceptible, & i I'on peut obtenir un aréometre
vniverfel. H fuflit d’avoir montré qu’outre les moyens d’effai miis en ufage
par les commergans d’eaux - fortes, celui que je viens d’expofer mérite
- d’étre préféré , parce qu’il indique des points certaitis de variations , & qu'il
_doit par conféquent étre propofé aux autres diftillatenrs.

85. Jarinfinué dans le précédent chapitre , que les diftillateurs nommaient
¢fprit. de nitre le produitde la décompofition du falpétre par le vitriol ; mais
je dois ajouter pour plus d’exactitude , que quelques artiftes donuent le méme
nom & leur ean-forte la plus concentrée. ‘ _

86. Avant de terminer ce que jai 4 dire fur le choix des eaux -fortes,
relativement & leur concentration , il eft jufte d’avertir que les eaux - fortes fe
pefentdans des plateanx de bois , & non dans des plateaux de cuivre; & quion
a grand {oin que le méme platean ferve toujours & recevoir les bouteilles.
ou touries, afin que les poids de fer mis dans Pautre plateau, ne {oient
fujets & aucune altération par l'acide qui peut tomber durant la pefée. Exa~
‘minons maintenant ce qui concerne la pureté des eaux - fortes.

87. Jar infinué dans le fecond chapitre, que le falpétre employé par les
diftillateurs étant teujours celui de la premiere cuite, fe trouve contenir ,
outre une grande quantité de fel marin & bafe alkaline , une autre portion,
tant de ce fel que de nitre a bafe terreufe. Ces fortes de fels font plus faciles
# décompofer, parce quils font toujours déliquefcens, & que cette bafe

(19) Je me fuis fouvent fervi dupefe- guere de place.

Hqueurs; mais & moins qu’il ne foit conftruit
d’'une maniere & étre trés-(enfible, il n'eft
guere propre & déterminer au jufte la force
des eaux-fortes, parce que fa différence de
poids dans Ies eaux-fortes de différentes
fortes , eft trop peu confidérable pour fe
faire remarquer, On peut s'en convuincre
en prenant une eau-forte de moyenne qua-
Tice, en y trempant cet inflrument , & en'y
ajoutant pew & peu de Pean: aprés avoir
agite le mélange, pour le rendre uniforme,

on verra que le pele-liqueurs ne changera

1l ferait intéreffant de voir quelles loix
fuit Ia gravité {pécifique dans les différens
mélanges dean & defprit de nitre 3 car
quoique Pefprit de nitre fumant foit de
beaucoup plos pefant que 'eau, cependant:

‘lemélange de parties épales defprit de nitre:

fumant & d'eau, eft de nature & ne pas varier
fenfiblement la Gtuatien du pefé- Hquenrs
quand on ajoute de Pean, Cet inftrument
ne peot donc nas fervir de moyen de com-
paraifon jufte . & moins , comme je Vai dity
qwil ne foit des plus fenfibles.
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leur eft faiblement unie; enforte que, s'il était poffible d’aveir 4 auffi bont
compte du nitre de houffage ov du nitre a bafe terreufe , Partifte éoono-
miferait beaucoup, &ffurletems & fur 'a confommation du bois. 1l réfolee de
ces obfervations, que la décompofition du nitre dans les galeres fe fait dans
Vordre fiiivant. D’abord I'eau de cryltallifation pafle infipide, puis Iégére-
ment acidule vers la fin, enfuite les efprits acides produits par les fels dé-
Yquelcens, & enfin Pacide diy 4 la décompofition du vrai falpétre. )

88. Lomrsque le feu a été trop brufquement ou trop violemment pouflé,
il {fe décompofe un peu du fel marin dont eft chargé le falpétre , & ce furcroit
dacide étranger rend de plus en plus impure Peauforte qui en. véfulte ; car
tout le fel marin 4 bafe terreufe eft néceffairement décompofé prefqu’en méme
tems que le falpétre a paveille bale; mais nous verrons dans le chapitre:
{ixieme , que le {el marin pur exige, pour & décompofer, une chaleur plus,
grande que celle qui fuffit pour opérer la décompofition du nitre par I'ar-
gille. Toute eau-forte contient donc plus ou moins d’efprit de fel; & ceft
la préfence decet acide qui fait dire 3 nos artiftes , que leur eau-forte zourne
au blanc. L'eau-forte de la troifieme force en contient cepéndant moing que
les autres quand le feu a été bien adminiftré.

.89. LEs diftillateurs font dans Pufage d’éprouver leurs eaux-fortes en y
verfant quelques gouttes de diffolution d’argent faite dans Pacide nitreux s
& ils jugent par P'épaideur du blanc qui fe forme furde-champ, de la quantité
d’acide marin melé a leur liqueur. II eft fort fingulier que toutes les ordon-
nances défendant expreffément aux diflillateurs de faire ancune ean régale,
ce foit cependant toujours cette efpece d’acide compofé qui réfulte du travail
des diftillateurs. :

90. L’ESPRIT de nitre obtenu par le vitriol, eft bien autrement chargé d’efprit
de fel,, tant parce que la chaleur qwon donne i la galere eft plus vive & plus:
long-tems continuée , qwa cavfe de I'action évidente & énergique de Pacide
du vitriol fur le falpétre. Indépendamment de cet acide marin , Pefpece d'efprit
de nitre dont nous parlons , tient de Pacide vitriolique ; ceft méme pour cela
que la plupart des diftillateurs ne font aucun cas d’un pareil efprit de nitre.-
Comme cependant il eft trés- concentré, quelques-uns Pétendent dans de
Peau, & le paflent 4 cenx des ouvriers dont le travail n’exige pas d’eau-forte
bien pupre , comme les relieurs , &c. : .

91. JE parlerai, dans le derniér chapitre de cette premicre partie, des
moyens que propofent les chymiftes pour purifier cet efprit, & celui qu’on
nomme efpriz d¢ nitre fumant , & leur enlever Pélprit de fel. Quant a4 Pacide
vitriolique , on 'y découvre en y jetarit quelques gouttes de la diffolution de
mercure , qui forme un précipité plus ou moins jaunitre en raifon de la
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quantité d’acide vitriolique qui y eft contenu. (20) : )

92. EsT-1L poffible d’obtenir , dés le premier travail, de Peau-forte abfo-
lumerit pure, en prenant, par exemple , du falpétre bien purifié? J'ai vu un
diftillatenr qui m’a affuré que fon ean-forte blanchiffaic toujours, méme en
prenant la précaution que j’indique. Il ne fait méme pas difficulté dattribuer
cet accident 2 Pean de puits dont on fe fert dans les arfeneaux 3 purifier le
falpétre, & dans les laboratoires & humeéter le mélange de terre & de fal-
pétre. Je ne difcuterai point ici ce qu'on doit penfer de cette opinion. Si
Pelprit de nitre obtenu par le vitriol contient de I’acide vitriolique , 4 plus forte
raifon Pelprit-de-nitre fumant en contiendra-t-il, lui guni doit fon exiftence
-fous cette forme a lacide nu & concentré du vitriol.

93. JE-viens de détailler ce que les diftillateurs eux-mémes obfervent fur
les degrés, foit de concentration , foit de pureté des eaux-fortes ; il me refte
a parler du choix qu’en font les ouvriers qui les achetent pour les. em-
ployer, ainfi que de quelques manipulations particulieres qu’exécutent nos
artiftes avant de les leur livrer. On doit {& rappeller ici qu’indépendamment
de lcurs différens degrés de concentration, les eaux-fortes. peuvent fe dif-
tinguer en deux claffes, ou comme mélées a de Pefprit de fel fenl, ou comme
mélangées de celui-ci & d'acide vitriolique.

94. JE ne parlerai pas des ouvriers fans nombre, pour lefquels il eft indiffé-
‘rent quelles eaux-fortes .ils emploient , pourvu qu'elles mordent, comme
fontles relienrs , les chauderonniers , les fondeurs en cuivre & plufieurs au-
tres qui ne fe fervent ordinairement de Pean-forte que pour eommencer &
nettoyer les ouvrages fortis de leurs mains, ou pour les préparer i étre
ouvrés, Les orfevres, les teinturiers, les fourreurs , les graveurs, les chape-
lers , font ceux des manufaduriers qui ont le plus befoin d’eau-forte, &
pour lefquels il faut que nos diftillateurs la travaillent avec plus de foin :
je vais en parler dans 'ordre ou je viens de les citer. Lotfque je dis les or-
fevres , Jentends parler aufli des affineurs : il importe pour les uns & les
autres que Peau-forte foit abfolument débarraflée d’acide marin, parce que
1e but de leur travail étant de {éparer Por d’avec Pargent, la portion régalifée
de Peau-forte diffoudrait en proportion de ce métal précieux. On donne le nom
Qear régale au diffolvant de Por compofé d’acide marin & d’efprit de nitre.

{20 Ia diffolution de plomb dans le

vinaigre eft un moyen bien plus fir pour

découvrir la préfence de I'acide vitriolique.
Si on verfe quelques gouttes de cette diffo-
lution dans 'eau-forte qui contient de Fa-
cide vitriolique, il 8’y formera auffi-tét un
precipite blanc. Si eau-forte contient de

Pacide de fel, il fe forme bien le méme
précipité , mais avec cette différence, que
le précipité qui réfultera dans le premier
cas, ne {e diffout point en ajoutant dix fois
autant d’eav diftillée qu’on avait pris d'eau-
forte,
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. 9¢. Lzs effayeurs remarquent que Pean-forte,, quelque bien purifiée qu'elle
foit, emporte teujours un peu de fin dans affinage , ce qui fait un déchet
dans le produit. Ce déchet eft connu des Allemands fous Ie nom d’Znrerkal :
noys n’avons pas Péquivalent de ce mot dans notre langue, & nos affi-
neurs n'ont aucng terme qui le repréfente. On trouvera dans Cramer, Schind-
ler, Gellert, Juncker & autres, comment on procede en Allemagune & don-
ner 2 ’eau-forte bien pure le degré de force fuffifant pour qu’elle fafle le moins
d’interhalt poflible.

' 96. EN France voici comment on purifie eau-forte pour les affinages:
aprés avoir effayé par quelques gouttes de diffolution d’argent, combien il peut
y avoir d’efprit de fel, on met depuis vn ferupule jufquwa un gros d’argent
par livre d’eau -forte de la premiere force ; on met le tout dans un matras
Aur le feu. L’ean-forte, en diffolvant Pargent , fe répand dansle refte du li-
quide , out il rencontre P'acide marin ; avec lequel il fe précipite {fons forme
d’'un caillé blanc qu'on laiffe bien raffeoir ; on verfe par inclination Peau-
forte qui furnage ; elle prend alors le nom d’ean -forze de dépare , & a acquis
un degré de force fupérieur, 2 caufe du phlegme qui s'eft diffipé pendant
fa purification. (22 ) Quoique par le fait la préparation , foit pour la force,
{oit pour la pureté de Pean-forte de départ, appartiénne a Part de I'affi-
neur, je wai pu me difpenfer d’en donner le procédé , parce qu'on charge
fouvent de ce travail les diftillateurs d’can -forte. Je ne parle pas ivi de Ia
maniete dont ‘on retire Pargent du précipité en caillé blanc, parce que cette
manjpulation tient eflentiellement & uniquement a Part de Paffineur. (23 )

g7. LE plus d’ufage d’eau - forte que faffent les teinturiers, c’eft pour tou-
tes les couleurs a cochenille, dont on rehauffe Péclat avecde la raclure d’étain
& de Peaui-forte ; mais comme la diffolution de Pétain fe fait beaucounp plus
efficacgement dans Peau régale que dans Pean-forte, plus nos eaux-fortes
tournent au blanc, plus elles méritent pour eux la préférence.

~ (21) On peut féparer le caillé blanc que
eontient cette cau-forte, & en géncral tou-
tes les faletés qu’elle pourrait avoir, en la
filtrant par un papier de pofte doublé; car
le papier 4 filtrer ordinaire eft rongé dans
Yinftant par I'eau-forte, & caufe des parties
‘animales dont il a été compofe, & {ur lef.
quelles cette liquenr agit avec beaucoup de
force.

{22) Je crois que M, de Machy fe
trompe ici. Il eft évident que I'eau-forte
doit perdre par ce moyen un peu de fa
torce; & f elle agit avec plus de facilité

fur largent, ce n'eft que parce qu'elle eft
plus. pure. '

(23 ) Je vais donner ici un procédé pour
purifier Peau-forte , bien fupérieur & la mé-
thode ordinaire. On prend un peu de mer-
cure & on le diflille avec eau-forte qu'on
veut purifier, alors Pacide de fel & de vitricl

reftent unis au mercure , & Peau-forte pafle

trés.pure dans le récipient. 11 ne faut pas
croire que le mercure foit perdu, car le fel
mercuriel qui refte dans la cornue, peut
fervir A différentes opérations dans lefquel-
Ies on Pemploie. -
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68. IL n’en eft pas de méme des eaux-fortes qui contiennent l'acide vis
triolique. La plus légere trace de cet acide fuffirait pour noircir une cuve
d’écarlate;; les teinturiers s’en rapportent cependant fur cela 3 Ia bonne- fof
diftillateur , & n’ont abfolument aucun moyen connu pour s’en affurer avant
d’en faire leur provifion. Celui que j’ai indiqué 4 la page précédente, qui
confifte 4 y verfer une diffolution faturée de mercure dans I'eau-forte, pour-
rait leur {ervir, {24 ) L . _

99.tILs ont bien d’autres couleurs pour lefquelles il leur ferait indifférent
d’avoir de ’eau - forte vitriolifée ; mais ils s’en tiennent toujours a une méme
elpece, & cette partie de Parc du teinturier parait mériter encore beaucoup
de recherches, que fera fans doute Pauteur, auquel on eft déji redevable
de PAre du teinturier en foie ; on peut d'ailleurs confulter ce qu'ont déji
ecrit fur cet art, MM. Hellot & Macquer, tous deux de l'académic des.
Tciences.

100, S1ilon jette un coup-d’ceil fur les différens écrits od il eft queftion de
Iart du graveur en eau-forte, on verra avec étonnement d’abord, que leur
eau-forte était un fecret; enfuite que tous les écrivains recommandent qu'ily
ait du witriol dans le mélange dont ils la retiraient; aufli lgs eaux-fortes de
Holtande & de la Flandre Autrichienne leur ont-clles long - tems paru mé.
titer la préférence fur nos eaux-fortes de France. Sils étaient encore dans ce
préjugé, il eft aifé de les fatistaire, en livrant aux graveurs efprit de nitre
du fecond procédé; mmis Pexpérience les a détrompés, & ils {e contentent
de Peauforte de premiere force, qu'ils font méme obligés d’étendre dans de
Peau pour en diriger Pactivité, en raifon de la délicateffe des traits fur lefs
quels elle doit agir. (25 ) _ _

101. CEsT icile licu de parler de Pefpece d’ean - forte qui originairement
était le refte de Paction incomplete de cet acide fur un métal, & qu’on noyait
‘d’eau, ou de la précipitation que Pon fait de Pargent paf le moyen du cui-
vre; elle {e nomme eau feconde dans le commerce. Comme cette marchan-
dife eft 4 wil prix, elle fe trouve fous tontes fortes d’états chez les épiciers
détailleurs.,ien ai vu de verte, de bleue , de jaune; jen ai vu qui avait Podeur

{24 Pour les teinturiers , il eft de la

dernierc importance de favoir fi leur eau-

forte contient de I'acide vitriolique., Cette
experience ne ferait pas foflifante , comme
je Pai déja dit; il fandrait employer Pépreuve
par la diffolution de plomb, dont j’ai parlé
¢i - deffus. .
(25 ) L'ean- forte des teinturiers ne doit

pas contenir d'acide vitriclique ; celle des

Tome -XI1,

graveurs au ootitraire peut non - feulement
en contenir, mais méme il ¢t utile qu'elle
en contienne : ¢’eft pour cette raifon qu’on
fait Peauv- forte des graveurs, en mélant
de Peau - forte ordinaire avec de huile de
vitriol & de l'eau. L’acide vitriolique fait
que Peau - forte agit moins fur-le vernis
dont ils couvrent leurs planches, & péne-
tre plus profondément dans le cuivre.

E
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dela térébenthine, dautre qui était lonche.- C'eft vraifemblablement cette
confufion qui a déterminé les ouvriers pour lefquels eau - feconde et né-
ceflaire, 4 la préparer eux-mémes, comme nous venons de dire que les
graveurs preparent leurs eaux - fortes. Ils meélent 4 de bonne eau-forte la
quantité d’eau qu’ils jugent néceffaire pour la mettre au degré de faiblefle
convenable 2 leurs travaux , & par ce moyen leur- eax - feconde eft pure
‘&#xempte de tout mélange étranger ou nuifible. On ne confondra pas
‘cette ean - feconde avec la leflive alkaline , 2 laquelle les peintres donnent
anfli ce nom.- “
102. CBST leau-forte dela troifieme force que les fourreurs ou pelletiers
emploient , {oit pour lnftrer & dégraiiler les peaux d’ours, {oit pour enteer
dans le mélange d’une fauce avec laquelle ils teignent en brun ou en noir
certaines pelleteries. Enfin, les chapeliers demandent aux diftillateurs de
Peau - forte toute préparée pour faire ce qu’ils appellent leur fecrez , & voici
comment ceux-ci procedent a, cette préparation, Pour une livre d’eau-forte
du plus bas prix, on fait diffoudre une once de mercure. L’eau-forte char-
gée de cette diffolution f& trouve plus lourde , & le pefe-liguenrs y plonge
jufqu’au degré vingt-quatre, qui elt précifement le prix qu'on leur vend
leur ean fEcrétée. ( 26) Il elt inutile de dire ici a quoi & comment les cha-
peliers emploient cette liqueur ; mais dans le neuvieme chapitre je ferai ob-
{ferver fon danger. (27) .

(26) Les chapeliers Allemands font dif-
foudre une 2 deux onces de mercure dans
une livre d’eau - forte, & y ajoutent un pot
devinaigre. - .

(27 ) Je croisfaire plaifir aux- artiftes,
en leur communiqugnt ici les recettes que
T'on fuit pour préparer les différentes canx-
fortes qui ont cours dans le commerce,

1. Quand on n’emploie point d'eau, &
gue Yon fe fert de vitriol calciné on d’huile
de vitriol , on obtient Pefprit de nitre flam-
mifete, dont nous parlerons.

1I. Quand on ajonte une fois & demie
plus d’ean gu’on n'a pris de falpétre, on
a Peawu - forte commune des orfevres.

III. SiPon n'ajoute qu'une livie & un
quart d’eau pour chaque livie de falpétre,
on obtient une cau- forte pour orfevre
trés-forte.

IV. En ne prenant que trois quarts de

livee d’ean pour chaque livre de falpétre, on

a par ce moyen leau-forte double des
orfevres.

V. Neuf parties de I'eau- forte ne. IV,
donnent avec une partie d’huile de vitriol
leau - forte double a Pufoge des fondeurs ,
qui leur fert & nettoyer lenrs ouvrages au for-
tir du mounle.Cette eau-forte eft aulli connue
fous le nom deau - forte deuble des gra-
veurs. 1l eft cependaut rare_que celle du
commerce ait cette force.etlle équivaut
pour Pordinaire 4 celle quipd’'on ferait en
mélant neuf parties de P'eau-forte n%, III
avec une partie d’huile de vitriol.

VI. L'eau - forte commune des graveuss
£ fondeurs peot fe faire en mélant vingt
parties de P'eau - forte n°, III, fept parties
d'huile de vitriol , & trente parties d'eau.

Y. Leau -forte pour la gravure au
pinceat e prépare en faifant diffoudre dans
une partie de Yeau - forte ne, III, autant
dargent qu'elle pourra en diffoudre , & en ¥
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CHAPITIRE V.

De quelgnes appareils ufités ailleurs quwd Paris , pour obfenir Pea-
forte, & dn moyen dont on retive & Paffinage celle qui a fervi au
départ, ' o :

103. 'ij“:s le'commencement de cet ouvrage, j’ai dit qu'il y avait grande
apparence que nos manufadures n’avaient pas été élevées A 'imitation de celles
des Hollandais. C’eft quen effet le traitement des caux foites par les argilles,
& dans les fourneaux appellés galeres, n'eft pas encore ufité dans cette partie
de I'Europe.” A Liege méme qui fe rapproche beaucoup dg la France, a OFf
tende & a Bruges, la diftillacion des eaux -fortes fe fait dans des vaiffeaux
de fer, & avec l'intermede du vitriol. Si Pon fe rapproche davantage, on voit
cette efpece dappareil confervé dans la capitale de la Flandre, 2 Lisle, 4 Rou-

bais, &c. Pour ne point multiplier les defcriptions, je me contenterai de dé-

crire ici Pappareil des diftillatenrs de Roubais.
104. Sovus une valte cheminée on établit un fourneau long de huit pieds,
quon divile en quatie ouvertures larges ‘chacune d’un pied, fur un pied &

mélant huit & neuf parties d’cau diftilide,
Quelques artiftes y ajoutent une diffolution
de terre d'alun dans Pefpric de nitre.
" VI Pourobtenir leau - forte des tein-
turiers, tout ce que Ponfait, eft de prendre
dans fa diftillation un peu plus de fal-

pétre que Ponn'a coutume, ayint foin de’
mettre affez d’ean dans le récipient, pour -

qu'elle ne foit pas'trap forté. On n'a affuré
qu'en ajoutant 2 de Peav - forte , mais pure,
‘un'pen de diffolutionde mercure ,1es cou-
leurs en devenaient & plus belles & plus
durables : ce que je croirais volontiers,
‘puifque la diffolution de mércure dansla-
cide nitrenx , delayée avec une portion con.
venable d’eau, teint Ia foie en beau ronge,
couleur indeftructible & Ia plus folide qui
exifte ,comme jel'ai démontré dansun mé.
moire fur ce fujet, od jenfeigne la maniere

de préparer des couleurs pour teindre &
pour peindre la {oie, qui (urpalfent en foo-

lidité tout ce que l'on connait jufques ici.

IX. Deau rézale des teinturiers doit étra
de nature 4 conferver Pétain diffous dans
la chaleur. Toute fa préparation confifte 4
faire fondre un quart de livre de fd dans
une livre d’eau - forte ne. II. La meilleure

fe. fait en mélant foixante- fix parties d’els

‘prit de nitre concentré, avec douze parties

defprit de fel du plus concentré, & cent

foixante-cing parties d’eau. J;
X. Peau - forte pour les ouvriers en

. laiton {e fait en mélant une partie d’eau
régale des teinturiers ave

¢ vingt parties de
Yeau -forte ne. TL T '

XL Peau - forte des chapeliers eft com-
polée d'une. livre d'eau - forte ordinaire,
dans laquelle on diffout une once de mer.
cure , & a laqueile on ajoute, fi Pon veut,
du vinaigre. Ceux qui prennent deux onces
de ‘metcure pour chaque livre d’éan-forte ,
ont tort ; car alors cette ean-forte agit trop
fur les peaux , & forme un efpece de crojte’

fhr les poils. - . .
E ij
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demi de hapt, c’eft le cendrier; le foyer a neuf pouces de bhaut, le bas .dp
foyer elt garni d’une grille, & le haut d’'un cercle rond qui fert a placer les
potins ; c'elt le mom-qu’on-donne aux marmites de fer fondu, dont le diametre
eft de quinze & {eize pouces dans le fond, & qui va en diminuant infenfible.
ment jufqu'a navoir & leur orifice que trois a quatré powces; ces marnrites
portent ordinairement deux- & trois pieds de hauteur. Les marmites pofées
fur leur cercle,, on acheve la conftru@ion du fourneau jufgu’aux deux tiers de
leur hauteur, en laiffant entr’elles & les parois du fournean un pouce & demi
a deux pouces d’efpace vuide. Ces marmites ou cucurbites de fer doivent
ttre recouvertes chacune par un valte chapitean de terre cuite, conforme a
ceux que connaiflent tous les chymiltes, a Pexception quil a deux becs, &
que chaque bec a un pouce de diametre. _
10§, On met dans chaque poziz ou marmite, depuis quatre julqu'a dix
livres de falpétre de premiere cuite, & depuis huit julgu’a vingt livres de
vitriol caleiné en jaune, c’eft-a-dire, le double du poids du falpétre, & le
tout proportionnellement 4 la capacité des marmites qui ne doivént &tre plei-
nes que jufqu’a moitié. On lute les chapiteaux avec de la terre détrempée,
& on ajoute des pots ou ballons de terre 4 chacun des becs. Alors on établit
dans le foyer, fous les quatre marmites, le feu avec du charbon de tourbe ;
ceft de la tourbe qui a perdu fa premiere humidité. (28)

106, ON trouve dans les mémoires de MM Jars & Morand le médecin,
les procédés pour couvertir en charborr la houille ou lychanthrax ; mais je ng
connais jufqu’a préfent aucun ouvrage qui donne la méthode. de convertir la
tourbe en charbons, quoique cette miéthode foit trés-commune en Picardie,
& dasfs tous les endroits ot ce combuftible eft en ufage. Car on ne.peut faire
aucun fond fiir les écrits qui parurent il y a plus de trente ans dang Paris, o
Yon voulait introduire la tourbe pour chauffage.

307. APRES trois heures de premier feu donné avec le charbon de tourbe,
on met dans le foyer, 4 Paide d’une efpece de pelle longue & plate, de la
tourbe en fubftince, en ayant le foin de la ranger de maniere a n’étre pas em-
pilée. On angmente le feu julqu’a faire rougir le fond des marmites , & on les
entretient en cet état durant huit heures. On hiffe refroidir, & lorfquon dé-
lute, on trouve dans les ballons ene eau - forte trés- concentrée que le diftil-
lateur mele a de ’ean, pour la mettre an degré de force que lui demande I'a-
cheteur. A Pappareil prés, cette eau-forte eft, comme on voit, dans le cas de

(28) En général, ha quantité du mé. la marmite doit étre large 2u bas , afin que-
lange & diftiller ne doit pas éiretrop con- la eouche foit mince, & que le feula pé~
fidérable : le plus qu'on penten employer , netre fuffilamment.
ne doit pas excédes dix livres. Quere celd, o '
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“celle obtenue par le fecond procédé, décrit an troifieme chapitre, pour la
nature du produit, & celle du capur morzuum dont il fera quefion dans la
troifieme partie.

108.. Unt Flamand nommé Lagache , elt le dernier qui ait fait ufage de cet
appareil dans la capitale.de la Picardie. On traite auellement les eaux - fortes
a Amiens par Pargille & dans des galeres; mais ce Lagache était affez peu in-
telligent pour croire fon opération finie, lorfqu’en débouchant les tubulures,
non de {es potins , mais de fes récipiens, il ne voyait plus de vapeurs. Comme
il faifait toujours un feu égal, il n'achevait jamais la décompofitios de fon fal-
pétre, & {es eaux-fortes avaient a peine la force de I'eau-feconde. Son entre-
prife i’a pas été heureufe, & il fallait fon époque pour introduire le nouveau
procédé dans Amiens & Abbeville, ot cependant tous les matériaux {e paient
plus cher, puilqu’on fait venir Pargille des environs de Paris; & que, malgré
1e voifinage, la poterie de Savigiry s’y vend , pour Amiens, plus cher qu’on ne
Tachete a Paris méme. On tirait anfli de Paris Peau-forte dans le tems que
Lagache en fabriquait de fi faible; & ce n’eft que depuis qu’un ouvrier de
M. Godin a établi {es galeres 4 Amiens, que les teinturiers entr’antres de cette
ville confomment {on eau-forte ; encore plulieurs ont-ils confetvé Pufage de la
faire venir des fabriques de Paris. Je dois ces détails {ur le travail des eaux-
fortes 4 Roubais & Amiens, 2 M. Roland de la Platiere, infpecteur des ma-
nufadtures de Picardie, & & M. Godde, mon ami & mon confrere dans I’a-
cadémie de Rouen, ville dont il eft commiffaire des guerres.

tog: CE monument de fa diftillation des eaux - fortes par Pintermede du
vitrioly conforme  ce qu’on trouve dans tous les auteurs qui ont parlé de ce
travall , fuffit pour prouver que la méthode de diftiller les eaux-fortes par les
argilles eft trés-moderne , & pourrait étre’ une invention franqaife. (29 )

(29) M. de Machy ne parle que des férence, fuivant le cas ot fe trouve un ar-

cuines de terre qu’on emploie pour la diftile
lation de Peau -forte avec Fargille, & des
pats de fer des diftillateurs de Roubais.
Pour ce qui eft des cornues enduites, il
n'entre dans aucun détail & leor fujet. I
aurait cependant di1, ee me femble , decrire
les autresappareils que I"on peut employer
avec avantage , puifque fon but était dinft
troife les artiftes & ‘de redtifier leurs mé-
thodes, en faifant connaitre celles des
autres.

Faielfayé toutes fortes d’appareils. Ils ont
tous leurs avantages. Chacun d’eux pent,
dans certaines girconftances , mériter 1a prés

tifte. 1l eft donc utile de les connaitre.
Fen parlerai en peu de mots, zfin de ne
ppas paffer:les bornes que je me fuis pref-
crites dans ces notes.

On peut diftiller les eaux - fortes, ou
dans des vaiffeaux entiers, ou dans des
vaifleaux compofés de plufieurs pieces; les
uns & les autres penvent étre de verre ,
de terre, de grés, ou de fer, & l'on peut
y appliquer le: fau médiatement ou immé-
diatement.

Otrdinairement le vaiffeau qui faitoffice
de cornue, on qui contient les matieres
propres- 4 étre diftillées, eft d'une feule
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110. Je pourrais bien inférer ici la defoription que nous ont laifffe du
travail des eanx-fortes la plupart des écrivains chymiftes; mais je m’en dif-

piece. Mais, {oit parce qu'il eft plus facile
d’exécuter de grands vaiffeaux en plufieurs
pieces qu’en une feule, foit pour pouvoir en
tirer avec plus de facilitd le réfide, ona
imaginé d'en faire de deux pieces qui fe
joignent exacement. Mais comune alors on
eft obligé de garnir de lut une grande cir-
conférence, les avantages qu'on en atten-
dait, fe trouvent bien contrebalancés par
ia perte de Vacide qui fo fait & traversle
ut, - :

L’on devrait donc chercher les moyens
d’avoir les avantages des vales de plufieurs
pieces , fansen éprouver lesinconvéniens.

Ce que jai trouvé de mieux a cet égard,
c’cft de luter Pappareil avec du gyps délayé
dans auffi peu dé vin que poffible. Je com-
prime fortement ce lut en P'étendant, je le
faupoudre avec un peu de vitriol calciné,
& je le preffe encore par-tout eégalement.

Si les jointures ne fe trouvent pas trop
prés du feu , je fais fondre du foufre, & j'y
incorpore le plus que je puis de gyps pul-
vérife , pour que le mélange. refte fluide 4
une chaleur confidérable, & je Papplique
alors tout chand. .

On peut diftiller 'ean-forte dans le verre,
en employant I'huile de vitriol, en appli-
quant le fen immédiatement fous le verre ,
dans un fourneau femblable au fourneay des
¢tudians de Boerhaave, Mais ordinairement
on fe fert d'intermede pour diftiller Peau-
forte, {oit avec le vitriol, foit avec Phuile
de vitricl, dans Ie verre. Les uns pofent la
cornue dans le fable, d'avtres dans de la
chaux éteinte ou du gyps calciné ; d’avtres
mettent la cornue tout unintent dans une
calotte de terre, 4 Uexemple de Viganus;
& enfin d’antres la pofent dans un pot de
fer incliné, en ayant {oin de faire repofer le
fond de la cornne {ur un pen de fable, &
c’elt ce qu'on appelle diftiller au pot. La
plupart cependant, quand ils diftillent dans

le verre, garniffent Ia cornlie d’unlut ; mais

comme je fais beaucoup de cas des cornues
enduites, pour la diftillation des eaux-for-
tes, & qu'elles font employées dans beau-
coup de laberatoires, jentrerai dans quel-
ques détails 4 leur {ujet.

Il me parait que, lorfque le verre eft 2
bas prix, on peut s’en fervir avec beaucoup
d’avantage ; car il n'eft ni difficile ni cof-
teux d'enduire en.grand des cornues, &
cela ne prend pas beaucoup de tems. Elles
ne dfquent pas de fe caffer. Si la comue
fe fend , & que Yenduit foit bon, le lut la
foutient, & méme fi bien, que quelquefois

.Jopere dans des verres féndus. Leur emploi

weft pas plus difpendieux que 'emploi des
pots de fer , malgeé la perte de la cornue,
qu'on eft obligé de caffer aprés I'opération,
parce que, comme nous Pavons vu , on ne
peut guere empécher qu’il ne {e faffe dans
le fer une perte confidérable d’ean-forte,
qui g’échappe en vapeurs 4 travers le lut;
perte qui furpaffe le prix des cornues,
Pour les enduire, on prend en général
de Pargille, que Pon méle avec du fable fin
& du poil de vache. O Vapplique i diffé.
rentes reprifes, en remettant une {econde
couche auffi-tdt que la premiere eft feche,
ou en une feule fois, en applignant fur le
verre unc boulie ou une pite trés-épaiffe
qu'on ferre bien. Mais, pour que largille
puiffe s’attacher ay verre, il fant la mouniller
avant que de Pappliquer. Les cornues étant
enduites & feches, on pewt, fi 'on veut,
paffer une counche d’huile fur Yenduit.
Simon loue extrémement le Iut fuivant,
que jai trouvé excellent, & qui refterait
attaché quand méme le verre (e fondrait,
Prenez quatre livres de terre grafle pafide
patr vn tamis, une livre de verre pilé &
autant de litharge , & deux poignées de poil
de vache ; uniffez le tout avec de Peaun,
& enduifez-en les cornues a Pépaiffeur d'un
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penle, pour éviter I'examen que je {erais obligé de faire des défavantages de
leurs procédés. Jobferve feulement quil parait que la préfence de Pacide.

demi-ponce. A mefure que le lut fe feche,
ferrez ou somprimez-le pour qu'il ne §e falfe
point de fentes.

Le lut anglais, dent voici la compofi-

tion, eft aufli trés-bon. Prenez du miche-

fer pulvérifg, du fable fin , de vicilles cordes
hachées, de chacun quatre livres, de la
terre grafle huit livres, do verre pilé & de
la potalfe de chacun une livre : faites dn
tout une pate avec de Peau, & enduilez
les cornues comme & lordinaire.

Lorique les cornues font enduites & fe-
ches , il faut s'affurer fi elles ne font pas
endommagées. Pour cet effet, on les pofe
fur une main , & on frappe de Pautre les

cdtcs ; fi le fon en eft {onore, c'eft une

preuve quelles font entieres.

1l faut alors les charger : la maniere eft
toute
vitriol§ ou (i au lieu de vitriol on prend de
Thuile de vitriol , il faut avoir Pattention
de la méler avec de Peau, ayant la précaus
tion de ne mettre qu'une partie deaun fur
quaire d'huile de vitriol ; car meins il y a
d’humidieé , & mieux ; puifque fi Ia cornue
vient 4 {e fendre, le Iut eft en état de re-
tenir ce qu'elle renferme.

Les cornues chargées, on les met dans
un fourneau de galere, ou on les pofe fur
des barres de fer dans des fourneaug a vent
ordinaires, qui font fort commades & canfe
de Ia facilité qu'on a de diriger le fen 4
volonté. Elles ne doivent pas étre trop gran-
des; il faut qu'elles ne contiennent que
quatre & fix livres de falpétre. Les plus
grandes ne peuvent pafler huit livres, parce
que Ja chaleur ne pourrait pas les pénétrer
fuffifamment.

Je n’ai parlé jufqu'ici que des vafes de
verre. Aprés eux, les meillenrs font cenx
qu’on fait de grés; mais il faut avoir l'at-
tention de n’y appliquer le feu que par de-
gis, afin de les chauffer pew & peus La

ple. On prend le falpétre & le

terre de Waldenbourg eft une efpece de
grés, & les vaiffeaux qu'on en fait peu-
vent fervir 4 Ia diftillation du falpétre ; mais -
comme fouvent elle n’eft pas affez cuite,
les vapeurs' & le falpétre s'échappent par
les pores. '

On peut {& trvuver dans le cas de ne
point avoir des vafesde grés. Alors on em-
ploie avec fuccés d’autres matieres. J'ai -
fait faire des cornues avec un-mélange de
trois partigs dargille cuite, & dedeux de
bonne argille réfractaire. Aprés la premiere
coite jai fait couvrir Pintériéur de mes
cornues d’'un. vernis compof€ de verre de
barometre & d’un peu de nitre , ot je lesat
fait cuire trois fois , & les ai imbibées dans
chaque cuite d’'une diffolution de borax. |

L'emploi des vafes de fer eft anfli en
ufage pour la diftillation des eanx-fortes.
Ceux dont on fe fert communément, font
des marmites qu'on fiirmonte de ‘grands
chapiteaux de verre ou de terre;on peut
aufliles couvrir d'un cone tronqué de verte,
de terre ou de fer, apquel on adapte un
chapitean de verre. Mais ces vaiffeaux de
fer ont deux inconvéniens : le premier ceft *
qu'ils ne peuvent fervir que pour diftiller
P'eaun - forte avec de vitriol, & méme alors
T'acide les détrnit peu A pen , & l'on eft obli-
gé de les renouveller. Le fecret d’émailler
le fer , met & Pabri de cet inconvénient. On
fait- aGuellement & Kénigsbrunn, dans le
duché deWirtemberg, des pots de fer émail-
lés expres pour les diftillations de Peau-
forte,, & leur emploi dans les fabriques eft

-fort avantageux,

Le fecond inconvénient , c'eft 1a diffi.
culté. de fortir le réfidu. On fait qu'aprés
ladiftillation cela donne beaucoup de peine,
& qe’il faut fe fervir du warteau & du ci-
fean, ce qui expofe au rifgue d’endomma-
ger les vafes. Ceux.qui ne pourront pas
avoir de tels vaiffeapx émaillés, peuvent
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vitriolique dont eft imbue Peau-forte obtenue par ces procédés divers, na
jamajs été pour leurs auteurs un obftacle & Popération du départ. Aucun
d’eux n'indique comment enlever cet acide ; plufienrs fe plaifent 4 en re.
. commander la préfence : ¢’eft aux affineurs de nous-dire julqu’a quel point
les chymiftes en queffion peuvent avoir raifon. Ces mémes affineurs font
ufage de la galere, telle 2 peu prés qu'on la trouve décrite dans cet ou-
‘vrage, & comme on la trouve dans l'auteur Italien Birimguccio, dont jai
déja parlé. Pour expliquer comment la galere fert aux affineurs 2 retirer
Pean-forte,'il m’eft indifpenfable de dire pn mot du départ en grand.

111. SOUS une vafte cheminée font placés des fourneaux compofés uni.
_quement d’an foyer , qui doit &tre chauffé avec du bois fec & bien fendu, &
d’une marmite de fer encadrée dans la magonnerie; ces marmites font pleines
du fable qui entoure les matras ou plutot les cucurbites de grés dans lefquelles
on a mis le métal.d: départir réduit en grenaille,, & I'eau-forte bien pure &
bien graduée pous ronger le moins de fin poflible. Le feu de bois eft affez
vif;-la liqueur travaille fortement, & Tartifte juge fon opération finie, 1°.
lorfqu'il ne fort plus de vapeurs rouges, 2°. lorfqu'on n’entend plus que le
bruit d'un liguide bouillant, au lieu du fifflement que produit I’eau- forte
tant qu'elle réagit fur P'argent. Alors, comme la dofe de I'eau-forte el affez
communément {uffifante, tout Pargent y eft diffous, & Por oufin {& tsouve
au fond des cucurbites en forme de poudre noire. -

112. POUR enlever maintenant I'argent & Pean-forte , on le précipite, &
Paide du cuivre. Dans de grands vaiffeaux em forme de cuves de la capacité
d’'un a deux muids, on place des briques de cuivre rouge d’un pied & demi
"de long fur huit pouces de large & deux pouces d’épais; elles fervent jufgu’a
ce qu’elles foient amincies au point de fe rompre par morceaux. On les it
rougir au feu, puis refroidir Pelles-mémes ; aprés quoi on les arrange dans
Ia cuve, pofées 4 claire-voie les unes fur les autres; on emplit les cuves
jufgwanx deux tiers d’ean commune & pure, puis on acheve de les rem-
plir awec P'eau-forte chargée de Pargent qu’on veut précipiter: ainfi délayée,
elle mord fur le cuivre, & Pargent fe précipite en forme de chaux. La k-
queur qui furnage eft de couleur verte & chargée du cuivre ; mais ce procédé
ferait encore trés-difpendicux , 8’1l fallait perdre une fi grande quantité d’eau-
forte & le cuivre. '

113. ON met dans une grande cuve de cuivre (30) montée fur un four-

garnir Pintérieur de lenr marmite degyps.  de la ditillation, ce qui cft certainement

Si cette pratique ne les met pas & Yabride d’un trés-grand avantage.

Tinfenfible corrofion de Pacide nitreux, ils { 30 Ces cuves doivent étre faites dune

ont du moins la fagilité de fortig leréfidu  foule piece; car £i clles en ont plufieurs,
. 1iean
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nesu toute cette eau verte,, & on I'y fait évaporer julqu'd ce qu'on s'apper-
goive quelle réagit fur le cuivre (31)5 on a pour cet effet une petite piece
de cnivre décapée & recuite, qu'on y plonge de tems 3 autre. En cet état
on la tranfvafe dans des efpeces de cucurbites qui reffemblent affez bien &
des pots a beurre , capables de tenir chacune vingt pintes & peu prés de ce
liquide. Elles font placées deux 4 deux fur Ia galere (32) , & le dome eft fait de
Ia méme maniere que pour les cuines , 2 Pexception que le tiers de la hauteue
des pots ou cucurbites dépatle , pour étre recouvertes par des chapiteaux
de gres quon lute, & auxquels on adapte des bouteilles de grés & méme des
cuines en guife de récipiens, qui pofent par leur bas fur le mur de la galere,
1l y 2 eu un tems ol l'on chargeatt immédiatement Igs cucurbites avec 'ean
non-¢vaporée, & on ne plagait les chapiteaux quil#Pinftant ou les vapeurs
rouges e faifaient appercevoir; on a abandonné cette pratique , parce qu'elle
employait trop de tems , & que I'évaporation n’était jamais yniforme; ce qui
faifait trainer la conduite de la galere.

113. LA galere de I'affinage de Paris, ainfi chargée de 'ean-forte déji évapo.
rée, en pent tenir environ 600 pintes. On établit un feu égal qui fafle montex
Peau-forte en vapeurs, & on donne un dernier coup de feu wvers la fin pour
chafler plus énergiquement le refte de Peau-forte. On trouve le cuivie au fond
des cucurbites en poudre noire quand Pean-forte eft tonte chaflée , & parfemée
de taches vertes, lorfqu’il en eft refté yn peu.

114. LorsQu’oN veut, on change de réeipiens vers la fin, & alors on ob-
tient 4 part pne eau-forte des plus concentrées; d’autres fois on charge des
cornues de grés de la matiere delféchée, & on poufle au fen de réverbere cette
derniere eau-forte ; mais ces procédés ne font rien moins qu’économiques, la
pratique ordimaire eft celle que j’ai déerite d’abord.

11¢. LA totalité d’eau-forte qu'on trouve dans les cuines ou bouteilles de
grés qui ont {ervi de récipiens eft beaucoup trop concentrée ; les affineurs s'en-
fervent pour animer leur eau-forte imple , c’eft leur expreflion. Une galere de
trente-deux cucurbites rend ordinairement quatre cents cinquante livres de
cette bonne egu-forte. Quelque foin que prennent les affineurs, il {e perd
toujours une portion de 'eau-forte ; mais la pureté, le degré de concentration
de la grande portion qu'ils confervent par le procédé que je viens d’expofer,
fait plus que les dédommager des frais de la-galere & de {fon travail ; ajoutons

Ia ligneur pafle affez vite par les endroits
ot elles ont été foudées ou réunies , comme
1g remarque trés-bien le céiebre Lewis,
(31 Leauforte faturée de cuivre, at-
taque fort pen ce métal, an point que M. du

Fayaffure,dans les Mémoires de Pacadémig

Tome XIf,

royale des {cienges de 1728, ayoir vu une
cuve de cuivee fervir pendant ung année
entiere 4 la méme opération.

{32 On ne doit remplir ces cucorbites
que julgu’aux deux tiers de leur hauteur. -

F
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a cela qu'ils retrouvent prés de cent cinguante livres de cuivee en chaux, qu'ils
refondent dans le fonrneau 4 manche. (33) ‘ .
116. JE ne quitterai pas ce chapitre fans faire mention d’une efpece de galere
A bain de fable que j'ai trouvée dans le laboratoire de quelques-uns de nos dif<
tillateurs , & qui peut en cas de befoin fervir, foit pour des fublimations dont
nous parlerons dans la troifieme partie , foit pour les affineurs qui n’auraient
qu’une petite quantité de liqueur cuivrenfe A diftiller, {oit enfin pour ceux qui
voudraient diftilier des eaux-fortes dans des vaiffeaux de verre. :
117. A Pendroit ou la galere fe trouve élargie pour former un fupport
fur lequel pofent les traverfes de fer fondu qui foutiennent les cuines, a
cet endroit-fa, dis-je, on établit de diftance en diftance des barreaux de fer
connus dans le comme®e {fous le nom de céze de vache, & longitudinale-
ment on en place un autre qui coupe ceux-ci par le- milieu; on pofe fur
cette efpece de chaffis de la tole de la plus forte épaiffeur, on garnit le
‘tout deffus & deffous avec de la terre corroyée de maniere & recouvrir
enticrement les deux furfaces de la todle. Depuis cette téle on n’éleve. les
murs latéraux de la galere que de fix pouces, au lieu de neuf que portent
ceux des galeres ordinaires , & en élevant ces deux murs on en diminue I'é-
paiffeur infenfiblement du coté de leur face intérieure , de maniere 2 {e ter-
miner par une épaiffeur de cing & fix pouces. A Pextrémité de cette galere,
on ménage un trou rond dont le diametre doit &tre proportionné a Pouver-
ture de la porte ou bouche. Cette {orte de galere pouvant étre conftruite
depuis les proportions de nos galeres ordinaires julqu’a deux pieds de lon~
gueur , les épaiffeurs, ouvertures & hauteurs doivent étre dans le méme ordre.
Sur la tole dont le lut eft bien {éché, on verle du fable , dans lequel fe pofent
les vaiffeaux de verre néceffaires pour le travail qu'on s’y propofe. Comme
dans cette conftrucion les murs latéraux ne peuvent fervir a foutenir les ré-
cipiens; ¢'il en était befoin, on fait faire par le menuifier deux bancs de la
longueur de la galere & d’une hauteur proportionnée , pour remplir cette fonc-
tion lorfque le cas y échoit. ‘

C HAPITIRE VL
" Des préparations en grand de Pefprit de fel.

118. CE chapitre fera d’autant plus court que je n’ai rien 3 ajonter,
{oit pour la préparation des matieres, foit pour le gonvernement du feu, &

(33) On a différens moyens d’employer avantageufement cette diffolution .de cuivre
fans la diftiller, ainfi que nous le verrons dans la fuite, -
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ce que jai dit en traitant de Pean-forte. En aucun des trois procédés pa-
reillement ufités pour Pelprit de fel, il n’y a de différence que pour i1 ma-
tiere qu’on décompofe, & pour lintenfité du fen gw'on eft quelquefois obligé
de donner dans le premier procédé, celui qui confifte & dégager les acides
par lintermede des argilles.

119. Jarremisala troifieme partie de cet ouvrage & détziller la nature
des fubftances que Iaiffe en arriere la diftillation des -eaux-fortes par les
argilles; Pobferverai {eulement d’avance quaprés avoir fourni une quantité
aflez conlidérable de fel marin bien configuré , il refte une liqueur ou eaw mere
que tous les diftillateurs s’accordent a regarder comme un fel marin 4 bafe -
terreufe ou de facile décompofition. L'eau fure ou aigre qwils achetent &
bon compte dans les arfenaux, eft en grande partie du {el marin de meéme
nature; c’'eft pourquoi les plus intelligens des diftillateurs bisment ceux qui
s'en {ervent pour arrofer leur mélange d'argille & de falpétre avant de les.
mettre dans la coine. Ils prétendent avec julte raifon, que plus il fe tronve de
ce fel marin dans le mélange , plus I’eau-forte qu’on obtiendra doit tourner
au blanc. Ceci eft démontré par leur propre manipulation, lorfgu’ils traitent-
Vefpece d'acide dont il sagit dans le préfent chapitre, & remiplit la promefle
que j’ai faite précédemment d'expoler leurs raifons réciproques. :

- 120. TouTEs les fois que les diflillateurs peuvent fe procurer fuffifam-
ment de ces fortes d'eaux mere ou fure, ils s'en fervent uniguement pour
la prépatation de leur efprit de fel. Ils en imbibent une quantité d'argille
feche , proportionnée de maniere 4 en équivaloir trois parties contre une de
fel; ils chargent leurs cuines de ce melange , garniffent la galere & proce-
dent eir un mot avec les mémes précautions que pour I'eau-forte. Dans ce
premier cas, ils n'ont méme pas beloin d’un feu plus violent; ils ne confu-
ment pas plus de bois, & la fournée eft d’'une égale durée; tellement qu'ils
menent - fouvent enfemble dans la méme galere I'eau-forte d’un coté & efprie
de fel de Pautre. (34) , _

121. Mais lorfquils emploient le fel marin lui-méme, celui qui a pour
bafe un alkali fixe particulier, ils {font obligés, pour obtenir leur efprit, d’hu-
meder davantage leur mélange, & de donner vers la fin un feu plus violent,
Cette pratique eft fondée fur ce que jai dit dans le troifieme chapitre , que

(34) La meillenre maniete de faire I'a-  julgu’a ce que toute 1z terre calcaire en foit
cide de {el avec Peau-mere, eft dela deffé- Téparée; il ne faut que méler Peau- mere
cher & de la diftiller fans addition. Il faut  avec parties égales d’eau, avant que d'y
obfervet qiie 1és ‘edux-meres qui ont pour “verfer Phuile de vitriol. On doit cette dé-
bafe une terre calcaire , peuvent fournir de  couverte @ M. Weber , célebre chymifte
Yacide de fel Tans feu, fimplement en y  Allemand, dont jaurai {fouvent occafion de
verfant goutté & goutte de Phuile de vitriol,  parler. g

Y
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Peau - forte me tonrnait au blanc qu’i caufe du pen d’efprit de fel ou fournt
ou développé par le dernier coup de feu. Cela deviendra encore plus fen-
fible par ce que je dirai dans la premiere fection de la troifieme partie.

122. QueLQUEs diftillateurs , croyant abréger leur befogne, & quelques -
amateurs qui penfent l’améliorer, recommandent d’ajouter au mélange une
portion de {el ammoniac; c’eft le méme efprit de fel combiné avec ’alkalf
volatil ; il en fera fait mention dans la troifieme partie ; mais par le fait ils
ne font gwaugmenter leur depenfe & Pefprit de fel qu'ils retirent, neft
ni plus fumant ni plus pénétrant que Pautre; encore moins eft-il chargé
de cet efprit diffolvant univerfel que les alchymiftes cherchent par-tout, &
sie trouvent nulle part.

123. Dans le fecond procédé , celui oti T'on traite le falpétre , oule {el
marir, avee le v1tnol martial , non - fevlement il eft indifférent d’employer'
le {el marin le plus pnr, mais on remarque qu’il ne fant pas plus d effort de
la part do feu pour 0perer fa décompofition. (37 )

124- COMME je n’ai rien % ajouter relativement au troifieme procédé,
"% ce qui a été dit pour Pefprit de nitre fumant, que toute la différence eft
qu'en fubftitnant le {et marin on retire un efprlt de fel fomant; (36) je
prie le le®eur de trouver bon que jexpofe ici fur la decompoﬁuon tant
du falpétre que du fel marin, lorfqu’on en retire les acides, une théotie
que Jenfeigne depuis iong tems , & dont jai configné les fondemens dans
mes Inflituts, ouvrage elementmre qui fuppofe & ne fupplée pas les déve-
Toppemens que j'a donnés publiguement pendant plus de dix ans, foit dans
mon laboratoire, foit dans celui du jardin des maitres apothicaires de Paris.

I2§. _]’ATTRIBUE la décompofition du fel marin & du falpétre par les
argilles , non & Pacide vitriolique que je fuis certain n’y étre que fortuite~
ment quand il s’y rencontre, mais a la trés- grande divifion mechamque
que donne # ces denx fels, fondus par la chaleur, la préfence de trois par-
ties d’un. corps infufible an degré de chaleur emp]oye, contre une d’une

- (35) La diftillation du fel: marin avec
Ie vitriol, n'eft pas anfi facile que celle
du falpétre avec le vitriol, 4 caufe de Ia
grande affinité ‘de lacide de ce fel avecle
fer. Par la méme raifon Yon ne peut guere
diftiller cet acide dans le fer. Mais cette dif-
tillation fe fait trés-bien en prenant au lieu
de vitriol du fel catarctique amer.

{ 36} La proportion de l'huile de vitriol
an fel et la méme que celle de Phuilede
yitriol an {afpétre. Vogel s’eft trompé en
aflurant qu’une pastie d*huile de witriol fufe

filait pour décompofer trois parties de fel
commun, comme on peut g'en aflurer par
les expériences de U'immortel Wentzel. Une
livie de fel commun diffillé avec demi-
livre d’huile de vitriol donne un réfidu qui,
diffous dans Peau & cryftallifé,, fournit deux
livres & trois quarts de fel de Glauber. Dans
cette diftillation il faut diriger le feu avee
Ta plus grande prudence , & Inter avec beau.
coup de foin, Il faut aufli des récipiens aufli
gorinds que poffible , & des cornuesa long
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fubftance qui fe liquéfie facilement 2 ce méme degré.

126. L’UsAGE on font nos diftillateurs de rechercher de préférence P'ar-
gille privée de feramines on pyrites, celle qui contient le plus de fubflance mar-
tiale dans I'état de chanx, fuffirait pour appuyer ce que yavance : je pourrais
encore invoquer le fuffrage de M. Pott, Pun de nos plus célebres chymiftes ;
mais mes propres expériences vont donner le plus grand degré de certitude &
cette théorie.

£27. JA1 mis en fufion dans des creufets, des quantités égales de nitre
purifié; dans cet état fluide, il fe perd trés-peu de vapeurs acides. Au bout de
deux heures, ai mélé dans un premier crenfet le triple du poids de nitre en
quartz concaflé que pavais au préalable fait rougir ; les vapeurs rouges fe font
développées fubitement, & n’ont ceflé de pafler qu’aprés Pentiere décompofi-
tion du nitre. Dans un fecond creufet, 4 peine le nitre a-t-il été fondu, que
¥y ai verfé trois parties de verre blanc connu fous le nom de cryflal &' dn-
gleterre , en poudre groffiere; le nitre s’eft promptement décompofé, & en

moins d’une demi-heure, il ne s’exhalait plus de vapeurs. Dans un troifieme
enfin, jai ajouté an nitre en fufion du ciment deaux-fortes épuifé de toute
fubftance faline par des leffives réitérées , & la prompte décompofition du nitre
a eu pareillement lieu : voila des fubftances a Pabri du foupgon de contenir ’a-
cide vitriolique , & qui n’en décompofent pas moins le nitre,

128. Quoiqu’on dife que largille qui a fervi  cette décompofition four-
nit, a P'aide de quelques manipulations, du tartre vitriolé , formé par Palkali
du nitre, & par Vacide vitrioligue contenu dans les argilles; tous les diftil-
lateurs font d’accord fur ce point. Le ciment d’ean-forte ne levr fournit pas
un atome de ce fel; il ne s'en trouve ni dans les eaux-meres ni dans le ci-
ment, Mes trois réfidus ne m’ont femblablement donné que de Palkali fixe
cauftique, & une liqueur gélatineufe, toute femblable av Zguor filicum. L'ex-
périence par laquelle on dit retirer le tartre vitriolé du ciment ne m’ jamais
réulli, & je ne m’en fuis pas rapporté 4 moi fenl; yai prié des artiltes inw
telligens & incapables de préoccupation de répéter Pexpérience, & aucun n'y
a apperqu méme les veftiges de tartre vitriole.

129. PouR découvrir d’abondant fi cet acide réfide dans les argilles qwem-
ploient nos diftillateurs, j’ai traité une partie d’argille marbrée de Gentilly,
& deux parties d’alkali fixe en poudre, avec un quart de charbon, dans un
creufet au fen de ma forge pendant un quart- d’heure. La mafle retirée du
creufet n’avait aucune forte de reflemblance a du foie de {oufre; jen ai lell

- fivé une partie , & quelqu’acide que ce foit na développé Podeur d’cenf convé:
Pefpece de précipité qui a lieu, eft une pure terre qui ne brile pas, ce que
ferait certainement le foufre. La méme expérience a été répétée {ur argille
blanche d’Alengon, & fur celle de Saint-Yriex, fans y découvrir plus de
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foufre. Ces deux argilles décompofent trés-bien le nitre. :
130. PAPPRENDS que M. Spielman, mon confrere dans Pacadémie de
Berlin & dans celle des curieux de la nature, pénétré des memes idées, a fait
urie fuite de recherches qui tendent toutes a prouver que l'argille ne tient
point eflentiellement d’acide vitriolique s je tiens a4 honneur de m’étre ren-
contré avec ce chymifte, dont la probité eft aufli reconnue que le favoir,
pour prouver la méme vérité dont je pourrais au befoin accumuler les preus-
ves, eny joignant les expériences faites 'année derniere par M. le Vieillard ,
propriétaire des eaux de Pafly , qui les 2 communiquées & Pacadémie.

131. Mars il me fuflic davoir montré que le nitre & le fel marin peu-
vent étre décompofes par Pintermede de {ubftances qui font-connues pour ne
contenir aucun acide vitriolique; qu'il n’eft pas de P'eflence de Pargille de
contenir cette efpece d’acide, & que par conféquent la décompofition du
nitre & du fel marin par les argilles, eft due 4 ce que la préfence volumineuf®
de ce corps infufible empéche les fels fondus de {e réunir en un corps liquide,
& facilite ainfi leur évaporation ou celle de leur acide, phénomene propre 2
tout corps fluide chauffé fortement. _

132. JE n'infifterai pas & répéter fur le fel marin en particulier les expérien-
ces précédentes; leurs réfultats font les mémes. Un obfervateur précis remar-~
quera {eulement que le fel marin en fufion répand plus de vapeurs que le falpé~
tre 3 peut-étre i caufe de la portion de ce fel qui eft 2 bafe terreufe : mais ce n’eft
point ici le lien de difcuter cet objet. On trouvera plus loin une derniere
preuve faite en grand, qui prouve que les fels en queftion ne font pas décom-
polés par V'acide vitriolique contenu dans les argilles que nos diftillateurs em-
ploient dans leurs travaux: auili quelle différence -entre les produits du pre-
mier procédé par Pargille, & celui par les vitriols! Dans le premier cas, ces
fels ne fe décompofent qu’en raifon de la facilité que chacun d’eux peut avoir
pour entrer en fnfion, & de I'adhéfion de {es parties entr’elles dans cet état
fluide: de 1a la durée de Popération & Pintenfité de chaleur néceffaire. Dans
ie fecond cas an contraire, comme ceft un agent puiffant qui agit évidem-
ment & preflqu’également fur les deux fels, ils {ont décompofés en méme
tems & avec la méme énergie, fans méme entrer en fufion ; ainfi 8’1l y avait
un atome d'acide vitriolique dans Pargille de nos diftillateurs, ils ne retrou-
veraient pas de fel marin dans lear ciment. ’

133. St jai trouvé quelque fatisfaction & développer dans cette circonfs
tance mies idées, trop rapprochées peut-étre dans mes Inftituts, cette fatisfac-
tion augmente parce que j’ai répondu au defir des plus intelligens de nos dif~
tillateurs , que cette explication fatisfait, parce qu’ils ne concevaient pas coni-
‘ment dans un cas P'acide vitriolique ne décompofait pas 'acide marin, tandis
que dans Pautre il apérait cette décompofition ; ce qui faifait pour eux un pro-
bléme inexplicable.
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. 134. LE chioix de l'efprit de fel ne s'éwablit que par fa coulenr plus on
moius*fafranée , & fur les vapeurs blanches & abondantes qu’il répand a
Pair libre; enforte qu'apres lefprit.de fel fumant dont les vapeurs {fortent
fpontanément des flacons de cryftal dans lefguels on 'enferme., le meilleur
efprit de fel eft celui dont on fait fortir plus de vapeurs blanches en pouffant
fon haleine vers le goulot de la bouteille, L’acide marin a la propriété de
donner 4 cette haleine une confiftance remarquable, pareille 4 celle qu'on
lui voit dans les tems froids. L’aréometre ou pele-liqueurs dont j’ai parlé
pour Peau-forte ne peut fervir pour Pefpric de fel; il s’y précipite entiére-
ment. (37) \

ey r— e —.E)f& : - o

CHAPITRE VIL

De ln diffillation du vinaisre.

129, SI Von jette les yeux fur les différens écrits des autenrs chymiques,
ofi ne verra qu'eémbarras‘& inconvéniens dans les procédés qu'ils donnent
pour la diftillation da vinaigre; c’eft, comme Pon fait, une liquenr vineufs
qui a contracté Pétat acide & Paide d’une fermentation particuliere. Cet acide
dans Pétat naturel du vinaigre fe trouve noyé dans beaucoup de phlegme,
& accompagné d’une matiere colorante & d’une fubftance muqueufe. Il s'agit
de laiffer en-arriere ces deux fubftances, & d’enlever le plus poffible de
Pacide proprement dit, qui toutefois n’eft jamais dépouillé de cette fubftance
muquenfe ; av contraire, elle Paccompagne en s’atténuant avec lui, & on
la retrouve dans les produits les plus compliqués de cet acide. Ce peu de
mots eft fuffifant pour ce que nous avons a dire de la diftillation en grand
du vinaigre. '

136. Les diftillateurs ont deux manieres &’y procéder. La premiere con-
fifte 2 placer fur un fourneau ou fur une petite galere deux ou trois cu-
curbites de cuivre, contenant chacune dix 4 douze pintes; ces cucurbites
pofées fur les traverfes de la galere font lutées vets le milieu de leur han-
teur, comme nous avons dit en traitant du procédé des affineurs. On y-

( 37) Ydi peine d concevoir qu'un chy- dans Pefprit de vin ; dirat-on pour cela qu'il
mifte auffi habile que Peft M. de Machy, n’eft pas proprea 'examen-de cette liqueur
@it -pu -croire que. les pefe-liquenrs nefau- 1k doit étre adapté 4lufage qu'on veuten
zaient {ervir. pour Pafprit:defel, par la rai--. faire , & lorfqu’il eft bien conftruit, il ne fe
fon quils s’y précipitent entiérement. On- précipite jamais dapale. liquide  pour lequel
Lait que. cetinftrument defcend, dayantage.. il eft:defiiné, ‘
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ajulte des chapiteaux de verre ou de terre, & Pon procede a la diftillation
en établiffant un feu qui faffe bouillir le vinaigre. Lorfqu’on a retiré lés deux
tiers a peu prés, on verfe dans les cucurbites par une tubulure placée fur
leur coté , & bouchée durant la diftillation avec un bouchon de liege, autant
d’ean quon a retiré de produits, & P'on tegoit le produit de cette {econde
diftillation dans les mémes vaideaux qui ont regu les premiers, qu’on aeu
le foin de vuider dans des bouteilles. La feconde diftillation {e continue juf-
qu'a ce qu'il ne refte plus qu'une livre a peu prés de matiere dans les cucur-
bites. Si-tot qu’on cefle le feu , on verfe dans chaque cucurbite de Pean froide
pour détacher plus efficacement, 2 Vaide de la chaleur reftante du four-
neaun, la matiere qui pourrait étre adhérente aux parois de ces cucurbites.
Cette matiere donnerait au nouveau vinaigre qu’on diftillerait par la fuite, un
goiit de fen qui mettrait obftacle a fon débic.

137. ON obfervera qu’avec la précaution de tenir les cucurbites bien éta-
mées & d'y placer des chapiteaux de tecre ou de verre, le vinaigre qui diftille
nemporte avec lui rien de métallique. Si par hafard Pacheteur avait quelque
foupgon, il peut & doit méme Péprouver en verfant fur un eilai quelques gout-
tes d’alkali volatil 5 la couleur bleue manifefterait le cuivre, & "étain ferait
dévoilé par la coulenr d’opale.

138. QueLques diftillateurs, pour éviter jufqu’an foupgon de poifon ,
établiffent fur leur galere a bain de {able de grandes cornues de verre , dans lef-
gquellesils font la méme diftillation; avec cette ditférence,que ne pouvant ajouter
de I'eau durant le travail , ils ditlillent julqu’aux trois quarts & méme plus du
vinaigre contenu dans chaque cornue, & verfent les réfidus dans un vaiffean
gommun , pour les diftiller enfuite {éparément, & aprés les avoir noyés d’ean.
Ces deux manipulations procurent, comme {’on voit, deux fortes de vinaigres
diftilles , Pon plus acide que 'autre , & le fabricant en établit le prix 4 raifon de
cette différence.

139. Les diftillatenrs font encore dans Pufage de donner 4 leur vinaigre
diftillé plus de force en Pexpofant a la gelée; & plus il a été expofé de fois &
cette gelée, plusils en augmentent le prix, en raifon de la diminution qu’ils
trouvent dans la quantité. Ainfi, ¢'ils ont pris cinquante pintes de vimaigre
diftilié dans le prix de vingt{ols la pinte, & que par des conge'ations réitérées
ils PPaient réduit 2 vingt - cinq pintes, ils I’établiront dans le prix de quarante
{ols qui eft le double du premier prix, comme les vingt-cing pintes font la
moitié de cinquante.

140. Ma1s comme tout tend 2 I’économie dans leurs travaux , que ce n’eft
méme gue par cette grande économie qu'ils trouvent le bénéfice di'a I'hon-
neéte induflrie, ils ont foin de porter les glagons du vinaigie dans un lieu o it
pe gele pas, Ces glagons en {e réfolvant reftituent la portion d'acide qui s*était

pouy
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peurainfi dire cachée entre leurs lames ; & ils mélent cet acide avec leur vinai-
gre diftillé du plus bas prix. Parune foite de cette économie, ils ne diftillent
pas le premier vinaigre venu. Les vinaigres rouges trop chargés de tartre & de
matiere muqueunfe font plus difficiles a diftiller, & contra®ent le goitt de feu.
Les diftillateurs donnent la préférence au vinaigre blanc, & parmi ces derniers
au vinaigre d’Orléans. '

. 141. S1 je puis parvenir & obtenit quelques détails fur la fabrique du verdet
diftillé, efpece d’art pour lequel le vinaigre diftillé eft finguliérement néceffaire
puifquil confifte 4 diffoudre entiérement dans cet acide le verd-de-gris & 2
le faire cryftallifer, je ne manquerai pas d’en faire mention dans une des
fections de Ia troifieme partie,

Tt e
CHAPITRE VIIL

:Expofé’ de ce quon fait fur la préparation de Phuile de vitriol par
o le fonfre.

142. _,:%. PRENDRE le mot Auile de vitriol ou acide vitriolique dans fa

fignification la plus ftricte, ¢’eft acide retiré des fubftances que j’ai défignées
dans le fecond chapitre fous le nom de wizriols ou couperofes. 1l parait qu'en
effer était de ces fubftances que les anciens chymiftes retiraient a grands
frais cet acide plus ou moins concentré.
. 143. Drruls long-tems les Hollandais étaient en pofleflion de diftribuer
dans Europe cet acide 4 un prix fi modique qu’on était dégoiité de la con-
currence. L’indoftrie des Anglais leur a fait découvrir dans ces dernieres
années, finen le procédé des Hollandais , au moins un autre fi peu difpen-
dienx qu’il ne peut manquer davoir toujours la préférence. Je viens de
dire que c’était depuis pen d'années; en. effet les denx {feuls autenrs qui en
aient parlé, & qui vivent encore actuellement , le do&eur Lewis, dans fa
Chymie abrégle de Neumann , & M. Dozy dans le livre des Secrees & fraudes
de la chymie dévoilés , difent que cette invention eft toute moderne; le dernier
ajoute que Fhuile de vitriol qu'elle procure ne revient pas & plus de quatre
fols 1a livre. \

144. SANs vouloir affurer fi c’eft le procédé des Anglais qui eft paffé
en France, on fiit qu’il seft établi une manufa@ure d*huile de vitriol daus
un des fauxbourgs de Rouen. Elle a pour auteur M. Holker, infpecteur
des manufadtures, & pour protecteur un miniftre qui fe fait gloire de mar-
cher fur les traces du grand Colbert. On dit que depuis il s'en oft établi

Tome XII, | G
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une 4 Nantes. L’huile de vitriol de cette fabrique, ou T'on travaille aufli
les caux -fortes, non - fenlement fouffre la comparaifon avec celle de étran-
ger , mais encore a mérité la préférence dans lefpric de plufieurs manu-
fa@uriers. .

145. ON favait depuis long-tems que le foufre n'eft, pour ainfi dire,
qu’une huile de vitriol rendue concrete par la préfence d’un trente-deuxieme
de fon poids de matiere phlogiftiquée 5 mais en favait aufli que ce foufre
ne fe décompofe que par Pinflammation, & des expériences fans nombre
femblaient prouver que cette inflaimmation ne pouvait & faire qu'a Vair
libre; d’ou il réfultait une déperdition confidérable de cet acide, & laquelle
fe joignait Pinconvénient de vapeurs {uffocantes, incommodes en propor-
tion que Popération s’exécutait plus en grand. Les artiltes étaient par confé-
quent bien éloignés de foupgonner jamais qu’on piit tirer du foufre fon huile
de vitriol avec avantage. C'eft cependant ce qu’ont exécuté, avec un fuccés
inattendu, les artiftes Anglais & Pauteur de la fabrique de Rouen, fans que
je prétende pour cela que le procédé de M. Holker foit celui indiqué par:
,]M. Dozy. Je vais douner la delcription qu’en a faite ce dernier, avec d’au-
tant plus de confiance que je me fuis affuré de fa valeur par ma propre ex-
périence. Ce fera donc I'expofé de mon travail particulier , calqué fur les
circonftances du travail des Anglais décrit par M. Dozy, & comparé au tra-
vail acuel des Liégeois; dont je rends compte dans ce chapitre.

146. Iv faut fe procurer des ballons de verre de la plus grande capacité
poflible , comme de foixante, cent pintes, & au-deld. L’auteur Anglais fai
entendre que le tour de main par lequel on fait dans les verreries ces bal-
lons d’une capacité démefurée, eft une chofe de nouvelle invention. Il con-
fifte, ce tour de main, 4 charger la canne d’une quantité fuffifante de
verre, {oufller d’abord comme Pon fait pour toutes les bouteilles, & en-
fuite & poufler par la canne de fer une once ou deux d’eau que le verrier
tient dans fa bouche. Cette eau eft réduite en vapeurs avant d’arriver dans
In capacité déji fouflliée de la maffe de verre & la grande quantité d’air qui
{e forme par ces vapeurs, ou, fi 'on veut, la trés - grande dilatation dont
eft fufceptible 'eau en vapeurs, réagit {ur la mafle molle du verre, la dif
tend de toutes parts , & Iui procure fur-le-champ une capacité confidérable.
On a vo ces années dernieres dans Paris trois de ces ballons, dont chacun
tenoit prés d'un demi-muid. Jaiappris qu’ils avaient paffé dans la fabrique
de Rouen. .

147. ON fait faire des efpeces d’efcabelles quarrées en bois bien équarri,
d4-plomb & folides, furmontées d’une planche épaiffe , échancrée vers fon
milieu d'un trou rond ayant un pied & plus de diametre. On n’attache

cette planchie fur Uelcabelle que d'un ¢6té par deux charnieres, enforte
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guelle peut fo hauffer & sabaiffer comme un couvercle, Ceft dans Iéchan-
crure de cette planche que 'on place les. grands ballons, en ayant foin d’a-
.doucir la tranche du trou & meéme &'y clouer des morceaux de feutre. Le
ballon eft placé de maniere que forr col foit horifontal 4 la planche & tourné
du coté ou font les charnieres, ce qui donue la fcilité de vuider ce ballon
fans y toucher , en foulevant feulement la planche, fur laquelle.on aeu dail-
leurs la précantion de P'affujettir d’'une manicre fire.
,¥48- SuRles traverfes dit bas delefcabelle fe pofe une autre planche defti-
' nee aporter un petit fourneau bas, évafé, & furmonté d’'un large bain de
fable qui remonte jufqu un doigt prés de la planche échancrée. Il eft aif®
de fentir que toute la portion du ballon pofée {ur cette échancrure f& trou.
vera plongée dans le fable du bain,

149. ON {e précautionne d’autre part de cuillers de terre bien corroyée
& bien euite, crenfes, larges autant qw’il {& pent pour entrer fans peine dans
le col du ballon. Ces cuillers ont un manche d’'une longucur proportionnée
a la capacité du ballon; de maniere qu’étant placées , le creux de la cuiller fe
trouve dans le eentre. Ce manche et terminé par un bouchon de la méme
terre ajufté fur chaque col des ballons pour les remplir exactement. Pour plus.
dexactitude on peut terminer ces bouchons par un rebord plus large que
nelt le diametre du ballon, & garnir dans le travail ce rebord avec un lut
gras, ou méme de Pargille détrempée.

1570. TOUTES ces chofes étant en état, on a fait dans nun mortier ou
fous une meule un mélange des plus exadts-de quatre parties de foufre fur
-une de nitre bien pur. L’auteur dit un cinguieme, ce qui laifle du louche.
Le cinquieme du {oufre ferait une livre de nitre contre cinq livres de foufre;
{i ceft la cinquieme partie du total, c’eft une livre de nitre fur quatre de fou-.
fre. Dans mes effais 'une & Pautre proportion ayant réufli, je crois devoir in-
diquer la premiere de ces deux-ci comme plus économique ; mais M. Lewis
abréviateur de Nenmann, en difant que les ballons. anglais font de Ia capa-~
eité. d’'un muid, ajoute que fix livres de nitre fuffifent pour un quintal de
foufre , ce-qui fait un pen plus du {eizieme.

151. LE mélange étant bien fait, on en charge une des cuillers en in-
terpofant deux ou trois. lits de filaffe ou étoupes extrémement minces, &
ménie cardées. On a mis au préalable dans le ballon trois & quatre pintes d’cau,

ue 'on a chauffée par le. moyen du bain de fable & du petit fourneau pofé
{ous Pefeabelle. Si-t6t que P'eau eft affez chaude pour répandre des vapeurs
dans le ballon, & Pen obfcurcir, on allume le mélange contenu dans une des
cuillers ,. & on la place promptement daits le ballon , de maniere que {on col
foit exactement fermé par le bouchon ajuflé au manche de la cuiller. L’in-

térieur du balion eft fur-le-champ templi de vapeunrs blanches éui le rendent
s _ i
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opague comme dans le procédé de Pefprit de fel famant, & ce phénomene
dure autant que la flamme, enforte qu’il fert 4 indiquer quand il faut chan-
ger de cuiller. '

Ig2. A Paide de ce léger artifice, le foufre qui fe confume réduit Ia
filafle dans Pétat de charbon ; ce charbon fait détonner le nitre , & ce dernier
donue une nouvelle activité 4 la combuflion du foufre ; enforte que les artiftes
Anglais ont tiré parti de deux propriétés contraires remarquées par les phyfi-
ciens entre le foufre & le nitre. Le premier ablorbe beaucoup d’air en {e
confumant, 'autre en produit beaucoup lorfqu’il détonne; de 1 réfulte qu’il
s’en trouve toujours affez dans I'intéticur du ballon, quoique bien clos, pour
ne pas étoufler la flamme, '

1§3. LORSQUE la premiere cuiller eft confumée, on en tient une autre
toute préte qu'on lui fubftitue, & ainfi de fuite julqu’a ce que le ballon {&
trouve rempli & peu prés a moitié de fa capacité; alors il faudrait d’une part
trop de fen pour échauffer le fluide, & la capacité vuide du ballon {e trouve-
rait de Pautre trop circonferite, fi on continuait ; ainfi on tranfvafe le pro-
duit qu’il ne s'agit plus que de déphlegmer ¢l en elt befoin, car il parait
qu’en Angleterre on w’en prend pas la peine.

174. IL eftinutile de faire obferver que chaque ballon doit avoir au moins
deux cuillers dont les bouchons foient ajuftés a fon col. On fent anfli, fans
que jen avertiffe, que, malgré les précautions pour éviter les vapeurs ful--
fureufes, il ’en exhale toujours affez pour exiger que dans un travailfen
grand le laboratoire {oit {pacieux, bien ouvert & placé dans un endroit trés-
ifolé, pour ne nuire en aucune forte aux voifins ni 2 leurs pofleflions.

155. Nous avons parlé dans le chapitre précédent, de la galere’2 fable;
elle convient fupérieurement pour déphlegmer Fhuile de vitriol. On emplit
de vaftes cornues de verre jufqu’aux deux tiers de leur capacité avec la liqueur
retirée des ballons; on y ajufte des récipiens proportionués, on les recouvre
rrefque tout entieres de fable; alors on échauffe pen 2 peu, & on poufle
le fen par degrés affez fortement pour chaffer le phlegme, dont les dernieres
portions fur-tout ont de la peine a s’élever. On gappercoit qu'il en eft forti.
aflez , lorfque les gouttes qui tombent par le col de la cornue font lentes 2
tomber , & forment un petit fiflement en tombant dans le récipient. On laiife
refroidir Pappareil , & 'on entonne fur -le - champ lhuile de vitriol , dont la -
pefantenr doit étre telle quune bouteille de pinte en contienne trois livres
fix 3 huit onces. On la tranfporte pour le commerce dans de grofies bouteilles
de verre verd, plus larges que hautes,'& qui en contiennent quatre-vingt & -
cent livres. Ces bouteilles font placées dans des paniers d’ofier a deux anfes &
remplis,, bourrés méme de foin, pour les garantir de frature & faciliter le
tranfport, On ne laiffe paffer que le col trés-court de ces bouteilles, & on les
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bouche avec un morceau d’argille modelée & cuite , qu’on recouvre d’une
forte toile bien ficelée , & d’'un maftic commun.

156. LE phlegme qu'on a obtenu durant la re@ification, & qui eft plus
quacidule, fert a chatger les ballons ou I'on doit bréler le foufre, au lien de
Peau quion y @ mife & la premiere fois qu’on a travaillé: & voild pourquoi les
Anglais ne re@ifient plus. .

“157. ToUT ce travail que j’ai exéouté en petit, ainfi que je Pai dit pré.
cédemment, produit trois cents cinguante livres au moins de bonne huile de
vitriol commergable, pour quatre cents livres de foufre employé. Or le foufre
codtant actuellement dix -fept livres dix fols le quintal, il en faut pour foi-
xante & dix livres; & celui de nitre rafliné des Indes revient 2 quatre-vingt
livres ; ajontons pour la journée de devx hommes qui peuvent en vingt-quatre
heures employer cette dofe, & qui, dés le fecond jour, peuvent conduire
enfemble la combuftion du foufre & la déphlegmation de Pacide vitriolique,
quatre livres: de plus pour les intéréts journaliers des avances néceffaires,
douze livres; on a un total de cent foixante & fix livres de dépenfes, qui
produifant trois cents cinquante livres d’huile de vitriol, la rendent a neuf
fols cing deniers & deux tiers la livre. Le prix fera encore moindre {i on fuit le
confeil de Lewis, qui ne demande que vingt-quatre livres de nitre au lieu de
cent, ce qui donne une diminution de trois fols dix deniers par livre, &
rend Ihuile de vitriol a cing fols fept deniers & deux tiers la livre, On peut
veir que j’ai porté les intéréts bien haut : douze francs par jour font 4680 liv.
par an, qui 4 cing pour cent fuppolent un capital de quatre - vingt- treize
mille fix cents livres. -

178. Ox a effayé de fubftituer aux grands ballons de verre des vales
de terre de Savigny de méme volume; mais ona cru remarquer que Phuile
de vitriol contractait dans ces derniers un état aluminenx qui en altérait [a
vertu pour certaines manufactures; il a donc fallu revenir aux ballons de
verre ; encore fant-il que le verre {oit de'l'efpece la plus dure & la mieux
recuite. _ . :

159. LEs teinturiers font les plus grands confommateurs d*huile de vi-
triol , & ce {ont eux entr’antres qui ont obfervé que Phuile de vitriol de
Rouen ne diffolvait pas Pindigo aufli bien que celle de PAngleterre: peut~
ttre cela dépendrait-il encore d’un plus grand degré de concentration qu’a
cette derniere; car il artive quelquefois que la méme bouteille qui pleine
dhuile de vitriol anglaife en contient trois livres fix onces, ne puiffe rece-
voir que trois livres , trois livres & uvne once de celle de Rouen. Cette dif-
férence pourrait 3 la longue nuire 2 la fabrique francaife, puifqu’encore ac-
tuellement , malgré les droits affez forts dont on a chargé cette marchan-
dife venant de Pétranger, les fabricans préferent de la payer vingt & vingt
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& un fols 1a livre, & ne prennent pas celles de France, qui ne leur cofites
rait que quatorze A quinze fols. On verra daus le chapitre fuivant, que nos
diftillateurs pourraient, en imitant les étrangers, traiter leurs eaux - fortes
par Pintermede de 'huile de vitriol, & qu’une pareille eau-forte n'en fervi-
rait pas moins au départ & méme aux teintures en écarlate, avec une trés-
légere attention.

" 160. Ja1 fait enforte, ainfi que je I'ai annoncé, de concilier dans ce
chapitre les récits de MM. Lewis & Dozy avec ce que ma propre expérience
a pu me faire connaitre , avec ce que j’ai pu apprendre de la fabrique d’huile
de, vitriol établie 4 Liege, & enfin avec ce que d’autres artiftes ont eu occa-
fion de conmaitre en vérifiant les procédés indiqués dans les auteurs que jai

cités. (28),

e b ratm,
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IX

Obfervations 8 expériences fur les correltions & améliorations dcono~
migues &5 antres , dont eff fufceptible Fart des eaux - fortes.

- I161. LA defcription feche d’un art ne fuppofe ordinairement qu’unie bonme
mémoire ou de bons yeux; mais il n’eft guere poffible que ceux qui ont fait

(38) Comme je me fuis occupé pendant
long-tems de la fabrication de huile de
vitriol , je vais faire part aux lefteurs de
deux méthodes que j'ai imaginées & mifes
en pratique avec fuceés.

1l Sagit de décompofer le foufre, afin

d’en obtenir Pacide. Pour cet effet, il ya

deux indications a remplir: la premiere,

d'avoir un courant d’air qui entretienne lin- |

flammation ; Ia feconde, dobtenir un acide
dépouillé de Podeur fulfureufe que Iui pro-
cure le principe inflammable.

Pour remplir ce double but, je prends

une fuite de ballons de grés, qui commu--

niquent les uns aux autres. Ils font tous &
moitié remplis d’eau, excepté le premier,
qui repefé {ur un fournean  vent, pendant
que les antres repofent fur de petits four-
neaux qui contiennent affez de fen pour
faire évaporer lean. Je fais dans le fours

nean qui foutient le premier ballon , un fer
capable de le rougir. Alors au moyen d’une
ouverture de deux pouces, pratiquée au
cbté du ballon, i’y introduis continuelle.

~ment du foufre. On fent que cette matiere

senflamme fur-le-champ, & qu'elle brile
avec une viteffe inconcevable. L’air du bal-
lon étant prodigieufement raréfié , celni qui
Penvirenne entre par ouverture dont je
viens de parler, & pouffe avec beaucoup
d’impetuofité les vapeurs acides dans les
ballong fuivans, garnis dean, Ly elles &
condenfent dans les vapeurs de qette eau,
& Pair fort enfin dégagé de Pacide par Pou.
verture dn dernier ballon, qui n’eft que Ie
tiers de celle du premier. :
Pour peu: quon ait quelques connaiffan.
ces en phyfique; on comprendra qu’il ya
un courant dont la direction va du premier

‘au dernier ballon ; que ce courant entraine
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wuelques réflexions en vifitant les laboratoires ou atteliers, n’aientappercu des
abus, des préjugés, ou méme des défauts d’économie. -

162. L’ART que je décris,, exercé par des artiftes de la clafle de ceux dont
Vai parlé jufqu’a préfent, peuc bien &tre & Pabri de ces.obfervations’: mais
obligés de {e {ervir en fous-cenvie d’ouvriers dautant plus habiles qu'ils ent
exercé plus leng-tems leur méder , ces derniers quittent difficilement leur
routine & leurs anciennes opinions. lls ont par conféquent befoin d’étre éclairés
danslevr travail , & j’avertis que fi ce chapitre leur eft particuliérement dzftiné,
ileft concentré avec plufieurs des diftillateurs d’ean-forte.

163. EsT-1L plus avantageux, foit du cé6té de Péconomie, foit pour la
bonté de Vefprit qui doit en réfulter, de fe fetvir, comme on eft dans I'ufage
de le faire, de nitre de la premiere cuite ? Ne vaudrait-il pas-mieux prendre
celui de la troifieme cuite, celui qui-eftle plus raffiné? Pour réfoudre cette
queftion , M. Charlard a bien voulu placer dans quatre cuines d’unc de fes

«es vapeurs, & que air-qui en eff chargé.
ne peut fortir que par Pouverture du der- |
nier ballon, & feulement aprés s’étre- dé-

pouillé de Pacide qu’il centenoit. Il eft fi
yrai que cet air ne contient'pas la ‘plus
petite portion d’acide, que jai fait fowvent
Pexpérience avec un appareil de fept ‘bal.
lons, & elle m’a towjours réufli au peint
que perfonne dans la maifon ne fentait Po-
deur.de [oufre , quoique je ne fiffe pas I'opé-
ration fous uhe cheminde. ,

Ce procédé, tout fimple qu'il eft, répond
& tontes les indications, On fait que plus
le foufre brile avec vitefle, moins il-a &’o.
deur fulfurenfe ; & que plus la chalenr qulon
applique au foufre eft forte, plus il fe con-
{ume avec vitefle. Ainfi la chaleor que j'ap-

- plique au preutier batlon, me procure une
grande chaleur, un courant d'air violent;
il ‘fait que je puis briler:en peu de tems
beaucoup de foufre , & que jobtiens un
acide prefque déponille dodenr.

On comprend que Pefprit de vitriol,, ob-
tenu de’cette maniere,, contient plus oun
moins d'eau, felon la quantité -do foufre
qu'on a brilé, Pour avoir cet-acide con-
centré , il faut faire évaporer P'ean. fura-
bondante , en vy ajoutant quelques gouttes

defprit de nitre, afin de détruire le pen

dodeur fulfurenfe qui pourrait y étre reftd,

Cette concentration ;peut fe faixe dans des
vafes de plomb, cependant je préfere le
geés,

T/auntre maniere ne demande que deux

- vafes, 'un -qui contient ean par Taguelte

les vapeurs acides daivent paffer pour (e
dépouiller ; Pautre qui jy -communique , fert
a faire bréler le foufre. On y introduit le
foufre par mne onverture latérale. L'air qui
entre par cette ouverture, reffort par le
fecond vziffean au moyen d’une pompe qué

-Yon y a appliquée, qui Poblige 4 paffer au

travers de 'ean, pour fe dépouiller des va-
peurs acides qu’il contenait , & entretient
par-la le courant d'air. .

Je crois-en avoir affez dit pour tout ar-
tifte intelligent. Il ferait inutile dentrer ici
"dans de plus grands details, & jeles don:
nerai avec plaifir a ceux.qui defireront de

-Jes connaitre.

Jai appris quw'un célebre chymifte Alle.
mand , nommé M. Weber, vient de décou-
vrir un moyen de faire I'hnile de vitriol

“avec du gyps; mais comme ceite méthode

n'a pas encore toute la perfection dont elle

-eft fufeeptible., attendrai, pour.en parler,

guw'on ait fait-des expériences ultérieures &

‘micux vésifices.
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galeres huit livres de ce falpétre raffiné , pour les fuire travailler avecle refte
de la fournée, & en comparer les produits 4 ceux des quatre cuines qui leur
correfpondaient. Les unes & les autres avaient requ la meme quantité dar-
gille, & ces mélanges avaient été humed@és par fa méme quantité d’eau pure,
Les produits furent égaux en poids, mais ils étaient bien différens pour la
qualité & la pefanteur fpécifique; Pean-forte ordinaire donnait dix-huit, &
celle des quatre cuines d’expérience donnait vingt-fix; ce qui prouve qu’il
était paffé plus d’acide nitreux proprement dit, & que la méme durée de
feu, la méme confommation de bois fournit, en employant du nitre raffiné, un
efpritqu’on peut vendre vingt-fix fols, tandis que le nitre de premiere cuite n’en.
donne un que dans le prix de dix-huitfols : il faut convenir que Pun & I'autre
elprit tourne au blanc.

- 164. Mais ferait-ce une économie de fubftituer ce falpétre qui colite dix-
huit {ols la livre, & celui de la premiere cuite qui ne cofite que dix fols ? Pour
réfoudre cette feGonde queftion, il eft aifé de concevoir que la différence ne
doit confifter dauns la quantité, ni du bois, ni de la terre, ni du produit,
mais qu'elle roule uniquement fur le prix des deux falpétres. Le raffiné cotite
les 4 cinquiemes de plus que celui de premiere cuite ; & la qualité fupéricute
de Pefprit qu’on obtient eft dans la proportion d’'un grand tiers en plus du
prix de 'eau-forte commune : il y a done de 'avantage, il y a donc du bénéfice
a préférer le falpétre raffiné. Il eft vrai que le diftillateur ne tire prefqu’aucun
produit falin de ce qui refte dans les cuines, & je vais expofer incefamment
quelle différence cela peut apporter dans le travail en grand.

165. EsT-1L poflible de trouver encore un moyen plus économique
d’obtenir les eaux -fortes ? M. Dozy, auteur du livre des Secrees & fraudes
de la chymie dévoilés , nous fournit la réponfe 4 cette queftion; & Pexpérience
que j'en ai faite confirme ce quil a écrit. Sur du falpéwe bien pur il fant
verfer la moitié de fon poids d’huile de vitriol , en un mot, fuivre 2 Ia let-
tre le troifieme procédé indiqué dansle troifieme chapitre, en ayant le
foin de mettre dans les pots ou récipiens le double du poids du nitre
en eau.

166. L’EsPRIT de nitre fumant au fortir des cuines f& méle exa@ement:
a cette cau, & donne une cau-forte du prix de. vingt -quatre & vinpt-fix
fols. Or il faut un feu beaucoup moins long pour mener 2 {2 fin une galere
ainfj chargée; fix heures de tems fuffifent: il y a donc économie du coté
du tems; on met dans chaque cuine plus de deux livres de falpétre, fe-
conde épargne, ppifgue le produit obtenu dans le méme nombre de cuines
eft plus abondant. 1l ne faut que demi-livre d’huile de vitriol pour livre
de falpétre , tandis qw’il faut trois livres d’argille féchée & calcinée, dans
l¢ procédé ordinaire. Enfin ce qui refte dans les cuines eft un tartre vitriolé
, dont
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dont'la mampulanon pout le mettre dans le commerce n'eft pas cotiteufe,
ainfi que nous le verrens dans la troifieme partie, & dont le prix, quelque
médiocre qu’en le {appofe, cft toujours fupéricur  celui des fisbitances reftan-
tes aprés la diftillation des eaux - fortes erdinaires. Tous ces détails {ont les
réfultats d’expériences que }al faites en grand dans le laboratoire de M

Chariard {39)

(;Q)La diftillation de I’efpnt de nitre,
par lintermede de Phuile de vitriol, eft trop
intéreflante pour que nous ne Ia deveiop-
pmns pas ici. Mes expériences me mettent
4 méme de donner pluﬁeurs details que
M. de Machy a omis, & qui foat de fa plus
grande importance pour les artiftes.

Pour déterminer la quantité Chuile de

vitriol par rapport 4 celle-du Blpétre , il
eft néceflaire de confidérer 1a quantité d' al.
¥kali qui f& trouve dans le falpétre, & com.
bien il faut d’huile de vitriol pour faturer

cet alkali, Or on fait, par les expenences:
du favant M. Wenzel, que 175 grains de
falpétre contiennent 120 grains d'alkali,’

que ces 120 grains d’alkali donnent, avec
87grains & demi d'huile de vitriol Ia plus
goncentrée , 153 grains de tastre vitriolé,

& qu’il fe perd dans le mélange 37 grains’

‘dair, que Palkali fixe laiffe echapper i}

faut donc, pour decompofer 1975 grains de

falpétre , 87 grains & demi d'huile de
vitriol, Ceft-d-dire, qu’une livre de falpétre

demande demi. livre de bonne hnile de

vitriol, popr étre entiérement deeompofee.
M. de Machy nous indique la méme pro-
portion ; mais quoiqu ‘elle foit exacte, ce-
pendant Pon doit toujours prendre un pes

plus d’huile de vitriol, parce gie celle quon °
a dans le commerce , n’eft pas tonjoursdans-

Ie plus grand état de concentration. On peut
s'affarer de ce degre de ‘concentration au
moyen de fa gravité fpéeifique, & fe diriger
en conféquence pour la_quantité qu'il fant
wmettre dans e nitre. Celle de l'huile de

vittiol trés-concentrée eft prefquele double’

de celle de Peau. Un verre pefant 16 gros
étant rempli d’eau, en pefe.30 & demi étant
remph d’huile-de vztnol conccntree A me.

Tome X11,

fure quelle fe trouve plus légere, elle eft
moins forte,, & il faut en employer un peu
phus que la propertion indiquée ci-defus.
Plafienrs excellens chymiftes {uivent des
proportions vicieufes. M. Macquer méme eft
du nombre, & veut que 'on ne preane

- qu'un ticrs ‘du poids du nitre, d'acide

vitriclique rectifié & cencentré.

La proportion une fois etablie, il.fant
faire le mélange. Des artiftes le fant tout
uniment en mélant les drogues; mais ils
ont tort : car aufi-tdt que I*huile de vitriol
touche le falpétre, il fo dégage une bonne .

- partie defprit de nitre en vapeurs; ce qui.

non -fexlement eft pré;udxcxahle, inais ens’
core’ nu:ﬁble a la fanté. Ponr prévenir ces’
inconvéniens, il faut méler Vhuile de vitriol
avec de Peau, Fai trouvé qu'il fuffifait de
prendreune partie d’eau, fut quatre d’huile

. de vitriol. Sion en met davantage ta diftil.’

lation eft -prolongee. Ce mélange fc fait en
verfant pew-% pen l'huile de vitriol dasis’

" I'eau, par le moyen d’un tuyau de verre qui

va jufqu’au fond de la bouteille. Il fant alors
laiffer le tout en tepos pendant vingt-quatre
heuvres, aprcs quoi on I'agite peu 4 peu avec
précaution; & quand le mélange s’échauffe,
on le laiffe de nouveau tranquill_e pendanc
une heure. On répete cette agitation jafqu’a
ce que le mélange foit entiérement Rit.

L’huile de vitriol étant ainfi préparde,
on'la ver[‘e fur le falpétre, dans une cornue
de grés’, ou,1i Yon veut, de verre, par le
nioyen @ ‘an  entonnoir de verre & long
tuyau, qui defcend Jufques dans le ventre
de la cornue, afin qu’il n’en refte pomt au
col. M. Baume; pour éviter cet inconvé-
pient, garnit l’mtmeur ‘da col avec un
ruuleau de pap:er, qu'il ne fait defeendre
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167. It ne refte qu'un inconvénient. (40) Jai dit dans le quatrieme
chapitre que les teinturiers ne pouvaient faire nfage des eaux -fortes dans
lefquelles il f& trouvait un peu d’acide vitriolique, parce qu’il noircifait les

qu’un peu au-deffous de fa courbure, avani
gue d'y-introduire le tuyau de verre. Si
alors, lorlqu’on retire e tuyau, il s’échappe
guelques gouttes d'acide, elles tombent {ur
le papier: on le retire promptement, afin
de ne point lui donner le tems d’étre pé-
nétré , ni celui de moviller les parois du col
de la cornue. On lute 4 la cornue un réci-
pient convenable, dans lequel on met de
Yeau 4 volonté, felon la force qu’on defire
que Pefprit de nitre ait, & on fait la diftil-
lation & un feu des plus doux. Auv bout de
douze heures, on augmente le feu ; & enfin
on ceffe quand le ballon ne s’échauffe plus.

Notre auteur ne parle point du lut que
Fon doit employer pour unir le récipient
aux cornues ; cependant cet objet n'eft poing
indifférent : car fi le lut n’eft pas bon, il &
perd an moins un hvitieme d’eau forte, gui
paile en vapeurs fouvent imperceptibles &
travers le lut. :

La pratique ordinaire eft de prendre tout
uniment de la terre graffe pure. Il en
eft qui y mélent affez de fable fin , pour
qu'elle n’adhere plus aux mains ; d’autres
ajoutent un’ peu de chaux ; quelques- uns
font un mélange de chaux & de bol rédnit
en bouillie avec du blanc d’ceuf, & 'em-
ploient tout fimplement , ou le frottent
quand il eft fec avec de huile ; mais tous
ces luts ont un grand inconvénient , ¢'eft
qu'ils font attaquables par les vapeurs aci-
des, qui non-feulement paffent au travers,
comme je Vai dit, mais s’y imbibent en
partie.

Jai donc cherché a employer des luts
inattaguables aux acides; & ceux dont je
me fuis le mieux trouvé, font:

1¢. Le gyps délayé dans un peu de vinai-
gre, & appliqué avec un linge, Lorfque ce
mélanige eft bien appliqué, je le farpoudre
de gyps , pour abforber plus vite Phumidité.
Ce lut a beancoup d'avantages. On peut
commencer la diftillation aufli-tdt qu’il eft

placé ; fon application n’a rien d’embarral~
{ant, il eft inattaquable aux vapeurs, & ne
les laiffe point paffer, a4 moins que le feu
ne foit trop violent, & dans ce cas il a
Favantage de laiffer pafler Pexcédent des
vapeurs qui cafferaient le ballon avec tout
autre lut; & cela fans étre devenu moins
bon , parce que le feu étant diminué,
fe lut eft en état de contenir les vapeurs
comme fi elles n’y avaient point pafle.
Enfin, il {e détache facilement quand en
veut déluter. 29. Le gyps pulvérifé , ou
aufli la craie de Briangon pilée & réduite
en. pite avec de lhuile de noix. Enfin
Pon peut,avec M. Baumé, luter les join-
tures des vaiffeaux avec du lut gras, ayant
foin d'appliquer par-deffus les luts dont
nous venons de parler, des bandes de toile
enduites de chaux ¢teinte a I'air, ou ce qui
vaut micux, de gyps délaye avec un pen
d’ean & des blancs d’ceufs ; on aflujettit ces
luts avec de la ficelle , dont on fait plu-
fieurs tours. Ce fecond lut ne {ert pas 2
réfifter aux vapeurs de I'acide nitreux ; mais
en {e durciffant & en fe féchant, il fert a
maintenir le premier lut qui-n'a pas affez
de ténacité pour n’étre pas dérangé au
moindre ébranlement , & par I'élafticité des
vapeurs qui le déplaceraient bientdt s'il
n’était retenn par ce fecond lut & la ficelle
qui Paffujettit.

Le lut gras a Pavantage précieux , dit
M. Baumé, de nre jamais {écher 2 fond , &
de pouvoir s’enlever facilement, méme apres
des dittillations”de plufieurs jours: il ne fe
defleche jamais aflfez pour mettre les vaif-
feanx en danger détre caflés, lorfyu’il eft
néceflaire de les déluter ; ce a quoi on eft
expofé avec du lut de vitrier: ce dernier
eft fait avec de la craie; il eft d'aillenrs
diffoluble par les acides. Le lut gras eft
compofé dargille feche réduite en poudre
fine, dont on fait une pite ferme avec de
Thuile de lin cuite.
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cc’ml’eurs écarlates. Or nous avons obfervé que le fecond & le troifieme pro-
céde portaient avec eux cet inconvénient. Il eft jufte cependant de le cir~
conferire; puifquwil n’a leu que pour le cas des écarlates, il fuffirait pour
ce cas.{oulement de purifier I'ean - fotte vitriolée. Car, ainfi que je I'ai déjd
dit, les affineurs & autres qui traitent Por & largent dans les pays étrane
gers, non-feulement ne paraiffent pas occupés de ce défaut, mais ils fem.
blent encore imbus du préjugé qu'une cau-forte doit contenir de Pacide
v1’triolique, & les anciens chymiftes atteibuaient 2 cet acide la propriété de
développer du nitre un efprit particulier qu'il éraic effentiel, felon eux, de

conferver en faifant Peau -forte.

168. PouUR y parvenir , Kunckel avait imaginé un: appareil qu'on retrou~
vera peut-étre ici avec plaifir, Il faifait fon melange dans une cucurbite de

3°. J'ai déj parlé du lut qu'on peut faire
en mélant du gyps avec du foufre.

4°. Jai aufli employé avec fuocés des
;eudrcs de foyer reduites en pite avec de

eau.

Je remarque que M. de Machy ne donne
aucune regle fur la dire@ion du fen. On
fait que c'eft la vitefle avec laquelle les
gouttes f¢ fuccedent qui doit fervir de regle.
Je compte vingt-cing a trente entre chaque

goutte, & fuivant l'exigence du cas, je fais

aller la diftillation plus vite ou plus lente-
ment, Mais il faut obferver avec M. Baumé,
qu’elle dure le double en été qu'en hiver,
& quon ne peut compter que dix dans cette
derniere faifon entre chaque goutte, au
lieu que dans I'antre on peut aller julqu’a
quarante, Quand on emploie des ballons de
grés, Pon ne peut, il eft vrai, pas voir tom-
ber les gouttes ; mais on entend ordinaire-
ment leur chifite, Lorfque cela n’arrive pas,
il faut fe diriger par 1a chaleur du récipient,
-dont le fond ne doit jamais ¢’échanffer.

1l importe en général de ménager le feu
avec le plus grand. foin. Loin de rifquer
quelque chofe avec un feu des plus doux,
il eft avantageux pendant le cours de Popé-
ration ; ce telt que lorfque la diftillation
eft prefque finie, & que le récipient fe re-
froidit, quil faut denner le feu Je plus
violent.

Quant 2 I3 quantité d’eau-forte qu'on

obtient an moyen de Phuile de vitriol, voici
ce que Pexperience m'a appris ; 6o onces
de falpétre, mélé avec 30 onces & demie
d’hnile de vitriol , & 15 onces d’ean, m’ont
donng , ayant mis 29 onces d’eau dans le
récipient, 8c onces d’efprit de nitre fumant
& jaune, qui, mélé avec 32-onces d'eau,
nte donna 112 ences d’eau-forte un peu
jaune & un peu fumante; de fagon qu'une
livre de falpétre donne pres de deux livres
de bonne eau-forte.

Pour ce qui eft de Pelprit de nitre lam-
mifere , on le fait de la méme maniere que
le précédent , excepté qu'on ne met point
d’ean dans I'huile de vitriol , non plus que
dans le récipient , & que Pon fe fert volon.
tiers de retortes tubulées pour veefer Phuile
de vitriol fur le falpétre. 6o onces de fal.

‘pétre donnent, avec la moitié d’huile de

vitriol concentrée, 31 onces d'efprit de
nitre flammifere. Afin de le rendre plus actif

‘pour Pinflammation des huiles, on y ajoute

un cinquieme a un quart d’huile de vitriol
concentrée, .

(40) L’on n’a point & craindre cet in.
convénient, L’ean-forte faite avec huile de
vitriol , eft excellente pour les teinturiers;
jen patle par expérience: elle ne contient
point d'acide vitriolique,.fi I'on procede
comme je ai dit. Ce n’eft que quand on
prend trop d'huile de vitriol qu’on peut
graindre que Peay-forte n'en condenne,

Hij
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vetre placée fur un bairr de fable; le bec du chapitean dont cette cucurbite étaft
recouverte , plongeait par une tubnlure dansune cornue & demi pleine d’eau »
qui fervait de- premier récipient, & le col de eette cornue entrait dans celuk
&un matrasalongé. En comparant cet #ppareil un pen compliqué avec celui
quej’ai exécuté chez M. Chatlard, on voit que dans 'un & Pautre Veau ne
fe'rl: qu’ fixer & retenir les vapeurs ronges de acide nitreux, qui , fans cette
precaution , s’échapperaient & feraient en pure pertepouor ’eau-forte. (41 )
169. EN faveur des teinturiers & de tous ceux qui defireront enlever &
Yeau-forte de ce dernier procédé Pacide vitriolique qui ne peut manquer
'd’y &tre combiné, jindique avec confiance le moyen donné par M. Pott, tant

(41) Tlme parait que M. de Machy s’eft
trompe en foppofant que les anciens chy-
miftes étaient imbus du préjugé que I'ean-.
forte devait contenir de acide vitriolique,
& qu'ils attribuaient 2 cet acide la propriété
de développer un-efprit particulier du nitre ;
qu’il ¢rait effentiel , felon eux , de Ie confer.
weren faifant Peau-forte , & que ¢'était pour
v .parvenir que Kunckel avait imagine {on
appareil, Voici le fait : du nitre dtant diftillé
par quelqu'intermede que ce foit, il fe dé-
gage au commencement un acide trés-vo-
Iatil-{ous Ia forme de vapeurs fort élaftiques,
qui perce les luts & s’échappe. Cet acide
volatil denne & T'ean - forte différentes pro-
Prictés trés-remarquables ; Kunckel imagina
en conféquence un appareil pour le con-
tenir, appareil des plus ingénieux & des
plus commodes , dont jai déja eu occafion
de. parler..

Cet acide volatil n’eft pasun acide par=
ticulier ; c'eft fimplement de 'acide nitreux
modifié - par le principe inflammable.

L’acide de nitre diftillé par Pintermede
du vitriol martial, contient, comme ob-
ferve trés-bien M. Macquer, le plus de cet
acide volatil. Si 'an n’ajoute point d’ean
dans le” récipient ,on Tobtient dans un
trés-grand degré de concentration ; fes va-
peurs font d’'un rouge roux prefque brun,
& elles font en méme tems plus expan-
fibles & moins difpofées & fe condenfer en
Hqueur, ce qui eft caufe qu'on en perd
mne grande quantité; elles paraiflent, dit
M. Macquer , s’approcher beaucoup de la
vature des vapeurs nitrenfes qui s'¢levent

de la diffolution des métaux , & for-touk
du fer & du zinc par Pacide nitreux , anx.
quelles le célebre deceur Pdeftley 2 re-
connu plufienrs belles propriétés. Il parait:
qu'en effet Ia partie la plus {ubtile , la plus.
volatile* de ces vapeurs, s'approche beau~
coup de I3 nature des gas. Cleft probable-
ment, dit Pautenr du Di&ionnaire de chy-
ntie, la furcharge du principe phlogiftique:
qui donne ces propriétés 4 Facide nitreux ;.
il devient par - la moins mifcible avec'eau
ce qu'il y ade certain, ¢’eft qu'en pouflant
la concentration de cet acide au dernier
point dans fa diftillation par le meyen dw
vitriel martial , on- obtient, outre les va-.
peurs incondenf{ables dont nous venons de
parler , deux acides en liqueur qui ne fe
mélent pas, & dont 'un qui eft probable-
ment le plus phlogiftiqué , furnage lautre ,,
comme Phuile furnage Peau. MM. Baumé,,
Rouelle, Bucquet, & autres grands chya
miftes, ont eu occafion d’obferver ce phé~
-nomene intéreflant. : ‘

M. Scheele, chymifie Suédois, un des:
plus grands hommes que nous ayons peut-.
étsc en ce genre, a fait les expériences les:
plus intéreffantes fur la modification de
Pacide nitreux par le principe-inflammabla..
H feraic & fouhaiter que Pon traduisit les
envrages de ce favant, qui fait tant d’hon-.
neur a {a patrie..

MAM. Simon & Kunckel ont parlé des.
moyens de chargerefprit de nitre de prin--
cipe inflammable , & croient le rendre par-
I trés-efficace pour opérer des changemens:
fur les métaux.
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parce que jen connais par moi-méme la valeur, que parce quil neft pas
difpendieux. Il s’agit de rediftiller cette eau-forte en mettant dans chaque
cuine une demi-livre 2 pen pres de nitre bien fec. On prévoit ce qui ré-
fultera. L'acide vitriolique concentré vers la fin de la re@ification, réagira
fur ce nouveau nitre, & il paffera en place une nouvelle quantité d’eau-
forte. Ce procédé pourrait a la vérité renchérir d’un fol Peau - forte ainfi
recifice. Je ne propofe au refte ce moyen que pour montrer la poffibilité
de purifier 3 bon compte Peau -forte vitriolilées car pour ce qui eft de f2
propriété de tonrner au blanc, plus eau - forte eft régalifée , meilleure elle eft
pour le cas unique de nos teinturiers , & lenr confommation pour ce genre de
couleur fait une bien faible portion de la confommation totale de eau-forte.
170. QUOIQUE je n’aie encore parlé qu’en paflant de la nature des pro-
duits du travail des galeres, que je dois examiner dans la troifieme partie,
je vais les mentionner dans le tableaw fuivant ou devis que je vais expofer
en fuppofant une galere de trente - deux cuines , chargée, 1°. en argille &
falpétre de premiere cuite; 29, en argille & falpétre raffiné; 39, en falpétre
raftiné & huile de vitriol. :

Premier devis, "\ Second devis. , VTrog'ﬁeme devis,
64 livres falpé- : i d ‘
tre 2 10 fols. 32liv. 64 livres de fal- 1?8 éxvreas ¢ .
192 livres argille _ . alpetre 181 115 liv. 4 L.
feche formant pétre a 184 s7livaz L . .
un fixieme de . Boi i 64 livres huile
voiture . . . 2 0185 “trgl € de vitriol a
%es de voie de . | journée,frais, tof . ... 32
bois .. ... 8 COIME an pre- ‘

Journée d’ou-
vriets . . ., 3
Faux -frais. . . 6

Faux frais, bois

mier devis .. 19
&ouvriers.. 16

.Dépenfe . . . g1 liv. Dépente..... 7—61iv. 12 {{Dépenfe . . . 163 liv. 4L
Produits. Produits. Produits.
64 livres eau- 64 livres dean~ 16o livres eau.
forte 218 L. sy lv. 12f] forte d 26L 83 liv. 4 £] forte 4 26 L 208 liv.
6 boifl. braile . 12 [Braife . . .. 12 .
2 quintaux ci- Ciment a pa- Braife. . . . . 8t
ment lavé ... 2 vewrs , deux go livres tar-
16 livres (el ma- quinfaux non tre vitriolé &
iindsf... 4 lavé . ... 3% ol ... 22 10
. 64 liv. 4 L, 86 liv.16 1. 220liv. 180
Dédudtionde dé- Dédud@ion de Dédu&ion de '
penfe. .. .. 51 liv. dépenfe . . 76 liv. 16{] dépenfes... 163 liv. 4.

Profitnet . . .. 13 liv. 4 £]|Profit net. . . I0 liv. 4 £}Profit net. ... s7liveigk
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171. ON obfervera que dans le fecond devis le profit net devient plus mar-
qué fi Pon établit cette eau-forte dans le prix de dix-huit fo's, enla noyant
‘de’ vingt - deux livres d’eau; & que le troifieme devis donne un profit i mar-
qué , que quand méme il faudrait perdre moitié pour larecification , le peu
de bois , de tems- qu’il- exige, & la-bonté de Peau-forte qu'il produit, au.
rajont dt depuis long- tems Jui miériter la- préférence., ainfi qu'au procédé
fait avec du falpétre raffiné. J’ai averti que l'eau-forte obtenue avec ce fal-
pétre tournait un peu au blanc : ferait-il poflible de-fe procurer un nitre
affez pur pour ne contenir abfolument point de {el marin ? Jeffaierai de
réfoudre cette queftion dans la troifieme- partie, lorfque je décrirai le travail
du cryftal minéral en grand. '

172. On eft dans la perfusion' qulune argille: ne' peut pas fervir denx
fois'; c'eft - & - dire;, qu’aprés avoir été retirfe d’une cuine fous la forme de
ciment, puis leflivée & féchée, on la mélerait inutilement avec de nouveau
falpétre ; ce dernier, dit-on;, ne-ferajt pas décompofé. En vain j’ai demandé
aux différens diftillateurs., ¢'ils en avaient. la preuve par leur propre expé-
rience. Aucun ne P'aacquife; ce qui m’a engagé 4 prier M. Charlard d’exé-
cuter en grand ce que javais déja fait en petit. On peut fe rappeller ce que
jai dit dans le chapitre fixieme en difcucant la nature de Pargille & fa ma-
niere d’agir {ur le falpétre, lors de la formation de’eau - forte. Quatre cuines
furent en conféquence chargées avec une partie de falpétre de premiere
cuite, & trois parties de ciment bien lavé & bien defléché ; elles ont été
placées au milieu d’autres cunines dans la méme galere, & Pon a {uivi pour
le travail de la galere tout ce qui eft d’ufage & décrit dans le troifieme
chapitre; en dépotant, nous avons trouvé pour quatre livres de falpétre
deux livres & demie d’eau-forte qui tournait 4 peine au blanc & qui don.
nait vingt-trois au pefe- liqueurs de M. Azema; ce qui fait cinq degrés
de plus en force, ou prés d’un tiers de plus pour fon prix, que Pean-
forte des antres cuines, & une livie & demie ou les trois hnitiemes de
produit de moins.

173. LE plus grand abus qui fe commette dans le débit des eanx-for-
tes, confifte 4 les étendre dans plus d’eau qw’il ne leur convient, 4 deflein
de les affaiblir en bonté, & non pas en prix. Cet abus ne {e pratique que
par ceux qui la revendent en détail; il ferait affez difficile d’indiquer, outre
le pefe-liqueurs, quil n'eft pas poffible d’employer dans ce cas, d’autres
précautions pour sen garantir que d’acheter toujours les eanx - fortes chez
ceux qui les fabriquent.

174. PuisQue je parle d’abus, je dois faire mention d'un dont les diftil-
Iateurs font les canfes involontaires. Jai annoncé que le fecrer des chape-
liers- était une diffolution dune once de mercure dans une livre deau-forte,
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& que les diftillateurs leur tenaient tout préparé e prétendn fecret. Un fa-
briguant de chapeaux , aufli recommandable. par fa probité que par-fon hu-
manité , M. Chitelain , m’a fait part 2 ce fujet de deux remarques impor-
tantes que je communique avec empreffement. La plupart des ouvriers ,
ceux qui coupent le poil, comme ceux qui fecretent les peaux, & méme les
fouleurs qui doivent feutrer , font fujets 2 des tremblemens de membres qui
fe terminent par des paralyfies incurables, & ces maladies ne font connues
parmi les chapeliers que depuis qu'on fait ufage de mercure dans les fabri~
ques. La feconde obfervation eft, que I'eau - forte toute fimple & fans aucun
meélange ni de mercure ni de ce qu'ils appellent la peifanne, étendue feule-
ment dans une quantité fiflifante d’ean pour modifier {fon action , a toujours
fufhi 4 ce fabriquant, ainfi qu’a fon pere, pour fecréter les peanx (42 ).
Pourquoi donc ajouter & cette liqueur adtive, miais incapable daltérer la
fanté de ceux qui Pemploient avec précaution , un foperflu dangereux &
capable de priver des ouvriers du moyen unique quils aient de gagner
leur vie , & de foutenir une famille fouvent nombreufe’ & prefque toujours
indigente 2

Partme I De ln préparation des eanx-fortes , &e.

{42) Cependant je puis affurer que la
diffolution mercurielle a de grandes préro-
gatives fur I'eau-forte fimple ; car, premié-
rement, Pon peut avec fon fecours prépa-
rer des peaux de qualités inferienres, de
maniere que les chapeaux que I'on en fax

brique, égalent ceux que Pon -autait Faits
avec des peaux de premiere qualité; & en
fecond lieu, la cosleur prend beaucoup
mieux, & cft plus belle aprés Pemploi de
la diffolution mercurielle, qu'aprés I'ufage
de la fimple eayforte,
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"SECONDE PARTIE

DE L4 PREPARATION EN GRAND DES PRODUITS
' CHYMIQUES, FLUIDES,

 "CHAPITRE PREMIER
_Dés_ Inboratoire , alambics &5 uftenfiles propres o la diftillation en grand.

. = LE laboratoire deftiné aux opérations dont nous allons &tre occupés
dans cette feconde partie, ne peut abfolument pas étre le méme que celui'on
Pon traite les efprits acides. Il regne dans ce dernier, 4 Pinftant du dépote-
ment ou verfement des liqgueurs dans les touris, une atmofphere qui corro-
derait infenfiblement les vaifleaux dé cuivre ou d%étain. On choifit donc un
emplacenient qui {era {affifamment grand, lorfqu’il aura & peu prés le double
de profondeur que I’efpace occupé par les fourneanx qu’on doit ¥ conflruire.
Autant quil eft poffible on s’arrange de maniere que le grand jour vienne
en face de la cheminée, en tenant la face du laboratoire prefque toute our
verte & garnie de vitres. Cette cheminée peut avoir plufieurs tuyauvx , fi par
hafard on a la facilité de les conftruire ; mais 2 la rigueur un feul fuffit, pourvu
qu’il {oit large & bien percé. La portion qui dans les cheminées ordinaires fe
nomme le manzear , doit occuper toute la longueur de Pefpace dans lequel
feront conftruits les fourneaux; on lui donne la forme d’une hotte renver-
fee, & on la dent affez élevée pour que Partifte puiffe pafler 4 Paife deffous;
pourvu toutefois que fa bafe faffe une bande large & plate dont on va con-
naitre P'utilité. Au refte, cette. conflruction-eft Iaffaire du magon, qui doit
favoir comment conflruire avec folidité & Mgéreté ces fortes de manteanx,
Mais il n’eft pas auffi indifférent de le laiffer le maitre de la conftruction des
fourneaux , V'attifte {fevl doit donner les proportions & méme furveiller le
magon durant fa bitifle; ce dernier trop {ouvent accoutumé & une routine ,a
bien de la peine & s’en éeatter. - ‘

2. LA bafe ou rebord du manteau de la cheminée eft garnie d>une planche
large , & le long de 1a hotte renverfée on en établit d’autres en forme d’am-
phithéatre, dont les unes font pleines , les autres percées de plufieurs trous,
& toutes garnjes d’vn rebord fur le devant. Ces planches {ervent a placer

: les
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les differens vaiffeaux’ de verre dont Partifte pourra avoir befoin dans fon
travail ; ils font & la vue, & ajoutent ' la décoration de la cheminée Pavan-
tage depouvoir. choifir ceux qui convierment, fans déranger les autres, &
de les remettre en place avec la méme commodité: en face de la cheminée
an bas des fenétres d’ott vient le jour , on établit une table longue & folide
-qui fert 2 placer-les produits’ & autres uftenfiles actuellement. de fervice,
comme terrines ‘pletnes de fel 2 cry@allifer, bouteilles pleines de liqueur dif-
tillée, évaporatoires, &e. " .

3. PLUSIEURS des opérations dont je traiterai dans la troifieme partie,
.g’exécutant dans un pareil laboratoire, je vais décrire de fuite ce qui con-
cerne Iz conftruction de tous les fourneaux qu'on a coutume d’établir fous
la cheminée. Dans les travaux en grand on {& fert-rarement de fourncanx
-portatifs ; & dans le casoi:I'on s’en fervirait, on les achete chez le potier
fournalifte, dont Part vient d’étre publié par les foins infatigables de M.
Duhamel ; il eft feulement effentiel de recommander au fournalifte. de les.
cercler avec des bandes de t6le d’un pouce de large, & non avec ces brins
de fil darchal que le plus petit accident brife ou détruit. On place les four-
neaux portatifs de petit volume fur la table du laborateire ; & ceux quifont
plus vaftes, ou qui doivent fouffrir une chaleur plus vive, fe dreflent fous
la cheminée fur les fourneaux a demeure, dont on couvre les: ouvertures
avec une forte planche. - - ‘ ‘

4. SUR le fol & au-deffous du mantean de la cheminée, on établit un
maflif en briques poffes de champ d’un demi-pied 4 peu prés- de haut, &
on le fait dépaflfer d'un bon pied en avant de la cheminée. Ce maffif fe
nomme. la paillaffes on fait recrépir le mur quifert de ceeur & la cheminée
en platre fin, pour y tracer les hauteurs &. traits des différens fourneaux
qu'on {e propofe dy élever. Je fuppole que ces fourneaux font 1°. un double
fourneau 4 alambic; 2° un fourneau a bain de fable ; 3°, deux fourneaux
deftinés, 'un & recevoir des baflines ou chaudieres, & Pautre qui contient
nne marmite de fer cimentée 2 demeure ; 4°. un fourneau de fufion; §°. un
fourneau de forge. _ L , R

§. ON obfervera d’abord, que tous ces fourneaux, excepté les deux der.
niers, font conftruits pour étre chauflés en bois & non en charbon ; quwils
doivent é&tre tous alignés pour étre d’wne méme hauteur ; ce qui fuppofe
dans la batifle, qne ceux dont les proportions {eraient d’une moindre éléva-
tion , font conftruits fur un maflif qui les tient tous an méme niveau , ou
bien que le furplns de leur hauteur, & prendre depuis la paillafle, eft votité
pour fervir & placer le bois, le charbon, pinges & avtres uftenfiles grofficrs
du laboratoire, . - : S L

- Tome XII. . .~ o T PR |
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Fourneaux. ponr los alambics, S

6. AFJN de: donner des proportions juﬁes fur- cet article, il {hut conve-
pir- d’onvolume déterminé ; ainfi {sppofons aux alambies une capacité de
cent pintess ils anront quatorze pouces de diametre, & quinze pouces au
plus de hauteur , & il s'agit d’en placer- deux. On éleve done fur la pail-
-laffe trois' murs pdralleles depnis: le cocur jofgu’au devant de la cheminée.
Celui du milien a trois fois Pépaiffeur des deux autres ; or les deux ayant
.chacun Pépaifleur de deux briques, celui du milien 2 celle de cing 2 fix
-briques au moins. On les tient éloignés Pun de Pautre de quatorze ponces,
'gqui eft la proportion du diametre des alambics. Du c6té du ceeur de la che-
.minée on établit pareillement un mur de brigues, atquel on: ne donne {i
‘Pon -veut qu'une brique &.demie d’épaiffenr; le mur de face a, comme les
-deux murs latéraux , deux briques d’épaiffeur ; ces epmieurs »jointés anx dia-
‘metres des deux alamblcs qui doivent y étre placés, déterminent fa lon-
‘gueur & la largeur du quarré long que ces deux fourneaux enfemble doivent
-former. On ¢leve le tont en plein jufqu’a la hauteur-de fix pouces, 4 ’ex-
“ception du ‘mur de face, dans le milieu duquel on laife un efpace vnide
‘de 'quatre . pouges de large fur cinq de haut; ce qudrré vuide eft rempli par
‘un cadre ou chaflis-de fer gdrni defa: porte de tdle ; ce chailis eff ftelle dans
la batiife par quatre a fix pattes de fer qui y fout cloudes.

. A la hauteur de fix polices, on- place tranfverfalement des barres de
fer $un demi- - pouce d’équarriffage & qu’on tient diftantes de quatre & cing
ignes en les piac,ant {ur leurs angles, & non fur Jeurs faces ; d’autres artiftes
font faire exprés une {éule& méme . gnl{e gui pofe 4 gerte hauteur fur des
‘portions de-briques qu "on fait faillir 4 ce dellein. Cette dermiere méthode a
de’ méme avantage que celle des chaflis de fer dont nous patlions i larticle
‘de la conftrudlion des galeres.

8. On continue d’élever les murs a la hauteur de cing A fix pouces, &
‘Pon ménage pareillement fur le mur de devant une ouverture quarrée de
quatre pouces en tout fens, qu'on garnit d’un chaflis avec fa porte de tole.
-On fcelle le chaffis de-maniere que fo bale foit de nivean avec la grille.
‘Parvenu & cette hauteur de cing pouces, ou’ feelle deux fortes barres qui
‘partagent le diametre intérieur en trois parties a.peu prés égules. Celt fur
«es barres que doit pofer la bafe de Palambic. D'autces conltrud@eurs; au lien
.de barres, ménagent un rebord d’un pouce faillant en brigues pour recevoir
‘Palambic qui y polfe dans toute fa circonférence; ils prérendent que Falambic
lui.méme eff moins fatighé dans cet appareil : dans cc cason a e foin de
commencer le {foupirail done je vais patler des la-hauteur de.ta grille. It en
-eft d’autres encore, qui ne placent ni barre de fer ni reborid en huques,
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Palambic, dans cette derniere conftrucion, pofe uniquement par fon collet
fur le cercle de fer qui termine le diametre intérieur du fourneau. Pour les
trés - grands alambics', tels que celui de PHétel - Dien de Paris, qui débite
un demi- muid- ou- deux cents cinquante pintes d’eau par jour , & dont le
chapiteau ne peut {e lever qua I'aide d'un levier, le corps de Palambic eft
garni-de diftance en diftance d'oreilles fortes & larges, par lelquelies il eft
maintena dans le corps du -fourneau, qui, foit dit en paffant, n'a point de
cendrier.

9. REVENONS A notre premiere conftru@ion. On éleve encore le fourneaw
de douze pouces ou-un pied, toujours dans les mémes proportions. A cette
hauteur on s'elt pourva d’un cercle de fer qui embraile . exadtement I'alam-
bic au défant de fon collet, & on le {celle en recouvrant le fournean de
maniere qu’il 0’y ait douverture que celle que laille ce cercle de fer ; mais
4 mefure que Pon batic d’a-plomb pour Pextérieur , on ménage en-dedans
ccuvre une vofite douce qui fait que , de quarré qu'était Vintérieur du four-
neau depuis la paillafle jufqwaux barres tranfverfales, il fe. trouve 4 gette
hauteur prendre une forme ronde & fé rétréeir vers le cercle gui détermine
cette rondeur. . R !

10. VERS un des angles du fourneau, prefquwan niveau des barres trani
verfales, on ménage obliquement vn foupirail qui vient s’ouvrir fur le fours
neau, & quon termine par un tuyan de poéle, dont le diametre doit étre
proportionné a celui de la porte du- cendrier, fans quoi P'on ferait infecté
de la fumée du bois- qui doit briler quand les fourneaux travaillent; car
on ne doit pas oublier qu’il s’agit de deux fourneaux qu’on éleve enfemble,
& que ce qué jai dit pour un doit sentendre de tous les deux. ,

11. ON acheve de revétir Pextérieur de ces fourneanx avec du platre fin,
& le deflus avec des carreaux & carreler. On donne ordinairement plus de
{olidité 4 ces fourneaux en plagant de diftance en .diftance de bas en haut des
bandes de fer d’un pouce de large & de deux lignes d’épaiffenr, que I'on affy-
jettit avec deux cercles ou bandes pareilles qui, fcellées horilontalement,
prennent I'une au niveau du deffis de chaque. fourneaw:, & Pautre entre les
deux portes du mur de face. En conftruifant le nyur du milien,, celui qui {&pare
les deux fourhieaux , & dont Pépailfeur eft confidérable , on' . Varrondit fur fa
face de maniere 4 former une niche deftinée A recevoir le ferpentin latéral
dont je parlerai inceffimment.: , ‘

12. ON eft dans Pufage dappeller cendrier. elpace d’un fourneau quel-
conque’, qui- prend dépuis le fol-jufqu’a la grille ; on nomnie foyer Vefpace
contenu entre Ja_grille & les deux barres tranfverfales, parce que ceft le lien
on, Loy place la. matiece corbuftible; ¢nfin le leboracoire eft Iefpace vonté
du fonrneau dans lequel doit plonger le ventre de Palambic; & quelle que

ik i)
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foit Pefpece de fourneau, le len qui contient le vafe, creufet, marmite,
baflive , &c. dans lequel eft Ia matieré: que Pon veut travailler, ce liew con-
ferve le nomi“de laboratoire , ( ergafluluin’) en changeant quelquefois de fitua~
tion, & fe confondait méme avec le foyer, comme dans les fourneaux de
fufion. Comme dans l2 eonftruction particnliere que nous dennons, le four-
neay eft double, on fait enforte que les deux foupiraux {fortent chacun par
Fangle poftérienr & le plus prés du mur du milien, parce quon les fait
rendre plus aifément 4 une feule & méme embouchure, {ur laquelle on place
e tuyan de tole. o ' :

" ¥3. LE choix des fabriques n’eftpas chofe indifférente pour un artifte éco-
nome & intelligent; il préfere avec raifon les briques provenantes de la démoli-.
tionf d’anciens fourneaux , parce qu’étant plus enites & privées de toute humi.
dité, elles durent davantage ; & leur défaut, on choifit les briques de Bourgo-
gne. Ce ne {erait pent-étre pas une dépenfe fuperflue , quoique confidérable ,
&’imiter les entreprenecurs des grands atteliers , comme de forges, de verreries,
&c: qui font dans 'ufoge de faire faire par leurs propres ouwvriers le mélange
de bonne argille, & de la méme terre déja recuite , q'on fait cuire de nou-
veau, pour la pétrir avec de nouvelle argille. On tépete cette préparation
julqu’a fept fois, pour former enfin leurs briques, dont Ia durée & la réfil
tance aux feux les plus violens exigeant meins de reconftruction , dédomma-
gent bien de cette premiere main-d’eeuvre. Les fournaliftes de Paris fabriquent:
a la vérité des briques pour les fourneaux de nos diftillateurs ; mais elles n’ont
fouvent que Félégance extérieure de la-forme, & font d’une pite groffiere &
peu confiltante, ' ‘

14. POUR unir les briques , on met entr’ellesle moins poffible de terre & four
détrempée en pate bien liquide. Le platre fe bralant bientot , n’y vaut ab-
folument rien; il ne fert qu’d revétir les dehors, auxquels on donne un air
de brique, en les peignant avec de Pochre rouge ou jaune , & tracant des
lignes blanches:, qui figurent 1a pofe des briques les unes fur les autres:
La terre 4 four-elle-méme m'eft pas préférable & un bon ciment de chiaux
& fble qui ferait bien corroyé; mais il faudrait hiffer un fourneau conft
truit ainfi pendant treis mois fans le faire travailler , pour donner au ciment
Ie tems de prendre corps; c'eft ee qui fait que la plupast font batis ¥ Vargille
décrempée: (1) :

Fournean @ bain de fable.

35. Cg fournean n'eft, @ bien dire, quune galere dune trés—petite‘- di-
. ¢1) Wy awmait quantité de chofes A dire 'de . Bavmé & de M. Mollines, inférds:

fur Tes. fourneaux pour les alambics; mais  dans 1&¢ Journal de P'abbé Rozier, juillet
jo renvoie le JeCteur aux favans mémoires & aalt 1978 i
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menfion 3 il peut méme & la riguenr {e paffer comme elle de cendrier, &
wétre garni que d’une petite chevrette pour placer le bois. Cette oblerva.
tion convient anfli 4 tous nos autres fourneanx qui ne doivent chauffer
qu'an bois; on préteird méme que de cette fagon ils font plus écono-
miquies. . : o :

" 16. ON ne donne ordinairement au fourneau 2 {able que Pépaiffeur d'une
brique 4 fes quatre murs, & un tiers de moins de largeur que n’en ont les
fourneaux précédens; ceft-a-dire, qu'il a dix pouces de large fur dix-fept 2
dix-huit pouces de profondeur, ce qui donae la forme d’un quarré long dont
Te petit coté eft {ur le devant. On ne donne que quatre pouces de haut 4 fon
cendrier & cing 4 fix & fon foyers ces deux parties font féparées par une
grille longue, dont les barreaux font efpacés 4 quatre lignes de diftance; il
importe peu que ces barreaux foient en travers ou dans la longueur; le
cendrier & le foyer ont chacun une porte proportionnée en téle, & montée
fur fon chaffis.

17. 'LE bain proprement dit confifte en une forte téle, plus longue &
plus large que la capacité du fourneaun, afin de pouvoir en relever les bords,
& on Pétablit de cette maniere. On trace fur la téle un quarré long qui en
occupe le milien dans les mémes proportions du'diametre du fourneau ; cela
fajt, on coupe les bords vis-3-vis chaque angle de ce quarré julgu’an ‘point
de réunion des deux lignes tracées qui forment cet angle. Les quatre coupes
faites , on ploie la tole 4 coups de marteau , en {vivant’les lignes tracées; &
quand les bords ainfi ployés font rapprochés de maniere a former une efpece
de boite, on 1a pofe fur le fourneau en 'y enfongant jufqu’a quatre pouces
A peu preés ; le furplus des bords eft de nouvean reployé en {ens contraire pour
former un rebord qui pofe extérieurement fur les briques; enfin on acheve
de garnir le deflus do fourneau avec un rang de briques, ou de carreaux i
garreler, )

18. L’AvANTAGE de cette méthode de conflruire te bain de fable eft aifé &
{entir : lor{que ta tole eft détruite 4 force de fervir , il n’y a qu’un rang de bri.
gues 4 enlever pour &ter toute la boite de téle & en replacer une autre. Ce-
pendant quelques artiftes préfetent encore la conftruction fuivante. A Ia hau.
tenr de cing ponces qui forment le foyer, on établit intérieurement une faillie
de briques de deux pouces environ, fur laquelle on -pofe fans Paffujettir une
plaque de fer fondu de la dimenfion requife. On la tient {eulement plus
courte & moins large d’un pouce , pour éviter un effetdont {& font appercu les
artiftes. - - . - ST

19. LE premier effet de la chaleir eft, comme on fait , de dilater tous
les corps , les métaux, & le fer entr’autres, d’une maniere plus énergique. Si
la plaque defer était juftement de la dimenfion du fourneau, lorfguon
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Péchaufferait, elle ne manquerait pas, en {e dilatant , de pouffer les briques,
& par conféquent de détruire la bitiffe. En la tenant plus étroite , effet de
la dilitation ne trouve aucun obflacle & n’a rien & repouffer ni & renverler..
20, Ja1 vu dans le laboratoire. de M. Léguillé, au fauxbourg $. Martin ,
deux tres-grands fourncaux 3 bain de fable, dont le bain eft fait avee un plan.
cher de briques taillées en bifeau {ur les cotés, pour sagencer & fe foutenir
mutuellement en forme de voiite plate, Le premier rang tient dans épaifleur deg
murs du fourncau de maniere a faillir du tiers de leur largeur, & elles fervent
d'appui 4 tout le refte de la volite. M. Léguilié, qui eft lauteur de cette efpece
de bain de fable, trouve que fon plancher n'elt pas trop épais, & vaut mieux-que
tout autrej faitavec du fer ; ce dernier {e detruit & dégrade le fournean plus
ou moins vite. : : e C
21, JE minfilterai pas ici, ni par la fuite, {fur le befoin de portes de. tole
& d’un foupirail, parce que ¢’eft une chofe effentielle  tous les fourneaux,
& que lears dimenfions, leur pofition, {e comprennent ailément par le détail
de chaque efpece de fourneau. L'expérience a démontré anx diftillateurs
qu'avec un fourneau 4 bain de fable, confltruit dans les proportions que je viens
de décrire , on fait avec un dixieme de voie de bois autant de befogne qu’on
en ferait avec une voie de charbon ; ce qui fait une économie de plus de moitié
dans la dépenfe, fans compter celle du tems, la flamme du bois chauffant
bien plus énergiquement que le charbon. ‘
22. QUELQUES opérations dont je parlerai dans la troifieme partie , s’exécu.
tent en Angleterre dans des elpeces de marmites de fer , plus profondes qug
larges , pofées fur le fourneaw par un rebord. Les Anglais nomment ces baing
des pots a fatle, Ils y trouvent la facilité d’enfabler profondément les vaiffeaux
{ublimatoires ; mais nos marmites de fonte placées 4 demeure, nos baius de
fable un peu profonds, ont le méme avautage que ces pots A fable, qui ng
paraiffent commodes que pour quelgu’objet de petit volume; & dans ce cas
le premier creufet large & bas fait affaire. A o
23. AFIN de'n’y pas revenir dans la defcription d’opérations qui sexéeun
tent dans le fourneau 4 bain de fable , Pobferverai ici qu’en préfere, pour
charger lebain , une efpece de fable connu fous le nom de fadlor 4’ Etampes ;
mais qu'en général tout fable fin & d’un grain uni, quel qu'il foit, peut
fervir, pourvu qu'on ait la précauntion de le faire rongir avant de s’en fervir
la premiere fois. Le fable eft fjet & tenir des grains de I nature du caillou,
qui s’éclatant fortement, feraient dangereux pour les vaiffeaux de-verre qu’on
y place. Une fois rougis, ces cailloux ont fait leur effet, & les vaifleaux ne
fonc plus en. danger d’en btre maleraités (2). . - - - - .

" (2) Je joins ici une table des proportions que doivent avéir:'iés_:fox;fne_aux 2 bain
de fable, fur laquelle les artiftes pourront f& régler pour cette conftruction. - '
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Fourneaux & baffne. |

24 ON confiruit ordinairement denx fourneaux' peu prés pareils 4 coté
l’un de T'autye. Quelquefois on {e difpenfe de leur donner un cendrier ; mais

. . : Avee les charbons. Avec le bois.
Le baffin du bain, ou le pot & fable, doit . Pouces. . ' -

. avoir dépaiffeur.. . ... . . . . dr1l3rz

: r g

Delargevr. . . .-, .« « . .« . 12

De profondeur ou hauteur. o . .

ro&plus. Eile peut étre ply
La h{?uteur du foyer cude la grilled l’objet s coiﬁdernble? g
ede."......... ]

9
9
9 ' 1z S&S'axzaxq.
La partie du foye;. qui contient les char- - _
" bons, doitavoir deprofondeur . .. . 6
NB. Si Yon fefert de bois , le bas du foyer
eft.ouvert & de niveau 4 la grille,
Hayteur-du cendsier.. . . . . . .
Porte du cendrier a de largeur. .
Dehautenr. . . ., . « . .
Lagrille ade fargeur: . . , . .
La diftance des barreaux eft de - quatre
lignes -ou telleiqu’en alt de la peinedy - o T
paffer Pindex. ‘ On la place de fa.
Porte du feyer. On la place de facon que gon tl;ue le bas de
Ie fond du pot & fable réponde an mi. ’ 1a pérte réponde
lieu de fon ouverture ou unpeu au-deflug, o A la grille,
Salargeur. . . . . . . o . . - 4L 8 o9
Hauteur., . . 6 7. B8
Portette qui fe trouve au mxheu deta porte -
du foyer, en diametre . . . . .
Boupiraux. . « + « « 4 . . 3
“I'rou pour introduire des charbons quand
Ia porte du foyer et fermée, p!acc au.
deflus de cette porte; en'quarrd, . &
Tiou de paffage 3 la chaleur, quand en
veut , pour ne la pas perdre, la faire .
paffer fous une autre bafline ; en quarré. 3 3 4 .EG PORCes
Cercles de fer dans lefquels on pofe fes - - -~ - - - - s fer g
pots 4 fable pour les aﬂ‘u;ettar S N
8i I'on change les potsy & qu'en en 4it de
plufieurs grandeurs, on a des cercles de
différens digmerres ; par exemple de. . 13
N e s N !2 -
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il eft mieux d’en faire un qui méme ait le double de hauteur. Ainfi 'on donne
douze pouces de hauteur av cendrier , & fix pouces au foyer ; le refte du
fourneawr eft élevé de cing pouces & circulairement , de maniere 2 faire pour
Pun des deux une efpece d’évafement de feize 3 dix-fept pouces de diametre,
terminé ‘par.un cercle de fer garni de trois oreilles fur lefquelles doivent
pofer les marmites & baflines; les oreilles font placées quelquefois fur le
bord extérieur du cercle en faillant au.deffus du fournean, d'autres fois elles
font arrangées de haut en-bas en s'avangant vers le centre & le foyer du
fourneau. Quelques artiftes {& contentent de ménager fur la circonférence
qu’occuperait le cercle de fer, trois elpaces placés & des diftances égales, de deux
pouces de longuenr & d'un pouce & demi de largeur, qui viennent fe perdre
dans Pintérieur du fourneau, & font , lorfque-la baffine eft placée, autant
de petits foupiraux qui difpenfent de faire un foupirail ou cheminée pareil
4 ceux des aurres fourneaux, & dont A la rigueur on fe pafle dans Pelpece
que je décris. Un de ces fourneaux 'n’a qu’un eercle-de fer fans oreille, &
{ert principalement 4 placer Pappareil dont j’ai parlé en décrivant le troifieme
procédé pour faire V'efprit de nitre. Ce fourneau garni de la piece de terre
& dn déme ‘que j’ai décrits alors, fait un vrai fourneau de réverbere., dont les
ufages font affez nombreux pour mériter d’étre remarqués ici.

: " Avec les charbons.~  Avec le beis.
Epaiffeur du fournean. Epaiffeur d'une ‘
brigne. .. . . . . . . . .2 % 3
Figure; ¢'il eft poffible, elliptique. - I R . :
Diftance qu’i! doit y avoir entre les parois - )
du fourncau & les cotés des pots 2 fable
dans la partie fopérieure du fourneaw,
Douille. .. . .. . . . . . . .
Biftance & laquelle les parois du fournean
font des parties latérales des pots A fa-

LL
i

ble dans le milieu du fournean. . . 2 . 2I 3
Si on ajoute aux fourneaux & bain de fable iy

une tour peour en faire des athanors, 5 &

Cette tour doit avoir de diametre inté. - =

siewr, oL . . 0 0 . . . . . 12 13 & ¢
Dehautenr . . . . . . . . . . 48 o0 8w
Hauteor totale du fournean. . . . . 15 20 30 &plus.
Diametre intérieur an milien du fourneau,

ou grand diametre fi le fournean eft ellip. : i

tique e e e e e e .. 12 13 16 00 4 11 32 13
Diametre intérieur, dans le cas ot le four- *

neau n'eflt pas elliptique,, & que les pa-
rois foient perpendiculaires. . .
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2§. LEs autres fervices qu’on tite de nos deux fourneaux & baffine, font
de recevoir les marmites, chaudieres , baflfines , qui pofent fur le cercle de
fer ou plongent dans le fournean julqwau tiers de leur hauteur. Comme
‘ces marmites, &ec. ne font pas toutes d’une égale capacité , on a des trian-
gles de fer de différente grandeur , pourvu que leurs oreilles puiffent pofer
-far Ie rebord intérieur du fournean, & Pon choifit dans Poccafion celui qui
-convient & la grandeur du vale qWon veut faire travailler.

26 A coté de cenx-cil'on confiruit un autre fourneau qui leur reffemble
"en tout , & dont le laboratoire eft rempli par une marmite de fer, enchaflée
par {es oreilles , & cimentée 3 demeure dans le fourneau. Comme cette mar.
-mite eft particuliérement deflinée 4 la fonte du falpétre , on prend toutes les
‘precautions poffibles pour éviter qu'il ne vienne 4 y tomber , lorfque le feu
eft allumé, la plus petite étincelle. Cette marmite peut néanmoins {ervir
au beloin, pour diftiller an bain de fable, pour faire quelques fublimations,
ou méme pour évaporer des liqueurs chargées de fel, &e. :

Fourneaux de fufion & de forge.

27. Comme les deux fourneaux dont il agira ici, ne chauffent jamais
au bois, & que d'autre part ils deivent étre conftruits de maniere 4 pou.
voir donner Ia chalsur la plus vive , on pourra y remarquer une différence
notable par ia defeription que je vais en faire,

28. Les fourneaux qui wont au bois, ont un cendrier plus petit que n'eft
e foyer, & n'en ont méme pas tonjours; les fourneaux 4 charbons ont le
foyer plus pesit que n’elt leur cendrier. La raifon de cette différence tient
i la maticre du chauffage. Le bois en chanffant darde une famme d'autant
plus wvive que les fluides qu’il conlerve toujours, font plus vivement rg-
duits en vapeors; il n’a par conféquent befoin de P’air extérieur que pour
qider feulement la flamme 3 s’entretenir & poufler les fumées par le foupi-
rail ou cheminée. Cette famme frappe les corps qui font expofés 4 fon adien
avec une eénergic comparable 3{a vivacité plus qu’a fa mafle. Les charbons,
au contraire , ue chavflent gue par leur mafle ; & pouvant {e confumer fans
flamme, ils ont befoin d’un couraut d’air, tant pour demeurer incandel~
cens, que pour communiquer leur chaleur anx corps qu’ils envirennent.
iCe courant d’air , plus il eft adkif, plusil porte d’humidité qui fait naitre
Ta famme & augmente la chalenr. Or rien n’elt plus propre a procurer ces
avantages que les vaftes cendtiers; ils nuwiraient au contraire & la combult
tiow dubois, en tui donnant occafion de {e détruire trop vite , & 4 la lamme
celle de porter peut -étre fon activité an.deld du corps fir lequel elle doit agir.

29. Un fourneaude fofion eft une efpecede tonr quarrée , dont ghaque

Tome XiI, K
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mur 2 Pépaiffenr de deux briques. On lui donne dans ceuvre de huit A feize
pouces de diametre, & il porte dans la fuppofition du laboratoire que nous
décrivons , denx pieds de haut; la grille nie fe pofe qu’s Ia hauteur de quinze
pouces , & les neuf pouces reftans forment le foyer. Le cendrier a fur le
mur. de devant une ouverture ou fente d’'un’ quart de brique de largeur, &
de dix 4 douze pouces de hauteur. Quelques artiftes confiruifent cette ou-
verture plus large en« dehors qu'en - dedans ;. énforte quelle reffemble affez
bien aux fenetres _des forterefles: Dautres foiit vers le bas du fourneau &
fur un des murs latéfans un trouea formé d’entonnoir , auquel on ajufie
des tuyaux de poele Tamparis, & qui vont’ ‘tendre hors du laboratoire quel~
quefois dans -une cave:: cet artifice donne un courant dair trés - vif, lorf-
que le fonrneau travaille ;' mais il faut -avoir foin de murer Pouverture du
cendrier. La batiffe de ‘ce forrnéan-a fiir-tout befoin d’étre maintenue par
des ctrcles de fer, On forme la grille avec des barreaux ‘d’un quart de
pouce déquarriffage;, & éfpacés d’n bon demi-pouce, afin que les cendres,
e menu charbon ou brafil ne mettent aucun obftacle au courant d’air. De-
pu1s la grille jufqu la plate-forme. du fourneau , on fait enforte que Pin-
térienr du fournean foit arrondi, & méme que cet arrondifement ait la
forme d’yne portion d’ elepi"e afin qu’avec le déme mobile qui a une figure
pateille , tout Pelpace ot deit braler le charbon, ait une figure oveide.
20. St ton ne {e foucie pas'de fe fervir- de démes mobiles qu’on trouve
tout, faits chez les potiers fournaliftes’ , & ‘dont les dimenfions font déter-
minées par celles du-foyer du f'ourneau  on acheve de conftruire une brique
d'épaiffeur autour du cercle de fer qui en détermine le diametre; le mur du
fond eft d’a-plomb ,'mais -en diminuant infenfiblement de largeur jufqu’a
n’avoir- plus que celle d’une demt.brtque les deux murs Jatéraux fe conf-
troifent de maniere & -venir rejomdre cette demi - brique 3 angle droit; &
enfin le mur de faces aprés s'¢tre élevé d‘a»plomb fe continue fur les deux
murs latéraux pour fe terminer-avec eux & a la méme hauteur par une
demi.brique, cc qui forme un treu quarré de quatre pouces environ de
diametre. A Pendreit ot les murs en queftion s’éloiguent de Pi-plomb , on
les maintient pas une forte bande de tole, & le mur de face ne s*établit qu’a.
pres avoir placé un cadre garni de fa porte de téle, cadre qui porte les deux
tiers de la largenr de ce miut & toute Ja hauteur de Pa-plomb. Quelquefois
on commence la pente douce des deux murs latéraux dés leur bafe, & par
cette confiruction le mur de -face ainfi que fon cadre fe trouvent pofés en
pupitre. Conime la porte de tole de-ce cadre eft trés-expofie & &tre tour-
meuntée par la chaleur , ; ‘ot la. conftruit ordinairement avec des rebords ren-
trans d’un bon potice ; & or garnit Pefpéce de boite que forment ces rebords
avee de largille & dela-brique pilée, dant on fait unce pate-qui donne dla
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potte elle-méme un pouce d’épaiffeur. Tt eft inutile d'avertir que c'eft pac
cette porte quont intreduit le charbon , quon place les crenfets , quieny
werfe les mélanges qu'on veut traiter par fa fuffon, parce que c’eft chofe
généralement connue, ainfi que la précautioh de placer les creufets fur des
edpeces de valets de terre cuite, appeliés des fromages, & de les souvrir de.
couvercles faciles 4 enlever avec les pinces. La forme la matiete , Ie choix
de ces inftrumens de chymie font du reflort de Pacadémicien refpe&able qui
a publie V'art du potier fournalifte. (3)

31. QuanT au fourneau de forge, fa bonté dépend de fon foufilet; car
rien n'eft plus fimple que fa conftrudion. Sur un maflif quelconque, qu’on
ne conflruit pas en plein, mais avec une voite comme {ont tous nos fpur-
neaux de cuifine;; fur ce maffif, dis-je , plus long que large, on éwmblit a un
de fes cétés un contre-coeur fohde d’un pied de haut & de quatre a fix
pouces d’épaiffeur , en briques bien recuites , ou garni d’une forte plaque de

(3) Voici les proportions que Yon pest fuivre dans la conftrution des fourncaux
de fufion. \

Corps du fournean. Hanteur. . . . . 6 4 8 2 8% a 12
Largeur, .
Si le fourneau eft clhptnque e grand dia
metre an milien du fournean doit avoir 8 9 9%
En general l’e{'pace entre le creufet & les
parois doit étre de 4 pouces, pour un
creufet de 2 pouces & deni Y 4 pouces
& un quart.
Si Pon fait un foupirail dans le corps du
fourneau , ou dansla cawte qui renferme
les charbons, il doit avoir. . . . 4 pouces de largeur {ur 2 de hautene.
Déme on la partie qui repofe fur le corps du o

fourneau. Hautenr. , . . . . . 20
Orifice fupérieur du déme. . . . . . 2 3 3 4
Augquel on adapte,, fi lon veut, un gEx
dont lextrémitéa . . . . ™, , % 3 1z
.t 3.
La porte du foyer, pratiquée au bas du ‘
dbme, a pour hauteur. .. . . . 6 7 71
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Largeur . . .
Cendrier, ou la partxe du fournean fur la-

quelle repoﬁ: le corps du fourneau. Hau-

teur. .« . D I é - 20 ?0
Grille. Largenr. -
Diftance des barreaux, . . . + . . & pouvozr paﬂ'er Ie doigt.
Epaiffeyr dy foumeaw, . .°. . . . 32 2 3

. K ij



7% DART DU DISTILLATEUR

fer fondn. Cette plaque’ eft trouée ou échancrée ¥ un pouce & demi audellus”
du niveau do maffif dans ce contre-ceur ; & par ce trou paffe un canal fong’
& étroit, connu généralement fous le nom de suyere, dont le diametre dépend
de la’ capacité da foufllet Cette tuyere ou tient inmédiatement & ce qw'on
appelle le zez du foufflet, ou n’y communique que par un tuyau de méme
diametre qu'elie , condé fuivant les circonflances , & dont il eft effenticl feu-
lement d’arrondir les coudes & non pas de les tenir & angles aigus ou droits,
comme font la plupart des placeurs de foufHets de forge.
32. La capacité du foutHet w’eft pas indifférente; plus il eft grand , plus
il donne de vie'a la flamme; & fon etfet tient 3 ce que nous difions dela
1aniere dont le chirbon chauffe & donne de la lamme. Peut- étre eft - ce le
feul moyen de produire la chaleur artificielle la plus vive; toujours eft- il
certain que pour les effets il n’y a pas de comparailon entre un fourneau de
vérrerie , par exemple, ou de fafancerie , ou méme de porcetaine , qui chaufe
fent exceflivement , & une forge animée par quatre vaftes fonfflets ; on fondra
a cette forge des chofes que le teu de porcelaine n’aura pas meme amollies.
33. Pour ce qui eft dela conftruction du foufllet , on en connait de deux
fortes : Pun eft connu fous le nom de fouffler & deux vemss; il eft en bois
léger, de forme d’un quarré long, compofé de feuillets liés enfemb'e pas
des peaux tres-minces , & de’ trois planches, dont une . c’eft celle du milteu,
eft immobile,, garnie d’one fowpape & du bout dormant Fun reflort ; les
deux- autres font mobiles, la fupérieure fans foupape. regoit le bout élaftique
du reffort qui la fait tendre a fe lever, & Pinfévieure n’a point de retfort,
mais une foupape. Au refte, une plus lonhgae defeription anticiperait fuy I'art
du boidelier, art trop intéreffant pour ne pas mériter fa plage parmi ceux
que Yacadémie publiera. La feconde efpece de fouffler , plus connue des
maréchaux & auvtres ouvriers en fer, {e nomme lz ‘vaches il eft sare qu'on
s’en {erve dans les laboratoires de nos diftiflateues. .
34. ON place le foufflet au haut du laboratoire, & on Faffujettit par fa
planche immobile ; on étiblit du-deffus imé bafcule dont fa branche la plus
courte -eft attachée par une chaine & la p&che‘ sicblile inférieure , quon
charge d’aillenrs d®un petit poids pour faciliter le travail du fouffeur. A la
branche la plus longue pend une autre chaine terminée par un étrier ou une
poignée , que faifit celui qui fait agir e foufHet. La planche mobile fupéricure
du foufllet elt chargée de poids qui faffent une réfiliance proportionnée &
Faction de I'air qui s’y infinue , & concourt au jeu alternatif de la machine ,
d’od nait le foutHe contihuel” §ui én fort. L’énergie de ce fouffle dépend
du diametre de la tuyere , de la capacité du-foofftet, & de-la compenfation de
fa charge avec Iélalticité du reflort. =~ ° : :
35. LEs<hefes en place , on a des pieces de terre cvite demi » circulaires,
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ddpmﬂ'm&s & ‘de- diametrey diffétens, qu'ont nomme fer & cheval , parce
qu’err effet il en ont la figure. On place vis-A-vis de la toyere celui qui con-
vient au volume du creulet qu’on veur chauffer; & voila le fourneau de
forge conftruit; il ne s'agit plus quede placer le creufet, de I'environner de
charbons qu’on allume, & de faire mouvoir le foufflet. Les artiftes économes
ne manquent pas de fe procurer de ces fers 4 cheval en fer: ceux de terre
coite font trop fujets 4 fe brifer. .

36. CoMME je me fuis fort étendu fur les détails de conﬂ:ruéhon, pour
le premier fournean dont jaiparlé, jai évité les épétitions, en fupprimant
pour les {uivans les mémes inflru&ions détaillées. On doit f& fouvenir que -
j’ai fuppofé un laboratoire en grand, dans lequel deux perfonnes peavent
etre occupées journelemeut; Pajoute que Jai pris pour les fourneaux une
dimenflion moyenne. Avec le nombre de fourneaux que je viens de décrire, :
un diftillateur eft en état d’exécuter non-fevlement les opérations qui vont:
etre expolées dans cette {econde partie, - nEis encore pluﬁeurs de ceﬂes dont
il fera queﬂ:mn dans la troifieme. S '

L o Des alambics.

3+ Les vaiffeaux ov inflrumens les plus eflenticls pour les travaux qui
font Pobjet dont nouns devons nous ocenper dans cette partie, {font Falambic
& le ferpentin, anxque!s il fout ajouter d’autres inftrumens moing confidé-
xables., doist je parlerai 4 mefure que Poccalion s'en préfentera.

© 38 Ju erois inutile d¢' remonter X Dorigine de lalambie; je d1fcuterax..
-encore mohts fi [a forme moderne qu'on i donneeft ou n’elt pasuvne imi-
tation des Arabes, parce quil faudrait diminuer des prétentions de cenx qui-
paraiffent jalowx de pafler pour en étre les inventeurs. L'alambic moderne
eft sempofe de quatre pieces effentictles. La premiere eft une cuve de cuivre
¢tamé qui, contenant cent pintes, doit avoir quatorze pouces de diametre &
{on ford ; & aumunt de houtenr’ depuis ¢e fond jufyu’s forr erifice:. La piece
v eﬂs’eiargzﬁ'am jofquiaux trois ‘quarts de cette hautenr. La elle eft bom-
bée de mantere 4 faife un rebord faillant, terminé par un cercle de cuivre
jausie tourné , d'un demi- pouce d’épaiffevr, & qui a parcillement quatorze
pouces de dmmetre. Sur la pattie la plus bombée de ce rebord, on ménage
une ouverture occiipée par un tuyan ouvert par fes deux bauts qui a deux
poucés 4 peut prés de’ long & un bon pouce de diametre. Ce’ tuyad qui eff
fondé al" uvea:ture en queftion, fe nomme cubulure; & toute la- piece de cuivre
que nous venons de’ déerire eft appellée la cucurbite lorfque T'alambic tra.
vaille-3 fen nu , & cave quand on la- fait fervie: de bain-maric. Cette picce
«doit étre ‘dPune borme épaiileur , comme d’une hgne de cuivre touge battu 2
#roid & foudée a foudure forte, - ' -
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+ 39. La feconde piece eft un vafe d*éwin, épais de deux lignes envirot,-
devant contenir cinquante-deux pintes, quand la premiere en contient cent. -
Elle a deux pouces de diametre & de profondeur de moins que la premiere
piece ; mais fon rebord ou collet eft double au-dehors , de maniere que par la
noitié de fon épaiffeur il pofe fur le cercle de cuivre jaune de la cuve. On
{oude extérienrement fur ce collet deux poignées d'étain , comme on en a atta-
ché deux de cuivre {ur la partie bombée de la cuve. Cette fesonde piece na
fert que dans les cas ou Pon diftille au bain.marie, & conferve toujours le
nom de cucurbize. Ce n’eft pas que pour plufieurs infufions on ne s’en ferve
fouvent , indépendamment de {on ufage pour Palambic; alors on a foin d’y
ajufter un couvercle plat de pareil étain, qui puile le fermer exactement.

40. La troifieme piece qui fe nomme le chapitean, eft un cbdne pareille-
ment d’étain , dont la bafe a le méme diametre que Porifice de la euve & celui
de la cucurbite,, & dont Pépaiffeur eft un peu amincte.d’abord pour pouvoir
s'aboucher avec ces deux pieces en y plongeant de deux pouces;.d cette
diftance, ce cone eft renforci par un rebord d’étain pareil 3 celni de la cucur-
bite 3 & ces deux rebords venant & {e rencontrer quand le chapitean eft en
place, concourent par leurs faces, bien unies fur le tour, 3 fermer exacte-
ment P'alambic. Le odne siéleve perpendiculairement jufqu’a la hauteur de
huit pouces, en confervant le méme diametre; 14 il s’élargit d’un pouce , &
forme en s’enfongant d’un pareil pouce une gouttiere, puis il {fe termine en
pointe 4 une diftance égale a fon diametre. Vers un des points de la gout-
tiere on crevfe dans fa bafe un trou auquel on foude un canal pareillement
d’étain , appelld le fec: il peut avoirun bon pouce 4 fon ouverture, & n’avoir .
‘que trois & quatre lignes a fon extrémité oppofée, fur une longueur de deux
pieds & peu prés. (4) Dans quelques alambics on tient ce canal fort court ,-
pour y ajouter & volonté d’autres tuyaux d’étain , dont quelquefois le boug
et recourbé, ;o PR

a1. JE fuis dans Pufage de placer 4 la pointe du céne qui forme mes.
chapiteaux , un tuyau d’étain de demi- pouce de diametre ; ¢e tuyau ouvert
dans toute fa Jongueur va par une des extrémités 2 fleur du réfrigérant dont;:
il va &tre queftion, & de l'autre defgend jufqu’au niveau du rebord intérieur

(4) Les dimenfions que M. de Machy rement, en prenant des chapiteanx dont les
donne au bec, ne font point avantageufes., becs -ont de plus grands diametres, 1 fau-
Plus lg bec eft large , plus Ia diftillation f&  drait qu'il y et un rapport entre la quan-
fait vite, C’eft un fait prouvé par le do®eur  tité de vapeurs qui s'élevent dans Ta diftiL. -
Venel , dans les mémoires de Berne, & lation & Porifice du bec. Jai vu un mémoire -
derniérement par M. Baumé, qui a démon-  dans lequel ce rapport eft fixé, & qui con-.
tré qu'on peut finir une diftillation dansla  courra pour le prix fur les alambics proa .

-moiti€ du tems que Pon y emploie ordinai~  pofés par la fociété libre d'émulation,
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de la gouttiere. Ce tuyaun, dont la portion extérieure eft fermée par un boun-
¢hon de liege , me fert 4 donner iffue 4 lair trop dilaté, §'il en eft befoin’;
4 veverfer la' liquenr pour la diftiller de nouveau, ce qu'on appelle cohober;
-4 remédier, ¢l le faut , anx accidens affez fréquens dont je parlerai au
chapitre VI; a agiter les matieres avant leur ébullition ; enfin -’y trouve
plus de commodité qu’i la tubulure latérale. Jen dois Pidéed un amateur
trés - intelligent, M. le Veillard, propriétaire des nouvelles eaux de Pafly.
-42. ON revét le chapiteau du réfrigérant, qui eft la quatrieme piece d’un
alambic ; c’eft un {fean de cuivre étamé , foudé exadement 2 la bafe du cone,
_de maniere a embraffer la gouttiere , & dont la hauteur dépafle d’un pouce
environ la pointe du cbne; on lui donne une forme agréable en Pévafant un
peun plus vers le bas: on place au méme endroit un robiuet qui {oic du plus
grand debit poffible ; quelques artiltes fe contentent méme d’un fimple degor
qu'ils tienneut bouché avec un tampon de bois. La place de ce robinet n’eft
. pas indifférente ; il faut toujours que Palambic étant non-feulement monté,
mais en place {fur {fon fourneau, le robinet foit fur le devant , quelle que foit
d’ailleurs la-pofition du bec. Voici maintenant 'ufage de ce feau ou réfrigéran.
- On Jemplit d’eau froide , pour tenir le chapitean le moins chaud poffible,
& faciliter la condenfation des vapeurs qui s’exhalant de la cucurbite , viennent
y reprendre Iétat fluide , & fe gliffant le long du plan incliné intérieur du céne,
fe rendent dans Ia gouttiere que forme fa bafe, d’ot: elles tombent en liqueur
par le bee de cette meéme gouttiere dans le récipient qu’on y a adapté. Comme
eette eau froide du réfrigérant ne tarde pas a s’échauffer, on la fait écouler
par le robinet & on lui en fubflitue de fraiche. On tronve un avantage réel &
- pouvoir difpofer d’un vafte réfervoir qui puifle fournir 3 peu de frais beaucoup
- d'ean , parce -que dans ce cas on rafraichit le chapiteau de la maniere fui-
vante. On ouvre au-deflus du chapitean le robinet du réfervoir de maniere 2
donner un filet d’eau tombant continuellement fur la pointe du cone; &
comme Pean froide eft évidemment plus pefante’ que la méms ean échauffée ,
celle-ci e trouve toujours au haut du réfrigérant,, d’on elle ’échappe continuel-
lement par un degor ou tuyau de cuivre placé au bord fupérieur du réfrigérant ;
on le tient affez long pour que ’eau en conlant tombe aw-dela des fourneaux,
que cette chiite ne tarderait pas a dégrader.

Des ferpentins.

43. ON était anciennement dans Pufage de donner ¥ Pouvertare des cn-
curbites , & 4 la bafe des chapiteaux, un diametre fort étroit; & on les éloi-
gnait Pun de Pautre 2 Paide d'une colonne de meémie diametre en cuivre étamé
on en étain, dont la hauteur variait depuis deux pieds jufqw'a quinze. On
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voyait encore un de ces alambics, il y a quelques années, dans les ldbora-
toires publics. §'il s’en rencontre encore, ils ne font plus que des inftru-
mens curicux. ' ‘

44. L1NTENTION de leurs auteurs était de déplegmer les efprits plus éner-
giquemertt, parce qu’ils penfaient que plus le phlegme avait haut 4 monter,
plus il éwmit obligé de {& condenfer en route. D’autres ne'fe contentaient -
pas de cette colonne pure & fimple, ils y contourngient une ou deux {pi-
rales qui multipliaient, fuivant eux, la difficulté de monter pour le phlegme;
& ceft ce qu’ils appellaient plus particuliérement ferpencin. 1l exifte dans
Paris un monument fingulier de ce préjugé de nos danciens. Un alambic d’une
trés-vafte capacité eft furmonté d’une colonne 4 fpirale de {eize pieds de
‘haut, le bec de fon chapiteau 2 cing ou fix pieds de long ; il fe courbe
pour venir plonger dans une vafte piece d’eau, ou {é trouve une autre {pi-
rale de deux pieds de diamette, & qui a an moins vingt pas; ceft apres
avoir parcouru cent vingt pieds au moins que {ort enfin 'efprit-de-vin plus
ufé que redtifié. ' .

45. QUELQUES expériences avaient déja détrompé plufieurs de nos diftilla-

- teurs, & peu 4 peu ces ferpentins coloffaux ont fait place & ceux quifont d'ufage
maintenant. Qu’on ne les croje cependant pas d’invention moderne. Ray-
mond Lulle les connaiffait; Libavius, Biringuccio, les out fait graver dans
leurs ouvrages ; les brilleurs d’ean - de - vie ne fe font jamais fervi d’autres. Ii
¢ft vrai que leur ferpentin n’était pas fi élégant , G propre & fi folidé que ceux
dont nous nous fervons.

46. O¥ fait un {ean de cuivre rouge & étamé de deux pieds environ
de diametre ; fon fond eft fur un rebord qui le dépaffe de trois bons pouces;
il a ordinairement deux pieds & demi de haut en le fuppofant deftiné & nos
alambics de cent pintes : vers fon fond eft un robinet deftiné au méme ufage que
celui du réfrigérant ; on le garnit au-dehors de deux poignées de cuivre, pour
faciliter {on tranfport. Dans ce feau font placés deux tuyaux d’étain d’environ
un tiers de pouce de diametre (§), tournés en {pirales, dont on {outient

“les pas 2 des diftances égales par trois tringles ’étain perpendiculaires , aux.
L2 Y

(5 ) Ce ferpentin eft trop petit. Les va.
peurs gui s’elevent dans les parties vuides
de Iz chaudiere paffent & [e condenfent
dans la capacité du {erpentin, & operent
ainfi la diftillation. Si on les oblige & en-
filer un canal étroit, clles trouvent bean-
coup de réfiftance ; ce gui retarde confi-
dérablement la diftillation. Il faut donc ou
augmenter le diametre du ferpentin, ou

adapter le plus grand nombre de becs &
de ferpentins poflible, afin de préfenter sux
vapeurs un plus grand nombre d’ouvertures
par ot elles puiffent §'échapper. Ceft le
feul moyen de diftiller beaucoup de liqueur
dans le moins de tems peffible, & avec la
plus grande économie. Voyez le mémoire
fur les alambics, par M. Baomid,

quelles
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guelles elles font foudées ; le diametre des fpirales eft d’un pied , chaque orifice’
eft élargi en entomnojr, placé de maniere 2 dépaffer de denx pouces le bord
fopérienr du feau, fur lequel ces ‘deux tuyaux {ont foudés l'un vis -2 - vis de
Pautre: Leurs extrémités inférieures fortent vers le fond du fean de droite &
de gauche du robinet; enforte que, le feau en place, les deux becs font fur
le devant, mais également diftans de ce robinet qui eft dans le milicu pre-
cis 3 ces deux becs faillent de deux A trois pouces, & P'on a des a]utages
plus étroits, & quelquefois recourbés, pour placer au befoin & fervira con-
duire. la l1queur dans les bouteilles qu’on doit mettre au bas.

47. QUON s’imagine maintenant nos deux alambics places chacun daus
fon fourneau , & notre ferpentin monté fur une eftabelle & mis dans la niche
que fait le mur de milieu de ces deux fourneaux, chaque bec de P'alambic
entrant dans Pextrémité {upérieure des {'pn'alas du {erpentin, & une bou-
teille on récipient & chacune de leurs extrémités inférieures, le réfrigérant
ainfi que le {feau du ferpentin remplis d’ean froide, & Pon aura Pidée de
'appareil d’une diftillation en grand. Les vapeurs, quelles qu’elles foient , ne
feront pas plus tot parvenues dans les {pirales du ferpentin, qu’on appergoit
aifement qu'elles vont {e condenfer, attendu la fraicheur du ref'ngerant &
que s’écoulant par un canal fort court, elles {e trouvent plongées de nou-
veau dans un bain trés-froid, o elles achevent de fo condenfer , & confer-
vent au fluide qui en rel'ulte plus de fes partics tant conflituantes qu’odo-
rantes, Ce n’eft pas que la diftillation par le ferpentin n'ait quelquefoif fes
inconvéniens , & jaurai {oin de les faire remarquer dans l'occafion.

48. LEs chauderonniers & potiers détain font dans Pufage de préparer
ces fortes d'inflrumens fans qu’on les dmge, mais j'ai cru, en entrant dans
ces détails , faire plaifir aux artiftes- qui n’auraient fous la main que des ouvriers
peu mtelhgens. On paie ces pleces” depuis quarante fols julqu'a un écu la
tivre ; & avant de recevoir un ferpentin on eft dans 'ufage de leffayer:
1°. on emplic d’eau les fpirales, pour voir fi elles ne fuient pas par quel.
quendroit ; 29 onyfaﬂ; tomber une balle de plomb qui doit fortir par en-
bas fans s’y &tre arrétée , fi le canalintérieur eft bien égal & uniforme. Je ne
dois pas infifter fur le befoin de pelles, pincettes, fourgons & autres uftenfiles
dont le befoin eft évident & la forme trop connue.

_m'_% — Ty e
C HAPITRE IL
Gonvernement dun alambic pour la difiillation de Pefprit de vin.

49. .}. AURAIS pu, en commencant ce chapitre , décrire des laboratoires

uniquement dt,a{hnes 4 la diftillation des efprits de vin ; mhais comme ils ne
Tome XII, _ L

) =
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font pas de néceffité abfolue , que les commodités quion y trouve ne font
point dépendantes de regles certaines & néceffaires, je me contente d'indi-
quer le laboratoeire du fuccefleur de M. Camus, rue Saint-Denis, prés la fon-
taine du Poncean, comme un des mieux diftribués qu'on puiffe voir. Je ne’
m’occupe ici que de la converfion des eaux-de-vie en efprit de vin , quel que
foic le lieu ot fé trouve établi Pappareil propre 2 ce travail.

so. QuoiQuE je fuppofe Part du brileur d'ean-de-vie décrit par un autre
chymifte , je ne puis traiter du travail en grand des efprits de vin , fans
faire obferver que ccs brileurs ou bouillears font des eaux-de-vie de qualité
finguliérement diverfe, quoique brilées dans le méme pays.

§1. INDEPENDAMMENT des eaux-de-vie de lie & de matcs, il y a telle
venue qui fournit une ean-de-vie d’épreyve, tandis que 'a {uivante, faite
du méme vin & dans la méme chaudiere ; en donne une aw-deifous de I'é-
preuve. D’autre part les vins d’une contrée donnent des eaux-de-vie agréables ,
telles font celles de Coignac’; d'autres , comme "Orléanais , donnent une
eau-de-vie plus {eche; enfin les eaux-de-vie de unos provinces méridionales
font acres’ & défagréables. ! weflt donc pas indifférent au diftillateur de fa-
voir de quel pays il doit tirer 'ean-de-vie qu'il veut convertit en efprit de vin.

s2. UNE autre obfervation effentielle encare , quoiqu’elle tienne aufli &
Partdu brileur d'eau-de-vie, c’eft qu’il dépend de lui de fabriquer fes eanx-
de-vie de différentes torces ; & fans expofer ici comment ils s’y preunent ,
& les précautions que le gouvernement a fagement ordonnées pour circonf~
crire la cupidité, je me contente d’expliquer comment le braleur & le né-
gociant s’entendent dans cette branche de commerce. Il y a dong des eaux-
de-vie trois-cinq , quatre-fept, cing-neuf, & fix-onze ; ce qui fignifie qu'avec
les eaux-de-vie ainfi dénommées, on fera de Peau-de vie potable , ou faifons
preuve, aux termes des ordonnances : i & trois , quatre, cinq ou fix pintes de
pareilles eaux-de vie on ajoute deux, trois, quatre ou cinq pintes d’eau,.
il réfultera, felon eux, cing , fept, neuf ou onze pintes d’eau-de-vie fimple.
Je ne veux pas difeuter julqu’a quel point une pareille eau-de-vie fimple ditfere
de celle qu’on aurait tirée immédiatement de la chaudiere dans {on état fim-
ple, ni quelle porte ce jargon ouvre aux abus, encore moins fi le fermier
a pris le vrai moyen pour y remédier. '

A Efprit de pin ordinaire. .

73. Lorqu'un diftillatenr f& propofe de fabriquer de bon efprit de vin,
non-feulement il choifit Peau-de-vie de Coignac , mais il donne la préférence
4 eelle qu'on appelle fix-onge , parce qu’elle contient moins de- phlegme, &
qu’elle palle prefque toute entiere en efprit de vin. ' .

--§4. DAXs chacun de nos alambics on place la cucurbite d’étain en ayant
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foin de mettre dans la cuve affez d’ean pour que la cucurbite y plonge juf-
quaux deux tiers de {a hauteur; on met dans chaque cucurbite quarante-
huit pintes de Peau-de-vie quon veut difliller, on la recouvre du chapitean,
dont le bec entre dans I'orifice fupérieur de chaque fpirale du ferpentin; on
lute les jointures’avec un linge fin enduit de colle, ou avec du papier pa-
reillement enduit; on emplit le réfrigérant & le ferpentin dean froide , &
on place & Yorifice inférieur des fpirales , des bouteilles ou récipiens. Quel-
ques diftillateurs tiennent, pour plus d’exactitude, fur le dehors & le long
de leurs bouteilles une bande étroite de papier blanc, qui y eft collé, & fiir
lequel on 2 marqué par des lignes tranfverfales Pefpace qu’y occupe chacune
des pintes que peut contenir la bouteille , en numérotant chaque ligne par
un, deux, trois, &c.

§§. LE tout étant en état, on établit un feu clair dans les fourncaux, &
on 'augmente infenfiblement , jufqu’a ce qu'on s’appergoive que le bec des
chapiteaux eft d’'une chaleur affez vive ; alors il tombe déji quelques gouttes
dans les bouteilles , o on n’en laiffe couler qu'une chopine an plus, quon
retire, ‘pour la reverfer {ur-le-champ dans Palambic. Cette premiere portion
n’eft pas eflentiellement phlegmatique, comme dans la diftillation du vin, pour
avoir de I'eau-de-vie ; mais elle a entrainé néceflairement le peu d’eau reftée
dans le chapiteau & dans le ferpentin, quon a teujours foin de bien nettoyer
& de rincer avant de s’en fervir, indépendamment du méme foin quwon prend
en ceffant de diftiller. '

§6. APRES cette premiere précaution , on replace les bouteilles & on en-
toure leut orifice & le bec du ferpentin qui y entre, avec un linge fimplement
humide. Le feu fe continvant ,’la. liquevr ne tarde pas a couler en forme de
filet; & en {uppofant quarante - huit pintes d’eau - de - vie fix -~ onze dans la
cucurbite , on a dans chaque bouteille fix pintes de liqueur diftillée; on la
tranfvafe dans de vaftes bouteilles de verre de la contenance de vingt 4 vingt.
quatre pintes, entourées de paille nattée , & on I'emmagafine ;5 c’eft ce qu'en
terme d’ouvrier on appelle la mere goutte. o

s77. La diftillation fe continne, & Pon retite’ de {uite trente pintes d’ef-
prit qu’on verfe dans d’autres bouteilles; c’eft Pefprit de vin ordinaire. Enfin
on continue la diftillation jufqu’a ce que eau de la cuve, au lien de frémir
comme elle a fait jufqu’alors, forme des bouillons; ce qui annonce que
tout Pefprit eft paflé. On réferve cette derniere portion , ou pour de Pefprit
trés - commun, ou pour étre rectifié une feconde fois. Pendant tout ce tems
on ne renonvelle 'ean du réfrigérant que lorfgu’on s’appercoit qu’elle fume
trop confidérablement; mais quant a celle du ferpentin, il eft rare qu’elle
géchauffe au - deli du tiers de fa hauteur. On retite par ¢e moyen les dix
onziemes de Peau-de-vie en efprit de vin de trois qualités. Ly :

; 1
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§8. LE premter eft trés-fuave-& antant redifié quiil eft poflible, comme.
on peut s'en affurer par tout pefe-liqueurs qui ne plongera ni plus ni moing

qu’il faifait dans ce premier elprit , quand méme on le reGifierait quatre fois:

ces re@ifications réitérées font feulement perdre une partic de Pefprit qui f&

diffipe ou f& décompofe , fans améliorer celui qui refte. La feconde forte eft

de bon efprit commergable ; celui-ci pourra bien, par une feconde redifica-
tion , devenir plus fec, mais il n’acquerrs jamais Podeur fiuave & agréable
du premier. {6) Le troifieme enfin eft plutdt de forte eau-de-vie qu’un efprit
de vin. Le grand art du diftillateur dans cette opération confifte & maintenir
fon fen égal & pas plus fort qu’il- ne faut pour établir le filet, & 4 changer
4 propes de récipient pour féparer exactement fes trois fortes.

§9. CE premier procédé n’eft pas le feul;il y ades diffillatenrs qui pré-
tendent avoir un efprit plus fec & meilleur , ent’antres pour les vernis, en
diftillant leur eau-de-vie a feu nu; ils fuppriment la cucurbite d’étain,
mettent guatre-vingt pintes d’eau-de-vie dans la -cuve de cuivre étamé, &
dept 4 huit pintes d’eau. L'opération eft beaucoup moins longue , & il faut con-
venir qu'au premier produit, les dix premvieres pintes d’efprit font dune
bonne gualité; mais quelqu’attention qu’apperte Partifte , il ne luieft pas pof-
fible d’empécher que fon efprit de vin de feconde forte , & A plus forte raifon
le dernier, ne contracte ou ne conferve une acreté que lui communique la
chaleur immédiate. '

6o. JE nefais quel préjugé a fait imaginer aux chymiftes que Pefprit de
vin contenait quelquefois une furabondance dhuile; ils attribuent A cette
huile une 4creté quwont quelques efprits, & qu’ils ne doivent qu’a la combuf-
tion d’vne matiere réfineute. {7) Kunckela contribué 4 perpétuer cette erreur,

(6) L'efpsit de vin, méme celvi quien
tire du marc, acquiert une odeur des plus
foaves, & pest tout ce qu’il avait de défa-
gréable 4 Podorat & au podt, en le redi-
fiant felon la méthede des célebres Ludolf

& de Klein. L'on met , pour cet effet, de

Palkali fixe dans Telprit de vin que on

vent diftiller, & ‘au bout de quelques {e-

maines on le diftille, avec le triple d’ean,
4 un feu des plus doux, L'efprit de vin pafle
trés-pur , & Peau qui refte eft chargee de
la mauvaife odeur qu'il avait. En diftillant
encore deux fois cet -efprit de vin avec de
Fean, & une fois fans addition , il acquiert
une odeur de fleurs de vigne , que n’a ja-
mais le meilleur efprit de vin qui fe trouve

dans le commerce ; & on peut Pemployer,
anfli bien que le plus parfait, 4 la compo.
fition des liqueurs fines & des eaux de fen-
teur. Il efl fi 'vrai que cette rectification.
félon la méthode de MM. Kunckel & de Lu-
dolf , feurnit une eau-de-vie & un efprit de
vin des plus purs, que toutes les liqueurs.
fines qui nous viennent d’Italie, e fontaveg
une ean {piritucule, préparée felon les prin-
cipes de ces deux anteuss. On peut voir,,
{ur les avantages de cette pratique, I £ffai
Jur la chymie de M. Struve. ‘
{7) M. de Machy n’a pas, & cc gu'il
‘parait, bien compris le fens des chymiftes,
& particuliérement de M. Kunckel. Ik ne
foutiennent point que P'efprit. de vin cons
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en prétendant avoir vu fur de Pefprit de vin noyé d’eau , des gouttes d’huile,
Ce reft pas le lien de differter plus longuement fur cet objet; je pourrai
prouver ailleurs combien cette opinion eft erronée, & que efprit de vin ne
contenant effentiellement rien quon puiffe appeller Awile, il n’eft pas vrai-
{emblable qu’il puiffe y enavoir par furbondance. Dans cette opinion , quelle
quen foit la valeur , ces diftillatenrs re@ifient leur efprit & fur-tout celui
de [econde forte, en le noyant dans la cucurbite d’étain avec partie égale d’eaun,
& feparent foignenfement la premiere moitié du produit qu'ils regardent
comme pareil en bonté A la mere gouree. Tl peut bien étre aufli fec ; mais les
connaiffeurs ne s’y méprennent pas, fur-tout lorfqu'il s’agit d’en fire choix
pour des liqueurs potables. : _
61. ON trouve dans quelques livres de chymie une énumération de fous-
divifions des produits fpirituenx , qu'on redtifie fans ceffe jufqu’a ce que la
totalité d’une venue d’efprit de vin ait acquis;, dit-on , la premiere qualité de
celui que jai recommandé de mettre de coté. Tous les diftillateurs font d’ac-
cord que ces fpéculations peuvent &ire fort belles dans les gros livres, mais
ne valent rien dans de bons laboratoires , ni du c6té de la chofe, ni ‘'du coté de
Péconomie. Le tout fe réduit donc 2 obtenir trois fortes d’efprits de vin: le
premier qui joint une odeur exquile a toute la légéreté & la féchereffe pof-
fible ; celui-ci fert pour les opérations délicates de chymie & d’office, tels que
Péther , les liqueurs fines , &c. L’efprit de vin de feconde forte a bien le degré
de fecherefle ou de redification fuffifante pour étre employé dans les vernis
& autres préparations ou il importe feulement que Pefprit de vin ne foit pas
phlegmatique. Enfin, lorfque la troifieme forte eft tirée de eau- de- vie fix.
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tienne quelquefois une furabondance d’huile
principe , comme c'eft I'idée de M. de Ma-
chy, i jen juge par ce qu'il dit un pen
phis bas : qi’il pourrait prouver que cetée
opinion ¢ff erronde, & que Pefprit de vin
ne contenant effentiellement -rien que Fon'
puiffe appeller huile, il Wetait pas vrai-
JSemblable qedil plit y en avoir par fura-
bondance.

M. Kunckel s’eft appergn que differentes
eaux-de-vie contenaient de Phuile qui leur
érait étrangere, qui devait fon erigine aux

fubftances d’ot) on tirait P'eau-de-vie, & -

qui en vertu de fa volatilité & de fon affi-
nité avec Peau-de-vie , montait avec elle;
& comn:e celles qui,font tirées des marcs
de raifins & des lies de vin en contiennent

davantage , ce fut avee cette derniere qu'il
fit fa premiere expérience. [l mit avec fon
eawv-de-vie dans Palambic au bain-marie, le
double d’eau commune , & réitéra trois fois
Ia diftillation ; de cette maniere il dépouilla
fon efprit de vin des dernicrs atomes de
Phuile étrangere, qui refterent avec Veau
dans l'alambic. .

Cette pratique eft fondée fur ce que Pel-
prit de vin a plus de rapport avec 'ean
qu'avec Fhuile; car il s'en fépare auffi-tot
qu'en le méle avec celle-ci.

M. Teichmeyer, enfnite MM. Ludolf &
Klein perfectionnerent cette méthode, en
ajoutant un_peu d’alkali fixe & Pelpiit de
vin avant de le diftiller, comme je Fai dé-
crit dans la note précédente.



86 DART DU DISTILLATETUR.

.onze, il peut fervir aux lampes i efprit-de-vin, & 4 la préparation de quelques
elprits aromatiques , ainfi qu’il va étre dit dans le chapitre {uivant.

Efprit de vin de mélaffe.

62. Mais avant de quitter celui-ci, je ne dois pas négliger, pour la plus
grande utilité dont je defire que {oit mon ouvrage, de parler d’une pratique
ancienne a la vérité & trés - connue dans toute la Flandre , que la difette de
vins , & par conf{tquent d'eaux-de-vie,a rendu plus commune en France
vers ces dernieres années; c’eft la fabrication des eaux-de-vie & efprits de
mélafle ou firop de fucre. Les raffineurs de fucre appellent ainfi la liqueur
épaiffe , brune , incryftallifable , qu'on fait écouler des moules lorfque le {ucre
eltgrené, & qu’on I'a rerré. Voyez fur cet objet Part du raffineur de fucre , qua
pubiié M. Duhamel. _

63. On vendait avtrefois cette mélafle cing livres dix fols a fix livres le
cent; elle vaut aGuetlement vingt.cing francs , & je fais que le fermier, voyant
I'ufage plus abondant dont elle eft , en a fait cette année une levée confidérable
a Orléans pour en augmenter encore la valeur en diminvant fa quantité. Il ne
faut pas confondre la mélaffe avec le vin de cannes des isles, qui fermente fi
aifément, ni avec la liqueur épaiffe écoulée des moules 2 caffonade , dont les
colons de Saint-Domingue, & autres, préparent le tafa, dans Pendroit de
la fucrerie qu’ils nomment la vinaigrerie, La mélafie de nos raffineries fran-
caifes eft moins vifqueufe,, & ayant un bien plus grand nombre de coc-
tions, parait avoir {es parties conftituances d’une ténuité plus grande & plus
homogene. : '

~ 64. DaNs une barrique qui contient quatre cents cinguante a cing cents
pintes, on met fix feaux de mélafle , qui font foixante & douze pintes, & fix
feaux pareils de lie-de-vin , ce qui fait cent quarante-quatre pintes de matiere
fermentefcible; on acheve de remplir la piece ou barrique avec de I'eau plutét
chaude que froide, & on meélange le tout avec un baton. On ne {& met &
travailler que dans le mois de juin, pour continuer jufqu’en {feptembre ,
c’eft-a-dire,'dans ld faifon ot "athmofphere eft le plus chaud. On a placé les bar--
riques dans un endroit bien expofé 4 la chaleur , & avec ces précautions la fer-
mentation s’établit trés-promptement. Comme toutes les parties de la fubftance
a fermenter font 4 peu prés également tendantes 2 la fermentation , celle-ci
n’eit pas plus tot commencée qu'elle s’acheve en trente-fix ou quarante heures
au plus.

65. Dis que la liquenr commence a s'affaiffér, on n’attend pas qu'elle le
{oit entiérement , parce que ce retard fait perdre du produit fpiritueux, En
général, on tire plus d’eau ~de- vie en prenant les liqueurs & cet inftamt
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ou la premierec fougue eft paflée, que lorfquon les Iaiffe raffeoir entiére-
ment. On charge vne. chandiere en tout femblable 4 celle des brileurs d’eau-
de-vie, & on établit un feu claiv & vif; au bout du ferpentin eft pofé le
petit barril appellé le baffior. 11 pafle d’abord un phlegme infipide, puis il
commence a devenir un peu {piritueux; enfin la liqueur bout dans la chau-.’
diere , & il fort un filet continu : alors on retire promptement la liqueur phleg-
matique du batliot, qui va quelquefois 4 trois ou quatre pintes, & on la re-
jette comme inutile ; on ferme exactement la porte du foyer, & la liqueur:
continue de diftiller au filet. Lor{qu’on en a retiré un peu plus de quatre-vingt-
dix pintes ', on effaie celle qui paffe, en la répandant fur le chapitean & y préfen-
tant un papier allumé; fi la vapenr senflamme auffi ; et une preuve que
ce qui diftille tient encore du fpiritueux , & on ne ceile Ia diftillation que lori-
que le papier n’allome plus la vapeur. On a obtenu ordinairement de cent &
cent cing pintes d’eau-de-vie, pour la dofe de mélatle que jai indiquée; & elle
fournit, en la traitant comme d’dutre eau-de-vie , conformément i ce qui eft
dit au commencement de ce chapitre, de {vixante 4 foixante & dix pintes d’ef-
prit de vin. Il eft inutile de répéter que, tant pour I'eau-de-vie que pour fa con.
verfion en elprit de vin, le diftillateur a le foin de faire des fra&tions de fon pro-
duit, pour ne pas gater par le mélange des derniers produits trop phlegmati-
ques, Iz bonté & la force des premieres venues. Je ne préviendrai pas non plus
que I'eau-de-vie de mélafle elt toujours dcre & n’a jamais la favenr agréable
qui donnera toujours la préférence a notre eau-de-vie: de vin fur toutes les
gutres eaux-de.vie poffibles. ,

66. DEUX choles font effentielles & obferver dans cette mangpulation pous
le chymifte, pour le diftillateur , & méme pour le braleur d’eau-de-vie. La pre-
miere eft la quantité de phlegme qui coule toujours avant eau-de-vie , & qui
eft.trop grande pour qu’on. puiffe Pattribuer , ainfi que je I'ai déja dit & qu'it
eft vrai, pour la reGtification de 'efprit-de-vin, 2 Phumidité provenante des
chapiteaux & ferpentin rincés. J’ai été témoin dans une fabrigue en grand,
qu'anifi.tot aprés une premiere diftillation finie, on a chargé la chaudiere de
nouvelle liqueur fans rien laver, on a diftillé {ur-le-champ , & on n’en a pas
moins obtenu la premiere portion de quatre & cing pintes en phlegme. Indé-
pendamment de cette expérience , on fait que Pufage des brileurs d’eau-de-
vie eft conforme 4 mon obfervation ; j'y ajoute que j’ai diftilié plufieurs fortes
de liqueyrs fermentées, telles gque de raifin , de mires, de cerifes, de cvnor-
rhodon, de grofeilles , d’épine-vinette , &c. que Pavais toutes faites moi-méme;,
avec Pattention d'aveir reduyé avec la plus grande exa@itude mon chapi-
teau & le ferpentin, d’avoir coulé dans "un & Pautre de Pefprit de vin trés-
xédifié, de luiavoir-donné le tems de ’écouler entiérement & meéme de laitfer
{&cher ces pieces: je-n’ai jamais obtenu d’ean-de-vie qu’ll n’aic paflé d’ubord
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vn phlegme plus abondant, quand les liqueurs doivent moins fournir d’eau-
de-vie. to _

67. La {econde obfervation eft que, pour avoir de Peau-de-vie, il faut
que la liqueur dont on veut Pextraire foit bouillante, fans quoi on n'obtient
qu'un phlegme trés-peu fpiritucux. Jai ev la curiofité de rafraichir fubite-
ment une chaudiere qui bouillait, & de prendre la liqueur qui a coulé depuis
ce refroidiffement {ubit; ce n’était plus de I'eau-de-vie de la méme force: on
rallumait le feu , la liqueur bouillait , & le produit reprenait {a premiere qualité.
Jai fait fur différens vins Pexpérience fuivante : fen diftillais une quantité au
bain-marie & 3 feu trés-lent, & une antre quantité a fen nu & en la frifant bouil-
lir. Le premier appareil me donnait un produit & peine {piritueux, le fecond
était prefque toute eau-de-vie de la meilleure qualizé. Ceci m’a fait reconnai-
tre que les vins chauds de Rouffillon, Barceione & autres pays {femblables &
méridionaux, ne font chauds que parce que dans le pays on y ajoute de 'cau-
de-vie pour les tranfporter plus furement; dufli donnent-ils leur ean-de-vie
avant le phlegme , ainfi que les vins auxquels on les mixitionne.

68. JinsisTE fur ces deux obfervations faites en grand, parce qu'elles
prouvent & développent ce que jai dit dans mes infticuts , que Peau-de-vie
nexifte pas dans le vin en tant qu’eau-de-vie, mais qu’elle eft le fruit de
Paction de la chaleur fur quelques parties du vin déja fermenté, Mon in-
tention eft de détruire dans Uefpric des gens honnétes un préjugé défavo-
rable qu'on a répandu fur ces inflituts, en difant que ¢était bien dommage
qu'ils continflent trop de chofes nouvelles. Il n’y a pas un de ces dommages-
12 que je ne fois en état de réparer de la méme maniere.

CHAPITRE IIL

o

SeEcrtion L
De In préparation en grand des ¢fprits aromatigues.

. 69. O~ appelle efprir aromatigue toute liqueur fpirituenfe, quelle qu’en
foit la force, chargée de lodeur d’'une ou de plufieurs fubflances végé-
tales, Les recettes en font fans nombre; les diftillatenrs fe bornent 4 pré-
parer celles de ces liqueurs qui {ont les plus fimples, ou dont le débit eft
plus répandu. Ainfi P'ean ou efprit de lavande, Pean ou efprit d’anis, I'ean
vulnéraire {pirituenfe, Vean de mélifle compofge, paraiffent étre les efprits
quils préparent de préférence, depuis que Péther vitriolique & la liqueur

’ anodine
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anodine minérale d’Hoffmann, font devenus plus ufités dans la pratique;
entre ceux de nos diftillateurs qui ont acheté le droit de faire les pharma-
ciens, quelques-uns prépatent en grand ces deux dernieres liqueurs. Je
vais expofer de {uite leurs procédés.

70. CommE il eft indiftérent pour la plupart de ceux qui achetent de
pateils efprits aromatiques, que ces efprits aient le degré de {Echerefle de
Pefprit de vin le mieux recifié, pourve que la liqueur foit inflarnmable, &
porte avec elle une forte odeur de ce qui la doit compofer , on trouve ces
elprits a des prix finguliérement différens dans les magafins, & ce n'eft pas
toujours le mieux préparé qui {e vend le plus cher. L’habileté du ditillateur
& fa bonne-foi, dans cette circonftance comme en beaucoup d’autres, ne
font pas toujours mifes en confidération par I'acheteur. '

. Ean-de - vie de lavande.

7t. METTEZ dans la cuve de cuivre de Ialambic les fommités fleuries
'de la lavande des deux efpeces, de celle fur-tout quon appelle Pafpic,
vingt livres, par exemple ; verfez deflus vingt-cing pintes, tant d’eau - de-
vie fix-onze , que d’efprit de la troifieme venue, {i vous n’avez pas d’autre
occafion d’en avoir le débit. Ayant chargéPalambic le foir, on le laiffe jufs
qu'au lendemain matin, couvert de fon chapiteau qu’on a luté. Alors, avant
de mettre le feu dans le fourneau, on verfe dans Palambic dix pintes d’eau
pure ou d’eau de lavande fimple, de 'année précédente, pourvu toutefois
qu'elle n'ait pas contradé Podeur de térébenthine, & quoi elle eft fort fu-
jette. On procede 4 la diftillation comme il u été dit pour Vefprit de vin,
& on met de coté les fix premieres pintes, pour étre vendues fous le nom
d'efprit de lavande s on continue de diftiller au filet jufqu’a ce qu'il ne forte
plus d’efprit, & c'eft Veau-de-vie de lavande. Comme il refte beaucoup de
phlegme, on diftille encore, en augmentant un peu le feu, pour retirer
deux 4 trois pintes d’eau, dont la premiere pinte qu'on réferve eft laiteufe
& abondamment Jurchargée d’huile effentelle de lavande. Cette pinte {e dif~
tribue avec économie dans les deux portions d’efprits qui ont diftillé : ceft
elle qui y porte vraiment Podeur; car ces deux efprits, le premier fur-tout ;
nlont par eux-meémes qu'une odeur treés - fuperficielle. Ce phénomene tient
4 ce'que lefprit de vin a une légéreté {pécifique beaucoup plus grande
que les huiles effentielles les plus légeres; enforte quit ne séleve de ces
dernieres avec lui, que la portion la plus légere, ou celle que U'efprit a ren-
due plus volatile, ou celle qui eft naturellement plus approchante de ce que
les chymiftes appellent efprie reétenr.

72. Ja1 dit quon diftribuait cette eau avec économie, parce quily a

Tome X1I. i ' M
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telle. perfonne gui veut fon efprit de lavande plus aromatique que d’autres
ne le fouffrirafent. Ordinairement cette diftribution {e fait ainfi: on met un
demi - feptier de 'eav laitenfe fur les fix premieres pintes, & les trois autres
demi- {eptiers dans les dix-neuf & vingt pintes du fecond produit.

Ean des dames de Trefuel.

. 73. I exifte dans Paris une can de lavande fameufe & caufe de la forte
odeur de lavande gu’elle porte; on la nomme Vean des dames de Trefnel, &
nos diftillateurs ne fe font aucun fcrupule de imiter. Si 'en allume une
once de cette cau dans une cuiller d’argent, il refte une grande demi-once
de phlegme icre, laiteux & méme chargé de plufieurs gouttes d’huile. An
lieu d’eav-de-vie forte, on verfe fur la lavande du vin blanc deux tiers, &
un tiers feulement d’eau-de-vie ordinaire ; on laifle digérer deux a trois jours,
& on diftille 4 bon feu , fans rien féparer. Il monte plus que moiti¢ de
phlegme chargé d’huile effentielle qui fe réfout 3 la longue avec I'efprit.

74- ON trouve dans quelques livres la prefcription fuivante , pour avoir,
dit-on, les meilleurs efprits aromatiques ; c’cft de les redifier, ou diftiller de
nouvean fur beaucoup d’eau, pour en {&parer, 4 ce qu’on prétend , une huile
acre qui altere Paromat; & I'on donne pour preuve que ces efprits font meil-
leurs , expérience de les jeter dans de Peau qu'’ils ne rendent point laitenfe ,
tandis que les efprits faits par nos diftillateurs la blanchiffent fortement. Quoi-
-que Pexemple de 'eau de lavande de Trefnel, i laquelle prefque tous les
amateurs de cette odeur donnent la préférence , ajoute beaucoup i 1'idée que
cette acreté d'huile eft une chimere : jai crm devoir fur cela confulter les
fabriquans & les marchands, dont Pintérét eft d’avoir an moins pour affor-
timent, les meilleurs efprits poffibles. Tls m’ont tous dit que cette délicateffe
d’écrivain avait un pen laiv d’une charlatanerie ; que les meilleurs efprits
aromatiques, ceux qu’on préfévait d’acheter , étaient toujours les plus char-
gés d’odeur , & que Podeur réfidant dans P'huile effenitielie , leurs efprits étaieng
dautant fupérienrs quils tenaient plus de cette huile. Jexpoferai au chapitre
cinguieme une autre méthode pour fabriquer fur-le-champ des efprits aroma-
tiques, qui confirme ce que difent les diitillateurs. Au relte, ce que je viens
de dire de Ja diftilation de Peau & efprit de lavande , s'applique natuorelle~
ment 4 Fean de la reine de Hongrie, a Pefprit de citron, &e. en fubftjtuant
a la lavande pour la premiere les fleurs & feuilles du romarin , & pour le
fecond les zefles frais du citron.

Eou ou efprit danis.
7§~ Ien’y a peut-étxé pas de liqueur diftillée qui fe prépare plus abondam.
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ment chez les ditillateurs, que Pefpric Lanis, attendu la confommation éton-
nante qui s’en fait chez les vendeurs de ratafias. o

76. ON met dans la cucurbite de cinquante pintes , depuis cing jufqu'a
vingt livres de femence d’anis, bien feche, d’'une couleur verte, d’'une odeur
aromatique, point vermoulue, & de 'année. On emplit la cucurbite julqu’i fon
rebord avee dé Peaw-de-vie fix-onze ou de la meilleure qualité, en y ajontant
une couple de pintes d’eau ; on place & lute le chapitean , & on établit la
diftillation au filet quon entretient julqua ce qu’il ait paffé autant de liqueur
qu'on a mis d'cau-de-vie. Les limonadiers qui préferent d’acheter cet efprit &
le diftiller eux-mémes, comme ils en ont le droit, jugent rarement Pefprit
d’anis par fon degré de redification, mais par 'edeur & plus encore par Ia
faveur d’anis dont il elt chargé ; mais comme ils veulent fouvent avoir cet
efprit  trés-bas prix, les diftillateurs en font de plufieurs fortes qui ne varieng
que par la proportion d’anis dont on charge la cucurbite , comme je Dlai dit
précédemment. _

77. IL ne monte dans cette diftillation quune trés-petite portion de I"huile
eflentielle d’anis, celle qui eft la plus fluide. Les huiles effentielles de Panis,
du fenouil & de leurs analogues , font fujettes 4 prendre une confiftance folide,
& ont plus de pefanteur fpécifique que I'eau, au-deffous de laquelle elles &
tiennent. Toutes ces circonftances s'oppofant A ce que Pefprit de vin qui eft
d’une ténuité extréme , s’en charge beaucoup , les diftillateurs tirent fouvent
leur efprit d’anis a fen nu; ceft-a-dire , quau lien de -mettre Pean-de-vie &
Panis dans la cucurbite d’érain, ils les mettent dans la cuve étamée , & par
ce moyen la chaleur plus vive fait monter vers la fin, & plus de phlegme
& plus d’huile effentielle. Si Pefprit d’anis préparé de cette maniere eft moins
cofitenx , & plus chargé.de fon aromat, la quantité d’huile qui a pailé ef}
toujours trés-médiocre ; auffi les diftillateurs vraiment artiftes ne négligent-
ils pas de continuer la diltillation aprés avoir verlé promptement de I'cau
chaude dans la cuve. Comme cette manipulation donne un nouveau produit
& m'a conduit & des expériences pour tirer avec profit certaines huiles eflen~
tielles , je donnerai dans la feconde fection de ce chapitre , expofition de
tout ce qui concerne les procédés de cette efpece , toujours confidérés comme
objets de commerce , fur lefquels un. dittillateur doit étre éclairé,

Eau de méliffe compofée.

78. Daxs la diftillation de Pefpece d’ean compofée, connue maintenant
fousle nom d’eau de méliffe , & qu’on reconnait dans toutes les pharmacopées ,
quelque variés quen foient les titreg, les artiftes obfervent de fe fervit par

préférence de I'eau-de-vie la plus forte ; & dans le cas on il;{n’fn auraient
. 13
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pas, ils prennent de Pefprit du fecond produit. His ont Pattention de recevoir
tous les efprits qui diftillent , & de laiffer paffer un fixieme du total en phlegme
Initeux. Le point effentiel pour donner 4 cetté eau toute fa perfedtion , c’eft
qu’elle ait affez vieilli pour que les différentes fubftances aromatiques aient pris
avec Pefprit un ton uniforme d’odenr. o

79. Lowrsque le diftitlateur eft preflé, il concilie en apparence cette per-
fection en liaffant fa bouteille ou fon matras pendant 3 peu prés douze heures
dans un bain d’eau tiede , & la faifant {&journer enfuite durant le meme tems
dans une glaciere, ou dans de eau qu’on frappe de glace. Il faut avoir at-
tention que le matras ou bouteille foit bien bouché avec un parchemin ou
Pon ménage feulement un trou d’épingle, & qu’il refte um bon tiers de fa
capacité voide, Ce procédé des diftillatenrs imite & perfe@&ionne ce qu’a ob-
fervé M. Geofroy, Papothicaire , {ur de Peau de fleurs d’orange. Le {Ejour
dans V'ean tiede, en dilatant toutes les parties du fluide, fucilite & acheve
la combinaifon des fubftances odorantes. Le {&jour dans la glace, en concer-
trant ces mémes parties, les rend inféparables, & procure un autre avan-
tage , dont. il {era queftion dans le chapitre fixieme de cette feconde partie.

80. Riexn’eft plus commun que cette eau de meliffe compofée ; on peut
s’en affurer en parcourantle Corpus pharmaceuticum Junckenii & la Blibliotheca
pharmacentica Mangeti, Elle a pris en Franee une réputation nouvelle entre
les mains de certaines perfonnes qui font parvenues % lui préter tant de
vertus & 4 lui donner une valeur numéraire fi exceffive, que perfonne ne
s'eft avifé de foupgonner le piege. Il n’eft méme prefque pas permis d’en
vendre 4 un prix modique, fans courir le rifgue d’etre taxé dimpéritie ou de
bafle concurrence,

81. LEs drogues qui entrent dans Pean de méliffe fpirituenfe , font de Ia
mélifle feche , deux livres ; écorce fraiche de citrons, une livre; coriandre
& noix mufcade , de chacune demi-livre; gérofle, cannelle & racine d’angé-
lique, de chaque quatre onces pour feize livres de bon efprit de vin,qui
font & vingt-quatre onces la pinte, dix pintes & deux tiers de pinte , & pour
quatres pintes d’eau de méliffe fimple. On concafle ces différentes drogues.,
on les met infofer pendant deux i trois jours dans efprit de vin ; on ajoute
Pean de mélifle & Pinflant de la diftillation qu’on gouverne ainfi quw'il eft dit
an commencement de cet article. :

82. QuerLques diftillateurs ne fe font pas de ferupule de fubflituer de
Peau pure & P'eau de méliffe fimple; d’autres qui tirent a la quantité, dou-
blent la dofe d’efprit de vin preferite, & prétendent qu’il n’y en a pas trop
pour la quantité de fubflances aromatiques; d’autres enfin, & P'on en foup-
conne les premiers fabriquans, fongeant plus 2 Podeur qu’a la vertu, fup.
priment de la recette la racine d’angélique , dont Paromat a une arriere-odenr
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défagréable. L’can de mélifle compofée doit étre d’une trés-grande limpidicé,
d’un odeur gracicufe & pénétrante. Frottée dans la main , elle ne doit pas dé.
velopper un aromat plus que P'autre , & ne s’évaporer pas trop vite , fans ce-
pendant laiffer ’humidité. On la diftribue dans de petites bouteilles longues,
de verre blanc, contenant vne ou deux onces de cette liqueur. .

Ean vuinéraire [pirituenfe.

83. Nous n’avons tien a ajouter fur Ia compolition de cette ean, finon
qu'on la tient moins feche que Peau de mélifle , & que les diftillateurs ne
font entrer dans fa recette que celles des plantes vulnéraires qui portent de
Podeur. Je pe dois cependant pas paffer fous filence deux pratiques diffé-
rentes qui font en nfage , tant parmi les diftillateurs que dans certaines com-
munautés refigienfes , ot il s’en fait un débit affez confidérable.

84- LEs uns verfent fur leurs plantes épluchées , hachées & pilées, autant
de vin blanc d’une benne qualité, qu’il en fant pour qu'elles y nagent 2
Taife. Aprés quelques jours de digeftion, on diftille 3 feu nu , & Pon retire
d’abord un tiers de vin blanc, qui fe trouve étre une véritable eau - de - vie
chargée de la partie aromatique on Pappelle cax vulnéraire fpirituenfe. Si-tot
que le phlegme commence a paraitre, on change de récipient , & I’on con-
tinue de diftiller, en temant la chaleur un pen plus vive, jufqu’s ce que
I'ean qui pafle ne foit plus odorante ; on la connait {ous le nom d'eau vui-
néraire fimple , on & lean. 1l eft fupperflu de faire obferver Pinutilité du fer-
pentin dans cette derniere partie de la diftillation , & le befoin de rafraichiz
fouvent le chapitean. Je crois avoir obfervé que I'ean vulnéraire fimple , ob-
tenue par ce moyen , navait pas autant d’odeur que celle préparée comme il
va étre dit; mais qu'elle était moins fujette 4 fe corrompre.

85. Daxs le {fecond procédé Pon fait macérer les plantes vulnéraires dans
Yeau; & lorfgu’on vient a diftiller 4 feu nu & affez vif, & fans fecpentin,
on met de cOté les quatre premieres pintes du liquide qui diltille ; il eft or=
dinairement laitenx & chargé d’huile furnageante ; on ajoute a ces quatre pintes
antant de bon efprit de vin du fecond produit , & Pon a huit pintes d’eau vul-
néraire {piritueufe. On continue la diftillation , & ce qui paile eft de Peaun vul-
néraire fimple ; mais janticipe fur ce qui doit étre traité dans le chapitre fuivant.

Deléther, & de la liguenr anodine minérale @ Hoffmann , préparés.'
' ~en grand.

86. Ir {uffit qu'un médicament ait une certaine vogue, pour faire naitre-
Penvie de le rendre , pour ainfi parler , commergable ; car il y aura toujours
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cette différence entre les préparations chymiques , faites par les artiftes chargés
den faire la diftribution pour 'ufage des malades , & les mémes préparations
faites 4 deflein de les répandre dansie commerce. Les premiers mettent. touts
lenr application 4-donner un degré de perfedion fupérieur & ce qu’ils pré&s
parent , & n’y épargnent aucune dépenfe: leur honneur y eft intéreflé , puifs
qu’ils font par état, auprés du malade & du médecin, les cautions des médi.
camens qw’ils fourniffent. Le commerqant ,-au contraire , n’a d’autre objet que
d’avoir le plus de débit poffible ; c’eft le principal reffort de {2 concurrence:
aufli lui fuffitl fouvent que ce qu'il regeit dans fon magafin porte avec le
noni, les qualités les plus frappantes, & que Pouvrier qui les lui prépare ait
affez d’adrefle pour lui en livrer beaucoup pour pen d’argent. Sa marchandife
une fois fortie de fes magafins, il n'en répond plus:amfi, ne rifquant rien
pour fa réputation , il ne remplit d’autre objet que celui de {on plus grand
débit ou de fon plus fort bénéfice. Je ne demanderai pas fi un pareil com-
merce doit étre toléré, puifqu’il y va de la vie des hommes. On ne peus
ignorer intérét chand que j’ai & en démontrer les dangers;il y a toujours
rougir pour l'artifte honnéte, de voir compter pour rien fes foins , fes études,
fa vigilance continuels , & d’entendre parler de valeur intrinfeque; comme
{il]a valeur intrinfeque du métal employé dans une montre, fuffifait pout
apprecier le mérite de I'horloger. :

87. 'UNE chofe étonnante, c’eft que ces efpeces de marchandifes {foient
achetées dans les provinces par des gens qui ont exercé la pharmacie dans
les grandes villes , & qui ont plus de loifir qu’il ne leur en fant pour s’occu~
per, s'ils le vonlaient, &4 préparer des remedes certains,aun lieu d’acheter
des marchandifes infidelles, 2 I’aide defquelles ils abufent de la confiance de
leurs concitoyens. : :

88. CEs réflexions générales font finguliérement placées pour 'objet que
je traite dans cet article, Depuis que Péther vitriolique & la liqueur anodine
minérale d’'Hoffmann font devenus un médicament néceffaire au médecin , il
i’y a pas une boutique d’apothicaire,, en quelqu’endroit que ce foit, qui n’ait
Pune & Pautre liqueur : mais combien y a-t-1l d’apothicaires qui aient fait
celle qu'ils débitent ? ' '

89. JE ne crois pas néceflaire de décrire ici la maniere légitime de les pré:
parer. Quand je dis 1égitime, je n’entends pas parler du procédé que je vais
expofer & que je tiens pour fort bon, ceft celui que mettent en pratique les
diftillateurs Anglais, & que y’ai fouvent exécuté moi-méme; je veux dire {eu-
lement que je ne parlerai pas de la méthode adoptée par les auteurs de Ja
pharmacopée de Paris , & qu'on pratique par toute la France. o

90. DaNs un bain de fable on place quatre cornues de verre de la capa-
eité de fix 2 huit pintes chacune , & l'on fait chauffer le fable en allomant dans
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le fourneau un fen affez vif. Pendant ce tems on méle dans chagque cornue
Ia valeur de deux pintes, en mefure & non en poids, d’huile de vitriol du
commerce, de cette huile que M. Dozy prétend ne revenir qu’z quatre fols Ia
livre, & qui en France doit coiiter au fabriquant fix a fept fols au plus, &
deux pintes d’efprit de mélaffe, ou a fon défant d’efprit de grain trés-rectifié.
On obferve que les deux pintes d’huile de vitriol pefent plus de fix livres,
& que les deux pintes d'elprit pefent au plus cinquante-deux onces ou trois
livres un guart ( 8 ). On fait le mélange en verfant d’abord dans la cornue
Pelprit de mélafle,. puis I'huile de vitriol en quatre ou fix reprifes (9 );0n
agite la cornue, tant pour faciliter le mélange, quafin de Péchauffer unifor-
mément ; & dés que la chaleur et au point de ne pouvoir tenir le vaifftau
long-tems dans les. mains, on peut verfer le refte de I'huile 4 grande dofe, &
faus rifque ;.on tate fi le fable a une chaleur a pen prés égale a celle de la cor-
nue, il vant mieux qu’elle foit un peu moindre que plus forte; on y place la
cornue, ou Penfable julqu’a la hautenr de la liquevr; on y adapte prompte-
ment un vafte ballon tubulé par le ventre, & & cette tubulure on place ou
un flacon ou un antre petit ballon (10); on lotte les jointures avec de la
veflie mouillée, ot on: haifle feulement un tron dépingle (11). Le petit
‘ballon {e plonge dans un {eau rempli de glace ou d’eau trés - froide ( 12); on
couvre le vafte ballon. avec des linges qu’on entretient pareillement le plus
froid poflible,, en les plongeant de tems a autres dans de Peau froide. On con-
tinue le feu en 'augmentant julqu’a faire bouillonner la liqueur (13 ); alors

(8) La quantité dhuile de vitriol que
prend notre auteur, eft de beaucoup trop
grande , & augmente inutilement les frais,
Je ne prends que quatre livres de bonne
huile de vitriol, pour trois livres d’efprit
devin, & je m’en trouve trés-bien. M. Mac.
quer prend parties égales en poids de I'un
& de I'autre, & j’ai fouvent en occafion de
voir que méme dans cette proportion il y
“avait affez d’huile de ¥itriol. )

(9) En mélant ainfi huile de vitriol
avec Pefprit-de vin, le mélange bouillonne,
#'échauffe, & il en fort des vapeurs accom.-
-pagnées d’un fiflement affez fore. Pour pré-
venir cette perte en vapeurs, & les dangers
qui réfultent de-la.violence avec laquelle
Yacide vitriolique agit fur Pefprit de 'vin,
je ptéfere dy verfer Uhuile; de vitriol. dans
Yelprit de vin.au, moyen dun tuyaw qui
aille jufqu’an fond de.da Royteille, & 'exem-

ple de M. Geoffroi & de M. Cartheufer, De
cette maniere , 'acide va d’abord au fond,
fans fe méler avec l'efprit de vin. D’heure
en heure on remue doucement la bouteille
qui contient le mélange, afin d’unir peu A4
peu les deux liqueurs; & quand elles font
entiérement mélces, on les diftille dans des
cornues de verre,

(10) Ce fecond Racon n’eft pas abfolu-
ment nécélfaire. :

(r1) Pourva que le ballon foit grand,
jleft inutile d’y laiffer un trou , par lequel
il fa fait. toujours une. perte affez confidé.
rable d'éther,

- (.12.) Cette précaution eft-bonne ; mais:
elle et cmbarraffante, & l'on peut gen
pafler. o ,

¢.£3) M. Macquer , d'accord avec la.plu-
part des chymiftes, recommande expreflé.
ment de diftiller ce mélange par un fen
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elle diftille abondamment, & en trois ou quatre heures au plus il a paflé prég
de quarante onces de fluide dans 'un & 1’autre ballon.

or1. On éteint le feu; & lorfque le tout eft refroidi, on enleve d’une part
la ligueur dittillée pour la traiter comme il va étre dit; de Pautre on verfe dans
chaque cornue trois pintes d’efprit de mélafle, qui pent étre moins tectifié
que le premier ( 14). Le melange s’échautfe de nouveaus; on replace & on
‘Tute le méme appareil , on établit la diftillation comme dans le premier, on
xéitere ce procéde jufqu’a fix fois, en ajoutant & chaque fois trois pintes d’ef~
prit de mélalle , en remuant le melange , & en mettant de cdté le produit de la
-diftillation , ce qui fait dix-huit pintes d'efprit de mélade qui diltillent fur deux
pintes d’huile de vitriol , fans compter les deux premieres pintes réfervées pour
én faire de Péther. Dans cette fuite de diltillations, on remarque que la cha-
leur diminue 4 chaque melange , & que durant les dernieres diftillations, on
eft obligé de diriger le feu plus doucement, pour éviter des foubrefauts qui
arrivent dans la liqueur, & feraient paffer hors de la cornue de la matiere
colorante. _ :

92. LEs dix-huit pintes mifes en diftillation {ucceflivement, font autre-
‘ment altérées par Pacide vitriolique, qu’elles ne le feraient fi on les mettit
toutes 2 la fois ; parce qu’a chaque opération {’acide vitriolique reprend un de-.
gré de concentration qui Ini donne une énergie qu’il na jamais en tant qu’acide
délayé. Ces dix-huit pintes en ont produit & peu prés quinze ; on les met dans
vn alambic ordinaire , monté pour le bain-marie; an fond de la curcubite on
met environ quatre livres de ce que les Anglais appellent de la cendre gravelée,
& qui eft notre potafle;; ils diftillent au ferpentin, comme fi c’était de Pefprit
de vin ordinaire. ' :

93. COMME on a mené quatre cornues pareilles 4 Ja fois, il Senfuit qu’on
a 2 peu prés foixante pintes de liqueur a redlifier 4 la fois, dont on retire prés
de cinquante , & c’eft ce que les Anglais diftribuent dans PAllemagne & dans
la Hollande, fous le nom de liguenr minérale anodine &' Hoffinanr , dans le prix
de deux & trois {chellings, ou quarante - deux fols i trois livres trois fols de
notre monmnoie, pour la livee. Pour apprécier an jufte cette liqueur, ce nelt
que de Pefprit de vin légérement éthéré & chargé d’un-peu d’huile douce du
vitriol , qui n’ayant été ditillée dans aucune occafion, fe diffout 4 chaque. fois
dans la nouvelle dofe d’efprit de mélafle qu’on y ajoute. '

- 94. QUELQUE loin qu'il y ait de cette liqueur anglaife 3 la véritable li-

queur d’Hoffmann, encore eft-elle dans fon genre plus parfaite que n’eft celle
que vendent les colporteurs en F_rance. Sur une pinte defprit de vin on

de charbons affez fort pour faire bouillir -~ (14)Y Je crois que M. de Machy fe
promptement la liqgueur, & pour Pentretenir  tfompe ici. L’efprit de mélaffe que Pon'em-
toujours heuillante, e ploie, doit tovjouss étre des micux rectifiés,

verfe
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verfe un gros d’huile douce de vitriol, & fouvent Pefprit eft tiré des eaux-
de-vie de vernis; voild ce que des apothicaires de province achetent & veu-.
dent, voila ce qu’ofent préparer, je ne dis pas des ouvriers obfGurs , mais des
gens qui prétendent & la plus haute réputation. :

95. IL eft tems de pafler A la redification de la liqueur obtenue par la pre-
miere diftillation. Les quarante-deux onces de liqueur fournie par chaque cor-
nue donnent pour les guatre cornues prés de neuf livres de fluide 2 recifier.
On met le tout dans une vafte cornue avec deux onces au plus de gravelée
anglaife, & P'on diftille au bain de fable' & un feu extrémement doux, de ma-
niere cependant quil y ait un léger frémiffement dans le fluide. Lappareil du
récipient eft le méme que pour la premiere diftillation. On ceffe lorfgqu’on
voit que les {tries qui {e forment dans Vintérieur de la cornue, ontune cet-
taine oncuofité qu’elles n'ont pas dans le commencement. On retrouve or-
dinairement de fix a fept livres d’éther, ce qui donne & peu prés la moitié
du poids de efprit de mélaffe. La nature de cet efprit concourt avec la dofe
d’huile de vitriol 4 fournir cette grande quantité d’éther que Pefprit rectifié
du vin ne fournit jamais; cet efprit eft encore la canfe de la quantité affez con-
fidérable qui {e forme d’hnile douce de vin ou de vitriol , & qu’on obtiendrait
1 Pon voulait en continuant la premiere diftillation , au lien d’y verfer de nou-
vel efprit; mais ce n’eft pas le lieu de diflerter fur la nature ou l'origine de cette
huile douce. _

. 96. L’ETHER obtenu par le procédé anglais eft a toute épreuve , Cefl-2-dire,
quil furnage Peau & qu'il fe diffipe fans laiffer d’humidité. 1l n’a qu’un défauc,
c'elt de porter avec lui une odeur bitumineufe qu’on a effayé en vain de luj
enlever en le noyant dans ’efprit de vin bien pur & le diftillant de nouveau.
L’efprit de vin demeure, a la vérité , chargé d’odeur ; mais 'éther n’en eft pas
dépouillé, parce que ce n’eft qw'en diffolvant une portion de ce dernier, que
Pefprit de vin eft odorant. Les mémes qui vendent 12 liqueur anedine 4 nos
colporteurs, leur fourniffent avfli de Péther qui fe reffent de leur méthode;
fur {ix onces de bon éther ils ajoutent deux onces d’elprit de vin, & ont grand
foin de recommander qu’on ne verfe pas d’eau fur cet éther, dans la crainte ,
difent - ils, de le giter ; mais, pour dire la vérité, de peur qu’on ne découvre
Ia frande. Ceft ainfi qu'ils abufent d’une précautrion phyfique publiée par un
artifte qui a beaucoup écrit fur cette matiere. En effet, Punique moyen de recou-
naitre le mélange de Pefprit de vin dans Péther , eft d’avoir une phiole longue,
comme celles ou {fe débite Pean de mélife. On y met de I'eau jufqu’aux deux
tiers de {a hauteur ; on colle 4 cette hauteur & extéricurement une petite bande
de papier; on acheve d’emplir avec Péther foupgonné ; la bouteille bouchée,
on la fecoue fortement, puis on la laifle repofer; Pelprit' de vin feul fe mele
4 Peau, & I'éther dégage de cet efprit furnage, ce qui fait remonter le limbe
Tome XIT, - - '
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au-deflus de Ia bande de papier, parce que le volume de la liquenr furna:
geante eft diminué, tandis que celui de la liqueur de deffous eft augmenté
a {es dépens. :
SeEcrtiox IL

De In préparation en grand de certaines huiles effentielles.

97. Ex- parlant, dans la premiere fe@tion , de Pefprit d’anis, fai anwoncé
une {uité du travail par lequel les diftillateurs retirent Phuile effentielle de
FPanis, aprés avoir obtenu de deffus cet anis Pefprit de vin chargé d’une trés-
petite quantité de cette huile; & je me firis réfervé de donner fur les manipu-
lations propres & traiter en grand certaines huiles effentielles, des éclaircif
femens d’autant plus néceflaires que plufienrs de ces manipulations font miles
en pratique par des gens ifolés, que d’autres font encore un myftere, & que
yai faic enforte de porter fur le total les lumieres. dont une étude affidue & un
travail fuivi m’ent pu rendre capable.

Huile effentielle danis.

- ¢8. Lg diftillatenr, aprés avoir retiré 3 fen nu fon efprit danis,. {e hite
de verfer dans 'alambic autant d’eau chavde qu’il y avait defprit; il fup-
prime le {erpentin dont Ia fraicheur nuirait a fon opération ; il augmente le
feu , & regoit dans. un matras fix ¥ {ept onces d’huile eflentielle, s%il a mis:
vingt-cing livres d"anis 5 ceste huile paffe avec une eau laiteufe & abondantey
il faut obferver que le réfrigbrant foit plutdt tiede que froid; on place le
matras dans un i%au plein dean froide , toute Phuile d’anis fe congele 3 on f&-
pare P'eau, puis A la plus douce chaleur Phuile redevenant fluide, on la verfe
dans un flacon pour la conferver. Les vingt-cing livres d’anis fourniffent par
ee moyen huit onces au moins d’huile effentielle,, en comptant celle qu’a dif-
fout Pelprit de vin (15). Ce produit m'ayant part plus abondant que lorfgwon
diftille Panis-immeédiatement 2 P'eau, fans Pavoir traité d’aberd avec Pefjrit de
¥in , j%i fait fur d’autres huiles quelques expériences qui tiennent de trop. prés:
a l'art du difliflatenr pour les. négliger.. ‘

Huiles de canuelle & de géroffe. _
99. ON. fait que les-huiles decamnelle & de géroﬂe-,jndépendamment de

{ 15) Huitlivres de femence d’anis:nou-  Peaw de la. diftillation précédente, Pai tird-
veau, diftillé au mois de mars 1760, m'ont” trois onces & demis d’huile eflfentielle. An
vendn deux onces. fix gros d'huile effen- mois de janvier 1961, j'ai diftillé feize
tielle, dit M. Baumé. Dans une autre opéra-  livres de pareilles femences nouvelles; fait
tion, & 3 1a méme dofk, en me fervant de  tird fept onces d’huile effentielle,.
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leur prix confidétable, font 4 julke titre av moins foupconnées de falfification
lorfqu’elles- ont paflé par les mains des commergans , & peut-étre par celles des
fubriquans. Lesartiftes qui ont effayé de les tirer eux-memes, ont été dégodtés
par la petite quantité de produit qu’ils obtenaient. Mais ayant foupconné que
ceta dependait de Pétat rélineux ou peu fluide dans lequel les huiles effenticl
les {ont contenues , foit dans le fruit , loit dans Pécorce d’ott Pon veutle tirer s
ayant remarqué d’autre patt que I’efprit de vin, en donnant plus de fluidité 4
Phuile danis, étaitla canfe que les diltillateurs en obtenaient une quantité fi
confidérable , jai effayé d’appliquer 4 la cannelle & aun gérofle la méme mani-
pulation que pour Phuile d’anis.

100. POMET nous dit que les Hollandais viennent en Picardie acheter
les vins, qui par parenthefe y font trés - rares; qu’ils débondonnent les- pie<
ces pour y verfer dans chaque une pinte de liqueur compofée, dont ils
font un fecret; ils laitfent la bouteille renverfée par le trou du bendon, &
au bout de quelques jours elle fe trouve pleine de la portion la plus fubtile
du vin; ils Pemportent foigneufement & abandonnent le refte du vin qui fe
trouve putride & gaté. Avec cette liqueur précieule ils traitent la cannelle &
le gérofle pour obtenir toute Ihuile. Voila jufqu’od va la crédulité du mar..
chand Pomet : patffons 2 quelque chofe de plus intéreffant. _

101. J'a1 fait mettre en poudre groffiere quatre livres de cammelle, jai
arrofé cette poudre, & je Pai mife dansla cuve de Palambic avec une cho-
pine au plus de bon efprit de vin, autant qu’il en a fallu pour la mouiller
{feulement. Au bout de devx jours )'ai ajouté douze pintes d’eau, & j'ai dil-
tilte fans ferpentin a-ine chaleur aflez vive, avec le {oin de ne pas trop re-
froidir le refrigérant, & de verfer de nouvelle eau bouillante & chaque fois
que jen avais retiré quatre pintes ; je n’ai ceflé de diftiller que lorfque 'cau
a paru s’éclaircir. La diftillation a-duré prés de fix heures, & javais 4 peu
prés douze pintes d’ean laitevfe, au fond de laquelle g’eft ramailée huile
que j’en ai {eparée avec le plus grand {oin ; & j"ai obtenu onze gros & demi
d’huile de cannelle , ce qui fait trois gros moins douze grains par livre. (16)
La méme opération faite {ur le gérofle m’a donné plus de trois onces d’huile
par livre, puifque les quatre livres en ont donné treize onces bon peids.

102. VOGEL, un des plus exaéls auteurs qui nous aient denuné le poids-
des huiles effentielles obtenues par livre de {ubftances, ne donne pour la
cannelle que deux gros , & pour le gérofle que denx onces deux gros par livre.
Il eft donc évident que le produit par men procédé eft plus abondant; mais

(16) On a préfentement dans le com- ne=nt par la diftillation une huile en tout
merce les flenrs de Caffia, [ fores Caffie] {emblable & Phuile de cannelle,

qui, macérées avec de I'ean & du fel , don. N i
1
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fuffit. it pour dédommager le commergant,, c’eft-d-dire, pour les hii pouvoir
livrer 4 un prix concurrent de celui qu’il le' paierait & V’étranger ?

103, La cannelle donnant trois gros par livre, trois livres donneront une
once & un gros; or trois livres de cannelle cofitent actuellement quarante.
ging livres ; ajoutons, fi on veut, douze francs pour la main-d’euvre : cette
huile reviendra A cinquante-fept francs Ponce. Je néglige le gros en-{us , pour
rendre le calcul plus aifé. Suppofons que quelques efpeces de cannelie, ou
guelque. défaut de manipulation portaflent 'once au prix de foixante & dix
livres, le commercant eft encore en état de la livrer 4 quatre- vingt livres,
prix actuel de cette huile fuperfine. Qu’on fubflitue maintenant ala cannelle
venue de. Hollande, celle qulon a- vue dans Paris il y a cing 4 fix ans, &
qui a2 valp depnis cing livres jufqu’a neuf francs.au plus; quon autorife nos
négocians daps Plnde 4 sen charger ; que Partifte compare fon produit en
huile avee celui de la cannelle hollandaife, & I'on verra combien il fera facile
d’avoir 4 bon compte 'huile de cannelle, & combien il eft gracieux pour les
artiftes Franqais d’étres firs que cette huile a une pureté quwon n’a jamais
¢€té tenté d’accorder a celle qui vient de Pétranger.

104. CE que je dis ici de Phuile de cannelle eft bien plus évident encore
pour Phuile de gérofle, & je me flatte d'avoir ouvert aux diftillateurs. une
nouvelle branche de commerce & de travail. Je vais parler d’'une autre fub{~
tance bien répandue dans le commerce, & dontla purification a long - tems
paflé pour un fecret.

De la purification du camphre.

107. QUELLE que {oit Ia nature des arbres auxquels on doit Ia fubffance
particuliere appellée camplhire , fans difputer ici ¢ils font d’une feule & méme
elpece, ou fi Pon retire cette matiere de certains canneliers & de certains
lauriers , fans méme vouloir difcuter i le camphre du commerce eft {enm-
blable, ou en quel point il differe de celui que quelques chymiftes. ont trouvé
daus ’huile eflentielle du thim, & que yat moi-méme obfervé dans Phuile
eflenticlle de cubebes; moins difpofé encorga difcuter dans cet omvrage fi le
camphre appartient aux réfines ou aux huiles effentielles , ou s’il le faut rew
garder comme un corps & part; il nous fuffira de dire que la traite du came
phre brut fe fait par Sumatra & Borneo , & que ce dernier eft plus onéueux .
moins fec, que celuide Sumatra. Celt un compofé de petits corps ifolés,,
blancs , folides, demi-tranfparens; il eft friable, & répand une forte odeur
quand on le chauffe ; il brile & s’enflamme avec une lenteur & une efpece:
d'obftination qui permet difficilement de Péteindre avant qu’il foit confumé;
1 eft m&le de morceaux de paille, de bois, de terre & autres ordures, Dang
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eet état on Pappelle camphre brus ; & depuis que les Vénitiens ont abandonn&
pluficurs branches de commerce, les Hollandais font les feuls qui te prennent
fous’ cette forme pour le raffiner chez enx.

106. La raffinerie du camphre a long-tems été regardée comme un’ fe-
cret, tandis que ce nétait qu'un myftere d’ouvrier. La préoccupation 4 cet
égard a été {i grande qu’un de nos chymiftes, qui dans fon tems a fait bean~
coup de bruit, a prétendu que les Hollandais fe contentaient de faire fondre.
le camphre, & que ¢était pour en impofer quils donmaient aux pains de
camphre la forme convexe, & le bouton quw'on y voit; il a perfifté dans {2
prévention , méme aprés avoir vu le travail des Hollandais exécuté par M.
Bomare, qui avait eu occafion de le firivre dans fes plus petites circonftances.
En expofant cette méthode, je ne ferai que donner le précis de Pouvrage de
‘M. Bomare, & de fes nranipulations, dont jai été le témoin.

107. Lz laboratoire qui {ert 3 Amiterdam pour la purification du camphre
élt une piece quarrée, plus longue que large, éclairée de dix fenétres, favoir »
trois fur chacun des deux cdtes, deux au fond, & deux fur le devant  coté
de la porte ; elles font toutes & peu prés aun tiers de la hauteur du bitiment,
4 prendre depuis le fol, fermées par des chaffis qui peuvent, 2 laide de
cordons, s’ouvrir & fe fermer 4 volonté dans leur totalité. Ce détail n’eft pas
indifférent » la porte eft grande, & au milieu d’un des cotés étroits du quarré~
Iong. L’intérieur eft garni de vingt fourneaux adoilés le long des murs ,
huit de chaque c6té & quatre dans le fond. Chaque paire de ces fourneaux
a une cheminée commune qui f& perd dans le toit. Le cendrier en eft fort
bas; le foyer qui ne doit étre chanffé qu’avec du charbon de tourbe, eff
garni {ur le devant d’une porte plus large que haute, & peut tenir au plus
un tiers de nos boiffeaux de charbon; fur le foyer eft établi & demeure un
pot a fable de douze pouces de diametre fur cing de profondeur ; chaque
fourneau a encore au-deflus de lui, attaché contre le mur, un petit ther-
mometred elprit de vin, {ur lequel font marquées en traits fort apparens les
hauteurs anxquelles la liqueur doit étre dans les différens inftans de Po-
pération.

108. Sur Je devarnt du laboratoire, c'eff-3-dire, aux deux cétés de fa
porte , font deux grands mortiers de fer fondu ; qui fervent & faire le mélange
dont nous allons parlér; dans le milieu eft une table longue; & Vefpece de
grenier que forme Pefpace entre le toit & le plafond du laboratoire , fert de
magafin pour ferrer entr’autres les batlons ou vaiffeaux fublimatoires, qui
font d’un verre blanc & mince, ayant fa capacité de huit 2 dix livres, & d'une
forme fphérique applatie par le col & e fond 5 ce col a lui-méme trois 4 quatre
pouces de long fur un pouce d'ouverturé. o o ‘ :

" 109. DEUX ouvriers futhient pour la conduite d'un Iaboratoire tel que je
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viens de le décrire ; un deux, qui eft le chef, prend tantét partie égale de
camphre brut de Sumatra & de Borneo, tant6t deux parties de celui-ci
contre une de Sumatra, felon le degré de féchereffe & d’onctuofité quil’
remarque dans chacun de ces camphres; fon aide les méle exactement dans
les mortiers, tandis qu'il prépare fes ballons; il tient d’une main un enton-
noir & tige courte & large, & de P'autre une {ebille de bois qui peut contenir
fix livres do melange ; il place Pentonnoir fur un ballon, ver{e ce qui eft
dans la febille, & pafle de {uite & un autre ballon : le fecond ouvrier prend
le ballon chargé, le porte dans le pot i fable, & Pen recouvre jufqu’a deux
travers de doigts au-deffus de la matiere qui y eft contenue : cet ouvrage eft
par oii Fon finit chaque journée. _ :

11o0. LE lendemain, dés fix heures au plus tard, on commence 4 établir’
le feu dans les fourneaux, vis-a-vis chacun defquels le fecond ouvrier a
placé un panier contenant ce qu’il faut de charbon de tourbe pour parfaire
le travail. Pendant ce tems la porte & les fenétres font exadtement fermées;
fi-tot quen augmentant le feu Pouvrier apperqoit les thermometres montés
au plus haut degré néceilaire, il juge que fon camphre eft fondu & com-
mence 2 {e {ublimer. En etlet, on voit le long des parois du ballon, dans
fa partie vuide, des ftries onctuenfes qui retombent fans cede fur le refte
de la matiere. L’ouvrier f2ifit cet inttant pour ouvrir toutes les fenétres & ld
porte, & {fe procurer ainfi un courant d’air frais; il va pader le doigt au-
tour de chaque matras, pour le défabler légérement, & il bouche chaque
orifice avec un tampon léger de coton cardé. Alors la partie {upéricure des
ballons blanchit intéricurement, les thermometres baiffent ; & fi-tot qu’ils
font defcendus 2 la ligne qui indique le point de chaleur convenable 4 Ia
fublimation , il referme quelques fenétres ou toutes ; & tant que Popération
dure, il w’a d'antre attention que de vifiter les thermometres pour ouvrit
ou fermer , felon la circonftance, celles des fenétres qui doivent procurer
le frais a celui des ballons qui en a befoin. L'opération dure ordinairement
‘huit & nenf heures. Quand il ne fe {fublime plus rien, Pouvrier faififant
chaque ballen par fon collet, le tire hors du fable, & le pofe feulement
deffus ; puis il ouvre de nouveau porte & fenétres : on retire le feu des four~
neaux, & deux heures aprés on tranfporte les ballons Pun aprés Vautre fur
la table longue , oli 'on acheve de caffer le bajlon pour en fEparer les pains
blancs & tranfparens de camphre taffiné, qu’on enveloppe fur-le- champ
dans une feuille de gros papier rouge dont les bords font repliés dans la
partie concave du pain fublimé. Ceft en cet état que les négocians le dé-
bitent enfvite & leurs correfpondans. Le refte de la journée eft employé
préparer le travail du lendemain , 4 ratiffer les pains qui auraient quelque
faleté, aachever dans le verre ce qui en refte quelquefois d’adhérent au verre,, &
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examiner fi ce qui et au fond du ballon, eft bien épuifé de camphre; ces
ratilfures & reftes du ballon fe fubliment 4 part , & Pon attend pour le faire,
qu'on en ait de quoi faire un travail entier. Et ccmme Pefpece de verre
dont on fait ces ballons , eft un peu rare en Hollande, on met 2 partles
debris ‘des ballons, & on les fait paffer au-verrier qui eft dans Pufage de
fournir la fabrique. _

111. L’ESSENTIEL de la purification du camphre confifte 4 faifir Pinftant ot
cette fubftance velatile {e liquéfiant, commence 2 fe réduite en vapeurs;
tandis qu’on le conferve dans cet état dansle fond duballon, on en rafrai-
chit la partie {upérieure pour donmer aux vapeurs 'occafion de {e conden-
fer & de faire une crofite premiere , & laquelle les autres vapeurs s'attache:
ront plus facilement. Sans cela, ces vapeurs trop échauffées confervent 14-
tat finide, ‘& retombent dans le fond du matras fans prendre confiftance.
Cet accident arrivé au chymifte dont je parlais uu commencement de cet
article, 'a induiten erreur ; mais je ne fais ce qui 'y a fait perfévérer. Je
parle, ainfi que je Pai dit, d’aprés ma propre obfervation: M. Bomare imi-
tant la raffinerie hollandaife , faifait naitre & difparaitre Pétat concret du.
camphre fublimé 4 volonté. :

112. PouRr donner plus de poids encore a ma defcription d’un art ifolé
& ignoré prefque généralement , je termine par annoncer que M. Model,
chymifle de Pétersbourg,a fait les mémes. obfervations dans fon laboratoire
for du camphre brut quwon lui avait adrefiésilia donné le- détail de fon
travail, en tout femblable 3 ce qui précede duns fon livre allemand, qu'ila
intitulé: Récréations chymiques, & dont M. Parmentier , apothicaire - major
des Invalides, a fait 3 ‘ma follicitation une traducion qu’il f& propofe de
‘donner inceflamment ap- public. ( 172

De Pextraltion en grand de Phuile 'd’hjpi.c;‘

113. PUISQUE Jai ew occafion de parler de plufieurs travaux fur les huiles
effentielles., je ne laifferai pas échapper celle de parler d’un.art d’autant plus
ignoré, que d’une part les auteurs ont beaucoup contribué 2 écarter: les fi-
vans & les. diftillateurs de la-vérité, & que de I'autre on ne {e doute pas quelle
efpece douvriers tient cette fabrique, & encore moins ou ils établiffent leur
Jaboratoire. Cette huile prefqu’an{li commune que celle de térébenthie, avec
kiquelle prefque tous. les. auteurs.l'ont confondue , ou Pont foupgonnée d’stre-

(17) Je fifs étonné que M. de Macky qu’on vient d’expofer, trois quatre parties
ne fafle point mention de la maniere de  de camphre , avec une partie de chaux
saffiner & de purifier le camphre. de M.Mar-  éteinte a I'air. Par cette addition on obtient.
graff. Elle confifte & fublimer de lamaniere un camphre des plus. beaux.,
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-falfifiée, {& prépare en pleine campagne par les bergers & autres pitres du
Languedoc & de la Provence. o _

114. LorsQUE l'efpece de lavande appellée lavande. fauvage ou afpic , qui
¢roit avec. profufion fur les coteaux & dans les prairies un pew élevées de
ces.deux provinces; eft en pleine floraifon, les bergers viennent ala-vlle pren-
dre chez les négocians qui font ce commerce, un grand alambic de cuivee,
avec a téte ou chapiteau éramé & un trépied un pen exhauflé: ce trépiedelt
leur fourneau. Ils-s’établiflent dans la prairie prés d’un ruiffeau , & les voila
diftillateurs d’huile d’alpic. Ils coupent fur pied les épis fleuris de Palpic, en
-empliffent leur alambic ; ils y ajoutent de P'eau , placent le chapiteau, allu-
ment bon feu avec des plantes {eches fous le trépied, & regoivent dans une
groffe bouteille de verre ce'qui coule au filet. Lorfqw’ils ont retiré ce que ha-
‘bitude leur a montré que donnait une charge d’alambic, ils vuident leur
chaudiere, la remplifient de nouvelle fleur, & {e remettent 2 diftiller, foit en
changeant de place, {oit en allant plus au loin cueillir la fleur d’alpic, & ils
continuent ce manege jufqu’a ce que Pafpic ne foit plus fleurie. A chaque fois
ils ont eu le foin de retiver I'huile & de la verfer dans des outres de coir. La
fhifon paffée,, nos diftillateurs reviennent a la ville, rendent leur appareil chy-
mique 4 fon propriétaire, & Ini vendent & un:prix trés-modique le fruit de
leur défeenvrement. On fait qu’an pétre ne peut quitter fes troupeaux de-vues
& ce travail qui ne les affujettit pas, eft tout bénéfice pour eux. Croirait-on
que , malgré la modicité du prix, il y a encore & fe méfier de ces travailleurs
ils ont quelquefois la malice de bien remuer Phuile a Pinftant ou ils vont la
livrer , pour y méler de P'eau qu'ils y ont laiffée exprés, & qu’on leur paie-
rait pour huile ,. fi Pen. n’avait Pattention de laiffer repofer les outres deux 2
trois jours avant de les dépoter & de pefer Phuile. On y joint le [oin de ren-
verfer Poutre pendant ce repos fur Pendroit par ott on emplit; lotfguwon
vient & Pouvrir, I'ean fort la- premiere,,. & dévoile la.petite fraude.

11§. CETTE huile, comme il eft aifé de le préfumer , n'efk pas des plus
fines pour 'odeur ; mais elle ditfere de Peffence: dé térébenthine par une-cou-
leur jaunatre & par {fon odeur delavande: Il eft vrai que je fais quelques
pays ott Pon fait de 'huile d’afpic en infufant pendant vingt- quatre heures
un quarteron de lavande {eche dans une pinte d’effence de térébenthine. On
reconnait cette fraude en frottant huile dans la main. Sil'huile d'afpic eft
pure , 'odeur de lavande refte jufqu’a la fin; fi elle eft mélée deffence de
térébenthine, cette odeur de lavande {¢ diffipe la' premiere , & I'on ne-fent
plus que la térébenthine. Les peintres verniffeurs en emploient beaucoup ,
& la tirent du pays, ou I'achetent chez nos diftillateurs d’eaux - fortes, qui
paflent pour en ttre les fabrignans.

316. ON- fait paffer Phuile d’alpic, qui vaut dans le commerce de douze

: quinze
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guinze {ols 1a livre , dans des wvafes de cuivre rouge trés-minces, ayant une
forme quarré.long dontles angles fort arrondis ; on les nomme des effagnons.
Ceux pour 'huile d’afpic dennent de foixante 2 quatre-vingt livres. Les négo-
cians de Provence & de Languedoc envoient dans des eftagnons plus petits
Peau de fleur d’orange , I'effence de citrous, &c. Il ne faut pas les croire
lorfqwils difent qu’il y a une différence entre la marchandife en eftagnons &
celle. en bouteilles; la différence n'elt que dans le prix quils y mettent, &
point dans Ia chofe. Je ne dois pas anticiper fur Part du parfumenr ,en ajou-
tantici le travail des effences, & les moyens fecrets de les alenger. |

De Phuile de cade.

717. LES mémes raifons qui m’ont décidé i donner ici cet art ifolé de
la fabrique d’huile d’afpic, me déterminent a parler aufli de Thuile de cade
que les maréchaux achetent chez nos diftillateurs. La plupart des auteurs
font dans la perfuafion que c’eft une huile tirée 4 la cornue :nos plus mo-
dernes écrivains Pont dit , & cependant voici le fait; ce font encore les pay-
fans du Languedoc qui en {ont les fabriquans. :

118. I y a dans cette province une efpece de grand’ genevrier appellé
par les botaniftes , juniperus bacca rubefcence. (18) On. fait un abattis de bois
de ce genevrier , & on le bréle fur le lien. On place les fagots, un bout trem-
pant dans un petit fofflé qu’on creule exprés & qu’on tient plein d’ean ; lautre
bout eft plus élevé, & celt celui-ci qu'on allume ; tandis que la flamme le
gonfume, il fhinte par 'extrémité plongée une huile noiritre & légere qui
furnage eau ; lorfqu’on a bralé fucceflivement tout I'abattis, on recueille-
Ihuile & on la porte en ville. Je wai pas befoin d’avertir que nos pitres
chymiftes ont l'inftin& d'arranger leur feu de maniere que le vent ne dé-
range pas leur appareil, foit qu'ils diftillent Pafpic , foit qu'ils bralent leurs
fagots. de genevrier. ' ‘

rer————— : §rmi —%“  — . : e”‘

CHAPTITZRE IV

o

Diftillation en grand des eaux aromatigues.

119, QUELQ_UE nombreufe que foit.la lifte des eanx diftillées ,- les diftil-
latenrs dofit nous expofons le travail ,; {e bornent 2 celles qu’on retire de deffus

(18) Enplace des mots juniperus bacca rubeftente, mettez ; juniperus major , bacea
rubtfeente Bauhin, pin. 489. Juniperus oxycedrus Linnei.

Tome XII, 0.
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les plantes aromatiques; encore ne s’occupent-ils que de celles dont Podeur
eft plus connue & le débit plus certain. L’ean vulnéraire & Peau, qui eft e
xéfultat du melange d’une aflez bon nombre de plantes aromatiques , Peau rofe
& belle de fleurs d’orange, que les pariffiers , les parfumeurs entr’autres ems-
ploient abondamment , font les trois principales que les diftillateurs préparent.
120. APRES ce qui a été dit 2 Particle de Peau vulnéraire fpiritueule, &
fur-tout en indiquant le dernier procédé , ce ferait tomber dans une répé-
tition inutile , que d’entrer fur Pean volnéraire 4 Peau dans quelques details ;
il fuftit de faire fouvenir ici, qu’elle eft, ou la {uite de la diftillation de I'ean
vulnéraire {pirituenfe , en ayant foin de remplir Palambic avec de Y'ean, ou
le produit immédiat de la diffillation & Ieau, dont on a feulement enlevé les
premieres pintes pour les méler 3 de Pefprit de vin, & en faire 'eau vulné.
raire {pirituenfe. . :
: : Ean vofe..

. 121. Poun diftiller de Peau rofe, les diftillatenrs .prennent la rofe 4 cent
feuilles: ils en empliffent un alambic, en les y foulant méme 4 I'aide.de quel-
ques coups de piton 3 ils verfent de 'ean tant qu’il en peut entrer, & placent
e chapiteau, dont le refrigérant fe remplit d’eau froide. Le feu doit étre
clair, point lent, mais, vif & cependant d’une chaleur moyenne ; on 'entre-
ticnt jufqu’a ce que la liquenr diftille au filet, & tombe immédiatement , c'elt-
a-dire, fans Pinterpofition du ferpentin, dans la bouteille qui fert de récipient.
Lorfque pour un alambic chargé de quarante livres de rofes, & d’a peu prés
autant de pintes d'eau, on aretité fix pintes de liqueur, on garde ce pre-
mier produit fous le nom d’ean double de rofes.

. 122. LEs rofes alors font amorties dans Palambic , & prefgu’en bouillie ;
elles font on ne peut plus difpofées 2 monter avec Peau, ce qui gaterait le
-produit. On intreduic autant d’eau que cet emortiffement & la partic de
liquide déja paffée le permettent. On tient le feu égal, Pean du réfrigérant
plus tiede ; & on retire depuis dovze jufqu’d vingt pintes d’ean rofe fimple.
‘On cft averti de cefler la diftillation en flairant Peau ‘qui coule ; dés qu’elle
eft faible, ou rout-a-fait fans odeur, on retire le récipient , & tout eft fini.

123. JE connais un diftillateur qui, par une théorie peu éclairée , fait
fon ean derofes double ,en verfant dans fon alambic plein de rofes fraiches,
de P’eau de vofes fimple , & il croit que parce qu'il Ja diftille deux fois, elle
‘eft double. I} n’en fait pas plus ; aufli eft-il le feul. Les autres diftillateurs , en
Juivant la pratique indiquée ci-deffus , favent trés-bien que, toutes chofes
égales, la partie la plus tenue de ce qui conflitue Podenr pafle , & la premiere ,
- & le plus abondamment , ‘& que par conféquent le premier produit eft tou-
jours du donble odorant plus que celui qui le fuivra, & que cette odeur va
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toujours en diminuant 4 mefure que on diftille. Les artiftes qui joignent
la probité & Vintelligence, ne tirent pas a la quantité , & aiment mieux ceffer
de dittiller lorfque I'odeur eft faible , que daltérer la bonté de ce qui eft paflé
en y laiffant méler trop de phlegme inodore. Ceux au contraire qui foat
affez cupides pour donner leur ean rofe au rabais, comme 2 quinze fols la
pinte, font prodigues de ce dernier produit inodore. Les uns & les autres
{font dans 'ufage de méler dans un feul & méme vaiffean tous leurs produits
d’eau rofe quand le tems de la diftillation en eff paffé, A Pexception de Peau
donble, & par ce moyen ils ont une eau rofe dont 'odeur eft égale.

124. CoMME plufieurs de nos diltillateurs font dans P'ufage de fournir
aufli en grand certaines préparations de pharmacie ; ceux-12, au lieu de jeter
le réfidu de la diftillatien des rofes, renverfent la cuve de l'alambic fur un
tamis de crin placé {ur une grande terrine, & expriment le maic avec les
mains, ou méme i la preffe; la décodtion louche, acide & défagréable, qui
en découle, mélée d-deux tiers de caffonade & un tiers de miel, devient entre
leurs mains un irop qu'ils vendent fous le nom de firop de rofes pdles. Je
laifle penfer quel firop , & je m’abftiens de toute réfexion, afin qu'on ne dife
pas , fecit indignatio verfum. Les diftillateurs honnetes font bien éloignés de
tripoter ainfi,

125. JE me fuis engegé 4 indiquer, dans le conrs de cet ouvrage , des ma-
nipulations tendantes ou a la perfection on & ’économie. Jai déja rempli
cette promelle, & je vais le faire dans cette nouvelle circonftance pour I'un
& Tautre objet. Je prends quarante livres de rofes que je fais piler dans un
mortier de.marbre avec un pilon de bois: je les mets 4 la prefle, & je tire
prés de quinze livres de {uc, avec lequel je prépare le firop de rofes pales,
en {uivant les mémes proportions que pour le fitop de noirprun, c’eft-a-dire ,
une partie de caffonade fur deux de fuc de rofes, que je clarifie & fais cuire
en confiftance. . :

126. LE ‘marc qui en réfulte porte avec lui une odeur de rofes finguliére-
ment développée; je le fais éparpiller, on le met dans ’alambic, je verfe par-
deflus le fuc de rofes de Pannée précédente, lorfque par hafard il m’en refte),
on 4 fon défaut de Peau fimple, de maniere que le tout ait la confiffance
de bouillic trés-claire. Je laiffe macérer pendant vingt-quatre heures; au bout
de ce tems jacheve de remplir I'alambic; & en diflillant avec les mémes pré-
ciutions que pai trop de fois indiquées pour y revenir, jobtiens feize pintes

- d’eau rofe, non -{eulement trés - odorante , mais finguliérement chargée de 2

matiere fébacée connue fous le nom d’huile de rofes. Comme cette fubffance,

_quelqu’abondante qu’elle paraiffe, eft difficile 2 {éparer|, parce qu'elle s'atta-

che aux parois des bouteilles, je fuis dans I'vfage, lorlque toute moin cay

rofe eft diftillée, de la verfer, comme font les diflillateurs, daz% un Y?‘,{'e-;‘,«'?fll_'
i
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) . * ..
mun 3 puis avant de 18 reverfer dans feg bougeilles de quatre pintes, je mets
_dans chacune 4 pen prés une once Pefprit de vin trés-redifié ; il diffout toute
eette matiere {€bacée, & la répand uniformément dans le fluide, d’ot réfulte
une odenr phls durable & plusforte. Je crois y avoir remarque un autre avan-
tage, dont )'ai &4}k fait mention dans 1'atticle de Peau volnéraite aun chapltre
Frecederrt ; cette petite quantité d’efprit de vin femble garantir de 13 moifif=
ure toutes les éanx ﬁmples. Une pareille cau-rofe a le double d’odeur qu’a
celle des diftillatenrss méme celle qu'ils vendent comme eau double; il y
donc, comme on voit , daus mon procédé un double avantage, celui de l’e—
conomie & celui-de Ia meﬁteure qualité de la chofe. Le méme marc ainfi privé
defon fuc, me fert aufli 4 préparer les. denx compofitions plarmaceutiques
appellées 1"1zzzzie& éonguentrqﬁzz mais je ne m’amuferai pas & décrire ce tra-
vail particulier , qui 7'a avec mon but principal aucun rapport évident. '

Ean de fleurs d’orange.

‘127. OR faifiit antrefois plus qud préfent des eaux de fleurs d” o‘range de
gualités & de prix finguliérerent vatiés , depuis deux louis jufquwa trois livres.
Ia pinte ; mais leg diftillateurs du Languedoc en ayant fournt tous les magafins
prétendus de Montpellier établis 4 Paris, dans um prix encore au - deffous de
trois livres , puifqw’on en a vu ne valoir que vingtquatre {ols, & que le prix
courant eft de trente & trente-fix fols', nos diftillateurs ont appns d’eux a cou-
xir 4 1a quantité, en négligeant la quahte.

128. L’Eay de fleurs d’orange des Languedeciens, vient dans des efta-
inons s elle eft extrémement hmpide, elle a une odeur Acre herbacée, tourne
hcﬂemem I’atgre 3 ot 0y trovve jamais d’haile s pour dire, en un mot, la
vétité fans prévemtion , le bon marché en fiit tout le mérite. Qutre tios HE
tltateurs, les confifeurs qui emploient beaucoup de pétales ou feuilles de fleurs
‘dorange , ainfi que les officiers de maifon & Jes liquoriftes, ont pris I'habi-
tude de diftiller les calices & étamines de ces fleurs qu'ils rejetaient autre-
fois. Les eaux de fleur d’orange ainfi preparees ayant les mémes inconvé-
‘niens que celle des Languedociens, j jai cherche & découvrir la méthode de ces
dernders.

129. LEURS orangers font non-feulement abondans en.fleurs, mafs ert-
gore en ;eunes fruits ; Ja trop grande quantité de ceux - i nwirait 2 la maturité
de cenx qu'on veut faire parvenir au dernier période ; on fait donc 4 leur égard
e que dans nos vergers les jatdiniers intelligens font dans les années d* abon.
‘danice 5 ils font main-baffe fur de jeunes fruits mal piaces ou qui ne paraiffent
pas &"une belle apparence. Les Languedociens, en. jetant par terre les jeunes
fruits dés arangers, les “joignent aux fleurs & aux feuilles que le vent oun
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Pexcés de maturité fait tomber ; onme cueille rien fur Parbre, on porte &
la diffillation les fedilles paffées, les fleurs fanées, les fruits avortés, & voild
ce quils donnent aprés pour de I’eau de fleurs d’orange. E&- il étonnant
maintenant gue cette 2an foit fi tranfparente & d’un goit fi- défagréable ?
Joignez a cela’ 1¢ peu de foins quwon apporte 3 la conduite du feu dans la
diftittion. -~ .. e

130. ‘Nos diftillateurs de Paris font ordinairement .de deuk fortes d’eaux
de fleurs dorange 5 Pune quils appellent dowble, & Pautre qu'ils nomment
Jempte. s -y procedent comme nous avons dit pour Peau - rofe , avec cette
différence, qu'ils ne tirent pas leurs deux eaux fucceffivement. Quand ils
chargent pour l'eau double, fur trente livres de fleurs ils. verfent vingt
pintes d’eau & en retirent quinze. Lorfque ceft pour Peau fimple , fur vingt
livres de-fleurs ils mettent trente pintes d’eau, & en retirent vingt- cing.
L’ean qu'ils obtiennent, eft un peu lonche , blanchatre, & chargée d’une
huile brune quon en fépare le plus exadtement poflible ; .parce qu'a vieillir
elle’ devient confiltante , une partie en rediffout dans 1’zau , lacolore d’uns
manjere défagréable, & lui concilic de Pamertume.- - '

"CHAPITRE W

Des moyens imaginés pour mafquer los cfprits de vin, & lenr vendre
e T leur premiere pureté. Lo

131. To fue un tems ot les Languedociens & les Provencawx avajens
la réputation d’étre les feuls qui entendiffent A préparer les.efprits odorans
ou aromatiques. Efprit de lavande , efpric de thywm , eau de la ‘reine dea
Hongrie, tout venait de chez eux. Les effences , pommades de la ville-de Graffe
fur - tout, ont encore confervé la réputation dont elles jouiffent. Ils faifaient
lenrs efprits aromatiques d’ohe maniere fortfimple.  Lepr efprit-de vin étant -
tiré de vins trés-liquorenx ; eft tonjours-ficre & fec; c'eft 4quoi on reconnait
les liquenrs de Montpellier; ils v mélaient' 2 volonté 1'efpece: d*huile effen-
tielle qit'ils jugeaient & propos, & Penvoyaient avec le nom d’efprit di telle
ou telle plante. ' R " o

132. COMME cette pratique peat &re de reffource dans un cas prefié,
& eft imitée par nos diftillateurs quand ils ne veulent pas fe douner la peine
de diftiller; je fuppefe qu'ils veuillent faive de Tefprit de lavande, ils met-
tent {ur vingt pintes d’efprit de vin de la premiere force une livre d’uile ¢f-
fentielle de lavande & dix pintes @'edn’sle. melange repolé eft clait & dune
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forte odeur. Il faut convenir cependant que ces efprits faits impromptu,
n'ont pas'la finefle de cenx qu’on a diftillés , parce que cette opération acheve
une combinaifon qui n'eft jamais qu’ébauchée par le limple 'mélange. Ce n'eft
pas qu'on ait pouflé I'art de marier les odeurs dans ¢es fortes defprits , de
maniere 2 y fatre paffer Podeur fugace des plantes, telles que fa jonquille &
le jafmin , apres Pavoir fixée fur des huiles exprimées ; mais la connaiffance
de ces manipulations.appartient & I'arz du parfuméur , & jé n'ai ancun deflein
d’envahir fur le travail d’un autre auteur. , -
133. Nos-diftillateurs -n’eurent pas plustot €té en état détablic une con-
_currence avec les Provengaux dans cette branche de commerce, que ces
derniers s’apperqurent que leur confommation diminuait {enfiblement. On.
fie continua pas meins de -tirer des efprits de Montpellier, mais avec une
précaution qui devenait lucrative & nos artiftes. Par une diftinéion dont on
ne peut deviner la caufe, ladjudicataive des fermes ne recevait a I'entrée
de Paris, pour les efprits odorans de Montpellier , qn’un droit trés-médio-
cre ; tandis que efprit de vin pur payait comme aujourd’hui des droits exor-
bitans, Pour fauver ces droits, nos négocians recommandaient a leurs cor-
refpondans de nc mettre pour chague bouteille ou roulear tenant 2 pen prés
chopine, qu'une goutte d’huile eflentielle qui donnait le nom i toute la li-
queur ; d’autres fe contentaient de frotter {feulement les bouchons des rou-
leaux avec cette huile. Les prépofés fentant Podenr étrangere i celle de Pel
pritde vin , n’en demandaient pas davantage, & Pefprit de vin entrait fans
payer des droits que Pinduitrie trouvera toujours onéreux , puifqu'ils nuifent
a fa perfection, & néceffitent Phomme induftrieux & ne porter fi fagacité que
vers la fraude & autres moyens nuifibles & Ia {fociété en général , plus encore
quils ne font:de tort prétendu av fermier en -particulier.. - - i
134. PENDANT long-tems ces fortes d’elprits de vin ne {fervaient que pour
le vernis; leur odeur empéchait, quelque légere qu’elle fit, qu’on ne les em-
ployat, ou pour les liqueurs potables, ou dans les préparations de chymie.
Un.frere bénédictin , nommé frere Mathurin, fut pendant long - tems le {eul
.qui elit ou qui'pratiqurit 4 Paris le {ecret d’enlever 'odeur 4 de pareils efprits;;
& ce:fecret lui donnait occafion de faire un bénéfice confidérable ; parce que
vendant fon efprit de vin toujours: quelques fols au-deflous de fon prix cou-
rant dans.le commerce, il en avait wn débit trés-grand. N’examinons pas fi
le commerce de notre moine était bien légitime; ce fut A qui pourrait Pimiter,
& enfin on s'apperqut que deux livres de cendres de farmens délayées dans
donze pintes d’efprit aromatilé de Montpellier, fuffifaient pour fixer Phuile
étrangere & donner un efprit de vin diftillé de nouveau ; ablolument inodore.
Voici te détail de Popéeation.- - - .. . s
© 33§ Ox:mettait Ia cendre de fatmens an fond de la cucutbite d’tain; on
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y verfait deux sauperres ou ronleanx defprit odorant, pour délayer uniformé.
mentla cendre ; & quand le mélange était bien fait , on achevaitde remplir la
cucurbite avec le meme efprit, en le verfant de haut & remuant letotal. On
procédait a la diftillation ; fur douze pintes on retirait la premiere chopine qui
{e trouvait encore odorante & qui {fervait aux vernis, baumes, eaux aromati:
ques, &c. Les dix pintes qui fuivaient , étaient de pur efprit de vin de la
meilleure qualité; il n’y avait que la pinte & demie qui paffait en dernier
qu'il fallait encore mettre de c6té, fi Fon voulait fiuver une faveur amere
-que cette derniere portion enlevait & aurait communiquée au total. . Un vrai
phyficien. congoit aifément ce qui fe 'pafle alors; la partie la plus éthérée,
Ia plus volatile de Plruile étrangere , aidée par Pefprit de vin, moite avec: lui,
& {e {épare du relté; puis ce refte d’huile, devenu pourtcela méme moins
volatil , demeure dans Palambic, julqu’a ce que la durée de la chaleur, I'ef-
-fort qwelle fait pour enlever les dernieres portions d’elprit qui, je le ré-
pete , font toujours moins ténues que les premieres, agiffent {ur le refte de
Thuile, en détachent quelque portion, & lentrainent. par le :méme effort
avec ces dernicres portions. Voila toujours fur douze pintes: d’efprit:, dix
‘pintes d’excellent. efprit inodore; & les deux autres pintes propres i étre
.employées , foit par le chymifte; {oit par le verniffeur : ai ‘dans le tems ré-
pété plufieurs fois ce procédé , & je me fuis affuré de fon fucces. Je Pai méme
‘étendu plus loin, conjointement ‘avec M. Bataille , apothicaire' également re-
vommandable pour:fon induflrie & pouor fa probité; je vais-en parler dans
un inftant.. P R :
~* 136. Nos diftillatents poffédant l¢ fecret du. frere Mathurin , ne jouirent
pas long-tems de leur découverte. On impofa fur les efprits odorans le méme
droit que fur Pefprit de vin ordinaire ; enforte que je ne fais mention de cette
premiere induftrie, qu'dfin de ne rien laiffer 3 defirer for Part que je. décris.
~ 137. DEPUIS ce premier moyen avorté, pour ainfi dire , on fait entrer
dans Paris des ¢aux-de-vie de la premiere. qualité ; fous le nom de vernis fim-
ples , & qu'on aurait micux fait. d’appeller efpriz @ vernis, parce qu’en effet
.onne peut dilconvenir., 19. que ces eaux-de-vVie ne contiennent des fubftances
‘propres & faire du vernis, comme font Parcanfon, le galipot & autres; 29.
que la quantité de ces fubftances n’eft rien moins que fuffifante pour les
qualifier vernis, puifque le vernis le plus fimple tient an moins un tiers de
{on. poids de matiere réfinenfe , tandis que les prétendus vernis fimples du
::gommerce n’en:tiennent pas une once par pinte. Les conteftations nouvelles
. entre le fermier & le négociant 2 propos de cette efpece de vernis, ont fait
: nattre la curiofité de voir fi, comme le prétend le fermier, Pefprit qu’on en
-retire eft de toute qualité; & voici Pexpérience fort fimple que jai eu occafion’
de faire avec M. Bataille , auquel jen dois P'idée toute entiere.
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138. Novus avens mis dans un alambic tine pinte de vernis fimple & une
pinte. d’eau ; nous avons. diftillé 4 feu -nu, avec Vattention de fradtionner
ou {éparer le produit par demi-feptiers ; le premier était chargé d’huile &
louchiffait avec Pean; les deux fuivans étaient de toute qualité, fecs, ing-
dores , {& mélant 4 Pedu {ans y blanchir ; le dernier était acre, d'une faveur
amere mélée d’un goit de {uif, & louchiffanc 1égérement Pean. Nous avons
Iaiffé ce dernier de c¢6té , & ayant mis les trois premieres portions dans la
cucurbite d’'un bain marie, avec moitié d’eau, nous avons procédé a une
nouvelle redification , en ayant le {oin de fractionner le produit par deux
onces 3 les deux premieres onces blanchiffaient légérement avec 'eau 5 mais tout
ce qui paffa enlnite était de trés-bon efprit de vin ; tellement bon qu’un chymifte
‘qui eut oceafion de le confronter avec le fien propre , & qui avait fans doute
alors quelque diftraction, prit le fien pour Pefprit rectifié des vernis fimples.
Mais que fervirait a nos diftillateurs ce nouveau procéddé plus fimple & aufli
for que celui du frere Mathurin ? Le fermier n’eft-il pas aux aguets pour
folliciter & fon profit un impét fur cette nouvelle induftrie 7

-139. CE qui précede fuffirait fans doute pour détruire le préjugé otrlon
eft que P'efprit de vin contient de T'huile, & qw’il 1ui doit fon inflammabilité,
quand elle y eft en julte proportion, & fon acrimonie fi elle y eft furabon.
dante. Jai ofé dire le contraire dans mes inflituts , & le prouver dans mes
cours , ce qui w’empéche pas qu'on ne m’ait fait le reproche de m’étre trompé ;
il eft vrai qu’on a oublig d’en fournir la preuve. Comme je.ne tiens jamais
obftinément 4 mes opinions , mon premier {oin, lorfqu’on m'a critiqué , a
toujours été de revoir fi je ne m’étais pas trompé. Pour cet effet jai ajouté
4 de bon efprit de vin bien redifié depuis une goutte jufqu’a deux gros par
once d’huiles effentielles les plus odorantes & les plus analegues a Vefprit
de vin pour la volatilité, telles que Peflence de térébenthine , I'huile de
citron, celle d’afpic & celle de lavande. En traitant Pefprit de vin par le pro-
cédé que je viens d’indiquer, non-feulement Phuile effentielle n’a pas monté
avec I'elprit de vin, mais elle s’en eft féparée ; enforte que , malgré ce mélange,
en le diftilant, Pefprit reprend fa premiere pureté , & n’en conferve pasla
moindre trace d’odeur. .

140. J'AI noyé une.pinte d’efprit de vin dans fix pintes d’eau dans un
vaifleau fermé; il ne s’y eft formé aucun atéme des prétendues gouttes hui-
leufes de Kunckel ;. j’ai débouché le vafe, & au bout de huit jours il y avait
quelques taches que j’ai enlevées aves {oin: ce n’était rien moins que de
Phuile, mais une matiere tenace & réfiniforme, qui pefait au plus trois grains;
or la préfence de cette réfine ne fuppofe pas méme implicitement celle d'une
huile. En comparantan pefe-liqueurs huile la plus volatile & Velprit de vin le
micax redtifi¢, la plus grande pefanteur de Phuile eft finguliérement fenfible,”

14T,



Panrie W, De In préparation des produits chymiques, 8. 113

141.. PoUR ne rien omettre , {fins cependant entrer dans la fuite d’expé.
tiences que j'ai confignées dans mon mémoire fur les différentes tables des
rapports , ’ai voulu dépouiller de Pefprit de vin de cette prétenduc huile par
un nouvel intermede dont on vantait finguliérement 'efficace pour déshuiler
Yelprit de vin;. & M. Charlard a eu la-complaifance de fire avec moi -cette
épreuve .en grand. Nous avons mis dans la cucurbite d’un de fes alambics
de Pefprit de vin & redifier, en le noyant de moitié deans & dans la cucurbite
de I'autre, le méme efprit de vin noyé avec une pinte de lait pour feize pintes,
& le Turplus en eaun. La diftillation a été établie en méme tems, le feu con-
duit:par la méme perfonne., & les produits regus en méme - tems par chacun
des tuyanx du ferpentin, & nous avons mis de abté le premier quart. On
prétend que tien ne déshuile mieux Pefprit de vin que le lait : le pele-liqueurs
m’a prouvé que, bien loin de cela, Pefprit reifié i l'eau était d’un quator.
zieme plus léger que celui redifié au-lait.

142. 81 P'on réunit ce précis d’expériences avec les faits expofés dans ce
“chapitre, & ce que jai dit dans le fecond chapitre de cette parde, rien ne
fera plus démontré quela propofition fuivante : Pefpric de vin ne contient effen-
tiellement aucune {ubftance & qui le nom dAwile convienng ; & lauteur du
Dictionmaire de chymie a eu raifon d'obferver-qu'il fallait bien prendre
garde 4 I'abus qu’on fait trop fouvent du mot Azile, pour défigner des fubl~
tances qui n’en ont aucun caractere. #oye; Dictionnaire de chymie, au mot
huiles, Cette 1égere difcutlion ferait fuperflue , fi nos diftillateurs n’étaient des
artiftes bien capables de fentir les moyens de perfection qu'on leur propofe,
& d’en apprécier les raifons.

ﬂmm
CHAPITIRE VL

Hccidens qui penvent arriver dans les travaux précédens , € moyens
: &y remédipr.

143. JL.x foin des alambics dans les laboratoires de nos diftillateurs étant.
confié pour I'ordinaire & des ouvriers quine {& conduifent que par routine,
& qui d’ailleurs ont fouvent plufieurs travaux & conduire en méme tems, il
weit pas.poffible que leurs diftillations entr’autres ne foient fujettes & quels
ques inconvéniens. Le plus fréquent eft celui qui nait-de leurs diftractions ;
un coup de feu inopiné & trop violent fait fouvent gonfler les matieres con-
tenues dans Palambic, aupoint de les faire paffer avec la décoction par le bec
du chapitean s cgt accident eft {fur-tout fréquent,, lorfque la diftillation exé-.

Tome XI1, P
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cute a féu nu, que les ingrédiens font en poudre trop fine, ou que-les plantes
font muqueufes ; enforte que les rofes, par exemple,y font plus {ujettes
dans leur état entier , que lorfquelles ont été mifes 4 la preile , eonformément
an procédé que j'ai indiqué : dans quelquétat quion les diftille; elles -y font
plus {ujettés que'la flenr d’orange. Lorfque cet inconvénient a eu lien, il en
réfulte toujours un mal irréparable ; ¢’eft Podeur herbacée que contracte
toute 'ean qui diltillera enfuite, & la: plus grande tendance 4 fe corrompre
qui s’enfuit. - : .

© 344. Quor qu'il en foit, dés qu’on s’appercoit que Pean qui diftille eft
colorée, le premier foin doit étre de fupprimer promptement le feu , de laiffer
couler la ligueur jufqu’a ce quelle reprenne fa tranfparence ; alors Fouvrier
reverfe tout-ce qut a diftillé par une.des tubulures dans I'alambic, nettoie
bien fon récipient, rallume fon fen en le ménageant avec nn foin d'autant
plus grand que cet accident eft précifément plus prompt A renaitre parce qu’il
eft arrivé une premiere fois.

145. L’ATTENTION 4 prévenir tout ce-travail, en conduifant bien fon feu,
elt bien autrement impertante quahd on diftille -des huiles effentielles ; une:
grande partie da Thuile eft réabforbée par la liqueur colorée & acide qui
pafle, & le déchet devient d’autant plus confidérable que leshuiles qu’on veut
obtenir {font plus précieufes. :
146, LE fecond accident qui puiffe arriver aux eaux diftillées n’eft pas
tonjours la fuite du premier ; ¢’eft cette tendance a contradter la moififfure ,
qui fuppofe ou que le feu a- été trop. vif, fans que pour cela la ligueur ait
‘dépaflé , ou que la plante qu'on a diftillée eft trop abondamment. vifqueufe.
Ceft par conféquent toujours un défaut qu’éeraler fous le pilon les plantes.
fraiches fans les -exprimer enfbite. Les premiers avteurs de la Pharmacopée
de Paris , celle qui a éx¢ imprimée fous le décanat de Jacques Hardouin ,
avaient en partie fenti "avantage du procédé d’écrafer & exprimer les plantes ;.
mais en mettant indifférement le fic récent de toutes les plantes qu’ils vou-
laient qu'on diftillac, ils retombaient dans Pinconvénient que leurs: eaux
étaient furchargées du muqueux de la plante , & par conféquent fufcepti-
bles de {e giter trés-promptement. C'était pour prévenir cette moififfure ,,
que quelques auteurs prefcrivaient de. verfer dans les eanx diftilles quel-
ques gouttes d’acide fuifureux. : :

- 147. FA1déja eu occafion de faire obferver dans les chapitres précédens,.
que -pour toutes les eaux aromatiques, une once dlefprit de vin par quatre:
pintes , procurait deux avaritages, l'un.de diffoudre toute Phuile éparfe, &
par conféquent de denner & 1'ean une odeur plus marquée & plus conftante 5,
& Pavtre , de les garantir de la mucofité. Ce moyen peut.donc étre employé-
avee fuccés pour toutes les eaux dece genre; & je hifle aux diftillateurs
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{e décider pour celui-ci, ou & continuer Pufage dans lequel ils font d’expo-
fer les boutcilles pleines deaux diftillées, aromatiques ou non , pendant les
trois mois de ’été, au grand {oleil , enles tenant bouchées d’un fimple pa-
pier ou d'une-patte de verre a boire. On s'appergoi§ quau bout de quiel-
ques jours elles louchiflent ; enfuite elles s'éclairciffent infenfiblement, en
dépofant une légere quantité de {édiment terreux ;alors elles fong plus &
Pabri de contracter aucune mucofité. ,

148. Pougr les maintenir dans cette bonne difpofition , il faut ebferver de
ne jamais boucher les bouteilles pleines d’eaux diflillées avec des bouchons
de liege , fous lequel Peau la mieux diftillée ne tarde pas 4 fe cotrompre. On
a méme remarque, & j'ai eu occalion de Poblerver pour de Peau double de
fleurs d’orange , que les eaux aromatiques qui ont perdu leur edeur quand.
on les a bouchées avec du kege , reprenment cette odeur fi Pony f{ubftitue
le bouchon de papier ou quelque chofe d’équivalent.

149. LE méme moyen d’expofer au {oleil les eaux diftillées, fert effica-
cement 2 nos diftillateurs pour enlever a leurs eaux Podenr de feu dont eft em-
preinte toute ligueur fraichement diftillée. Ceft une odevr défagréable, que
les chymiftes appellent Pempyrenme , mélée de celle de la plante, & de I'o-
deur que tépand un végétal qui brale, Elle eft le réfvitat néceflaire de I'ac-
tion du feu ou viclent ou long-tems continué. Cette odeur fe contrade
d’autant plus volontiers qu’il y a en dans Palambic une plus grande quantité
de laplante 4 diftiller; elle {e pafle bien 4 Ia longue , mais elle oft plus promp-
tement diffipée en expofant les eaux au foleil.

150. CETTE odeur de feu parait une fuite néceffaire de la forme & de
Pappareil des vaifleaux diftillatoires. Quelle que foit la chalevr extéricure,
celle qui nait dans Pintérieur de ces vaiffeanx fermés de toute part, eft ton.
jours trop confidérable ; les vapeurs, avant de {e condenfer ou d’avoir eu-
filé le bec du chapiteau pour s’écouler , {e refoulent; & ’on fait de quelle
chaleur font capables les vapeurs dans cet état, qui approche plus ou moins
de celui qu'on:leur donne dans la fameufe machine de Papin. Auffi Peaula
plus pure qu’on diftille feule , & fi Pon veut dans des vaiffeanx neufs, con-
tracte-t-elle cette odeur de feu. Aufli les ofprits de vin, foit purs , foit aroma-
tiques,, quoique diftillés au bain-marie, emportent-ils cette odeur qui con-
tribue A leur faveur icre. Comme nous avons obfervé que ce qu’on appelle
la mere-gonzze pafle & un degré de chaleur ni long ni vif, on fent. pour-
quoi -cette mere-goutte conferve toujours Pavantige fur les autres portions.
du méme efprit qui paffent enfuite, & qui demeurent plus long-tems & plus
vivement chauffées. Qu’ajouteront les rectifications réitérées , tant recomman..
dées par quelques auteurs ? Un goiit de feu de plus, ou plus fortement
auhérent. Ajoutons que la mere-goutte ¢t compofée des portions les plus

P ij
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uniformément atténuées de Peau-de-vie quon diftille, & que lesreQifications:
ne peuvent jamais donner cette uniformité de ténuité , d’ott réfuitela finefle
& Pexcellence de ce premier produit. ‘

151. LE {oin de garder long-tems les liquenrs- diftillées, fur-tout celles
qui’ étant fpirituenfes, ont en outre leur aromate produit par des plantes
diverfes ; ce foin concourt aufli tant & détruire cette odeur de feu qu’a donner
‘un ton plus égal & mieux combiné aux aromates divers. Jai indiqué fuffi-
famment av chapitre quatrieme , comment on remplit promptement la méme
intention lorfqu'on eft preflé. 1l sagit d’expofer Ia liqueur qu’on améliore,
d'abord i une douce chaleur, puis 4 un froid exceffif.

1§2. DaNs la diftillation des liqueurs fpirituenfes , on court un rifque
tres - grand , lorfqu’en diltillant 2 fen mu, la liqueur vient a bouillir forte-
ment & 2 s’échapper par toutes les jointures; ou lorfque 'ouvrier, em tra-
vaillant dans Pobfcurité , approche detrop prés une chandelle ou une lampe
allumée. Dans le premier cas, il faut jeter beancoup d’eau froide fur Ia-
lambic, & dans le feu,pour éteindre celui-ci & rafraichir Paotre fubites
ament. 11 fant beaucoup de fang-froid dans Pouvrier; il y a trop d’exems
ples de malheurs arrivés lorfqu'il perd la téte; le fen le gagne, il brifé
tout , il {e trouve étouffé par Dair trop raréfié, bralé par la flamme de Vel
prit de vin, & paie ainfi de la'vie, ou par des fouffrances trés - longues , urr
moment d’inattention. Heureux celui qu’on peut fauver , en Penveloppant
au plus vite dans des draps mouillés , pour éteindre la lamme & lui rendre
Ia refpiration! '

1§3. DaNs lefecond cas, le danger eft plus grand & plus fubit; la vapeuor

ui fort par le bec du chapitean sallume & communique la flamme 4 la-
iqueur contenue dans Palambic; le fracas, le renverfement «du chapiteau
ne font rien en comparaifon du danger que Pouvrier court d’gtre renverfé
& fuffoqué fur-le- champ par Peffort de la vapeur qui s’échappe. Le plus
fiir, s'il en a le tems, eft de boucher exadement le*bec du chapitear, d’é-
teindre le feu, & de rafraichir trés- promptement.. Quand il eft affez heu-
reux pour avoir étouffé Ia flamme, il doit attendre une bonne heure avant
de recommencer fa diftillation. 1) péut encore, il a quelqu’un pour I’aider,
enlever promptement le chapiteau, & couvrir la cuve d’un drap monillé.
Ce dernjer accident étant le plus dangereux, on fent combien il eft effen-
tiel de veiller les ouvriers quand ils travaillent de nuit & ces fortes de dif~
tillations,
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Des éprenves par lefquelles on saffure dans le commerce des degrés de
force des efprits de vin , & de ce gucon pourrait faire pour le mieux. -

1§4. C: qui eft dit jufqua. préfent fur le choix des eaux-de-vie, & fur-
les {ortes fous lefuelles les efprits de vin doivent fe trouver dans le com..
merce , laiflé aflez a entendre que le prix de ces différens efprits devant
eétre établi fur leurs variétés , il a été naturel d’imaginer des moyens prompts ,
faciles & exécuter, pour saffurer des degrés de force des: efprits répandus
dans le commerce. Pour dire la vérité, tous ces moyens ont leurs imper-
fections méme aux yeux du commerqant, qui n’eft pas 2 cet égard auffi {cru-
puleux que le doit &tre le phyficien.

¥y§. UNE belle tranfparence cryRalline, une mobilité finguliere, un el
@il font des: premieres preuves qui fatisfont P'acheteur. Si en {ecouant la
bouteille qui contient Yefprit, il mait des bulles qui, fe portant avec rapi-
dité & comme des perles détachées vers le haut, y crevent fur-le-champ,
cette marque eft encore de bon augure. Si Pon prend un peu defprit de vin
dans la main , & qu'en Py frottant fortement il {fe diffipe fans laifler d’humi-~
dité, fans donner d’odeur défagréable , & en communiquant aux mains un
froid trés- fenfible, on préfume encore avec raifon qu’un pareil efprit eft de
bonne qualité.

156. Tous ces fignes ne caradérifent point une comparaifon marquée
& certaine entre les elprits qu'on marchande dans: les magafins ; & quoiqu’a
force d’habitude ils puiffent fuffire & la rigueur entre commercans de bonne-
foi , ils' ne fuffifent réellement pas en bonne phyfique , & P'adjudicataire des
fermes- les a trouvés encore plus infuffifans - depuis Pintroduction dans le
commerce des eavx-de-vie fix-onze, &c. Par une raffinerie dont lui feul a Iz
clef; il a prétendu que plus les eaux-de-vie approchent de 1’état d'efprit de
vinr, plus Vimpét qu’il -pergoit doit étre fort. Puifque lui- méme était 'au-
teur de la prétention , il avrait fallu lui impofer la loi de déterminer évi-
demment a-quel point une liqueur fpirituenfe doit cefler d’étre eau-de-vie,
pour- porter le nom d’¢fpric de vin, & aquels fignes on doit reconnaitre ce
dernier.

157. On sefl beaucoup attaché , dans ces dernieres années, a faire des
recherches {ur les pefe - liqueurs, jugés Pinftrument le plus commode, mais
manquant d’bne uniformité ou d’une précifion comparable, pour remplir &
les vues du négociant & Pintérét,du fermier; mais avant de parler de ces
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pefe-liqueurs, je dois faire mention des deux fortes d’épreuves dont on f&
fervait autrefois & Paris; on difait que Pefprit était 4 I’épreuve de Phuile ou
4 celle de la poudre, & voici comme on conftatait ces.deux épreuves.

158. Dans une bouteille longue de deux 4 trois pouces, d’un demi-pouce
de diametre , arrondie vers fon fond, & ayant un col étroit & renverfé qu’on
appellait Péproaverte, on verfait quelques gouttes d’huile dolives & 4 peu prés
juiquiaux trois quarts, de Pelprit qu’on éprouvait; en {ecouant éprouvette ,
it 'hwile tombait au fond en confervant fa tranfparence, ¢’était de Pefprit de
-viri3 & la promptitude avec laquelle Phuile tombait, indiquait le degré de.
bonté de cet elprit. D’autres faifaient fervir Péprouvette en y mettant un peu
dalkali fixe bien fec, & verfant deffus Velprit & éprouver. On agitait forte-
ment ; & apres avoir laiffé rafleoir, on voyait (i alkali était devenu piteux
ou liquide, ce quiindiquait que Pefprit était phlegmatique. A peine Pefprit
bien {ec fait-il pelotonuer Palkali fixe : mais les vendeurs {ubtils avaient ton-
jours l'alkali pret, & ne fourniffaient pour Pépreuve que de I'alkali tiré de la
potafle qui contient julqu’d un tiers de fon poids de tartre vitriolé, & eft
d’autant moins fujet 3 shumecter. L’éprouvette fert encore pour les eaux-
de-vie; & lorlgu’en la fecouant elle forme un chapelet de gouttes periées,
détachées & uniformes, on dit que cette eau-de-vie fait prexve de Hollande :
ce qu’on reconnait aufli en verfant 'eau.de-vie de bien haut dans une tafe.
Il eft bon de remarquer que les eaux-de-vie (imples faites avec le fix-onze , &c.
ne font la prenve de Hollande que pendant peu de tems aprés leur meé-
lange , & qu’au bout de douze heures elles ne foutieunent plus cette efpece de
probation.

159. L’EPREUVE de la poudre fe faifait de la maniere fuivante. Dans une
cuiller d’argent, ou dans une gondole légere de méme métal, on mettait une’
pincée de poudre & canon , on verfait deflus de Pelprit de vin qu’on-allumait.
Lorfqu’il ceffait de fe confumer, la poudre devait prendre feu; & fi elle ne le
faifait pas, c’était une preuve que Pelprit trop phlegmatique avait humedté
la poudre. Indépendamment de Pincertitude d’une pareille épreuve , puilque
la chaleur de Pefprit de vin enflammé fuflic pour diffiper une bonne partie du
phlegme, les marchands avaient grand {oin , quand Pacheteur n’était pas fur -
fes gardes, de mettre beancoup de poudre & peu d'efprit; l2 fommité du
tas de poudre s’allumait avant que le refte de Pefprit fat confumé. C'était
pourtant une pareille éprenve dont le fermier inquiet voulait encore e fervir
2 Paris, il n’y a pas deux ans.

160. LINCERTITUDE de tous ces moyens n’échappait cependant pas au
phyficien qui ne peut étre trop ferupuleux, au fermier qui voudrait que tout
fut efprit de vin, & au marchand qui veut bien favoir comment faire illufion
a 'acheteur, mais qui ne veut pas que le fabriquant luj en impofe. Le pefe-
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ligueurs soffrait 4 tous trois; mais lequel choifir? Sera-ce celui de Hom~
berg ? fera - ce celui de Fahrenheit? S’en tiendra-t-on au pefe - liqueurs com-
mun, en le rectifiant 7 . :

Y61. MaLGrE la précifion du pefe-liqueurs de Fahrenheit que M. Lavoi-
fier a imité en quelque forte pour conflruire fon pefe-liqueurs 3 eaux, it eft
trop incommode dans le commerce ; & les phyficiens fenls qui en ont le loifir,
& qui cherchent la plus grande exadtitude, peuvent s’en fervir.

162. L’AREOMETRE de M. Homberg eft une petite phiole légere , garnie
de deux cols, dont 'uri extrémement fin n’a que les deux tiers de la hauteur
de Pautre, qui a un petit bouton extérieur i cette hautewr. On tare cette pe-
tite bouteille, c'eft-a-dire,. quon s’affure de fon poids; puis I'ayant emplie
@’eau diftillée, on la pefe; on fait par ce moyen une fois pour toutes quel
poids d’eau diftillée elle peut contenir. En y faifant pafler fucceflivement ditfé-
rens autres fluides, & les pefant pareillement, comme ils occupent un volume
€gal 4 celui de I'ean, on fait aifément quelle eft la différence de leur poids
comparé i celui de Peau. ’

163. PRESQUE tous les phyficiens ont fait fur cet inftrument & fes dé-
fauts, des obfervations-critiques que je n'expoferai ni ne difcuterai; Pobfer-
verai {feulement, qu’il ferait trés-facile de rendre cet aréometre utile dans
le commerce , en convenant d’abord de lui donner une capacité tonjours égale
& déterminée, telle que celle qui contiendrait trois cents foixante & qua.
torze grains d’eau diftillée. Ce poids étant celui du pouce cube d’une pareille
eau, généralement reconnu par les phyficiens lorfque Pathmofphere elt d’une
chaleur tempérée , on fera fur que toutes les fois qu’on emplira un pareil aréos
metre jufqu’a la hanteur délignée, on aura un pouce cube de tout autre
fluide. La variation de denfité entre le plus grand froid & le plus grand chaud
athmofphérique donne, fuivant Mufchenbroeck , pour différence de poids du”
pouce cube,un foixante & quatrieme du total: or une pareille précifion peus
bien s'évanouir pour le commercant; d’aillenrs Pinfpection. du barometre &
du thermometre , dont font ornés pour le préfent la plupart des cabinets de
nos négoeians, doit fuffire pour évaluer cette trés-légere- différence.
 164. RESTE Pembarrasde la balance & de fon appareil , joint 2 1a fragilité
de Paréometre: ceci n’eft pas encore fans remede. On voit les marchands de
piafires porteurs d'une boite garnie d’un trébuchet & des poids tout préparés
pour vérifier la bonté de Pefpece de monnoie d’or qw’ils vendent ou ache-
tent fur la place. Nos négocians ne vont pas en emplette de liqueurs- fpirituen-.
fes , fans avoir dans leur poche le pefe-liquenrs dont ils fe-fervent, enfermé:
dans un étui de fer-blanc. Qui empécherait que, dans une boite double:
peut-ttre en hauteur & moins longne que ces étuis, ils n’euffent d’une part:
dansun compartiment garni de coton leur aréometre de. Hombherg ,.armé d'um
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petit crochet pour &tre attaché immédiatement & un bout.du féau dune ba-
Tance zrébucher , & leur balance ayant a Pautre bout de fon fiéan un petit pla-
teau fufpendu 2 des foies, déja lefté pour étre en équilibie avec l'aréometre
vuide lor{gw'on Paccrochera au fléau ; puis une douzaine .ou .davantage de
poids marqués chacun fuivant la pefanteur:que doivent avoir Jes-différentes
eaux-de-vie , efprits-de vin, fous le volunte du pouce cube qu’ils auront né-
ceffairement dans Paréometre: la méme boite peut, en cas de befoin, con-
tenir julgu’a un trés-petit entonnoir pour emplir plus commedément le pefe-
liquenrs. Ne pourrait-on pas encore-attacher I'aréometre -de Homberg 2.une
petite romaine dont la tige ferait divifée en poids connus , ce qui abrégerait {fon
{ervice , & en rendrait le tranfpore plus facile?

365. EN attendant qu'on fafle attention & mon-idée , Taréometre de Flom-
berg n’en eft pas moins abandonné par les négocians. ‘On s’en tient au pefle-
liqueurs commun, dont on attribue Pinvention i Hypacie , fille de Théon,
qui brillait dans Alexandrie au commencement du cinquieme fiecle : ce qui
peut bien étre s mais les phyficiens modernes en font honneur , les uns &
Amontons, les autres au P. Merfenne. Boyle eft le premier qui f{ubftitua
le verre au fucein, dont étaient conflruits antrefois les hygromezres ; ceft le
premier nom que porta Pinfirument dont nous parlens. 1 parait le plus com-
mode , & chaque négociant s'en munit d’un, fans s’informer fur.quels prin-
cipes il eft confiruit, & chacun fait par fa propre .expérience 3 quel degré
de fon pefe-liquenrs doit e trouver Pefprit qu'il examine ; c’eft fon petit {ecret.

'166. TouT pefe-liqueurs eft compof& de trois parties ; la tige creule eft
groffe au plus comme le tuyau d’une plume 4 écrire & longue de trois 4 quatre
pouces; la boule, creufe auffi, d’un povece -& demi de diametre; & le lefte,
autre boule de cing 4 fix lignes de diametre , chargée en mercure ‘& attachée
4 la boule creufe par une tige trés.menue -d’4 peu prés un pouce de long ;
ce lefte fert a faire tenir Pinftrument perpendiculaire; plus il eff éloigné de
la boule, plus il donne de fenfibilité au pele-liqueurs. Laboule creufe déplace
une {urface de liquide confidérablement fenfible , mais toujours proportion-
nelle au poids du corps qui la déplace; & la tige fert & diriger Pimmerfion
de Pinftrument & # indiquer les degrés de cette immerfion par une échelle
tracée fur un rouleau de papier quon a introduit .dans fon canal. Au refte,
ecs inftrumens de toutes les formes, grandeurs & diwvifions poffibles., fons
exécutés a Paris avec une précifion & une adreffe finguliere par le fieur Capy,
ouvrier en inftrumens de phyfique pour la partie qui s'exéeute en verre,
& dont Pabbé Nollet faifait, avec raifon, le plus grand cas. Je-crois inutile
dinfifter fur la maniere de fe fervir :de cet inftrument: ilne faut-pas &tre bien
fin pour en {entir Pufage , & Pappliquer a Pachat des liqueurs {piritucufes.

- 167. LA maniere de confiruire I'échelle, arbitfaire d’abord , & abandonnée
le
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Ie plus fouvent 4 des fifeurs de barometres, qui ont une mauvaife routine;
cette conltruction d’échelle a été foumife par bien des phyficiens & des prin-
cipes. Hoffman , dans fes Obfervations chymiques , propofe de plonget le pefe-
liquenrs dans le meilleur efprit de vin , feize onces, par exemple , puis d’ajou-~
ter {ucceffivement , & once par once, jufgqu’a quinze parties d'eau contre une
d'efprit de vin. Chaque mélange donnant un degré d’immerfion différent, non-
feulement ces différens degrés forment fon échelle , mais indiquent encore,
felon lui, la proportion du phlegme & de Pefprit qui fe trouvent dams un
liquide {piritueux quelconque. M. de Réaumur a nui i cette théorie fi fimple,
en démontrant que tous ces mélanges n’avaient jamais un volume comparable
a la fomme des volumes de Pean & de Pefprit pris féparément.

163. La juftice de Saint-Jean-d’Angely , cetle de Coignac & des environs ,
ont un étalon auquel on {e rapporte en cas de conteftation;; le pefe-liqueurs
eft dargent ; fa tige cft divifée en vingt- deux parties égales; mais chaque
partic eft elle-méme divifée en deux , & voici leur nfage: en été, il faut que
le pefeliqueurs plonge jufguwau numéro plein marqué; en hiver, il fuffit quil
plonge julqu’au point qui divife le degré en deux.

169. Les fermiers, les hotels de ville n’en defirent pas moins un pefe-
liqueurs comparable , de conftruction facile ; & les premiers ont adopté det-

_ niérement la graduation d’un fieur Cartier, qui, dit-on , prend , comme V'avait
fait déja M. Baumé, Pean faturée de fel marin pour principe de conftruion.
M. de Parcienx en avait conftruit un dont la tige trés-longue & trés-déliée
avait une marche {i {enfible , que pour quelques grains de différence dans une
pinte d’eau de puits, le pefe-liqueurs remontait d’un pouce & plus. M. Lavoi-
fier en a conftruit un pour le méme objet; c’eft le. pefe-liqueurs de Fahrenheit
corrigé. Ces deux pefe-liqueurs ne penvent {fervir que dans les cabinets des
curienx. M. de Montigny , tréforier de France & membre de P'académie , en
a propofé un trés-favant & trés-fimple. M. de Lantenay a pareillement donné
une théorie de conftru@ion fort bien congue. D’autres phyficiens propofent
de changer la graduation , & de faire les degrés inégaux en raifon de Piné.
galité remarquée entre les volumes avant & aprés les mélanges dean & d’elprit.
Toutes ces théories, dont je ne dois donner iei que la notice , ne paraiffent
pas encore atteindre le but defiré , puilque les états de Languedoc en parta-
geant entre deux auteurs, dont le travail n'eft pas encore public, le prix qu'ils
avaient promis, propofent de nouveau le méme objet 2 traiter. Jindiquerai
lés deux moyens fuivans de fatisfaire 4 tout ce qu'on defire ; en attendant
toutefois un moyen plus far & plus fimple, que fans doute les états de Lan.
guedoc adopteront & publieront. ' '

170. JE crois qu'un pefe-liquenrs doit indiquer non-feulement le degré de

légéreté comparable entre différentes liqueurs , mais encore le volume déplacé
Tome XII,



122 PDART DU DISTILLATEUR

par ce pefe-liqueurs, volume qui varie & raifon de la denfité de chaque liqueur.
Pour cet effet, je fais enforte que mon pefe-liqueurs , tout lefté , pefe jufte
374 grains , poids affez généralement reconnu , du pouce cube d’ean ; puis
Je plonge linftrument dans de Peaun diftillée , & le lieu de repos eft marqué
par zéro ; le refte de I tige eft divifé en 66 parties égales;, parce que je fais
.d’autre part que le pouce cube d’efprit de vin mere-gouste , cft de 308 grains,
ou 66 grains en moins. J'ai donc la certitude qu'en quelque degré que mon
pele-liqueurs arréte, il me donne la différence en légéreté par grains qu'il y
a entre le pouce cube d’eau & le pouce cube de la liqueur que jexamine.

171. Ma1s , quoique mon pefe - ligueurs pefe autant qu'un pouce cube

d’eau, il ne déplace pas ce cube entier, parce que fon volume eft différent.
.En plongeant mon pefe-liqueurs dans Peau avec les précautions requifes, je
m’affure de la quantité d’ean véritablement déplacée , & tracant fur une
autre échelle zéro au haut de la tige, comme repréfentant le point ot doit
&tre déplacé un volume d’eau de 374 graius, je divife le refte de la tige de.
haut en-bas en autant de parties égales qu’il {e manque de grains d’eau dé-
placée réellement pour aller julqu’a 374. Cette feconde échellé m’indique ce
qu’il {fe manque du pouce cube de tout liquide que j'examine, & jen fais la
défalcation pour apprécier jufte le degré de légéreté trouvé par la premiere
échelle. Par cette double échelle, je crois quon eft fiir davoir, 19, le volume
du liquide qu’on examine, eftimé; 29. fa différence entre I'ean diftillée &
Pefprit de vin ; 39. la pefanteur réelle de fon pouce cube, tandis que les
autres graduations indiquent bien que différens liquides ont des pefanteurs
variées , mais ne donnent pour marche de ces variations que des divifions
arbitraires. Au refte, je neferais ni étenné ni mortifié,, quand it e trouverait
yue ma conftruction firt reconnue défectuenfe ; je n’ai deflein que de con-
courir au bien commun, {ans aucune prétention , & fans entétement : tel a
été de tous les tems mon principe. .

172. Voict un {econd moyen que je foumets volontiers & Pexamen des
perfonnes intéreflées 4 la perfection du pefe-liqueurs. Je fuppofe cette per-
fedtion ; finon impofhible, au moins difficile ; & dans ce cas je laiffe a2 chacun
Ia liberté de {e fervir de tel pefe - liqueurs qu’il ‘jugera a propos de préférer ;
mais il faut que le vendeur, I’acheteur , le fermier , le brideur, le diftillateur,
tous ces gens-14, dont les intéréts particuliers font différens, puiffent au moins
s’entendre en {e fervant chacun d’un pefe-liqueurs différent. Pour cet effet,
e¢xécutons pour le pefe-liqueurs ce qu’on a fait depuis long -tems pour les
thermometres , une table pareille a celle que PPabbé Rozier a inférée dans fon
journal de décembre 1772. Pour la confiruire avec fiiccés , yai pris les k-
queurs dont il va étre -queflion au degré de la température moyenne; im-
merfion {ucceflive de chaque pefe-liqueurs dans le fluide {piritucux a été faite
avec toutes les préeautions requifes par les phyficiens, & jen ai formé le



Partie IL De ln pre’pcxmtz‘on des produits chymiques ,&5¢c. 123

tableau fuivant, que je ne préfente que comme un effai ; on lui donnera &
volonté Pextenfion & la correction {'ufﬁfantes

TﬂBLE de comparaifoi pour Jauger les q['przts & antres lzquezm.
avee tel aréometre guwon voudra.

PESE- LIQUEURS DE MM

Mag-

Liqueurs & Toan. ) N R _Lm’:b‘. CHANDS o
j%auger. | Iﬁé‘:@” f;‘gxn , | BaumE, }Bussat, o ﬁ;?x’s{ o 2E Dg;‘%&*:
Efprit de vin '
trés-reidfifé . .| 8o 36fort] 40 | 100 16 | 130 |66 o
Efprit de mé- - '
laffe v o ool 78 | 35 | 38 | 93 | 153|127 (64 1
Efprit de vin _ ' : " : ‘
ordinaire . .| 74 33 § 353| 8 | 13 I2I |62 - 2
Ean-de-vie dey - S T :
Coignac6-x11.| 65 3t 222 79 12 106 {52 7
Idem, 447 . .| 60 30 32 75 13! 100 |49 9
{Idenm, de Bar- . o 1
celone « . . | 61X 31 23| 79 I o2 j5r 73
idem, de-Mont- : . . _ ;
pellier . o 59 ¢ 293 31 7 | I13| 96 |47 9%
Eau-de-vie po- S U 1 4 .
table ot fimple| X - I‘
de quatreans] 30 | 20 | 30%| 40 33 48 |23%22
Idem , de vingt|. , A oo | ‘
ans.e ...+ 28 | 20 | 20 [ 40 3z 46 |2z.22
Idemarty‘imile R - ; | R S
avec le 6-11.] 25 | T9 1821 34 23| 40 ‘Jz0°23%
Firi rougé - R 7 : _ .
Champagne. . 5 12 11 1o | neant. 13 2 33
Vin blanc del: - o ' _ ,
Bourgogne . . 4 112] 1x | .9 |mncant | 14 2 33
Vinaigre blanc ,
d'Orléans. . .[fouszéro| 10 9 2 | néant. Ifous zéro|{ous zéro
) Boule dé.
Eau dr;ﬂilfé'e .o © i1  {o] § couverte o 0 34
au tters.

Qj
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173. A Iaide de ce tableau, tel qu'il eft, fept perfonnes , ayant. chacune
un des pefe-liqueurs dont il y eft fait mention , pourront fe comprendre , juger
leur marchandife & fe concilier. (19) Pourr rendre ce tableau authentique,
il ferait-befoin fans doute, que les expériences qui doivent concourir 2 fa for-
‘mation fuffent faites par plufieurs artiftes , en préfence de députés de chaque
otdre des perfonnes intéreffées & la perfedtion de la chofe, afin qu'on ne
pit foupgonner Ié réfultat de ce travail dancune partialité ; il ferait aufli né-
ceflaire de {e pourvoir de toutes les liqueurs fpirituenfes commergables , dans
Yeurs différens 4ges, & des différentes provinces. Mais je craindrais d’abufer
de la permiffion de differter fur cet objet, malgré fon importance pour Part

que je traite, fi je m’y arrétais plus long - tems: je pafle donc 4 Ia troifieme

partie.

(19) M. Bawmé donne, dans.fes Elé.
mens de pharmacie, la conftru@ion d’un
npuvel arcometre ov pefe-ligueurs de com-
paraifon , qui met & méme de connaitre avee
exactitude les degrés de recification des
lqueurs fpiritnéufes , par le moyen d’une
table qui montre les degrés que donnent

an pefe-liquenrs les mélanges d’eau & d'efl -

pritde vin faits felon différentes propor-
tions, _

Je vais donner un extrait de 1a maniere
de préparer ce pefe-liquelirs, eny joignant
une table que j'ai dreflée fur les principes
de la-fienne. . . 0 e

* Pour ¢onftruire ce pefe-liqueurs, il faut
deux liqyeurs propres 4 fournir deux termes
fixes & invariables : ces liqueurs font Yean
pure , & I'eav chargée d'une quantité de fel
_déterminée & connue. Pour préparer cette

ligueor, 'ion prend , ipar exemple, dix onges -

de el marin, qu'omfair diffougdre dans qua-
tre-vingt-dix_onces d'ean. ,

Alors bn prend yn pefe-liqueurs de vérre
erdinaire & deux boules, chargé de mercure
& ouvert par le haut; on Ie plonge dans

eette liqueur. M doit s’y enfoncer & deux

gu. trois lignes au-deflus de la feconde -

5

‘boule ; 5’ 'enfonce trop, on &te un pen

de mercure de la petite boule; ¢'il ne s'en-
fonce pas affez, on y en ajeute fufifam-
ment ; lorfqu’il s’enfonce cenvenablement,
on marque zéro & Pendroit od il sarrdte s
cela, forme le premier terme; enfuite on
lave Pinftrument , & on le plonge dans de
Peau diftillée ; on marque dix & P'endroit ot
il s'eft fixe: on divife en dix pertions éga-
les Pefpace compris entre ces deux termes,
ce qui donne dix degrés. Ces degrés fervent
d'¢talon ‘pour en former d'autres dans le
reftant de la partie fupérieure du tube. 1é-
tendue de cinquante degrés fuffit, parce
qu’il n’eft pas poflible d’avoir de Pe(prit-de-
vin affez re@ifi¢ pour deaner c¢ nombre de
degrés, 8
Le plus grand des pefe-liqueurs de M.
Baume a la boule de 27 lignes de diametre,
& la tige de 16 pouces & demi de long,a 4
lignes de diametre. ) -
Le plus petit a la boule de ¢ lignes de
diametre, 2 pouces & demi de tlge, & cellss
i 2:lignes de diametre, . )

Voici maintenant la table dont je viens
de patler, .
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TABLE qui_ contient le {gﬁtlﬁat des “expériences faites fur Pefprit de vin, & qui
apprend & connaitre la quantité de liqueur fpiritueufe contenue dans les eaux.

de-vie, par le moyen de Paréometre.

L'efprit de vin trés-redifié marque an
pele-liqueurs, quand le thermemetre de
Réaumur eft 2 5 degrés au-deflus de la
glhce, . . . . . . . . . . 373

Un mélange de :

2 part. d'ean & de 30 part. defprit de vip 3§
4 « . . 28 .. .. .32
6 . .. .26 .. .. .30
8§ . . . .24 . . . . .27

JO . . . .22 . . . . .25

12 .« . . .20 . . . . .23

14 + .« . + I8 + . . . .21

16 . . « o I6 . . . . .20

18 . . .« <+ 14 . . . . .. 18

20 . 4 . 12, . . . . X634

22 . . . 10 . . . . . 153

24 .« 4 . S 8 o . . . L5
26 . . . . 6 . . .. .14
28 . . . . 4 ¢ . . . .13
30 & . e 24 0 . . I2
3

L’eau diftillée marque fur le pefeliquenrs. 50

Yean chargce d'une partie de fel fur neuf
parties deau marque. . . . . . . @O

Gravité
{pécifi-
que.

7992

8174
8393
8539
8758
8904
go§o
9196
9269
9415
9§25
9598
9632
9798
9781
9854

10000

10730

Llefprit
de vin
fait

16
16
du total

a]'-' calm ﬂw «\-1-'3{« [T g\!‘d Wi 5‘\‘\5 oola Lii-'-' Hjw :\l‘: sy ;\I:

Lefpsit de vin & les mé-
langes mentionnés indi-
quentan pefe-ligneirs,

uand le therm. eftd 15
. au-deflus de laglace.

40

37
34
32
29 7
27
25
23
21
19 5.
X8
X6 %
51
14
13
12

IO

o

L'on peut, pour fe fervir en méme tems du tableau de M. de Machy, comparer la COe
fonne intitulée Baumé , avec la derniere colonne de notre table.

by 8
ef" e
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TROISIEME PARTIE

DE L4 I’RE’PARATION EN GRAND DES PIEODUITS
CHYMIQUES’ SOLIDES "

v

1. L.Es différens travaux que j'ai expofés julques ici, {'ont entie les’
mams de la plupart des artiftes connus<fous le nom' de diflillateurs deanx-
Jfortes , &c. qui, £ils ne font pasun corps particulier, n’en {font pas moins en
aflez grand nombre’ pour que leurs opérations paffent pour appartemr a uite
efpece d'artiftes’ connus? Si, dans Pune & Pautre partle jai djoure quelques
manipulations particulieres & quelqueés: ﬁbriques ¢’a ¢té pour ne pas deraii-
ger Yordre de Pouvrage, & traiter {ous un méme point de vue touf ce qui
peut avoir rapport aux produits chymiques acides & ﬂuides. Les objets qui
vont nous occliper: ‘dans cefte derniere partie, apparuennent a des fabriquans
particuliers qui n’ont rien de commun avec nos diftillateurs d’eaux-fortes.
Difperfés & établis chacuh dins fe pays qui lui convient, non-feulement
ils nenvahiffent pas for leurs befognes réciproques; mais . ils. soccupent:
umquement de Tobjet defabriqué qu'ils cultivent. Ainfi I'antimoine {e pré-
pare 4 Orléans. par des entreprencurs qui feraient bien embarraflés de faire
aucune autre préparation chymique, Le Hollandais, qui Eﬂmqud le” ver<
millon, n’a }amms entrepris de- fabriquer le- fublimé- corrofif que-prépare fon’
compatriote.

2. Dans les preparattons chyduques fohdes 1! en eft cepcndant: qu1 dé-
pendent encore du travail de nos diftillateurs d’éaux - fortes 3 3 elles font l¢
complément de leur économie, liént entrelles les trois parties de ‘mon ou-
vrage, & autonfent les cfpeces d’excurfions que je fais dans des fabnqubs
étrangeres & nos attiftes ; enforte que, fous'le titre d'un fEiil dtt, j'en décris
un tres—grand nombre qu’on aurait ew péine i faire connaitre feparement,
& que jai raffemblés pour’ Id plus grande ftisfaction dir lécteur, en ﬁuﬁ{'
fant I'efpece” dé connexich quils peuvett aveir entr'eux.

3. PrEsQUE touslesaris chymiques oiit eiitr’eix uiie lizifon pareille, qui’
nechappera pas 4 ceux qui en entreprendront la defcription. Ainfi Part du
teinturier , déji décrit en partie par M. Macquer , a encore trois branches
au moins indépendantes Pune d& Pautre. Ainfi I’art du fondeur comprend
le fondeur du grand & du petit motile, le- fondeur en caraderes, &c. Toutes
ces confidérations exigent que cette troifieme partic ne foit pas divif€e par-
chapitres, qui fuppofent une fnite de travaux du méme artifte ; mais en
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fectons, dont chacune réunit fous un titre général les travaux analogues 2
une méme fabrique, lefquels y font décrits en autant d’articles. Je ne ré-
peterai pas ce que j'ai dit cn commengant cet ouvrage , fur la matiere traitée
dans chaque fedtion; fobferverai feulement une fois pour toutes, que dans
les circonftances ot je n’ai pu m’affurer par moi-méme des chofes que jattri-
bue a chague manufacture, y'ai toujours exécuté en petit, & fouvent avec.
les mémes appareils, les procédés eflentiels, Jentre en matiere.

e G

SECTION PREMIERE
Préparations chymiques en grand de fubflances terrenfes.
ARTICLE PREMIER,

Du ciment. .

4. ON peut {e fouvenir quen finiffant d’expofer le travail des eaux-
fortes par largille, j'ai dit dans la premiere partie, quil reftait dans les
cuines une matiere rouge pulvérulente, connue fous le nom de ciment dean-
forte; c’eft Pargille elle-méme, durcie au point de reflembler 4 dela brique
bien cuite ; elle contient tous les {fels que le feu n’a pu exalter ou décom-
pofer. Les paveurs 'achetent dans cet état fur le pied de dix-huit livres le
muid, pour le méler 4 de la chavx, & s’en {ervir 3 paver les cours, réfer-
voirs , & autres endroits qui doivent étre folidement pavés. On fait qu'un
pareil ciment durcit bientét, & fait un ouvrage de réfiftance; ce qu’il ne
fait plus quand il eft leffivé & privé de tous fes fels, de la maniere qu’il fera
dit dans la feconde fe@ion. Dans ce dernier état, il ne fe vend plus que
douze francs le muid ; & Pouvrage des paveurs, qui le préferenta caufe du
‘bon marché , eft bientot dégradé : il eft donc effentiel pour les propriétaires
qui veulent avoir du pavé folide , d’acheter eux-mémes le ciment non lavé
.chez des artiftes honnétes. o

§. Ja1 fait voir dans le dernier chapitre de la premiere partie, que le
ciment lavé pouvait fervir encore 4 décompofer de nouveau falpétre. Jefpere
que les artiftes de province, qui tirent 4 grands frais leur argille des environs
de cette capitale, me fauront gré de cette branche d’économie que je leur
préfente. Ce n'eft pas le feul ufage qu'on fafle du ciment lavé; les jardiniers
d’ornemens s’en fervent pour varier les couleurs de leurs compartimens ;
on g'enfert encore avec avantage pour terraffer & donner dela folidité anx
lieux fouterreins,
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De la wrre a polir,

6. CETTE terre eft due A la décompofition du.falpétre par le vitriol , indi-
quée fous le nom de fecond procédé dans le troifieme chapitre de la premiere
partie. Le vitriol martial , ou couperofe verte, eft privé de toute humidité, &
réduit par P'exces de chaleur en une fubftance rouge qu'il ne s’agit plus que
de deffaler & de mettre en poudre fine. Pour cet effet, on vuide les cuines dans
des tonneanx défoncés, & -Pon y verfe beaucoup d’eau; on agite de tems %
auntre la matiere avec un biton; on la laiffe éclaircir, on la fait écouler, on en
ajoute de nouvelle julqu'a ce qu'elle ne porte plus de faveur avec elle. La
terre elt deffalée: alors on remue cette matfe dans de 'ean; & lorfquielle eft
bien trouble, on la tranfvafe promptement dans d’autres tonneaux, ot on la
laiffe {e raffecir; on ne cefle ce dernier travail que lorfgue eau ne {e charge
plus de couleur; on décante 'eau-claire , on latile bien égoutter la terre qui
eft an fond; & lorfqu'elle eft plus humide quautant qu'il le faut pour {&
petrir, on la moule en batons longs & ronds, qui pefent a peu prés cing a fix
onces ; on les met fecher an grand air, mais ni au foleil ni prés du feu. Les
poliffeurs de glaces & ceux qui veulent donner & leurs ouvrages un poli trés-
luifant, achetent cette terre ainfi préparée , qu’on leur vendait autrefois beau-
coup plus cher, parce qu’il y avait peu de diftillateurs qui fuflent en tirer parti.

7. ON abrege le deffalement du vitriol en verfant Peau bouillante qui dif~
fout les fels bien plus promptement. Plufieurs ne traitant leurs eaux-fortes que
pour avoir ceite terre, mettent le vitriol, ainfi que j’en ai averti, jufqu’au-
triple de ce qui en fuffit pour décompofer le falpétre. D’autres plus économes ,
¢pargnent le tems & le bois, fur-tout quand ils n’ont pas befoin de Pefpece
d’eau-forte du fecund procedé. Sous la cheminée du laboratoire on met fur le
fourneau a bafline une marmite de fer:qu’on emplit 2 moitié de vitriol ou cou-
perofe verte. A Paide d’une chaleur douce qu'on donne d’zbord, le vitriol
fe liquéfie , fe defleche & prend une couleur d’un blanc fale ; on le détache
exactement des parois de la marmite,, & on T’écrafe le plus quon peut avec une
{patule de fer; on augmente alors le feu, la couleur devient jaune; puis lorf-
que le fond de la marmite rougit, la maffe {fe change en une poudre rouge
connue plus généralement fous le nom de colcothar , & que les diftillateurs ven-
dent fous le nom de terre & polir, aprés I’'avoir lavée & modelée comme il eft
dit plus laut. Ceft en effet la méme chofe s mais il fant croire que les polif-
feurs ont remarqué que le colcothar était trop lavé; ils achetent le réfidu de la
diftillation du fecond procédé, tel qu'il fort des cuines, & le préparent eux-
mémes comme il fuit. : '

g
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- 8. ILs ne délayent la terre & polir que pour la débarrafler de grains fa-
bleux qui nuiraient & leur travail; mais- ils ne rejettent point Peau : ils la
font deflécher avec la terre ainfi délayée, julqu’a ce quils puiffent en former
des batons. Par cet artifice ; outre la terre & polir, ils ent tout le tartre vitriolé
.contenu. dans le-réfidu des euines, & dont je parlerai dans ta fe@tion fuivante.
Ils conviennent tous que Ia terre &'polir non deffalée eft plus gripante fur 12
glace ; & donine un poli plus parfait. ( 20 ) Nous obfervions il n’y a qu’un inf-
tant, que le ciment d’eaux-fortes non lavé donnait au ciment des paveurs une
qualité plus ferme & plus dure; voild deux effets bien analogues, & que je
.crois bien dignes d’étre remarqués. o T T

"A'R'T I ¢ L e TIL

De la magnéfie blanche.
9. DEPUIS qu'on médecin célebre &’Allemagne cut indi‘qué'comme'rej-‘
mede une efpece ‘de poudre quon tirait @ grands frais par la caléination dé

‘Peau-mere du nitre, poudre qu’on a appellée magnéfte blanche (voyez Hof-
mann, Obférvations phyfico-chymiques , édition francaile , tome I, page 215 )5-

(20) M. de Machy ne parle point_ du

brun rouge de Pruffe & du brun rouge d’An-

gleterre , qui cependant font affez en ufage , -
‘& fourniffent aux artiftes.-de nouveaux -
moyens d’employer avantagenfement le re- -

fidu des edux-fortes. L
. Poyr faire le brun ronge de Pruffe ,on

fait moudre avec de T'ean, du colcothar ou

le réfidu de Ia diftillation di falpétre avec
‘le vitriol en poudre trés-fine; on lave cette

poudre avec beaucoup d’ean, qw'on décante
&qu’on change jufqu’a ¢k quenfin on n'ap--.

percoive plus ancun godt de fel, & que

Veap-qui en {ort foit abfolument infipide;.
'on’ fait 'alors ficher cette couleur rouge;,

-qui-eft fort belle ;onla réduit dé -nouveau
en poudre par un fimple roulean de pierre;
ou on la met, quand clle.eft feche, dans

de grands coffres de bois, couverts d’une ..

toile ferme, collée 4 la colle forte, pour.
que rien n’en pififle tranfpirer. On y met

aufli iﬂ'ﬂilx grofles’ boules de fer. Le coffre
*ft fulpéndu. en Pair par Gne’ chaire atta.-

Tome XI1.

chée aux foliveaux , & par le fecours d’'une
corde attachée 2 une des extrémités du
coffre, on le fait balancer. Par ce balance-

"ment les boules roulent continuellement,

& rédnifent en deux heures de tems trois

. cents livres de conleur en poudre prefqu’im.

palpable. Cette maniere de réduire le bron
rouge de Prufle en poudre, eft bien meil-
leure que Yemploi du rovleau de pierre,
puifgu’un enfant feul peut tenir en mou.
vement le coffre {nfpendu , &:que Ia poufs

-fiere ne faurait f& communiquera Pouvrier,

Le. brun rouge d’Angleterre f& compole

.des, fimples fécules de la couperofe que les

Anglais fabriquenit 4 Deptford , prés de

"Greenwich, a fept milles de Londres, Ils leg

calcinent dans un fourneau de réverbere,
en les remuant continuellement jufgu’a rou-
geur parfaite , & les traitent en{uite comme
le reuge de Pruffe dont nous venons dg
parler. Au lien des fécules de vitriol; on
peut prendre du colcothar. Le rouge qug

1on en obtient eft tout aufli beau. .
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depuis ce tems cette préparation a été d’une affez grande confommation pout
exciter nos diftillateurs d’eaux-fortes i la travailler en grand. )

10. JE n'examinerai pas ici fi Ia méthode de la calcination qui n’eft pra-
tiquée par aucun d'eux, eft cependant préférable, ni laquelle des deux magné-
fies. que je vais décrire, mérite Ia préférence ; encore moins difcuterai-je fi la
magncéfie eft due 2 la bafe du fel marin ou A la terre des platras qui ont fourni
le nitre;; je m'éloignerais trop de men objet principal ; c’eft Pexpofé du travail
€n grand de la magnéfie par nos diftillateurs. : _

k1. O fe procure de Peau-mete de nitre de [a premiere ou de la {econde
evite, & jamais de la troifieme: jai déja dit que les diftillateurs achetent
cette eau-mere un {ol la livre, tandis que les apothicaires la paient aux arfe.
naux, une pinte fur le prix de la livre de nitre, dix fols la pinte d’eau - mere
de premiere cuite, &c. On étend cette liquenr lourde , ronfle & épaifle , dans
une tres -grande quantité d’ean, telle que vingt pintes fur une, & on y verfe
le cinquieme de fon poids de ieflive alkaline faite avec la potaffe, comme it
{era dit 3 la feconde fe@ion. Le total devient {ur-le-champ laiteux ; on Pagite
fortement, puis on le laifle raffeoir. On verfe fur la portion éclaircie quel-
ques gouttes de la leflive alkatine; i la magnéfie eft toute précipitée, Vean
xefte claire ; finon: elle {e trouble, & Pon ajoute encore, fuivant Pexigence ,
quelques onces. de liqueur ajkaline., Quand toute la maguéfie eft précipitée ,.
on la laiffe rafleoir, on tire 'eau i part pour la faire évaporer & en retirer
un vrai nitre formé par Valkali qu’on y a verfé, & par Pacide nitreux qui for-
mait avéc la magnéfie Pétat ean-mere de la liquenr quon a précipitée. On lave:
a grande eaw la matiere précipitée, on la verfe fur des filtres de papier pour
Tégouster & achever de la laver, ce qui sappelle en général édulcorer ; puis:
on la faic fécher & I’étuve ob au grand air, en la garantiffant de la poufliere
par des feuilles de papier qu'on étend fur les filtres. Ceft dans cet état une
poudre d’un blanc éblouiffant, finguliérement lgere,, d’'une finefle extréme
& de toute infipidité. Le nitre qu’on retire fuffifant Ini feul pour dédoms.
mager des frais de fa préparation, la magnéfie réfultante de ce premier
‘procédé-donne un profit prefque entier, 4 quelque prix que 'établiffe le fa~
briquaht. - e - -
 12. Enattendant que nous parlions plus au long des préparations falines,.
i fe vend dans le commerce un faux fel d’epfom qui vient d’Angleterre , du:
Boulonnais, & quil fant diftinguer de_celui qu’on prépare dans les falines:
de la Lorraine. Ce premier fel eft moins aqueux, plus mat, & plus-amer que:
le. fecond; c’eft lui que choififfent encore nos diftitlateurs pour en retirer la
magnéfie, ou bale alkaline terrenfe qui fe caractérife. o L

- 13. ON le difout denc dans beancoup d’eau, & on y ver{% une leflive de
foude,, en fe. comportant précifément comme dans. le précédent procédé, La:
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fevle différencoe eft que la liquewr furnageante évaporée donne un vrai fél de
glavber a bale alkeline, au lieu de nitre que procure le premier procédé.
Quant 2 la magnéfie qu'on obtient, elle ne differe de autre par aucune qua-
lité reconnue;; la différence n’et que dans Ia prétention de chacun de ceux qui
adoptent 'un ou l'autre procédé. Cinquante livres d’eau-mere du nitre don-
nent 2§ livres de nitre, & vingt livres de magnéfie ; cinquante livres de fel
d’epfom anglais, donnent vingt - cing A trente livres de fel de glanber véri-
table , & vingt-cing livres de magnéfie. (21)

14. QUELQUE facile que {oit cette préparation , quelqu’évident qu’en foit
le bénéfice pour celui qui la prépare en grand, j’ai vo un marchand affex
of¢ pour faire bouillir de la craie dans de Peau, & un autre pour faire la
meéme chole avec de la chaux vive effleurie 4 Pair libre, & vendre ces deux
{ubftances au lieu de magnéfie ; il sagiffait de la donner encore au - deflous du
prix médiocre ot Iétabliffent les fabriquans honnétes. La vraie magnéfie fe
diffout en entier dans les acides, & fans y caufer deffervefence fenfible; Ia
craie & la chaux laiffent toujours un dépét, & ne fe diffolvent quavec bruit,
(22). Silon. frotte une piece d’argent avec la craie ou la chaux , elles s’y
noirciffent trés-fort; la vraie magnéfie s’y noircit beaucoup moins 5 Pune &
Pautre enfin ont fous la dent une afpérité , une maniere de deffécher la fas
live , que n’a pas la véritable magnéfie.

1§. JAI vu dans Paris un prétendu diftillateur qui préparait fa magnéfie
en verfant fur {on eau-mere du nitre, trés-peu d’acide du vitriol ; il lavait
3 Peau froide le précipité abondant, talqueux & trés - blanc qui en réfultait :
la beauté apparente de cette magnéfic prétendue n’empéche pas que ce ne
foit un vrai platre artificiel que fabriquait notre méchant artifte fans s’en
douter. Il eft du moins plus excufable que les écrivains chymiftes qui ont
prefcrit ce procédé; il n'eft ni chymifte, ni inftruit dans la langue latine;

(21) Pour préparer la magnéfie avec le
{el d’epfom , je me fers, afin de Ia précipiter,
d'une leflive de potafle, en place d’une lefx
five de foude, & jobtiens de fix livres de
{el d’epfom, deux livies un quart de magné-
fic, en employant unie leffive de fix livres
de potaflfe. L'ean-mere des falines a ordi-
mairement pour bafe la magnefie unie A
V'acide de fel, & Pon peut en faire de la
magnéfie en procédant de la méme maniere
qu'avec l'eau-mere de nitre, Suivant I'ob-
fervation de M. Weber, un pot d’eav-mere
donne, avec deux livres de potafle, une

livre de magnéfie ; & la liqueur qui furnage
fournit quatre livres de fel digeftif de {yl.
vins. Comme la magnéfie {& feche affez dif
ficilement , on en {épare la plus grande hu.
midité en Pexprimant dans des {acs de toile.
(22 ) La meilleare maniere de connaitre
fi la magnéfie eft faiﬁﬁ“, ceft de la jeter
dans de Uefprit de vitriol. §i elle ¢’y diffout
en entier & fans bruit, elle eft pure; fi
elle contient de la craid ou aurre fubftance
calcaire , Pefprit de vitriol la change en
gyps fans la diffoudre. L’épreuve avec les'
autres acides oft toujours incertaine,

R i
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mais toujours peut-on lui demander , pourquoi travaillez-vous aux chofes que
vous ne connaiffez pas ?

A rRTI1c1rL &g IV
Des yeux décreviffes.

16. Riex n'eft plus commun que la diflribution de la craie trochilquée,
par ces colpor»eurs qui craignent toujours de ne pas donner leur marchan-
dife 2 affez vil prix. Entre leurs mains & celles de leurs fabriquans particu-
liers , la craie s'appelle yeux d'éereviffes , corne de cerf , éeaille & huitre , coquille
d azuf, corail blanc ; enfin elle porte le nom de tous les trochlf'ques blancs ’
ufités en- médecine comme abforbans. Tant pis pour cenx qui leur donnent
leur confiance. Pour ce qui regarde l'art que je décris, ce que j'ai a dire fur
les yeux décreviffes confifte & indiquer comment on abrege 'art de les
broyer & de les réduire en trachifques, aprés avoir dic un mot de la ma-
niere dont on fe les procure, & de celle de les fabriquer ou contrefaire.

17. LEs yeux d’écreviffes font, comme Pon fait, de petites pierres dures,
rondes, legérement chagrinées , d’un blanc fale, quelquefois tachetées de
rouge & ayant fur une de leurs faces un petit enfoncement qui reflemble
affez bien a Fempreinte d’un cachet. Enles caffant on y diftingue des lignes
tranfverfales qui annoncent qu'ils {font formés par couches. On les retire
abondamment du Boryfthene & des autres grands fleuves qui arrofent Ia pe-
tite-Tartarie , la Valachie & I"Ukraine. Les villes &’ Aftracan & d’Oczakow font
les entrep6ts d’ott on les diftribue enfuite dans toute PEurape.

18. Tousles teftacées font fujetsa une révolution annuelle , dans laguelle
ils perdent leur ancien teft: & cette époque , les écreviffes on€ intérienrement
de chaque coté , vers la bafe de leurs ferres, une concrétion qui commence
par étre glutmeufe parwent enfuite 4 etre i:orc dure , & finit par difparaitre -
entiérement; c’eflt ce qu’on appelle improprement yeux d ccrewﬂés.

19. POUR les recueillir, les habitans péchent ces teftacées 4 I'époque que
je viens de dire, pour les porter dans de grands foflés trés - éloignés de toute
habitation ; on les y écrafe , & on les laifle pourrir pendant tout Phiver ; on
les lave enfuite , & les yeux d’éereviffes fe {'eparent aifément du refte qui eft
putréfié. La quMitité annuelle de cette péche n’étonnera plus, quand on
fanra que les habitans de ces contrées ne mangent point d’écrevifles; leur’
reproduction n’eft ni interrompue ni confommée, comme dans les pays ou
Ies écreviffes fontun comeftible recherché.

20. ON a l'art de faire des yeux décrevifles artificiels , {foit avec d’autres
teftacées , {oit avec de la craje; on les meten pite avec de la colle de quelque
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fabftance animale , comme la colle de peaux de parchemin , de poiffon , &c.
on en fait de petites boules , dont on applatit une partie en y enfongant une
efpece de petit cachet, puis on les fait {écher. M. Kruger 2-connu un juif
qui faifait ce commerce. { Voyez Ephem. natur. curiof. tom, XXI, pag. 262 ,
obl. 147. ) Ces yeux d’écreviffes factices ne font jamais chagrinés 3 la fur-
face;; ils ne font pas difpofés par couches; leur efpece de cachet eft toujours
uniforme; ilsfont d’un blanc poudrenx, f& collent fortement 2 la langue ,
font toujours trés-gros , & ne font ni fi pefans ni fi fonores que les véritables
yeux d’écrevifles, ) -

21. ON met en général les corps durs en pondre, en les broyant fur une
pierre dure appellée /e porphyre , avec une autre pierre nommée Jz molezte. Yci
ce mot ne defigne pas Vefpece de pierre trés-dure , connue par les naturaliftes
fous le nom de porphyre , mais toute pierre dure fur laguelle on broie, ce qui
s'appelle porphyrifer un corps. Ce mot vient de ce quen effet les meilleures
pierres a broyer font les porphyres , verd & rouge ; aprés eux Pefpece de
pierre appellée, je ne fais pourquoi, éeaille de mer , puis les granits durs,
Les peintres broyeurs de goulenrs ont des porphyres de marbre , de gres,
de pierre de liais, &ec. . :

22. APRES avoir concaffé les yeux d’écreviffes dans un mortier de fer ,
pour les réduire en poudre. groffiere, on les jette dans de Pean, & on les y
fait boullir trés-long-tems, en la renouvellant, julqu’a ce qu’elle ne foit plus
jaune. On les lave enfbite & Peau froide , & on les broie par parties , en les
tenant en forme de pate liquide, jufqu’a ce qu’on les trouve en poudre affez
fubtile pour ne point crier fous les ongles quand on 'y frotte.

. 23+ CETTE longue ébullition enleve prefque toute la fubftance gélatineufe
des yeux d’écrevifles , & les rend fi faciles & s’éerafer {ous la molette , qu'entre
deux hommes de force égale , auxquels on donnerait égale quantité d’yeux
d’écrevifles & broyer , Pune qui ne ferait pas préparée par 'ébuilition , Iautre
qui aurdit bouilli, celui qui traitera cette derniere partie en aura porphyrifé
douze livres avant que le premier ait pu achever trois livres de fa part. On
réduit en trochifques les yeux d’écreviffes ainfi broyés, comme tout autre
corps dur préparé e la ménte maniere. On a un entonnoir fixé par fon collet
fur une planchette longue , 4 tn pouce du collet de Pentonnoir , & en-deffous
il y a un petit pied pareillement fixé 4 la planchette, & qui eft de deux &
trois lignes plus longue que n’eft le col de I'entonnoir. On met dans Pen-
tonnoir les yenx d’écrevifles broyés, & en pite légérement liquide ; on a des
feuilles de papier étendues fisr ‘une planche , ou encore mieux des dalles de
eraie , fur lefquelles on promene Pentonnoir 4 Paide de la planchette, dont’
une extrémité eft arrondie pour pouvoir 'empoigner, en la frappaat & petits
eoups par-fon pied fur la feuille de papier ou fur la craie ; cette fecoufle fait
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tomber une goutte atrondie & en pointe de la pate d'yeux d'écreviffes; &

c'eft ce qu'on appelle des zrockifques. Lartifice que je viens de décrire abrege

finguliérement le tems, & eft connu de toutes les perfonnes qui broient des

corps durs. '
AR TI1CULEV

De la corne de cerf.

24. ON prépare la corne de cerf de deux manieres , Pune par la calcination ,
I'autre par ébullition ; cette derniere nous occuipera d’autant plus qu'elle exige
plus de manipulation. '

25. ON met dans la cucurbite d’un alambic autant de cornichons de cerf
quelle peut en contenir; on y met de I'eau de maniere 4 les {urnager; on’
bouche la cucurbite avec fon couvercle d’étain , & Pon établit deflous un
feu modéré jufqu’a faire bouillir Peau. On entretient cette chaleur pendant
trois ou quatre heures , en ajoutant par a tnbulure de nouvelle eau bouillante ,
s'il eft befoin; il n’y a dautre terme & ’ébullition que celui ot quelques cor-
nichons retirés de la cucurbite montrent qu’ils font amollis au point de’
pouvoir étre taillés avec un inftrument tranchant. Alors, fans retirer la cucue-
bite de deflus le fen, qu'on diminue {eulement, on retive Pun aprés P'autre
les cornichons pour en enlever promptement & a ’aide d’un canif ou de tout
antre inftrument tranchant, mince & affilé, la premiere écorce qui eft ton-
jours brune , & la portion de {ubftance médullaire qui peut {e trouver au
centre ; on les jette & mefure dans de Peau tiede; on les en retire pour les
laver a plufieurs eaux, puis les faire {cher 4 une chaleur douce, afin de leur
conferver la blancheur éclatante qu’ils doivent avoir. On les traite enfhite fur
le porphyre & de la méme maniere que les yeux d’écreviffes.

26. Crux denos diftillateurs qui ont une machine de Papin, garnie de fon
fourneau, telle que M. Tilhaye, artifte intelligent, en fabrique & en vend,
tant a2 Rouen qu’a Paris ; ceux-la épargnent beaucoup de tems & de charbon,
& obtiennent les mémes réfultats en y traitant les cornichous de cerf, Clelt le
nom qu'on donne aux extrémités des cornes ou bois de cerf. Il s’agit, comme
’on voit, d’enlever par la chaleur & 'ean la partie gélatineufe de ces cornes,
en ne confervant que la partie terreufe bien blanche. Ce n’eft pas qu’il ne
refte toujours une portion de gelée quand on multiplierait 4 U'infini les ébul-
litions & les lotions; c'eft méme cette fubflance reftante qui diftingue la
corne de cerf philofophiquement préparée , de celle qui eft calcinée.

27. CETTE derniere confilte 4 prendre les morceaux de corne de cerf
reftans dans la cornue fous une forme charbonneufe aprés la diftillation de
gette {ubftance, & 4 détruire , par laclion nue & immédiate du fen, cette
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-couleur noire. Pour cet effet on met dans la capacité d’un fourngsie ordinaire
:dont on a 6té la grille,, un lit de charbon & un lit de cette’ corf® de cerf; on
continue d’emplir ainfi le fournean, en finiffant par du charbon ; on laifle Ie
fourncau ouvert de toute part, afin de. modérer la violence du feu qui fixerait
indeftru@iblement certaines portions de noir,en donnant a quelques mor-
ceaux un commencement de vitrification ; on met le feu par le bas du four~
neaun ; & quand le tout eft confumé, éteint & refroidi ,on retrouve la corne
de cerf calcinée & blanche ; on fépare les morceaux qui ne feraient pas abfo-
lument blancs, on lave les autres, & onles broie fur le porphyre, comme
il a déja écé dit. :

28. Des artiftes pen curicux de travailler loyalement , broient une partie
de cette derniere corne de cerf avec de Peau rendue légérement glutineufe
par des rognures de peau blanche qu’ils y font bouillir , & Ia vendent pour
la corne de cerf philofophique. Mais je ne dois pas quitter cet article {ang

- faire mention d’une autre falfification que M. Dozy préte  fés compatriotes ,
& qui eff 1a fuite- d'un procédé dont jaurai inceflamment occafion de parler.
Iis diftillent les gros os de beeuf, & calcinent fe charbon qui en réfulte ,
avec lequel ils préparent tous les abforbans poffibles , en leur faifant porter

différens noms.

SECTTI ON IL

"y T=—xs=———=rem

De ln fobrique de plufieurs fels.

v

A R T I CLE PREMTIE R,
Du fel retiré du ciment d'eaux - fortes.

29. } E difais en commencant la précédente fection, que le ciment devait
étre confidéré ou comme chargé ou comme privé de fel. Pour le mettre dans
ce dernier état, les diftillateurs jettent lenr ciment dans des tonneaux défon-
cés & placés debout fur des banquettes qui les tiennent 4 un pied & demi.
4 pen prés au-deflus de terre. Au bas & fur le devant de ces tonneaux, eft
un trou bouché avec de la paille, fous lequel on place une cuve ou demi-
tonnean deftiné & recevoir la liquenr qui coulera. En un mot , c’eft préci-
fément fe méme appareil que pounr le travail de nos falpétriers & des blan~
chiffenfes. On verfe de Pean {ur ce ciment ; elle pénetre jufqu’au fond, & s%¢-
conle dansla cuve mife an-deffous, On la fait paflfer une {econde fois pour Ia
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charger daggntage ; puis on retire cette premiere leflive. On verle de non-
velle ean T¥Fle ciment, pour achever de le deflaler; & comme cette feconde
eau eft peu chargée defel, on la réferve pour la paffer en premier- fur de
nouveau ciment. Lorfque le ciment eft bien deflalé, on le porte en tas fous
un hangard pour le laiffer {écher & Paife. Ceft ce ciment dont je me fuis
{ervi pour décompofer avec fuccés de nouvean falpétre, ainfi que je Iai dit
dans le dernier chapitre de la premiere partie. )

_ 30. Daxs des marmites de fer encadrées, quelquefois dans le déme des
galeres, an nombre de trois, efpece de méthode dont je ne répéterai point
les inconvéniéns ; dans ces marmites on met évaporer la leflive jufqu’ace
qu’une goutte verfée fur un corps froid y prenne {fur-le-champ une.confiftance
folide. A ce point de concentration on verfe la liquenr dans des terrines ot
elle cryfrallife; an bout de trois jours on renverle les terrines {fur d’autres
vuides , pour faire égoutter tout ce qui nelt pas cryftallifé. Cette enu-mere
'qui contient, outre le {e] marin i bafe terrenfe, une petite quantité de vrai
fel marin, fe rélerve ou pour diftiller Pefprit de fel, ainfi que je I'ai dit
au chapitre IV de la premiere partie , ou doit fervir 4 la fabrication du fel
ammonia¢, dont je vais inceffamment déerire le procédé. v ,
~ 21. ON trouve dans les terrines égouttées quelquefois un peu- de nitre
non décompofé, qui fe diftingue par fes cryftaux en aiguilles tranfparentes ;
mais la plus grande partie du fel qu’on retrouve eft un vrai {fel marin cu.
bique, dont j’'ai averti qu’était rempli le nitre de premiere cuite. Il eft effen-
tiel de remarquer qu’on n’y trouve, méme avec la plus exade recherche,
nifel de glavber ni {el de duwobus. Comme le diftillateur a réellement acheté
{on nitre du fermier, le fel marin qu’il en retire eft fon bien; auffi en dif-
pole-t-il, & le vend - il de fix & {fept fols la livre. Ce {el a la propriété de
rougir les viandes qu’il a falées, & l'on eft prelque d’accord 2 préfumer que
cette propriété eft duc & ce qu’il conferve toujours quelque chofe de nitreux,

AR T1 ¢ e IL

Du tarere vieriolé, tiré des eaux - fortes. 3
32. LE détail des fecond & troifieme procédés pour obtenir I'ean - forte,
expofés dans le troifieme chapitre de la premiere partic , 2 laiffé 3 entendre
qu'il reftait dans les cuines une matiere faline réfultante de Pacide du via
triol & de la bale alkaline du nitre que cet acide a décompofé. Jai déerit
dans la fection précédente, en parlant de la terre & polir, comment on par-
vient a deffaler cette terre, & yai méme averti que-ceux qui-voulaient con~,
ferver ce fel, faifaient leur leflive & Peau bouillante; mais les différentes,
' proportions
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propottions employées par les artiftes, jointes & Pincertitude ot Pon el
tant de la quantité précife d'alkali qui fert de bafe 4 uwne quantité donnée
de nitre,, que-de celle d'acide vitriolique proprement dit, contenu dans les
dofes employées de vitriol verd. Ces .obftacles empéchent que la liqueur
tirée de deffus la terre & polir , foit exaement{aturée; elle peche ordinai--
Tement en ce quelle tient plus d’acide vitriolique que d’alkali fixe, Les dif-
tillateurs ont donc {oin, avant de la faive évaporer , den faire Ueifai. Il confifte
4y verfer quelques gouttes de leffive alkaline;fi la liqueur {& trouble, {oit
en blanc, foit en verd, c'eft une preuve qu'elle tient du vitriol non décom-
pofé. On acheve cette désompofition, en verfant fur le total la méme leflive
alkaline ju{qu’a ce qu’on s’appergoive qu'il ne fe fait plus dg précipité. On filtre
de nouvean la ligueur (23), on la met évaporer dans des marmites de fer
trés-propres ( 24 ) ; & lorlgu’elle eft en confiftance de petit firop, on la verfe
dans des tetrines, o elle cryftallife 4 Paife en un fel brillant, mat, trés-duor,
conformé en pointes de diamans, qu’on contait fous les trois noms d'arce-
num duplicazum , de fel de duobus , de tartre vitriolé , qui, quoi qu’en ajent
dit- quelques puriftes en chymie, font conftamment la méme chole. . Avant
de les fécher; on les lave avee un peu d’eau- froide quon joint 4 leau-mere
 quon en a déji égouttée. Cette eau-mere étendue dans de Pean, faturée de
nouveau s'il en eft befoin, filirée ( 25 ), puis évaporée, donne une feconde

venue de cryftaux pareils. . .
. )3 * ’ r
3. La maffe qui refte dans la cornue aprés le troifieme procédé de P'eau-

forte, ne differe de la précédente , quen ce qwil n’y a ni fer ni fubftance
étrangere's ceft une pure combinaifon dacide vitritlique & d’alkali du nitre
e qui n'empéche pas qu'il ne faille effayer fi par hafard elle ne contient pas .
un excés d’acide. On en fait la leffive, on léajoute ce qu’il faut d'atkali fixe
pour la faturer parfaitement , puis on proced® au furplus précilgment comme
je viens de Pindiquer. Ces deux {els dédommagent amplement d’une partie
des frais de la- galere, par la quantité qu'on en retire, & par leur prix cou-
rant dans le commerce , ainfi que je I’ai expofé 4 la fin du dernier chapitre de
ia premiere partie, : ' ‘ '

( 23) On filtre Ia“IiQueur par un papier

gris 4 fix doubles , fans quoi elle ne paffe-
-rait pas aflez claire'pour fournir de beaux
cryftanx blancs. ‘

“(24) Ou aufli dans des balfines de,
cuivres - - :

(25) Il eft inutile de Ia fatu;et:_ une (-

conde fois , lorfqu’elle Pa déja eté. Quant .

4 1a filtration , il fagt remarquer quon doit
Tome XII,

la filtrer avant Pévaporation, & point.,
comme on le fuit avec les avtres fels, quand -
on veut la mettre cryftallifer , parce qu'on
n’obtiendrait de cette fagon que peu de cryft
taux. Je dois obferver qu'ordinairement la
ligueur fournit dans les dernigres cryftalli.
fations ,du falpétre qui a échappé 2 Vadtion
de Pacide vitriolique , & fouvent affez pour
mériter Yattention de Partifte. '

g Y
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34. INDEPENDAMMENT de ces deux moyens d’obtenir avec économie le
tartre vitriolé , les Allemands le préparent en grand par un procédé connu des
chymittes fous le nom de Tackenins fon avteur. On met un quintal de cou-
perofe verte. dans de grandes cuves de bois, avec le triple de fon poids d’eau,
de maniere que les cuves ne {oient emplies qu’a moitié ; on a d’autre part pré.
paré une leffive alkaline avec trente livres de potaffe & cinquante pintes deau,
qu'on hifle éclaircir d’elle - méme; on en prend plein une cuiller de fer ap-
pellée pocke , de la contenance de ‘quatre 4 fix pintes. Lorfquon a verfe cette
cuillerée dans la cuve ot eft le vitriol en folution, on agite le tout avec une
longue tige de fer, dont le bout eft taillé en pelle. Il {e fait un mouve-
ment violent dans la cuve, & l'on attend, pour verfer une nouvelle po-
chée de leflive alkaline, que ce mouvement foit paffé. Lotfqw’on s’apper-
coit, 1°. que la liqueur ne fe gonfle plus dans la cuve, 2°. qu'elle s’éclaircit
trés-promptement fans laiffer aucune écume a la furface , ¢’eft une preuve que
Topération eft finies on s'en affure définitivement, en verfant fur un effai
quelques gouttes d’efprit volatil; il a la propriété de former un précipité d’un
verd foncé, il refte un atdme de fer.

35. SuRr une grande efcabelle quarrée de bois, on attache par quatre clous
dont la pointe eft faillante , placés fur chacun des montans de I'efcabelle , une
grofle toile , ni trop ni trop peun ferrée , & au-deflous on place une rerrine. La
méme poche qui a fervi an mélange, fert-a puifer dans la cuve, tant Pean
¢claircie , que [a boue qui eft au fond , pour les verfer fur cette toile. Les pre-
mieres cuillerées patfent néceffairement troubles a travers cette toile; mais
bientot Ja boue en bouche les mailles , & devient un filtre & travers lequel le
refte de la liqueur paffe limpide. On fait évaporer cette liqueur, & on la met
2 cryftallifer dans des terrines ; gvec cette différence , que les Allemands met-
tant pluficurs venues ‘de liqueur a cryftallifer fucceflivement dans la méme
terrine, ils obtiennent des fels en plaques d’une épaiffeur confidérable, a quoi
contribuent la forte évaporation de la liqueur , & la lenteur du refroididement;
les cryftanx de ce fel {ont quelquefois trés-gros, mais toujours confus & par
couches.

36. LE bas prix dun vitriol verd & de la potafle en Allemagne, met les
Préparateurs de ce fel en état de le donner 2 fi bon compte, que nos diftilla-
teurs ont pour Ia plupart renoncé a le retirer de leurs réfidus d’eaux-fortes.
Ils w’y perdent rien; & M. Charlard, un des plus induftrieux d’entr’eux, a
ét¢ le premier & préparer fa terre A polir fans la deffaler, & 4 la tenir, & canfe
de fa fupériorité, & un plus hant prix.
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Ia finefle & la beauté. Jai eu occafion d’en préparer en grand pour un fpécu-
lateur qui prétendait ouvrir les entrailles du fer, & lui arracher Por ou la ma«
tiere aurifique qu’il y fuppofait cachés : j’ai pen vu de’ fafran de mars plus fin,
plus-éclatant en couleur. Je dis ceci en paffant, parce qu'on trouvera dans
Part du peintre fur verre, combien l¢ fer bien calciné eft effentiel pour cer-
taines coulenrs: or cet objet utile vaut bien la recherche fantaftique de mon
adepte.
A rT1e¢ 1 e IIL

Du fel de glauber.

38. On peut {e fouvenir qu'en parlant de Pelprit de fel dans la premiere
partie, j'ai dit que nos diftillatenrs Pobtenaient par les trois mémes procédés
-qui leur donnent les eaux-fortes; avec cette différence , qu'ils fe fervent pour
le premier, celui par largille, de ean fure, ou encore mieux de I'eau-mere,
dont jai fait mention a Particle premier de cette fection ; tandis que dans les
deux autres, celui par le vitriol calciné & celui par Phuile de vitriol, ils em-
ploient le {el marin cryfallifé obtenu de leur ciment. Ceft la bafe de ce fel
marin décompofé par ces deux intermedes, qui s’uniffant 4 Pacide vitriolique ,
donne le {el de glauber ; car le ciment ou- argille reftant du premier procédé,
n’en donne pas un atéme , méme en le furchargeant de leflive de foude.

39- TouTes les précautions détaillées dans Pacticle précédent , pour s'af-
{urer fi la liqueur faline eft pure & faturée, fe trouvent parecillement néeeffai-
res ; avec cette différence , qu’a la leffive de potafle il faut fubflituer ta leffive |
de foude, qui tient un alkali analogue & femblable & celui qui fert de bafe au
{el marin. '

46. Tovurt lerefte du travail érant abfolument femblable & celui du tartre
vitriol¢, je ne crois pas devoir y infifter. Le fel de glauber qu’on obtient , eft en
pyramides longues, d’une tranfparence aqueule , de facile diffolution & s’ef
fleuriffant 4 Pair avec une promptitude remarquable. Il revienta fi bas prix,
-que je fuis étonné comment on {e donne la peine de contrefaire ce fel, comme
jevaisle dire. En effet, fi 'on a fait travailler ving-cing livres de fel marin
avec douze livres d’huile de vitriol , il refte dans les cornues une maffe pefant
prés de vingt livres; laquelle fondue & mife 3 cryftallifer, fournit jufqu’a trente-
cing livres de {el de glauber ; parce que ce fel en cryftaliifant prend pres des
quatre fixiemes , & au moins plus de moiti¢ de fon poids d’ean. Mais, comme
je Pai obfervé dans le chapitre de U'efprit de {el, la confommation de cette
{orte d’acide n’eft pas affez abondante daus le commerce pour {uffire 4 Ia
quantité de {el de glauber qui s’y diftribue. Ce fel eft dailleurs en concurrence
avec celui qu'on prépare dans quelques-unes de nos falines, & dont je vais
donner la préparation.

.

S i
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41. Daxs toutes les fabriques on funeries; ot Pon fait évaporer au fews
les eaux chargées’ de fel marin, on trouve aprés la cryftallifation une eat-
mere femblable & celle de nos diffillateurs, & un dépét connu dans les faw-
briques fous le nom de Scklor ; on méle ces deux réfidus avec de l’alf_m- ety
poudre en forme de pite, & Pon porte la maffe fous deshangars, ot gllef
ne tarde pas & fe durcir; on la conferve dans cetétat jufquw’a ce qu'on veuille
la convertir en fel de glauber. Alors en la brifant , la leffivant , filtrant &
mettant & évaporer, on obtient par le refroidiffement un fel qui cryftallife
2 volonté en grandes ou petites aiguilles. Je dis & volonté, parce que lou-
vrier chargé de cette befogne eft {iv d’obtenir de grands cryftaux :’c’eﬂ:_ duw
fel de glauber, ¢'il tient fa liquenr paifible & un pen moins concentrée (21) =
sil Pagite 2u contraire , it a de petites aiguilles ; c’eft alors du fel d’eplom:
il fe comporte a peu prés comme font les raffineurs de fucre pour avoir le
facre en moules, au licu de fucre candi. , . '

- 42. QUOIQUE le procédé que je viens d'expofer foit commun aux falines.
de Lorraine , 4 celles des cotes d’Angleterre & 3 celles du Boulonnais , il faut
convenir que les fels de glauber & depfony, de la Lorraine , different effen-.
tiellement de ceux des deux autres endroits. Ces derniers fourniflent abon--
damment de la magnéfie blanche , & ent une amertume particuliete ; cevx
de Lorraine an contraire ont plus de fraicheur que d’amertome , n1e donnent
prelque point de magnéfie, & tombent trés-aifément en efflorefcence : aufli:
paraiffent.ils approcher davantage du vrai fel de glauber:

43- LE fel d’epfom refondu dans Peav & cryftallifé paifiblement , fe forme:
en grandes ajguilles que les gens capables de eette petite fineffe. vendent en-
fuite pour du fel de glanber. Cependant le fel de glauber, obtenu. comme: il
convient. ne revient pas a huic fols la livre , & Fon paie encore dix fols la-
livre de fel d’epfom. Il y a donc moins d’économie dans ce tripotage : mais:
telle eft la préoccupation , que la facilité du travail & la- routine Pemportent:
{ur des vues économiques. ‘

44. CE neft pas le feul moyenr de fe procurer du fel de glanber: Indépen--
damment des cendres du tamaris, dans lefquelles. M. Montet , chymifte de
Monepellier, plus habile encore que célebre, en a découvert une quantité’
confidérable; je connais deux pays maritimes , danslefquels on eft dans Pufage:
de briler du varec, dont Pefpece de foude qui en réfulte donne une quantité:
confidérable de {el de glauber. L’un eft la cote du Boulonnais., deux lieues:

(26" Pour avoit de beaux cryftaux de -vin favorife aufli béaucoup ta beauté des:
fel de glavber , & en quantité, il faut leiffer  cryftaux; & Pon remargue: que plus on met:
cryftalliler Ta Hiqueur pendant trente a qua- cryftallifer de lqueur 2 Ia fois , plus les
rante-hnit heores, Une addition d'efprit de.  cryftaux font. beaux..
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au-deffus & au-deffous de la ville; jai retiré des foudes de ce canton présde
neuf onces de fel de glauber par livre, ¢e qui revient a quatre onces & demie
an moins, a caufe de Tean de cryftallifation qu'il faut en défalquer.

45. Ls ances de la baffe-Bretagne donnent une autre efpece de foude que
¥ai trouvée d’une odeur finguliérement difgracienfe, parce quelle avait paflé
par les mains d’un homme qui prétendait qu’en briilant le varec ou fa {oude
avec du fiel de beeuf, il convertirait tout le fel marin en‘alkali. Je cite ces
petites circonftances , afin quon fe tienne en garde contre ce fabricateur
de projets; car il eft bon de favoir que fon varec ainfi brlé ne tient pas un
atome de {el alkali nu, & que voil2 peut-&tre le vingtieme projet dont autant
de compagnies ruinées lui font redevables. Cette foude fournit 2 peu prés
trois onces par livre de fel de glauber , fans compter 'eau quw’il prendra en
cryftaliifant. Ainfi, fi quelque chofe eft admirable dans le fel de glauber, c’eft
moins fa nature & {es propriétés , que la quantité de fubftances dans lefguelles
en e rencontre. '

-

AR T I1 ¢ 1L 1V
Du cryflal minéral.

46. Toutes les pharmacopées indiquent une prefcription qui confifte &
faire fondre du nitre trés-pur, 4 y ajouter une pincée de fleurs de foufre , pour
briler, dit-on, les faletés qui s%en fEparent en forme d’écume, a verfer ce
nitre fondu dans de petits baflins de cuivre, quon nomme avfii des poéles ,
& qwon a chauffés ; il s’y congele en forme de plaques, & veoilz ce quon
appelle cryflal minéral. '

47. LE {alpétre raffiné cottant dix-huit {ols lalivre , & perdant toujours utx
peu de fa fubftance par le procédé qui vient d’étre déerit, on ne concevait
pas comment les diftillatenrs d’eaux-fortes pouvaient vendre ce méme cryftal
treize {ols la livre. On les a plufieurs fois accufés &’y méler de Palun; mais
Yaccufation tombe d’elle-méme ; I'alun fe gonfle en fondant; il et d’ailleurs
décompofé une partie du nitre. Le procédé des diftillateurs eft beaucoup plus
fimple.

48. Irs mettent dans la marmite de fer fellée 2 demeure , ainfi qu'il efk
dit dans le premier chapitre de Ja feconde partie, ils y mettent, dis- je , du
nitre 4 dix fols. En chauffant la marmite , le nitre {e fond , pouffe une écume
affez fale, dont une portion fe defleche quelquefois au point de faire fafer
Ie nitre. Lorfqu’ils voient leur nitre d’une belle fonte & bien claire, ils le
puifent dans I'endroit ot il P’y a point d’écume, & le verfent par portions
dans de petites pocles de fer femblables aux potles & frire ; bien feches &
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méme chauffées : on agite la poéle pour donner uvne épaiffeur égale 3 la ma.
tiere qui ne tarde pas a {e refroidir ; elle fe détache de la poéle, on la dépofe
fur un papier , & PPon continue ainfi julqu’d ce qu'on ait épuifé la marmite,

49. La précaution de chauffer les baffins de cuivre ou les pocles de fer,
eft trés-conféquente; la plus légere humidité fait éparpiller au loin le nitre
fondu qui brile, & blefle dangereuferment. On a vu long - tems dans Paris
un particulier qui avoit perdu un ceil pour avoir négligé ce foin important.
1l elt bon d’avertir auffi que, fi le cryftal minéral préparé de cette maniere
eft trés - blanc, il n'eff pas pur ; les faletés font confumées, mais le {el marin
y eft tout entier: or le nitre de premiere cuite en tient beaucoup; aufli un
pareil cryftal minéral shume@e-t-il & Pair, & eft-il falé, au lieu détre frais
for la langue. V

so. Les diftillateurs fondent de cette maniere le nitre qu'ils retrouvent
dans la leflive de leur ciment, pour le blanchir ; fls en font des pains d’a
pen preés trois pouces d’épais, ce qui leur facilite de le conferver en tas juft
qu’a ce qu’ils en aient befoin dans leur commerce. Ils en obtiennent du nitre
purifié & en belles aiguilles. Ils font réfoudre un de ces pains , par exemple,
dans ce qu’il lui fant d’eau froide ; aprés avoir filtré & légérement évaporé,
ils placent les terrines dans Pétuve, ot le nitre {¢ forme feul en beaux cryftaux,
parce que le {el. marin n’a pas.eu occafion de cryftallifer dans un liquide
anfli peu rapproché. Cette méthode d’obtenir du nitre trés-pur fatisfait 4 une
des queftions que j’ai faites 2 la fin de Ia premiere partie. Peut-étre y par-
viendrait - on aufli en changeant quelque chofe dans Pappareil de la fufion
du nitre. Toutes chofes égales , le fel marin eft plus lourd que le nitre, Dans
Pétat de fufion, chaque fel jouiffant de fa pefantenr, le fel marin doit {o
féparer & fe précipiter ; il ne s'agit que de rendre cette féparation plus fen-
fible. Subitituons a la marmite un crenfet plus profond que large, tenant
long -tems le nitre en fufion & le laiffant refroidir dans le creufet; on verra
fi le {el marin n’eft pas dans le fond de ce creufet. Quelques effais fits en
petit femblent m’autorifer 4 indiquer avec confiance ¢ette manipulation,

A rRT1IcCcL©E W
Fabrigue de Palkali fixe.

- §1. J& m’écarterais de mon fujet, (i je donnais ici le détail des travaux
par lefquels les Suédois, les habitans de la Forét .- Noire en Allemagne &
ceux des Pyrénées, préparent Ia potaffe , dont le nom allemand fignifie cen-
dres cuites ou de pot; il m’aurait avfli fallu rendre compte de la combuft
tion des wvarecs & kalis, d’ou réfultent les différentes foudes, & de celle de
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Ia lie de vin, ou clavélle, qui donne Ja cendre gravelée. Les mémoires de Ia-
#£adémie de Suede, publiés en frangais par M. le baron d’Holback, les tra-
vanx entrepris par ordre du miniftere , par MM. Tillet , Fougeroux & Guet-
tard , & Pauteur qui fe chargera de publier I'art du vinaigrier , me difpenfent
d'un détail étranger qux artiftes dont je décris les opérations ; il leur fuffic
de fe connaitre en potafle, pour choifir celle qui leur donnera le plus pof-
fible de {el blanc. '

_§2. La meillcure potafle eft celle de Norwege ; elle doit étre feche, d’un
blanc blenitre, & que fur-tout elle n’ait pas Papparence d’étre vitrifide,
Quand on doute qu’elle foit bien recuite, on la met paffer la nuit dans une
galere qui a travailléle jour précédent, en Py arrangecant comme on fait
largille pour Uy {écher. Cette chalenr fuffit pour achever de détruire les
matieres qui ne font pas affez brilées, & pour développer plus d’alkali.
On la concaffe enfvite groffiérement, on en charge des tonneaux défoncés
& mis debout , & on jette de I'eau pour en faire la leflive , comme on I'a
fait pour le ciment. On fait paffer cette leflive dans un autre tonuneau ot
eft de la potafle deffalée , melée 4 un pen de chaux. Par la premiere mani-
pulation on dépouille la potaffe de fon fel: par la feconde on en dégraifie &
on clarifie la leffive qu’on fait évaporer dans la marmite de fer du fourneau
a marmite. Lor{fque la- matiere commence a {e {écher, on diminue acivité
du feu , on remue inceffamment & on écrale la mafle faline avec une efpece
de pilon de bois, dontla téte eft garnie d’une plaque de tole. Si-t6t quele
tout eft bien fec, on met le fel dans des cruches exaGement égouttées &
{Echées , on les bouche avec foin, & on les emmagaline dans un lien bien
fec. Tel eft ce qu'on appelle dans le commerce Z fe! fixe de tartre, Quand
la potaffe eft de bonne qualité , elle en fournit de foixante & dix 2 foixante
& quinze livres par quintal , qui cofite le plus cinquante - cinq livres; le
quart de déchet mis pour équivaloir aux frais, un paréil {el fixe ne revient
jamais apx fabriquans 2 plus de feize {fols la livre. Mais ce fel n’a point de
prix fixe; il dépend du nom de la plante dont on le fait porteur : ainfi le
fel fixe de plantain fe vend plus cher que celui d’abfinthe, celui de gen-
tiane plus que le {el de centanrée, quoiqw’ils {oient tous pris dans la méme
cruche.

§3. CETTE manvfa@ture n’exilte point & Paris; c’eft dans la Champague , &
fur-tout 4 Saint - Dizier , qu'elle eft en pleine vigueur. J'ai en occafion d’exa-
miner une caifle adreflée de cette ville & un de nos drogniltes de Paris;
elle contenait dix - huit bouteilles de fels fixes, étiquetées chacune diverfe-
~ment, Je ne fus pas médiocrement furpris de leur trouver un air de famille,
que je confirmai par ‘des efais exadts, & je fus convaincu que ces dix-huit
fels fixes étaient fils d’une méme mere, portant feulement un nom & des
prix différens.
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§4. IL s’en faut, outre cela, de beaucoup que le fel fixe préparé en Chame
pagne foit un fel pur. Plusla potaffe eft ancienie, plus elle tient de tactre vit
triolé 5 Ja plus nouvelle en tient une affez notable quantité; on ne fe donne
pas la peine de le retirer: au contraire , on le conferve & ‘on le méle {oi-
goneufement an fel fixe en fifant les leffives avec de Veau bouillante , qui
diffout efficacement Pun & Pautre {el. Ceux qui veulent purifier un pareil
{el alkali, font obligés de le diffoudre 2 froid dans le moins d’ean poflible,
de laifler plufieurs jours la folution dans un endroit frais; a la longue, le
tartre vitriolé qui va quelquefois jufqu’a faive le tiers du total, fe eryltallile,
& l'on fait deflécher la leflive reftante, qui el un pug alkali. ,

" g55. Le fel fixe des Champenois a é&ncore un autre défaut ; il eft fouvent
cauftique au point de paraitre une vraie pierre & cautere. Cet accident vient
de ce qu'er"travaillant en grand, ils négligent de modérer le feu vers la fin
de Pexficcation ; la matiere s’attache anx parois de la marmite , & s’y décom-
pofe au point quen diffolvant & fltrant un pareil fel, on trouve {ur le filtre
beaucoup de terre grifitre ; qui, combinée avec Paikali, tui donnait fa caufhi-
cité; joignez a cela 'ufage ou ils font de purifier leur leflive fur de la chaux
ou de la craie. X , .

§6. Lgs diltillateurs de Paris préparent réellement un alkali fixe du tartre,
Les mémes raifons qui m’ont fait fupprimer la defeription du travail de la
potafle & autres, me difpenfent de faire , al'occafion de la purification du tar-
tre, autre chole que renvoyer an mémoire de M. Fizes, publié dans le volume
de Pacadémie des {tiences pour 1726, & 4 la differtation de M. Defmarets fur
la méme purification exécutée i Venife , inférée dans le journal de M. 'abbé
Rozier. _

§7. PoURr faire 'alkali du tartre, les diftillateurs mettent dans des cornets
‘de papier de la créme de tartre concaffée, 4 la dofe de deux onces au plus 3
on établit dans le fourneau de réverbere, dont ona 6té la grille, un premier
lit de charbon , un lit de ces cornets, & on Pemplit de cette maniere julqu’a
‘ce que le fournean {oit comblé. On met le fen par le haut du fourneau. Si
on l'allumait parle bas, la totalité du charbon s’allamant 4 la fois , non-feu-
lement la- calcination du tartre , mais la vitrification en partie de Palkali for-
me, aurait lieu. II mleft arrivé d’avoir une fois toute une mafle de créme de
tartre vitrifiée au point de ne plus fournir d’alkali. Pour éviter cet inconvé-
nient, quand une fois le charbon eft bien allumé, on bouche la porte du cen-
drier. On retrouve aprés Popération les cornets convertis en une mafle fpon-
gieule d’un blanc verdatre, qu'il ne s’agit plus que de leffiver, filtrer & faire
évaporer 4 ficcité. La créme de tartre fournit depuis trente jufqu’d trente-trois
livres d’alkali fixe au quintal, ce qui fait prés du tiers ; & on veut nous faire
accroire que eette quantité dalkalj eft toute dans la créme de tartre; enforte

que
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que ce ne ferait quwun &l neutre avec furabondance d’'un Hers d’acide, 44
PO,DII!#M ‘P}iakf&'ﬂ'. O . B S ’ . T iy

-§8. LE fel de'tartre préparéde cette manietd eft dés la prémiere exficeation
fuffifamment blanc, ce qui n'arrive pas toujours avec le tartre : ¥6ily pour:
quoi nos difti¥atents préferent la créme de tartre ; ils évitent la peine de cak
ciner leur produit une feconde fois. Qu’on compare maintenant les deux opé:
rations, celle de Champagne & celle de Paris: le fel préparé par les diftillaceurs
de Paris leur revient toujours au moins & deuy livres fa livee, - - . =

§9: 1L {e prépare anfli & Grenoble, dans Ia fabrique de M.'Molard:& coms
pagnie, de vrai {€l de tartre. L¢ Dauphiné abonde én vins qui f¢ tranipotebng
rarement, & qui font trés-tartareux. Cette derniere matiere y étant' preftjud
fuperflue , met le fabriquant 2 portée de livrer fon fel de tartre & un prix
affez modique ; mais {oit qu'il le calcine trop , comme font les Champenois ,
foit que Pulage ot il eft de filtrer fes leffives fur de la craie pour les dégraifs
fer, y combine une partie de cette terre ,-le el de -tartre de “Gtenoble 4
Pexces de cavfticité de celui de Champagne , & dépofé beancoup de terre lorf:
qu'on veut le purifier. A o .

A rRT1c¢c 12 VL
Fabrique de fel de feigneste.

- 60. LA combimaifon de 12 créme de tartre avec le fel alkalin qu'on retire
de la {oude, a peu prés de la méme maniere qu’on retire celui de la potafle;
cette combinaifon cryftallife en cryftaux affez gros , taillés en tombeau , courtsy
fouvent grouppés , d’une faveur plus falée qu'acre , & fe nomme fe/ de feignesee.
La réputation finguliere que fon premier fabriquant lui procura, I'efpece
de gloire qu'on attacha 4 la découverte qu'en firent dans le méme'tems les
deux plus célebres apothicaires dalors; ¥adoption prefque ‘générale quen fi-
rent les praticiens pout en faire Paffaifonnement des prefCriptions purgatives,
piquerent bientét Pémulation dé nos diftillateurs; & {uivant: Pufage cette
émulation dégénera en différens abus dont il eft bon d’étre inflriit, -

61. PouR préparer en grand le fel de feignette, on prend cent livres
d¢ foude d’Alicantes on la calcine légérement comme la potaffe, §'il-en eft
befoin, & on en fait la leflive'avec lés mémes précautions indiquées dans Pars
ticte précédent; o fait évaporer cette leffive jufquiaux deux' tiers4 peu prés,
& on la ‘met refroidir; il fe forme' dans les teirines une maflé dévcryftauz
rangés les uns fur les autres en piles comme- des jetons ; Peau-mére - qui refte
eft ordinairement chargée de fel marin. On s’en tient' & ces cryftdux qu’on difd
fout de nouveau dans le double de leur poids d’ean; on fait ‘bouillir cette

Tome X1, T
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folution dans une marmite de fer.; & on y jette peu A peu de la créme de tarted
en poudre fine. A chaque projedion, il fe fait une eflervefence qulon follicite
en. remuant le mélange avec. une {patule de bois. Lorfque cette effervefcence
n’a plus lieu , méme en y ajoutant de nouvelle créme de tartre ; on. acheve de
remplir la marmite avec de Peau, & on fait bouillir ; alors on filtre 1a liqueur 4
travers le papier gris ; on nettoie de nouveau la marmite ; on y met 4 évaporer
la liquenr filtrée; & lorfgqu’elle a la confiftance de petit firop, on la vetrle
dans des terrines qu’on tient dans un lien plutot chaud que froid : au bout de
deux jours, pn égoutte ces terrines, on rince les cryftaux avec de 'ean froide
qui enleve Je furplus de créme de tartre qui {e-dépofe quelquefois, ainfi que
Uean rouffe- qui peut {alir la cryflallifation; on met.le fel- & {Echer dans I’é-
tuve, & on le garde pour le befoin. Voili la méthode ufitée par les bons ar-
tiftes; il, eft yrai que par ce moyen le fel de feignette ne peut pas fe livrer
au prix modique auquel I'établiffent certains fabriquans; ceux-ci prennent la
lefive toute brute fans en retirer les cryflaux; ils la mettent dans.un barril,
y varfent de la créme de tartre en paudre , agitent le mélange, & 1'abandon-
nent; au bout de quinze jours ou un mois, ils décantent la liquenr, & dé-
tachent les cryftaux qui {ont attachés aux parois du barril, pour faire le fel
de feignette de montre; puis évaporant le refte de la liquenr jufqu’a ficcité,
ils ont vne poudre blanche qu’ils appellent le f&Z de feignerze commun , & qu’ils
mettent en paquets d’'une once.dans des papiers faits exprés pour cette ef-
pece de {el. S'ils s'appergoivent que leur poudre s’humede, ils y ajoutent &
vye d’eeil de la créme detartre en poudre. D’antres:font encore plus fimple-
ment, ils mettent-des cryftanx de foude, vingt livres, par exemple, en poy-
dre;-avec trente livres de crénie de tartre, & diftribuent cette poudre fous le
nom de fel de feigneste. _ ‘

. 62. La fauffe méthode du fel évaporé 2 ficcité fe reconmait en le diffol-
vant dans Jeau , qui {e colore fenfiblement 4 caufe d’une portion d’ean-mere
defléchée avec. le fel proprement dit, En diffolvant pareillement dans Pean le
prétendu fel de feignette de ceux quine font quune poudre de {&l de foude
& de créme de tartre,, on voit naitre Peffervefcence quiannonce que les deux
fubftances n’étaient pas combindes. Je ne parle pas ici de ces miférables col-
porteurs gni_ vendent du {el d’epfom effleuri pour du fel de feignette ; mais
diltinguons toujours les bons artiftes qui procedent loyalement 4 leurs pré.
parations, de ceux que la cupidité aveugle & rend trop induftrienx. ,

. 63. La guantité¢ d’ean-mere qui refte aprés les premiers eryffaux obte-
nos de fel: de feignette, 2 mérité qu’on Pexaminit, &.elle n'eft pas perdue
pour Partifte économe ; on 1a noie dans le triple de fon poids deau; on Ia fiit
chaufler, on y verfe de la eréme de tartre qui y fait une nouvelle effervefs
cence, on filtxe la liqueur quand toute effervefcence eft pailée, on la met &
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évaporer & 4 cryftallifer, & on obtient une nouvelle venue de beaux cryi-
taux, On répete {i Pon veut ce travail jufqu’a la fin, & on parvient a conver.
tir en fel de feignette parfait toute la quantité de cryftaux de foude em-
ployésion a fouvent befoin du double & davantage de leur poids en créme
de tartre. : N
64. Ex répétant fcrupulenfement ce travail, de maniere & mettre en dilt
- folution nouvelle tous les cryftaux dont la -configuration était douteufe, yai
eu & peine pobr dix livres de cryftaux defoude & vingt - cing livres de créme
de-tartre, une demi-once d’eau-mere; cncore aurais-je pu la convertir en fel
de {eignette. Je puis atfurer gqu'aucun des cryltaux n’avait de configuration
équivoque; j'en ai rediffous une partie 4 froid pour voir 'ils ne contenaient
pas de créme de tartre non combinée. Aprés étre bien certain que tout mon
produit était du fel de feignette, je demande i ceux qui prétendent fi libéra-
lement que la créme de tartre contient un tiers de fon poids. d’alkali fixe vé-
gétal, ce quielt devenu cet atkali fixe végéual, & pourquoi lon w’a pas du
moins en proportion de cet alkali, une partie du produit configurée comme
Peft le {el végétal, celui qui réfulte de la combinaifon de la méme créme de
tartre avec Palkali du tartre? Il eft bon de remarquer qu'a trés-peu de chofe
prés Palkali de la foude & celui du tartre abforbent une quantité égale de
ctéme de tartre. Encore un coup , que devient ’alkali inné de la créme de tag-
tre dans la fabrique du el de {feignette ? Il refte, me dira-t-on , combiné dans
la créme de tartre, qui fe {Epare toutc entiere & fans étre altérée par les
moyens connus de tous les chymiftes: 2 1a bonne heure. Pourquoi dong avoir
dit dans le Journal de médecine d’avril 1773, que Pon avait recombiné la
créme de tartre , tandis quon n’a fait que la précipiter du phlegme acide ni-
trenx dans lequel elle était en diffolution, en préfentant un alkali fixe 4 ce
phlegme nitreux ? _

Arxr T 1 ¢ e VIL

Fabrique du fel ammoniac.

65. JE vais traiter dans cet article d’on objet que fa nouveauté rendra
intéreffant. Il s’agit de faire en France du fel ammoniac qui revienne i meil-
leur marché que celui d’Egypte. : s

66. Deruis les dernieres obfervations, on ne doute plus que Ie fel am..
moniac ne {e fabrique dans cette centrée fi fameufe , par la fublimation des
fuies d’excrémens des animaux ; ces excrémens font la matiere combuftible la
plys' commede dans ce pays dénué de bois. Nous avons bien le méme chauf-
fage dans quelques Lunes de nos provinces pareillement privé.e%‘ de bois. Dans
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la baffe- Bretafne ; la: baffe ~-Normandie; tne partie dp. Poitoy, dans le pays
d’Aunis, & peut-gtreailleurs, on ‘ne brile que des bouzes de vaches gn'on a
defléchées en les appliquant contre les murailles. La fnie qu’on tire de la com-
buttion de- ces bouzes, paraitrait avoir une. analegie parfaite avec celle que
Yon traite en Egypte ; mais cette contrée abonde tellement en fel marin qu o1k
le retrouve dans les plantes les plus nitreufes: Une pareille diffévence en éta-
blit-une fi confidérable fur la nature de la fuic, que fi vingt-cing livres de
fuie’ ?Egypte donnent de fix 3 huit Tivres de fel ammoniac; pareil poids de
fuje de nos provinces en donne & peine une demi-livre. Je parle d’aprés ma
propre. expérience. Des fuies venant du Poitou, traitées par la {ublimation,
'parf Panalyfe , avec le fel marin, avec {on eau - mere, avec fon acide, ces fuies
mont toujours donné un produit de fel ammoniac, mais toujours en trep pe-
tite. quantité pour pouvoir etabhr une ﬁ)eculauon ra:fomlahle I'ur leur- explm-
.tat:on .en’ grand.

-6%.” L notivel artifice dont Je vais parler dx&'are en tout pomt de cellu
des Egyptiens ;il eft indiqué d’une maniere trés-claire par M. Shaw,page
443 de la traduction francaile de fes Legons de chymza Le fet volatil tire
des os de boenf. quil y indique , doit revenir prefqu’a auffi bon marché que:
celui dont je vais parler, en- Angleterre fur - tout, ot la groﬂ“e v:,ande parait
ﬂtfe un-aliment de premiere neceffite. (27) ,

"68.: A1 déja. eu Poocafion de parler de 2’eau-mere que Tes falpemers &
nos diftillatenrs appellent:eax fure; on la retrouve encore aprés la leflive
du. ciment deaux-fortes, & dans toutes les falines de Lnrraine , Franche-
€omté & autres ; Pacide du fel marin eft fi lichement combiné dans cette
lqueur gw’on pourrait, 2 la rigueur, 'en tiver fans intermede il sagit de
frurer cet.acide avec un alkali volatil ,. & de faire enfbite fublimer la mafle
{aline qui en réfulse; le tontavec aﬁ“ez d’économie pour que le produit nen
{oit pas cotiteus.

69. Pour cela on f& procure Palkali volatil de la maniere fuivante. On
achete des chiffons, on rognures de draps, étoffes de laine, & autres fubf=
tances animales, Les chiffonniers appellent focques tout ce qui eff en fil,
coton’ ou fubftance Végérale; ils tes vendent pour les cartonneries & pa-
peteries. Le mot ‘chiffon. eft confacré A tout ce-qui a.pu appartenir. aux ani-.
maux 3 ces: matieres. fo.vendent & Paris fur le pied de quinze fols le. quintal,.
On 2 fait faire dans la fonderie des efpeces de cylindres en fer fondu, de
-yingt-deux. pouces de diametre & de ¢ing pieds de long; un des onﬁces de
oes. cylindres eft. fermé en slarrondiffant, & ayant un trou vers fon oanfre 5

[T e I

(‘27) Lalkali \zohtﬂ tiré -des engles de pieds de boeuf revxentamezl[cur march&que

«elnk des o5, parce que les.es en contiennent: mmns,&demanden: plus de feu.. ...
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ce trou eft occupé par un bout de cylindre de huit pouces ‘de diametre , &
de deux pieds de long; Pautre orifice eft terminé par uite plaque quarrée
précifément comme le font les tuyaux de foute deffinds 3 la conduite des
eaux. Cette plaque trouée dans fes quatre coins, reqoit antant de chevilles
de fer, fur lefquelles gliffe un morgean de fer quarré, dont le milien eft
un peu bombé; lorfgue ce fer eft prés du cylindre, il bouche exa@ement
fon ouverture , & on laflujettit avec des clavettes de fer qu’on entre de
force dans. les chevilles, Ces cylindres {& pofent au nombre de feize , fur une
clpece de galere, de maniere 2 étre appuyés fur les deux murs latéraux,
d'th cbté par le tuyau de petit calibre, & de Pautre par le corps du cy-
lindre méme;. ils font arrangés alternes, afin qu'il y ait autant de petits ca-
libres d’un - c6té que de Pantre; & entre chacun il y 2 un vuide de Pefpace
@un demi-diametre de chaque cylindre. Cette galere eft plus large que les
galeres & eaux-fortes, & reconverte par un déme folide & a demenre,

70. Voict maintenant leur ufage : parPorifice quarré de chaque cylindre,
on fait entrer des chiffons tant qu’il y en peut tenir ; on bouche cet orifice
en gliffant la- piece ou bouchon quarré fur les chevilles & enfongant les cla-
vettes ; 4 Pautre extrémité, on abouche au tuyau de petit calibre de grofles
bouteilles figurées en ballons.de terre de Savigny; an les lute-avee de Par-
gille détrempée , & 'on établit le feu dans la galere; on Paugmente jufqua
faire rongir obfturément les eylindres ; & an bout de huit heures au pius,
Popération eft firie. On ate les clavettes, pour enlever le bouchon de chaque
-gylindre ; on retire avec un crochet les chiffons réduits en chaibon, & on
en introduit'de nouveaux pour reboicher enfuite & faire une feconde dife
tillation; ce qui: donite par jour le produit de trente ~ deux cylindres . char-
gés. chacun aw moins de quarante livres de chiffons. Ainfi un feul homme
peut dans une journée diftiller douze cents pefant de chiffons ; & ‘on trouve
dans les ballons de terre neuf cents livres de produit ,dont trois cents 2 pea
prés en huile empyreumatique inutile pour Popération: principale , & fix cents-
qui font le phlegme chargé du {el volati] obtenu par la combuftion des chif-
fons.qui, el y comprenant vous les frais , reviennent av plus & dix-huit livres.®

"'m1. ON a ey d’autre part des eaux-meres de falines en abondance , & qui’
colitent au plus, 4 caufe. des frais de tranfport , dix livres le quintal. On les
fait évaporer dans:de grands vaiffeaux de plomb , {28) en y jetant de tems
en tems un peu de chaux éteinte , pour fixer Pacide marin qui pourrait s’éva-
porer. Quand la liqueur.¢ft épaiffie au point que le pefe:liqueurs de M. Baumé
indique le guarantieme dégré., alors.on verfe pour cinguante livres de.cette

- ¢28) On peut hardiment évaporer les caux - meres dans.des vafes de fer; car jai.
eprouve -qu'elles:ne les attaguent point. - S
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liqueur rapprochée cent livees du phlegme chargé de Paikali volati] de. chif-
fons. (29) La maffe devient bourbeufe; on la laifle dépofer, on lave le f&-
diment, on filtre toutes les liqueurs, & on les met & évaporer jufqu’a fic-
cité.. Cette mafle eft un nouveau compofé d’acide marin & d'alkali- volatil;
ceft-a-dire, un vrai fel ammoniac qu'il ne s’agit plus que de fublimer.
*72.- ON la diftribue dans. des ballons de verre de la contennace de fix 2
fept pintes, de maniere 4 ne les remplir qu’a peu prés 2 moitié. On place
ces ballons dans la galere ou fourneau 4 fable dont ita été fait mention pre-
miere & {econde partie ; onles enfable jufqu’a Ja hautenr-de la matiere qu’ils
contiennent; on allumele feu & on le poufle par degrés, en obfervanteda
déboucher le col du ballon dans le commencement de la fublimation , pour
éviter la fradture que ferait naitre le peu d’air confervé dans Pintérieur du
ballon. Lorfqu’une fois il a été chaflé .entiérement oun tellement dilaté par
la chaleur qu’il eft prefque nul, cette précaution devient inutile. Au bout
de fix heures on donne le dernier coup de fen, qui rougit obfcurément
le fond des ballons; c’eft ce quen Egypte ils appellent Je fex d'enfer. On
le continue ‘pendant une bonne heure, puis on hiffe refroidir; (30) on
trouve dans chaque:ballon , en le caffant, un pain de fel ammoniac trés-blanc
& tres-tranfparent ; & les proportions indiquées ci - deffus fournitfent au total
trente livres de ce fel, qui, {i "on veut en éwablir la valeur, {& tronvera re-
venir & dix- huit fols I livre au plus. Suppofons qu’il cofite vingt - quatre-
fols, il y a encore bien loin de la 4 cinquante -deux fols que cotte le fel
ammoniac d’Egypte. J'ai vérifi¢, tant en mon particulier que chez M. Char-,
lard , tous les détails 'du procédé que je viens de décrire; avec cette diffém
rence , que. les chiffons ont été diftillés dans une cornue de fer , au lien des;
cylindres dont nous devons la connaiffance & Partifte qui a préidé pendant.

(29 Une des principales manipulations 1. 11 faut que les matieres 3 fublimer

dans la fabrication du fel ammoniac avec

I'can-mere, eft de évaporer jufqu’an point .
‘ot Pindique-M. de Machy, & méme jul-
qu'd ficcité ; fans cette précaution , Palkali

volatil ne décompofe pas complétement
Peau-mere, comme je ’en ai fait que trop
fouvent la Ficheufe expérience.

~(30). La fublimation du fel ammoniac
en giteaux compactes, comme celui d’E.
gypte , et plus difficile qu’on ne le penfe;
& je la regarde comme Pun' des points les
plus délicats dans la préparation de ce fel,
Voici en peu de mots les regles que l'ex-
périence mr'a fait décourris.

foient exactement mélées & pulvérifies,
2°, Le vale ne doit pas étre trop grand ;.
fa figure oblongue, munie d’une petite ou-
verture, environ comme les cruches d’can’
minérale. . EE
3. 1l faut qu’il foit rempli jufqu’au tiers:
de fa hauteur , & que la moiti¢ du vafe foit,
enfoncé dans le fable ou dans le feu, pour
qu'il foit expofé 4 la plus forte chaleur,
On bouche Forifice avec un bouchon de

* papier. On donne alors un feu vif jufquy

ce gue le fel ammoniac monte, ayant ton-

" jours’attention d’empéchér, par une ba.

guette qu'en introduit de tems en tems dans
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dong-tems 4 une fabrique en grand qu’on a établie aux environs de Paris. (31)
- 73+ 1L faut convenir que notre fel ammoniac n'eft pas aufli bon pour
les {oudures fortes que Pelt celui ¥Egypte. Je crois avoir remarqué que det
inconvénient vient uniquement de ce que notre fel eft entiérem®nt fit avant
qu'on le fublime, ce qui donne & fi texture plus de folidité qu’a celui IE-
gypte, & 'empéche de fe décompofer aufli facilement fous la main'de Pou.
vrier qui vent fouder. Pappuie ma conje@ure {ur un fait & fur une obferva-
tion. J'ai fouvent refublimé du fel ammoniac, & pat toujours obfervé plus
de duret¢ & de confiffance dans le pain que jobtenais. On a voulu tirer &
‘Paris un parti des raclures & miettes de {el ammoniac: qui {¢ trouvent dans
les magafins de nos droguiftes: on les a fublimées; mais les étameurs, fou-
deurs & décapeurs refuferent de sen fervir, parce qu’ils y remarquerent
la- méme dureté, qui pour eux eft un défaut. Celt encore pour cela quils
refufent de prendre le el ammoniac de Marfeille, quoique plus blane &
plus tranfparent s 1l eft pareillement fait par la fublimation de ce qui refte an
fond des caiffes' dans lefquelles arrive le fel ammoniac du Levant. 11 ferait
peut-étre pofiible de remédier & ce 1éger défaut, ceft-a-dire, de rendre le
fel ammoniac de fabrique francaile, propre aux chauderonniers, potiers d’é-
tain, ferruriers & autres , en le mélant avec un quart de fon peids de fuie
‘avant de le mettre a fublimer. Ainfi 2 tous égards établiffement d’une pareille
fabrique ne peut qu’étre avantageux au commerce de Franee.

4. M. Geofroy dit que de fon tems il y avait du fel ammoniac venant
des Indes, & fublimé en forme de pain de fucre. Je n’ai pu voir de cette
efpece de {el ammoniac; mais fai vo dans Paris des pains coniformes .de fel

H

le pot & fublimer , que Torifice ne {c ferme
pas trop vite, fans quoi I'on aurait & crain-
dre l1a rupture des vaifleaux.

. Ce font 14 les atpentiens principales. 1l
¥ en a quantité dautres qu'il cft plus facile
de montrer ou d’apprendre par des expé-
riences éitérées , que de décrire.

{31) M. Wenzel a découvert une mé-
thode des plus ingénieufes pour faire le fel
ammoniac. La voici: "

On méle de Palkali volatil delayé avec
de l'eau & du gyps, qui en s'uniflant avec
Yacide vitriclique du gyps , forme le fel am-
moniac fecret de glauber. On évapore la
Yigueur ammoniacale, afin d’obtenir fous
forme feche le¢ fel ammoniacal; on le méle
‘avec parties ¢gales de fel commun, & on

Ie fublime, Jai fait % ce fujet nombre d’ex-
‘périences, qui m’ont confirmé la vérité de

Paffertion de M. Wenzel , & m’ont donné
lieu 3 différentes obfervations. Jai tronve
que Palkali volatil n’agit pas tout de fuite
fur le gyps, mais fevlement au bout d'on
certain tems , & qu'il faut par confEquent
laiffer ce mélange quelques jours avant de
décanter la liquenr qui farnage le gyps dé.
compofé. Jai aufli ebfervé qu'il faut avoir
foin de braffer & de remuer fouvent le gyps;
fans quoi il {e forme en giteaux durs, fus
lefquels Vatkali volatil na plus d’action.
Aprés avoir préparé la liguenr ammenia-
cale, jeévaporai dans une bafline de plomb
battu &’ Angleterre, & je mélai Ie fel obtenw:
avec parties égales de fel commun, & Ie
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ammoniac venant de Pologne. { 32) Ce fel eft d’un blanc a éblouir, & tout
formé par cryltaux & non par aiguilles: ce qui annonce que celui qui le
fabrigue en Pologne ne le fait pas fublimer, mais que-forfqu'il eft cryftal:
1ifé, il en emdplit des moules, on ce fel s'entaffe, {e déforme ua pew, & fe lie
A Paide d’un pen d’humidité qui accompagne les cryftaux, pour. prendre fa
figure.du moule ofi on I'a dépofé, : . ‘ Sy

152
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De Lefpric & du fel volasils ammoniacs.. .

75. LE principal ufage que faflent les diftillateurs du fel ammoniac ;
celt d’en obtenir 'efprit & le fel volatils , dont pluficurs efpeces d’ouvriers ,
& notamment les fabriquans de perles faufles, fe fervent dans leurs fabriques
particulieres, Le premier eft un liquide qui doit £ pénétration & fon état
fluide 4 la chaux wvive qui {ert d’intermede 3 la décompofition du {el ammo-
niac que nous avons vu étre ur compofé d’acide marin & d’alkali volatil. - : -

76. Lz {el volatil ammeoniac eft plus connu chez nos diftiltateurs fous lg.
nom de f2! volatil d’ Angleterre , quoique dans la vérité ce nom n’appartienue:
quau fel volatil obtenu de Ia foie crue. C'eft quaprés avoir penfé pendant
long-tems que les alkalis volatils différaient en raifon des fubftances animales
dont on les obticnt, on en eft venu & croire quils- étaient tous parfaitement
homogenes. A une opinion trop rigide en a {fuccédé une trop'relachée, & il
sen eft fuivi un abus qu'il eft bon de connaitre. M. Dozie, auteur que jai

fublimai dans un matras de verre; ce qui
me donna un trés-beau fel ammoniac.
On peut fe procurer I'alkali volatil pour

cette opération , foit en diftillant des ongles.

de pleds de beenf, foit en diftillant , dans
de grandes chaudieres, de Purine pourrie,

Quinze ongles, qui pefent environ cing -

vres & dix onces, donnent affez dalkali
volatil pour faire une livre de fel ammo-
niac, & trente pintes d’urine {uffifent pour
ebtenir la méme quantité de ce (&l
(32) Le fel ammoniac dont patle ici
M. de Machy, eft celui que font les freves
Gravenhorft a Brunfivic, o ils en ont établi
une fabrique trés.conlidérable. Voici Ia ma-
niere dont ils s’y prennent gour le faire.
1ls diftillent de Vacide de fel aves. de
Phuile de foufre, en faturant de lurine

pourrie, I'évaporent pour lors 4 ficgité, &
{ubliment la maffe qu’ils obtiennent. Ce fi-
blimé aurait befoin d’une feconde fublima.
tion, pour pafier dans le commerce; mals:

foit qu'ils trouvent Popération de Ia fubli-

mation trop difficile, {oit par d’autres rai-
fons, ils preferent la cryftallifation, Tis font:
donc diffoudre ce fublimé dans de Peaw:
bouillante,, & évaporent la liquenr a pelli-
cule ; ils Ia mettent pour lors cryftallifer, &
agitent la liqueur, afin que les cryftaux ne.
deviennent ni grands ni tranfparens. On
prend enfuite des cones qui ont & leur ex~
trémite une ouverture fermée avec du pa-
pier caflé, On ¥ met ces petits cryftaux fort:
ferrés s Pean sécoule, & Ion obtient des:
pains de fel ammoniac femblables aux pains’
de fucre. B SR

déia
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déja cité plus d’une fuis, dit que les diftillateurs dont il révele:les fecrets &
les frandes, {&¢ procurent une quantité confidérable de {el volatil en diftillant
des os de beeuf. 11 faut croire que ce m'eft pas de leur part un fecret, puils
que M. Shaw appelle fans facon ce fel, le fel volati! ordinaire d'os de bauf';
ce qui {femble annoncer que cette préparation eft notoirement ufitée & connue
en Angleterre; mais voici ce quaffurément ancun médecin Anglais ne pent
approuver, _ '

77. Les fabriquans du fel volatil d’os de beeuf le débitent 3 tout venant
Tous les noms de fel volatil & Angleterre , de viperes , de crapauds, de crine
humain, &c. Et pour fauver au moins 'odeur qw’ils conviennent devoir étre
particuliere 3 chacun de ces fels, voici leur tour de main : ils font une
diftillation de chaque efpece, pour avoir féparément un flacon d’elprit volatil
de viperes, &c. Suppofons maintenant quon leur demande un envoi des
quatre {els volatils ci-deflus, ils empliffent quatre flacons de {el d’os de beeuf,
& verfent fur chacun deux gros pour quatre onces de Pefptit volatil parti-
eulier de viperes, &c. puis, & pen prés comme nous avons dit que fai-
faient les Champenois pour le fel fixe, on met une belle étiquette portant
le nom de chacun des {els volatils demandés, & voila la commiffion exécutée.

78. Un diftillateur de Blois 'y prend un peu différemment: {ur la quan-
tit¢ de mélange que je vais décrire pour retirer le fel volatil ammoniac, il
ajoute deux livres, ou de viperes, ou de crine humain, ou de foie, {ui-
vant Pelpece de fel volatil quil defire; il diftille : cette fubftance animale,
en {e décompofant, fournit {on fel particulier, qui fe méle, ainfi que fon
elprit , 4 la trés-grande quantité de {el volatil ammoniac; ce qui, fuivant
tui, procure un vrai {el volatil de Pelpece qu'il defire. Voici maintenant les
procédés légitimes de nos diftillatenrs pour préparer Pelprit & le {el volatils
ammoniacs. : ‘

79. DaNs une cornue de grés tubulée & de la capacité de dix - huit 4 vingt
pintes, placée dans un fourneau de réverbere, on 2 introduit i-peu pres
douze livres de chaux vive caflée par petits morceaux; on a luté au bec de
la cornue un trés-vafte ballon de verre ou de terre de Savigny, capable de
contenir vingt 2 trente pintes. On a preéparé d’autre part la folution de fix
livres de {el ammoniac dans nenf pintes d’ean, quw'on a fitrée enfuite pour
en Oter toute faleté qui colorerait I'efprit. On verle parla tubulure un tiers
4 peu prés de cette folution , puis on bouche la tubulure ; il f& fait une vive
effervelcence dans Pintérieur des vaiffeanx; on la laiffe pafler, & pendant ce
tems il diftille {pontanément, c’eft-a-dire, fans autre chaleur que celle que
produit cette effervefcence, une aflfez bonne quantité de liqueur. Cette pre-
miere fougue paffée , on verfe promptement le refte de la folution , & l'on
attend, pour mettre quelques charbons dans le fourneau , que la chaleur coni-

Tome XII, Vv
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mence 3 diminuer : on entretient le feu trés-doux jufqu’a ce qu’il ne coule
plus rien, & aprés avoir. laiflé refroidir Pappareil une bonne journée, on
fépare le ballon avec précaution, & Pon vuide dans des flacons huita dix
livres d’efprit trés - volatil & trés-pénétrant qui s’y trouve.

80. CoMmME le premier effet du mélange eft terrible, on a des ballons
auxquels-il y a une tubulure vers le ventre; on la bouche & débonche de
tems en tems, pour donner iffue & une quantité prodigieufe dair élaftique
qui briferait tout §il " étdit retenu. On fait maintenant ces tubulures dans
les verreries ; auntrefois on les faifait avec un poingon bien acéré & un petit
martean, & j’ai vo un tems ot un chymifte qui n’aurait pas fu forer lui-méme
fes ballons, et été regardé comme un ignorant par ceux que Phabitude avait
Tendu habiles & ce genre de travail.

81. Ir faut convenir que Pefprit volatil que 'on retire fi abondamment,
porte avec lui inconvénientde perdre trés - facilement fon odeur , parce que
Ie fel volatil dont lui vient fa force, eft noyé dans une trop grande quan-
tité d’ean; ce qui le rend en outre peu propre & préparer cette liqueur lai-
teufe,, connue {ous le nom d’eaz de luce; mais il {uffit pour étre livré aux
fabricans & ouvriers qui en ont befoin & qui s’en contentent. -

82. LEs apothicaires de Paris préparent autrement leur éfprit volatil d
fel ammoniac , & il n’eft ni trop phlegmatique ni trop concentré pour I'eant
de luce; dans le premier. cas 1a liqueur s’éclaircit en dépofunt en forme de
créme la fubftance qui la blanchiffait; dans le {econd , cette méme fubftance
eft bituminifée & durcie, & fe féparé de la liqueur par grumeaux.

83. ON prend deux livres de chaux, par exemple ; on y verfe une livre
d’ean 5 on lifle le mélange dans la terrine jufquau lendemain; on le pefe
alors pour y ajouter la quantité deau qui a diy g'en échapper pendant Pex-
tinction de la chaux; enforte qu’on ait & mettre dans la cornue toujours
trois livres de ce mélange. On a d’autre part une livre de fel ammoniac bien.
net en poudre fine ; on la méle avec les trois livres ci-deffus, & Pon {& hate
de faire entrerle tout, pefant quatre livres, dans une cornue de grés dontle
col foit large & garni d’une efpece d’entonnoir formé par une. feville de pa-
pier roulé , qui garantit ce col d’étre fali pendant cette introduction de la ma-
tiere a diftiller ; on_y adapte promptement un vafte ballon tubulé qu'on lute
exactement avec de"g veffie bien affouplie; on faitun feu trés-modéré, qu’on
angmente 2 peine versla fin; & quand il ne pafle plus rien , on laiffe refroidir;
on trouve une livre & peu prés d’efprit volatil , bien autrement pénétrant que
celui des diftillateurs, & tel qu'ils le préparent eux-mémes lorfqw'ils le deffi-
nent a faire Peau de luce. (33 )

(33) La meilleure maniere que Faje avec la chavx vive, eft de prendre huit
trouvee pour faire Uefprit de fel ammoniac  onces de fel ammoniac en poudre, de Pin-
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- 84 C'ETT’E liqueur a joui & jouit encore d’une certaine vogue, & fa
préparation €tait un de ces petits myfleres qui enrichiffent leur propriétaire
tant quils ne font pas- révélés. Jeus occalion de lever le rideau dans le
Journal de médecine , dont pérais alors coopérateur fecret. Ma differtation
en fit naitre beaucoup d’autres , & chacun donna fon procédé. Il n’y eutque
le pofleffeur du petit fecret , qui voulit donner le change fous le nom d’un
chevalier. Malgré la nobleffe du mafque , le motif du vrai perfonnage perca,
& il eft demeuré pour conftant que deux gros d’huile de {uccin  redifide
a I'cau, un gros de baume de la Mecque , & quatre gros d’alkali fixe tri-
turés dans un mortier de verre pendant un quart-d’heure, puis misa digé-
rer daus huit onces d’excellent efprit de vin, forment une teinture dont quatre
gros donnent i la livre d'efprit volatil Pétat conftamment laiteux qui lui 4
fait donner le nom d'eax de luce. (34) .

85. Pour faire le fel volatil ammoniac, Pintermede & le procédé font
différens ; nos diftillateurs font fécher féparément de la craic, de la potafle
& du {el ammoniac, qu'ils mélent enfuite dans les proportions firivantes :
quatre livres de craie , autant, de {fel ammoniac, & huit livres de potafle. On
met le melange dans une valte cornue de grés; on la place dans un four.
neau de réverbere, & ony lute un grand ballon.. Quelques-uns mettent,
avant de luter, une demi-livre de bon efprit de vin dans la cornue; d’autres
regardent cette précaution comme fiiperflue 5 quelquefois aufli entre Ie batlon
& la cornue on place une alonge ou un ballon & deux becs s le tout étant
bien luté avec de la veffie affouplie, on chauffe le fourneau, & on en aug-

troduire dans une cornue, & d’y ajouter & M, Macquer Ini donne fon approbation.

hnit onces d’eau chande, On introduit pour
Jors dans la cornue {eize onces de chaux
pulvérifée, & ayant un peu agité le mé-
lange, ony ajoute une livre d’ean chaude;
en diftillant e tont & ficcité, on obtient
vingt-hvit onces d'efprit de.fel ammoniac
trés-cauftique. :

Pour faire efprit de fel ammoniac avec
Palkali fixe, je prends huit onces de 'fel
ammoniac en poudre, & douze 4 quatorze
onces d’alkali fixe, Je ‘mets le fel ammoniac
& lalkali dans une cornue, 'y gjoute dix
onces d’eau ; & la diftillation achevée, je
zetire feize onces & demie paffé defprit de
el ammoniac trés-fort,

(34) La Pharmacopée de Londres donne

la recette fnivante, pour préparer P'eau de

duce, Celt une des meilleures méthedes ,

Prenez quatre onces d’efprit de vin redti=
fi¢ : diffolvez-y dix & douze grains de favon
blanc; filtrez cette diffolution ; faites dife

foundre enfuite dans cet efprit de vin'chargé

de favon , un gros dhuile de fuccin redti.
fie , & filtrez de nouveau & travers Ie pa.
pier gris: 'mélez de cette diffolution dans
Pefprit volatil de fel ammbniac, Ie plps fort
& le plus pénétrant, jufgu’a ce que le mé,
lange qu’on doit” faire dans un flacon, &
qu'on doit. feconer & mefure qu'il fe fait,
foit d’vn beau blanc de lait bien mat: s'il
fe fornte une créme 4 la furface, ajoutez-y
un peu de Pefprit de vin huileyx. En géo
néral, le point effentiel poor réuflir a faire
de bonne eaun de luge, deft d’employer de
I'alkali volatil cauftique le plus fort & lg
plus déphlegmé qu'il eft p%ﬂthﬁe.
1
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mente par degrés la chaleur, fans cependant faire jamais rougir le fond de
Ja cornue ; Popération dure de quinze & dix-huit heures: pendant ce tems,
“{i Pon a ajouté de Pelprit de vin, il paffe chargé d’une certaine quantité de
{el volatil, quilui a fait donner, fur-tout fi Pon y ajoute des aromates, le
nom d’e¢fpric volaul aromatique. Lotlgw’on nw’a pas mouillé le mélange dlef-
prit de vin, il pafle & peu prés douze onces de liqueur trés - pénétrante , qui
{ouvent cryftallife aprés coup dansle flacon on on la tranfvafe. Les récipiens
fe chargent de cryftaux falins, blancs, tran{parens, quifont Palkali volatil
tellement accompagné de craie, que pout les quatre livres de {el ammoniac
‘employé, on trouve quelquefois deux livres & demie d’alkali volatik. (35 )

86. M. Duhamel, quiavaitil y a long-tems connaiffance de ce phénomene, a
enftigné comment reconnaitre la prélence de cette craie. (36) 1! s’agit d’expo-
fer 4 lair un effai d’alkali volatil foupgonné; celui-ci fe diffipe & laiffe la craie
en arriere. En me {fervant d’on moyen {femblable , y’ai reconnu que tous les
fels volatils des animaux emportent avec eux affez'd’acide pour qu’une partie
foit dans I’état vraiment ammoniacal. (37) L’académic eft dépofitaire de ce
travail , ainfi que d’un affez grand nombre d’antres, queje me fuis fait & me
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ferai tonjours un honneur & un devoir de luj préfenter & titre d’hommage

fait au juge le plus compétent.

'87. Ston fupprime la craie, & {i ala potafle quirend le {el fujet 4 s’humec-
ter (38) on fubftitue le fel de foude, on obtient le vrai fel volatil, exenipt

(35 ) On obtient beaucoup plus d’alkali
volatil fi Pon fait bien le procédé. Deux
livres de fel ammonizc donnent, avec trois
livres d’alkali fixe, plus de deux livres de
fel alkali volatil ; & méme prés de trois
livres, fi Pon doit en croire les obfervations
de M. Wenzel. Les expériences nombrenfes
‘& démonftratives quon a faites for l'air
fixe , fourniffent Pexplication de ce phéno-
mene remarquable, L’air fixe qui fe dégage
de Palkali fixe, s'unit & Ialkali volatil, &
-en augmente ainfi Ia quantité.

(36) M. Dohamel, P'un des premiers
vhyficiens qui ait examiné toutes les cir-
conftances de cette décompofition du fel
ammoniac par Ia craie, & qui a trés-bien
obfervé cette angmentation étonnante de
Palkali volatil, a penfé quelle venait d’nne
portion de Ia terre calcaire qui était enle-
vée , incerporée , & méme combinde avec
et alkali volatil. M. Baume ayant fait dif-

foudre de ce {el dans Peau, n’en ayant retiré
que deux grains de terre fur une livre de
fel, & n’en ayant point pu {&parer du tout
en le combinant avec lacide du vinaigre,
il en conclut que l'asgmentation de ‘fom
poids ne vient point dela terre , & M. Mac.
quer prouve qu'clle eft due 4 Pair fixe qui
fe dégage de ha craie, & s'unit avec Pak.
kali volatil du fel ammoniac & mefure que
cette terre fe combine avec Pacide de ce {el,

(37) MM. Wiegleb & Weber ont fait

.voir que les parties animales contenalent

un vrai fel ammoniac tout formé, qui 'é-
levait dans lesr diftillation avec P'alkali
volatil, h

(38) Le fel volatil n’eft pas plus fojet
a shumedter quand on le prépare avec de
la potaffe , que quand on prend de la
foude pour Yobtenir; & Iexpérience m'a
fait connaitre que M. de Machy fe trompe

& cet égard,
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de tout melange; & c'eft ainfi que le préparent les artiftes qui ne ecourent
pas toujours 2 la quantité ; car ce procédé fournit A peine la moitié du poids
de {el ammoniac en fel volatil. (39)
- 88. Comnme il arrive fouvent qu’a force de déboucher les flacons , Palkali
volatil perd de fa force ,J'indique volontiers le moyen de la lui rendre. En
perdant fa volatilité, il a toujours perdu de Phumidité qui lui donnait une
forte de tranfparence. Je lui reflitue cette humidité en y verfant de Pefprit
volatil de la plus grande pénétration , celui, par exemple, qu'on obtient par
lintermede du minium , en {bivant le procédé de Neumann, qui fubflitue
cette chaux métallique & la chaux vive pour décompofer le fel ammoniac.
89. ON ne fera pent-étre pas faché de trouver ici. le petit tour de main
de ceux qui prétendent diftribuer des fels volatils de thim , de lavande , &c.
ce font les finges des diftillateuts Anglais. Dans de petits flacons pleins dalkali
volatil ordinaire , ils verfent une goutte ou deux de Phuile effentielle qui
doit donner le nom an flacon. Ce petit artifice rentre dans Ia claffe de ces
chofes qu’on ne pourrait défapprouver , fi les efpeces de parfumeurs qui le
mettent en biage difaient qu'ils vendent du {el volatil ¢ Zz lavande , par exem-
ple, & non pas du fel volatil 2e Jayande ; tant il eft vrai que la précifion & la
valeur des mots font effentielles quand on veut {é faire entendre.

ArRT1ciree IX
Fabrique du fucre de lait & du fil dofeille, en Suiffe & en Lorraine

~ 90. ON apporta dans Paris pour la premiere fois, il y a2 peu prés-trente ans
un fel que M. Prince, apothicaire & Berne { * ] en Suiffe, diftribuait dans des

(39) Je penfe que M. de Machy {e
trompe encore ici. La quantité d’alkali vo-
latil eft la méme, foit avec la potafle, foit
avec la foude , pourvy qu’on emploie de
.juftes proportions. .

[*] M. Prince, apothicaire, cft établi
3 Neuchatel en Suifle,, & non 4. Berne. Son:
pere qui exergait le méme art, s’eft rendu
eélebre pour avoir trouvé un moyen d’ex-
traire. & de préparer le fucre de lait, fans
appeller 2 fon fecours aucun ingrédient
étranger. Le fils qui continue 4 le débiter
avec fuccés, en fuivant Ia méme methode,
& 4 qui ai communiqué cette partie dn
travail de notre favant académicien, m’a

fourni , fur cette intéreffante matiere, les
détails que l'on va lire.

Il parait que M. de Machy met peun de
difference entre le petit-lait qu’on peut faire
a Paris,, & celui qui fe fait en Suiffe ; comme
fi les paturages n’avaient aucune influence
fur la goalité du lait & du petit-lait, &
par confequent du fel on fucre qu’on peut
en tirer. 1l y a cependant toute apparence
qu’ils 'y influent beaucoup , puifgu’on n’a
pas pu réuflir 2 faire do fromage & Paris
anffi bon que celui qui fe prépare en Suifle,
quoigu’on en edt fait venir des vaches &
des vachers.
~ Tiy a des perfonnes délicates qui ne fup-
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boites de deux livres av'plus , & quil intitulait ficre o laie. Cette nouveauté
futaccueiilie fuivant 1'ufage , & on ne parlait que {ucre de lait. Il n’en fallut pas
davantage pour exciter Pémulation ; ce fut en Lorraine vers Sarlouis que {e
firent les premiers effais fru®ueux, & les fabriquans Lorrains établirent leur
fucre-de lait & beaucoup meilleur marché que M. Prince, qui profitait fans
doute de la certitude on il était d’en étre le {eul préparatent. Clelt ainfi que
Seignette vendit long-tems fon fel & un prix qui nous parait exceflif anjour-
d’hui. Le fucre de lzit eft en croiites épailes d’'un demi-pouce , blanches,
cryftallines fans avoir de configuration réguliere , ayant a Pextérieur beaucoup
de reflemblance avec la créme. de tartre ,_mate, trés-dure , ayant. un gofit

portent pas le petit-lait , & qui cependant
fupportent fort bien le fucre de lait pris
en forme d’ean minérale & diffous dans de
Teau, par Iz raifon que celui-ci eft purifié
& dégagé des matieres groffieres, caléeufes
& vilqueufes que contient encore le petit-

lait, quelque bien qu'il foit préparé. La-

preuve en eft, qu'on ne peut pas le garder
{enlement deux jours fans f& corrompre &
fe troubler, au lieu que le fucre de lait dif-
fous dans Pean fe garde beaucoup plus
long - tems , jufqu’a ce qu'enfin il fe moifit
par-deflus, fang que la diffolution de ce fel
ou fucre fe corrompe, ni n’acquiere ancune
mauvaife qualité, fi ce n’eft un peu de godt
de moili. Elle refte cependant toujours lim-
ide.

M. de Machy indique bien la méthode
ordinaire de faire le focre de lait , mais non
pas ctlle de M. Prince, qui Ivi eft parti:
culiere,, & felon laquelle il purifie le petit-
fait non-feulement de toutes les parties
groflieres , mais encore d’un fel dcre marin
4v’il contient en abondance.

" Il ferait & fouhaiter qu’on ne mit pas en
ufage de procédé plus mauvais pour blan-
chir ce fel, que celui qu'on attribue aux
Lorrains, qui, aprés tout ,ne peut pas faire
grand mal, vu qu'ils n’emploient que du
fucre ordinaire , & leor préparation ne con-
tient pas une huitieme partie du fucre de
Iait ; mais il n’en eft pas de méme de celni
qui fe fabrique par les vachers, & qui en
fourgiffenttoute LAllemagne, la France, I3

Suiffe, la Lorraine méme , & 4 un prix trés-
bas, & raifon de peuyde valeur de I'ingré-
dient qu’ils font entrer dans cette prépa.
ration , an moyen duquel ils obticnnent le
fucre de lait trés-blanc dés la premiere
cuite. Cet ingrédient eft I'alun de roche,
qui cft un fel acide, ftyptique & aftringent
‘trés-pernicieux , qui produit des effets dia.
métralement oppo{és % ceux qulon attend
du {ucre de lait bien préparé; & qui plus
eft, il acquiert une autre qualité plus mauv-
vaife dncore , eén attaguant les .vafes de

- cuive dans lefquels ces vachers le prépa-

rent. - )

Le fucre de lait fait de cette fagon, cft
trés-blanc, fort dur & épais, & moins fugré
que cclui qui fe_fait fuivant la méthode de
M. Prince, fans aucune addition quelcon~
que. Commee il eft le feul qui la conmifls
& qui [a mette enufage , il et vu obligé da
prendre des précautions pour empécher la
frande de cenx qui débitaient fous fon. nom
de ce fucre de lait. fophiftiqué. Pour cet
effet, il joint 3 chaque boite d'une livre,
poids de marc, de fon {ocre de lait, un

imprimé qui indigue les qualités & la mas

niere d’en faire ufage, avec fa fignature au
pied , moni de fes deux cachets, Pun avec
fes armoiries, & l'autre avec fon chiffte.
Enforte que tout (ucre de lait qui n'eft point
accompagné d’un pareil mémoire , n’eft pas
de fa fabrique, la fevle dans cc pays ol
Fon ng faffe pas ufage de l'alun,
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fucré. Celui de Lorraine a les mémes propriétés ; il parait {eulement é&tre
moins compa&e, plus foluble & plus favoureux.

‘91. LE principal ufage de ce fucre de lait a été pendant quelque tems 3
Paris de fervir anx parefleux pour faire du petit-lait , en diffolvant quatre gros
de ce fucre dans une pinte d’ean , & filtrant Ia folution. Je winfifte pas fur
la diffemblance qu’un petit-lait de cette efpece peut avoir avec le vrai petit<
lait; il n'en a pas moins eu fa vogue ; & cela n’¢tonnera pas, quand on faura
qu'il.y a eu un homme dans cette méme ville , affez ofé pour faire accroire
qu’il avait trouvé le moyen denlever an peut-lait fon mauvais goiit, & pour
faire payer en conféquence fon peﬂt—laﬂ: quarante fols la pinte. Ce moyen ,
d1gne de fon inventeur , confiftait & étendre une chgpine de petit-lait b1en
préparé dans une chopine d’eau filtrée , fucrée avec deux gros de fucre, lége-
rement colorée par une feuille de fafran qu’il y infufait. Je n’infulterai pas
aux dupes fans nombre qu’a eu ce charlatan ; mais y’avertis ceux qui pourraient
encore s’y laiffer prendre , que c’eft ainfi que procedent ces affamés qui vont
toujours offrant au .rabais leur marchandife ; on la paie toujours trop cher,
ainfi que les confeils perfides de ceux qui les préconifent, -

92. LA Suifleeft un pays de laitage; c’eft 13 ou fe fabnquent le plus de
fromages de toutes efpcces ; ces ﬁ‘omages fuppo{bnt qu’on a fait cailler le
lait , & leur fabrication apprend qu’on prive la partie caféeufe de tout le petlt-
lait qui s’en peut égoutter. Ce petit lait eft beaucoup trop abondant , méme
pour les uﬁlges les plus communs auxquels on le deftine. M. Prince le cla-
rifie , le fait évaporer en confliftance de- petﬁ: firop , & Pabandonne enfuite ;'
lorfqu’il a par ee moyen obtenu plufieurs quintaux de cryftaux ifolés jaunie
tres & peu confiftans, il les rediffout dans de Peau, clarifie cette folution avec
le blanc d’eeuf, filtre Ta liqueur fur des entonuoirs chargés de chaux éteinte
& bien lavée, puis meta évaporer de mouvean; il eft rare que le {el obtenu
de cette {econde clarification {oit encore trés-blanc; on le rediffout, pour le
clarifier , 1e filtrer & le faire cryﬁalhfer une troifieme fois : lorfqu’ 11 eft fuf-
ﬂfamment blanc, on le fit fécher 3 Iétuve , & on le met dans des boites
garnies de papier blanc. Hl diminue ordmaxrement des cinq fixiemes de fon
poids ; ¢’eft-a-dire, que cent vingtlivres de cryftaux jaunesfe redulf'ent a vingt
livres de cryftanx blancs & commercables.

93. J'a1 en occafion de vérifier le fait fur trente livres & pen pres de fel de
lait, qui me rendirent au plus cinqg livres de {el blanc, apres quatre clarifica-
tions ; & un de mes amis & confreres , M. Chellé, en acquit en méme tems
la preuve de fon c6té, lorlqu’il était apothicaire gagnant maitrife de Phépital
général. .

94 ON attribue aux Lorrains un tour de main pour avoir leur fucre de
Jnit plus blanc & plus abondant ; on dit que {ur chaque pinte de petit-lait, ils
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ajoutent quatre onces de fucre blane, ce qui augmente le poids du fel 4 obte.
nir, & en rend la clarification plus aifée. J’ai eflayé en petit cette manipula-
tion , & y’ai en effet obtenu un fucre de lait que j’ai blanchi plus facilement,
mais qui fe diffolvait aufli bien plus volontiers dans Peau. Je n’aflurerai ce-
pendant pas que les Lorrains faflent ufage de cette mauvaife manipulation;
yaime mieux préflumer gue le petit-lait étant avfli abondant en Lorraine qu’en
Suiffe, puifque la fabrique des fromages eft également commune dans Pun
& l'autre pays ,dés que les Lorrains ont eu trouveé le moyen de faire le fucre
de lait, ils 'ont établi & un prix plus bas que celui de Suviffe, pour s’achalan-
der; & ils ont en effet réufli, puifqu’ils font prefque les feuls qui en approvi-
fionnent les droguiftes de Paris. : :

9. Les Suifles font dans la pofleflion de préparer encore une autre ef-
pece de fel, appellée mal-a-propos fef d'oféille ; c’elt le {el eflentiel d’acerofeila ,
elpece de trefle d'un godc acidule, & trés-commun dans les vallées de la
Suifle. Zimmermann , abréviateur des écrits de Nenmann , perfuadé que ce
{el ne pouvait étre fi abondant dans le commerce fans étre falfifié, donne plu-
fieurs recettes qui, fuivant lvi, imitent le fel d’acetofella: je me furis fingu-
liérement occupé 4 les vérifier toutes, & je puis certifier quaucune n'eft pra-
ticable , parce qu’il n’en réfulte abfolument rien de femblable an fel d’oftille.
Ayant plufieurs fois eflayé de traiter Pacetofella elle-méme, je n’en ai retiré
qu’un {el rouffitre & fi peu abondant, que yai foupgonné an moins un tour
de main dans la manipulation. Comme le commerce de ce fel en France fe
fait par Strasbourg, j'en écrivis a2 M. Spielmann, profeffeur de chymie, &
mon confrere dans plufieurs fociétés favantess voici le précis de fa réponfe.

96. « Nous ne préparons pas nous-mémes le fel dofeille, ce font les
» Suiffes qui nous I'envoient tout préparé. La quantité qu’ils ont de cette
» plante, leur permet de perdre beaucoup-de {el par les clarifications réi-
» térées, afin d’en obtenir trés-peu de blanc: il o’y a abfolument aucun tour
» de main, les Suifles font incapables de la plus légere fupercherie; 'ils le
» vendent cher, c’eft & caufe de la petite quantité de pur qu'ils en retirent. ,,
Yai reconnu depuis qu’en filtrant la folution de ce fel impur fur une terre
argilleufe un peu calcaire & friable, telle que la terre de Mervielle, on cla-
rifiait cette folution, de maniere 4 obtenir du premiér coup des cryftaux
fort blancs. o

97. LE premier ufage du fel d’ofille était pour enlever les taches d’encre
faites fur les dentelles & autres linges d’une texture délicate. Les confifeurs
& quelques pharmaciens en ont compofé des tablettes acidules, qu'on a ap-
pellées zablectes ad fitim, limonnade feche , tablettes de citron , &c. & voici-
comme on les compofe. Sur quatre onces de fucre en poudre firie, on ajoute

deux gros de fel d'ofeille pareillement en poudre fine; on ajoute an mélange ,
on
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ou quatre gouttes d’eflence de citron, ou un peu doleo-faccharum fit en frot.
tant fur du fucre Pécorce fraiche d’un citron ; avec un mucilage de gomme
adragant, on fait du tout une pate liée en la pilant fortement, & on divile
cette pate en paflilles ou en tablettes, fur lefquelles on imprime & volonté un
cachet: on les feche 4 Pétuve. On obfervera que dans trés- peu de tems Pef-
fence de citron acquiert un gotit de térébenthine, & que Poleo—faccharum fe
Tancit; ce qui démontre combien on a tort d’affurer au public gue. ces fortes.
de préparations font d’une longue confervation.

ArrTicrLe X
Faén':gm:du S de ﬁs.cqin, par les Hollandais,

98. LA quantité aflez notable de fel volatil de fuccin, d’huile d’ambre
& de bitume de Judée, qui f& diftribuent 2 un prix modique de Hollande
dans toute 'Europe, a fait {foupgonner les Hollandais d’une falfification dont
ils ne font point: coupables. Il &ft vrai qu’en prenant le karabé ou fuccin le
plus commun, & le diftillant avec le plus grand {foin, ancun autre artilte ne
pourrait en établir le débit & fi bas prix; mais il faut favoir qu'une compa-
gnie Hollandaife s’eft chargée de Pexploitation de certaines mines de {uecin
de la Hongric, & quaprés avoir retiré les morceaux affez gros & tranfpa-
rens pour étre‘employés comme bijou, aprés avoir trié cenx qui peuvent
&tre bons aux verniffeurs, tout le refte qui eft fale, grifitre, mélé de terre,
eft fur le lieu méme diftillé dans de vaftes cornues de fer tubulées; on met de
coté toute I'huile qui a pu pafler, & on réferve d’autre part Pefprit & le
fel volatils. Le tout s’envoie en. cet état en Hollandes ce qui épargne les frais
de tranfport d’une marchandife qui ne ferait pas de défaite, & cenx de la
premiere fabrique. '

99. EN ‘Hollande, on. diffout dans de I’eau tiede tout le {el volatil, & on
filtre cette diffolution , ainfi que le phlegme ou efprit volatil qu’on a tran{t
porte; puis on le fait évaporer trés-lentement jufgu’a ce qu'on voie la liqueur
épaiffie. Alors les uns fe contentent de laiffer {écher le total, & cette méthode
-eft mauvaife ; les autres melent cette liquenr épaiffie avec du fable, placent
le melange dans un pot plus large que profond, fur lequel ils mettent un pa-
reil. pot renverfé: en chauffant le premier pot, le fel fe fublime & s’attache a
celui qui fert de couvercle; il eft en aiguilles, d’'un gris {ale, trés-acide, &
tenant toujours un peu d’huile. On a prétendu que les Hollandais faifaient
cryftallifer leur fel de fuccin; y’ai reconnu que par ce moyen on perdait beau-
coup de {ek, & que par conféquent il ef} trop deftructif pour des artiftes aufli
économes qu'ils le font, : : : .

Tome XII, . X
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ro0. D’AUTRE part, ils mettent dans de vaftes cornues de grés toute ’huile
qu'ils ontreque des mines, & la diftillent par un feu gradué, qui leur donne
d’abord plus eu meins d’huile légere, trés - pew ambrée , & trés - odorante ,
{uivant le foin qu'ent eu les premicrs fabriquans a ménager le feu dans leur
travail, {nivant que le fuccin que ces premiers fabriquans omt travaillé, d
été plus ou moins mélé de terre & de fable, en proportion enfin du déchet
gu’ont foutfert les bouteilles qui la tranfportent. Cette premiere huile fe vend
aux droguiftes fous le nom d’huile dambre fine. En augmentant le feu, il
pafle une feconde huile, pareillement légere , mais rougeitre & beaucoup
moins pénétrante que la premiere; aufli eft-elle d’un bien moindre prix: ce
font les maréchaux & les peintres en vernis qui la confornment. S'ils. poufs
faient le feu davantage, ils auratent une troifieme huile qui n’eft d'aucun débit =
mais en ceffant la diftillation & hiffant refroidir appareil ,ils trouvent dans.
les cornues qu'ils caffent, vne mafle hiifante , feche, noire, friable , & qu'ils.
débitent peur bitume de Judée; ¢’eft une efpece d’arcanfon du karabé. *

101. CE détail fuffic pour montrer comment les Hollandais peuvent éta-
blir un prix (i modique & chacun des produits du fuccin. Je {uis ceftain du
mains, peur les aveir tous efayés , qu’aucun des tours: de” main. qu'on leur
‘impute pour alonger le fel volatil de fuccin entr’autres , ne réuffit, _

102. J'at cru {uperflu de donmer une notice hiftorique du fuccin ou ka-
rabé que chacun fait maintenant étre un foflile abondant dans la Pruile Du-
cale , dans la Hongrie, dans le duché de Denx-Ponts & ailleurs. Tant de na-
turaliftes , d’hiftoriens & de chymiltes em ont parlé, que je ne pourrais étre
‘que leur écho “ou leur abréviateur 5 & ce dernier foin lni-méme et foperflu.,
puifqu’on trouvera dans le dictionnaire de. M. Bomare un. abrégé qui contient:
Thifloire de ce-toflile,, juiqu’a la découverte qulen a faite en Suiile M. Stocs
-kar dans le-chevelu des fouches. abattues aux énvirons de Schafhoufe.

AR 1 ¢ B XL
Raffinerie du borax:.

103 TouT le-borax qui fe diftribuait autrefois en Furope,y était ap~
porté & purifié par les Vénitiens. Quelques. auteurs: accufent les Hollandais-
d’aveir uié de fupercherie, pour découvrir le-moyen. fecret de raffiner cette
{ubftance fahine. Que cette accufation foit fondée ou. non ,.les Vénitiens ont
rerdu tant de branches. de leur ancien commeree ,qu'il neft pas étonnant:
que celle-ci leur foit échappée. On ignore abfolument quel eft: le procédé:
des Hollandais , & le peu.quon en fait eft dit avx obfervations de M. Val-
mont de Bomare. Mais ce qui prouve qu'avec de la paiience , de lintelli~
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gence , des tentatives , on peut aiffment découvrir ce fecret prétendu fi ca-
xhé, ceft le fuccés de M. Leguillé, un de nos forts négocians de Paris; it
eft parvenu & purifier le borax:ilya A la vérité quelque différence entre le
fien & celui des Hollandais. Avant d’expofer comment on peut parvenit &
le parifier, fans prétendre révéler la manipulation de M. Leguillé, que je dé-
elare ignorer ablolument, il eft bon d’obferver qu’il vient dans 'Europe par
le commerce des Indes trois efpeces de borax bruts.

104. La premiere elpece , appeliée borax du Bingale , eft en petits cryftaux
jaunitres aflez réguliers & comme empatés dans une matiere tenace, rance ,
dont Podeur approche beaucoup de la vieille cire jaune. La feconde efpece
elt en maffes & en cryftavx plus gres, d’un bleu verditre, comme fali par
un peu de terre qui les entoure. Ces denx efpeces nous fent parfaitement
connues , & il ne ’en vend pas d’autre i POrient, qui eft le dépot général
de toutes les.traites qui fe font aux Indes.

- 10§. LA troifieme efpece eft une terre d’un verd jaunatre, que les Hol-
Jandais & les négocians du Nord connaiffent particuliérement fous le nom de
tinckar ou tinqual , que lui donnent encore les Efpagnols , qu’il ne faut pas
confondre avec un alliage métallique , auquel on a donné un nom {femblable.
M. Model, chymifte de Pétersbourg, obferve dans fes Récréazions chymiques ,
ouvrage allemand dent nous ne tarderons pas & avoir la tradu&ion , que quoi-
que le tinckal {oit {ujet 4 &tre mélange de beaucoup de fable , it eft cependant
d’on prix plus cher que le borax le mieux raffiné: ce qui donne a penfer
que cette {ubftance ne contient que la partie inconnue du borax, cette {ubf~
tance qu'on el convenu dappeller fe fedarif, 3 laquelle en raffinant on
ajoute la bafe alkaline de la foude qui lui donne Pétat borax. Les deux pre-
.mieres efpeces font au contraire du borax tout formé; il et vrai que lart
.de celui qui le raffine eft de voir fi cette fubftange , le {el f&datif, n’y eft
pas en trop grande abondance, parce qu’alors il compenfe fes frais par la
dofe de {el de foude qu'il y ajoute. Je parle de ceci pertinemment ; j’ai fous
Jes yeux un borax raffiné, que jai décompofé, felon Pufage, par de l'acide
~vitriolique, pour en avoir le fel fédatif , & yai déja retiré prefque tout le
.poids de ce borax en fel {£datif , fans avoir encore un atome de fel de glauber.
. 106, QUOIQUE tout le monde fache Phiftoire du-Bracmane, quia douné
‘une recette de borax & M. Knott; recette confignée par M. Trew , dans un
_volume imprimé 4 Copenhaguc en 1753, & pat M. Pott, dans le troifieme
volume de Pédition frangaife de fes Differtations chymiques ; & quelque foi
que ‘mérite le récit fait par un Alemand appellé Naglin, & M. Geoftoy le
Jjeune, qui ’a communiqué 4 'académie des {ciences en 1732, je crois de-
voir encore donner ici les deux récits fivans, les plus modernes qu’on ait

& get égard,
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107. M. Durabec, ci-devant négociant & Tranquebar , & pour le préfent un
des principaux direGteurs de la compagnie des Indes, M. Durabec a affiré
M. Gatutthier , qu'aux environs du Tibet , il y avait un lac appellé Neckal, du
fond duquel on draguait le borax, en {&parant les cryflanx , & melant Ia terre
non cryflallifée avec partie égale de caillé de lait , & un tiers & pen prés d'huile
exprimée appellée dans le pays jujoline ; qu'on mettait ce melange dans des
foiles peu profondes pendant deux 4 trois mois , au bont duquel tems on re-
trouvait cette terre toute convertie en borax.

108. M. le marquis de Beauvau, qui voyageait en 1768 & 1769 comme

officier de marine, ayant {&journé long-tems & Tranquebar, m’a affuré que le
rapport nnanime des négocians , des officiers de comptoir, & des Indiens qui
y apportent leurs marchandifes , était, qu’d gquarante lieues de Tranquebar,
dans les terres , il fe trouve plufieurs lacs dont le fond eft argilleux, & defquels
on retire avec des cuillers faites comme nos curettes , une vafe quon laiffe
{eécher fur les bords des lacs. On en retire les cryftaux tout formés pour vendre
a part, & la vafe e vend fous le nom de tinckal ou tinckar. Ces deox derniers
rapports {uffifent pour tenir en garde contre les fables que Péloignement des
licux autoriferait certains voyageurs & nous débiter.
"109. EN 1766, M. le comte de Reedern , un des chambellaus de fa majefté
Pruffienne, & 'un des curateurs de Pacadémie de Berlin , {& trouvant & Paris,
me pria d’examiner une terre quun direGteur de mines des environs d’Hal-
berftadt lui avait confiée , pour voir quelle efpece de métal elle contenait.
Mes effais ne me donnant jamais , avec les réagiffans & les fondans connus,
qu’un verre plus ou moins opaque, je tentai d’en fondre une partie a la lampe
d’émailleur ; la plus petite chaleur la fit fondre avec tant de facilité , je crus
reconnaitre dans la flamme tant de rapport avec le borax, que je tournai mes
effais de ce coté. Sur une portion, je verfai de Pacide vitriolique délayé; elle
fe diffolvit prefqu’en entier , & me donna du fel {édatif trés-abondamment.
Jen délayai une autre portion dans de Pean ot javais diffous du fel de foude,
& au bout de quinze jours je trouvai dans cette maffe defléchée quatre cryh
taux bien diftin@ts de borax , tel qu'il eft dans Pétat brut. Je m’affurai de fa
mature {ur un de ces cryftaux, & je ne pus douter que la terre d'Halberftadt ne
fit une vraie terre de borax; elle eft d’un blanc grenu, un pen mate, a pen
pres comme la moélle de certaines oftéocolles. Pavais prié M. de Reedern, de
m’envoyer a fon retour plus de renfeignemens fur.cet objet ; mais {oit diftrac-
tion par d’autres voyages, foit raifon d’intérét particulier ; ce {eigneur a tout-
j.fait négligé de faire ce qwil m’avait promis.

110. POUR procéder 4 la purification du borax, je fuppofe d’abord que ce
{oit le tinckal ; fur un fourneau de quatre pieds de haut & fans cendrier, on
établit une grande chaudijere de cuivre de trois pieds de diametre fuir trois
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de profondenr , dont le fond fafle le cul-de-lampe; on Pemplit d’eau aux deux
tiers , & on chauffe au bois; en Hollande c’eft avec de la tourbe. Lor{gue 'eau
eft chaiide , on plonge dans la chaudiere une petite bafline large & creufe,
dans laquelle on a mis cinquante livres de tinckal & cinquante livres de
bonne foude bien mélés enfemble : avec une longue écumoire de cnivre , on
détache peu a pen ce melange qui, 4 mefure qu’il chauffe, prend adhérence
contre les parois de la bafline ; ¢’elk pour éviter que cette adhérence ne des
vienne confidérable an point de détruire la chaudiere, quon donne 2 celle-ci
Ia forme d’nn ceuf, tandis que la baffine eft plate ; avec cette précaution,
jamais le mélange n’eft chantfé av - deld du degré d’ean bouillante. Lor{que
tout eft détaché de la baffine, on la retire de dedans la chaudiere, on diminue
Ia chaleur , & on laiffe repofer un peu ; avec une longue poche de cuivre,
on puife la liqueur dufond, & on la verfe fur une toile montée {ur un chaflis,
lequel eft pofé fur une tinette de bois large de deux pieds, & haute de trois.
Cette tinette eft fur une efpece de fupport qui Pexhaufle encore d’un pied
& demi : toute la ligueunr coule dans la tinette , & il ne refte que la terre, qu'on
enveloppe dans fa toile pour la mettre fous une preffe dont le fond & Ia plaque
font de pierre; on ajoute ce qui s’écoule. de cette maniere avec ce qui eft
déja dans la tinette, & on lifle le tout julqu’au lendemain. La tinette a fur e
coOté & vers fon fond trois trous diftans en hauteur Pun de Pautre d’un bon
pouce, & bouchés avec des bondes de bois ; on ouvre la plus fupérieure , &
on laifle couler la ligueur, fielle eft claire; on retire par ce moyen toute la
leffive claire , en débouchant fucceflivement les trois bondes; on s’affure que
1a terre eft infipide, & on la jette comme inutile. : '

" “x11. St an lieu de tinckal on a du borax brut a purifier, on fait bien la méme
manmeuvre ; mais on ne niet de cette {foude que ce qu’on croit néceflaire pour
-parfaire la combinaifon de ce borax. Il ne sagit plus que de clarifier. Pour
cela on remplit de nouveau la chaudiere avec la leffive de borax dépofée; on
chauffe, & 4 linftant ot la liquenr frémit, on a de lIa chaux éteinte & da
Tardoife en poudre d’une part, & de Pautre de 1a colle de poiffon , ou de Gand,
ou du blanc d’ceuf, bien battus & bien moufleux ; on met plein une écumoire
de cette écume, & on jette une poignée de chaux & d’ardoife quand le bouil.
lon eft bien établi. On continue ce manege jufqu’a ce que Ja liqueur foit bien
claire 5 on la paffe alors dans d’antres tinettes fur des toiles bien ferrées, &
on la hiffe égoutter & s'éclaircir julqu’au lendemain. On reprend cette li- -
quenr pour la faire évaporer en confiftance un peu.épaifle , telle qu’un firop
ordinajre ; on la diftribue dans des terrines qui peuvent contenir huit 4 dix
pintes , & encore mieux dans de petits baflins de .cuivre de la méme conte-
nance. Je dis beaucoup mieux, parce que le f¢jour dans le cuivie donne aux
cryftanx un ton bleudtre quon eft pas faché dans le commerce de .trouver

au borax.
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112. ON place les terrines ou baffins de cuivre pleins de la liqueur évaporée,
dans une étuve dont la chaleur eft entretenne entre trente & quarante degrés
du thermometre de Réaumur , & on les y laiffe plus ou moins long-tems.
Avec cette chaleur les cryftaux ne font pas trop tot frappés par le froid; &
an lieu de {e fornter en petites maffes régulieres, ils prennent une confiftance
trés - groffe , irréguliere, & Ia vérite, an point que pour les détacher il faut
les brifer. L’eau-mere qu’on en a égouttée , les eaux qui fervent a laver tant
les tinettes que la chaudiere & les toiles, enfin celles dans lelquelles on a
fait rebouillir les terres pour les deffaler entiérement, tout cela {& met de
nouvezu dans la chaudiere, qu'eon travaille au tinckal, c’eft-4- dire dans le
premier travail ; car on peut obferver que toute cette raffinerie confifte, 1°. 4
débarraffer, en le fixant par DPalkali marin, le fel {2datif du refte de fa terte;
22, a bien épurer les liqueurs; 3°. & les clarifier 4 Paide du blanc d’ccuf, ou
‘de fon équivalent, de la chaux éteinte & de Pardoife 5 4°. 2 donner une forte
évaporation & la liqueur clarifiée; §°. & ne faire naitre la cryftallifation qu'a
Yaide de la chaleur, afin quétant plus lente , les mafles falines prennent plus
de volume.

113. LorsQuiL {e trouve des cryftanx un peu jaunes, ou gui nont pas le
degré de blancheur {uffifant, on les met dans la chaudiere , lorfqu’on clarifie
i la chavx , &c. Il y a grande apparence que I’ardoife ne fert ici qu’a mafquer
Ie véritable intermede de la clarification ; cependant jaiune expérience fur
I'huile d’olives, qui femble prouver que cette pierre a une propriété notable
pour décolorer les fubftances grafles de cette nature,

e
SECTION TROISIEME

MY ————— s et —— T

Fobrigue ®antimoins.

AR T 11 ¢ L E P R EM I E R
Uftenfiles propres & la fabrigque de L antimoire,

114 Hes difputes {ur les préparations antimoniées ne furent pas plus tét
terminées & I'honneur de ce demi-méual , que chacun s'empreffa de jonir des
avantages qu’il pouvait procurer. Il parait que les maréchaux farent les pre-
miers 2 introduire dans leur médecine vétérinaire ou hippiatrique , Pefpece
de préparation d’antimoine appellée crocus , ainfi que le verre d’antimoine,
Les fondeurs en caracteres d’imprimerie étaient depuis long-tems en poffeffion
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de faire entrer dans leurs fontes le régule d'antimoine. Il s'eft élevé de tems
i autres des fabriques ot l'on prépavait en grand ces trois objets. D’autre patt
quelques artiftes ont érabli & Saint-Dizier en Champagne une manufa@ure de
kermés minéral, efpece de médicament dont la répuration a long-tems fur-
pafle le débit. : ‘

115. Nous avions antrefoisa Paris une famille du nom de Fourcroy , qui
tenait fabrique de crocus , régule & verre dantimoine. Quelle que.foit la
eavfe de fa deftruction, cette fabrique , établie jadis au fauxbourg Saint-
Vidtor , ne fubfifte plus. Dans les dernieres années, ces trois préparations
étaient tombees & un fi vil prix, qu'il décourageait tous les fabriquans. Les
chartrevx de Moulins ayant trouvé dans leur enclos nne mine d'antimoine ,
la firent exploiter, puis convertirent e produit en crocus, régule & verre
d’antimoine ; & pour en avoir le débit, qui ne manqua pas de leur venir,
ils les établirent 4 un grand tiers au-deffous de la valeur du commerce. Quand
ils eurent vuidé leur magafin, les poffeleurs d’autres mines d’antimoine , &
notamment ceux de Brioude, qui, défefpérés de cette concurrence ruineufe,
avaient négligé exploitation de leurs mines , voulurent les rétablir , & obtin-
rent un privilege exclufif pour le débit de leur antimoine, qu' leur tour,
& pour {e dédommager, ils établirent 2 haut prix. Il en réfultait Pinconvé-
vient que les préparations d’antimoine on mainquaient on étaient d’un prix
exceflif : on'y a remédié en rendant a tout particulier la permiffion d’exploiter
des mines d’antimoine & d’en vendre le produit. Ceft dans cet état actuel,
que Pantimoine-fe fabrique & Orléans entr’autres & 4 Pontoife, '

116, La manunfacture de Pontoife eltinabordable ; celle d°Qrléans ne Pelt
pas moins : elle a le célebre Fournier le jeune, fondeur en caracteres, pour fom.
dateur;il ena elquiffé le travail dans fon Art de fondre les cara®eres d'imw
primerie , deux volumes in-8°, chez Barbou. Cette defeription nétait pas fuf-
fifente ; mais M. Prozet, chymille trés-intelligent , & qui fait mettre & profit
ies moyens de g'inftruire ,eft parvenu 4 avoir fur cette manufadute des détails
tels qu’on n’aurait pu les atcendre du récit des direteurs méme. Il me les
a communiqués avec cette générofité qu'a tout galant homme ennemi des
fecrets, & avec cette confiance que lui donnait fur les procédés qu’il décrit, fa
propre expérience. Cleft fur fes mémoires, auxquels j’ai joint mes eflais pour
en. conftater de plus en plusla vérité & le fucees, que je détaillerai la fabrica~
tion des produits de Pantimoine.

1:7. La principale, ln premiere, la plus indi{penfable préparation d'ox
dépend le fuccés de tous les autres travaux, c'elt la calcination de Panti-
moine. Pour la faire en grand & avec économie , en conftruit daus un la.
boratoire convenable, & fous'la hotte d’une cheminée , un four i peu prés
femblable & celui des boulangers. Ses murs latéranx omt dix - huit pouces
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d*épaifieur ; on Iui donne en - dedans eeuvre (ix pieds de profondeur fur fix
de large, & la plus grande hautevr du {fol 4 la voite n’eft que d’un pied un
ou deux pouces. Ce fol eft établi en briques debout, bien cimentées & bien..
appareillées enfemble, pour liffer entr’elles le moins de vuide poffible. Le
mur de fond ou pied-droit wWelt pas d’a-plomb, il va en talus; on en {entira
inceffamment la raifon. L’intérienr du four eft féparé en trois parties égales
depuis la bouche jufgu’au mur de fond par deux petits murs qu’on y batit
a la diftance de deux pieds en-dedans ceuvre avec des briques: on lenr donne
quatre pouces d’épaiffeur, & huit ponces de hauteur; & afin de les rendre
folides, on les maintient par deux barres qui regnent fur leur longueur,

118. L’rsPACE du milies a done par ce moyen deux pieds juftes de large,
& les deux elpaces latéraux n'ont chacun que vingt poucesen largeur. Cet
efpace du milieu et garni {or le devant d’une porte de pareille largeur,
& fe nomme la chambre & calciner ;les deux autres n’ont qu'une porte d’un
pied de large, & {e nomment les chambres 4 fen. Comme les murs qui en
font les féparations ne vont pas jufqu’a la voate, il eft aifé de fentir que
la flamme du bois quon y allumera, paflera dans la chambre 4 calciner.
On les chauffe ordinairement avec du coteret batard.

"119. CE four n’eft pas la feule piece effentielle pour les travaux qui vont
nous occuper. Dans le méme laboratoire, & 3 la plus grande proximité pof-
fible du four, on conftruit un fourneaun long , & dont un des cétés les plus
larges eft {fur le devant. Il doit &tre capable de contenir douze creufets, fix
de front & deux rangs; les murs de ce fourneau ont ’épaiffeur de la brique ,
fon cendrier a en hauteur celle de trois briques ou fix pouces, & le foyer
4 un pied ; la longueur en-dedans ccuvre eft de fix pieds; la grille eft {ferrée
-& faite de barreaux d’un pouce d’équarriffage ; on ménage 2 des diltances
égales eing & fix ouvertures au cendrier , affez larges pour y paffer une pelle,
& lon tient le fol un peu creux ,afin &'y recevoir ce qui pourraits’écorler
dans le cas de fracture de quelques crenfets.

120. CEs creufets qu'on appelle auffi pors , ont un ‘pied de haut fur huit
pouces de diametre 5 chaque pot peut contenir douze livres de matiere. Leur
choix n’eft pas indifférent; il fant qu'ils foient bien frappés & bien recuits;
Ia fabrique d’Orléans en a d’excellens qu'elle fait faire a Fontevrault. Chaque
creulet eft recouvert, lorfqwil chautfe, d’une piece de terre cuite, quarrée
& plate, dont les angles font légérement échancrés; & dans le cas on Pon
defire donner au feu plus d’activité, on forme un dome poftiche en adof-
fant par Jeur bafe deux crenfets renverfés fur chaque bande de creufets;
ils pofent par leur ouverture for ces pieces quarrées ou fur les murs da
fourneau , & viennent fe rencontrer en les penchant Pun vers Pautre.

121. LEs fabriquans d’antimoine ont d’autre part des fourneaux 2 marmite,

pareils
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pareils A ceux que jai décrits {ous ce nem au commencement de la feconde
-pattie ; une de ces marmites entr’autres eff garnie d’un couvercle qui la ferme
exadtement , & dont le milicueft percé. On verra par la fuite V'ufage que
quelques fabnquans font de cet appareil.

122. I eft encore eflentie]l pour toutes les parties du travail de 'antimoine,
d’avoir des mortiers de fer de plufieurs- grandeurs, des filtres ou chaflis
faits pour en {ervir, des terrines de grés, des tamis de 6l de fer trés-ferré,
des cribles d’ofier, des chauffrettes de fer pour le régule, & des poélesde
cnivie pour le verre; enfin nous avons tant de fois parlé d'une éruve daus
1a {etion précédente, que nous la décrirons ici, parce qu “elle fert zufli pour
le travail de 'antimoine. :

" 123. LES mortders de fer font deftinds & pulveu{ér Pantimeine & les autres
mgredlens en obfervant que chaque mortier {erve uniquement 2 pulvérifer
la:méme {'ubﬁ:ance.

‘124. LEs chaufferettesde fer font des baffins d’on pied de diametro & de
deux a trois pouces de profondeur , reffemblant affez bien & un fond de
mortier qui ferait fontenu fur trois petits pieds; on les fait rougir, puis
on les graiffe avec du fuif poury verfer le régule; il y en a de plus petites,
fuivant exigence.

- 12§. LEs poélettes de cuivre fontdes baflins trés-bas & peu creux, dans lel-
quels.on verfe par cuillerées le verre d’antimoine, & peu prés comme jai
dit qu’on faifait le cryftal minéral. Le chaffisa filtrer.eft un quarré.long com-
pofé de deux pieces de bois de deux pouces fur trois d’équarriffage, longues
de fix & fept pieds, & afflemblées & des diftances égales par des traverfes dun
pied & demi de long. Outre les chevilles d’aflemblage de ces traverfes, on
introduit au centre de leur union’ avec les deux longues pieces, d’auntres
chevilles de fer qui depaﬁ'ent d’'un bon pouce, & qu'on arrondit de maniere
4 fe terminer en pointe. Cette efpece d’échelle, car ce chaflis y reflfemble
affez bien , {& pole horifontalement fur deux treteaux ou quelque chofe d'é-
quivalent, de maniere que les pointes foient en P'air. Sur ces. pointes on
étend des toiles claires ou des réfeaux qui fervent i foutenir le papier a
filtrer. 1l n'eft pas indifférent quel papier on emploie; il faur donner la pré-
férence a un papier fort , d’un tiffu égal & qui ne {oit pas collé. On plie
ce papier comme on ferait un mouchoir ; c'eft - & -dire, que de quarré qu’il
eft, on en fait deux triangles, puis on replie encore pour former quatre
tnangles ; enfin, 4 force de plier alternativement de. maniere que chaque
pli aboutifle au centre de-la feullle on parvient.i en faire un cone 2 plu-
-fieurs pans alternes. Il eft rare qu'un chaflis tienne plus de quatre filtres;
& dans les grands laboratoires ils font plus commodes que tout autre appa-

Tome X1I, . . . - . . .. L X
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reil, parce quwon peut les drefler contre lé mur comme une échelle , lorfqu’ort
ne s’en fert plus. '

- 126. LE rable du fabriquant dantimoine ft une piece importante pout I
calcination. La tige & le rable doivent étre d’une feule piece de fer. Om,
donne 2 la tige Gix pieds & demi de long : le rable proprement dis eft un demi-
cercle de dix pouces de long fur huit de haut, & quatre lignes d’épaiffeur.
Outre l’avantage de remuer exa&ement, fon poids procure i Pouvrier la fa-
cilité d’écrafer les pelotons d’antimoine 'l venait 2 {e grumeler ou fe fon~
dre durant Ia calcination. Ce rable eft emmanché 4 un morceau de bois d’'une
longueur proportionnée l’emplacement, it paffe par une chaine fufpendue.
fous le manteau de la cheminée vis-d-vis de la bouche de Iz chambre 4 cal--
ciner ; & cette chaine foutenant le rable donne 3 Pouvrier plus de commodité
pour le remuer continuellement tant que durera la calcination.

127. DETUVE elt une piece dont ilaété queltion pour Iz cryﬂalhfatlon:
de certains fels ; c’eft tantét une armoire, tantot un. cabinet exactement clos,
garms dans leur hauteur de tablettes rangées contre les parois de I'étuve ;.o
ménage au haut de cette étuve quelques trous faciles 2 boucher. Quand on
peut Pétablir aux envirens des fourneanx qui font fouvent allumés, on mé-
nage entre ces fourneanx & I'étuve une communication qui fuffic ponr:chaufe
fer cette derniere. A& défaut de ce voifimage, fi 'étuve eft gra:ude,ou ¢établie
au-dehors un petit poele dont le tuyan traverfe Pintérieur de Pétuve; ou bien
ony place des baffines de fer pleines de braife. Les étuves baffes & en forme
d’armoires , ont pour fond une-tole percée de pluﬁeurs traus, fous lague lle.
gliffe un tiroir pareillement garni en tole, & quon emplit de braife allumiées
En un mot, quelle que foit la conftrudtion d’une étuve, ce qui peut vasier ;
foit & raifon de Pe emplacement , foit 4 raifon de I'ufage ou fréquent ou abop.
dasit dont elle doit étre, ¢’eft toujours un ef'pace bien clos & propre 2 con{'er-
ver long-tems une chaleur égale & continue.

128. JE me m’arréterai pomt 4 déerire les pelles, pincettes, termiies &

antres uftenfiles comnmuns & dautres arts, dont une fabnque d’antimoine dom
etre: gamxe.

An'r:c_r.'z XL I
Calcination de Pantimoine,

¥29. L’ANTIMOINE eft une fubflance minérale obtenue de fa mine par
une (imple fufien , & qu’on reconnait généralement compofEe de parties éga-
- Jes de fonfre & de régule. On en connait de denx efpeces en France , celui du
Poiton & celui’ &’ Auvergne. Malgré leur reflemblance extérieure ; les fibri~
quans préferent celuk du Poitou pour fabriquer le verre dantimoine, parce



PanTie 1L De ln préparation des produits chymiques folides. 17K

‘qu'il conferve plus de foufre, & choififfent pour le régule celui d’Auvergne
qui fe calcine plus énergiquement. Dans les différens procédés des écrivains
chymiftes, on n’obtient ce régule qu'avec perte; c’eft pour cela que les tabri-
quans ont ung toute autre manipulation. ,

130. ILs pulvérifent Pantimoine, & le paffent par un tamis de fil de fer;
on met deux cents livres de cette poudre dans la chambre A calciner du four
décrit 4 I'article précédent; on allume un coteret batard dans chacune des
chambres a feu ; fi-tot que Pantimoine fume & blanchit, on diminue le feu'au
point de ne mettre qu'un morceau de bois ou deux dans chaque chambre; on
pafle le rable dans I'anneau de la chaine de fer fufpendue hors du four, & Pon
remue {ans difcontinuer I'antimoine en le ramenant du fond vers le devant,
& le repouffant enfuite au fond. Il 'eft effenticl de remuer fans reliche & de ne
pas augmenter le feu ; fans quoi Pantimoine, au lieu de fumer fimplement, {e
grumelerait & méme {e fondrait, & ce ferait 4 recommencer. Malgré ce {oin,
lorfqu’il fe fait quelque peloton , Pouvrier {oulevant le rable s'en fert comme
de marteau pour écrafer. Durant cette opération, il n'y a que le foufre de
l'antimoine qui {e volatilife ; mais il ne faut pas qu’il s’allume en {& volatilifant.
{a calcination dure ordinairement douze heures ; mais il y a tel antimoine qui,
plus difficile 4 défoufrer, exige {feize heures de travail. Quinze 4 {eize cote-
rets fuffifent lorfqu’on chautfe un four pour la premiere fois; & lorfqu’on fait
des calcinations de fuite, les {uivantes ne confument que douze coterets. La
calcination doit &tre pouflée plus loin quand on veut faire du régule que pour
faire du verre. On la juge achevée fi la poudre eft douce fous le rable, ne fe
grumele plus, eft de couleur de tabac, & prend en refroidiffant une couleuy
grife cendrées; il fuflit pour le verre, que la poudre ait la couleur de crocus
pulvérifé. Alors on éteint le feu, on remue encore pendant une bonne heure,
on met la poudre en un tas & on la laifle pafler la nuit daus le four, ce que
les ouvriers appellent laiffer fuer ; mais cette derniere précaution eft au moins
Juperflue. Les deux cents livres d’antimoine donnent cent vingt-cing 4 cent

-trente livres de chaux.
AwT1 e g IIL
Régule & antimoine. )
‘131, ON place dans le fournean de fufion les creufets chacuu fur un

petit fupport ; on garnit les interflices de charbon quon allume ; & lorfque
les creufets font rouges, on met dans chacun douze livres 2 peu prés du

melange {uivant. .
132. SUR cent livres de chaux d’antimoine, (40) on méle cinquante

(40) En place de chanx d’antimoine, on peut prendre du verre d'antimoine.

Y ij
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“livres de lie de vin bien feche & pulvérifee. Cette lie {& trouve chez les via
naigriers , qui appellent fouvent gravelle; ils la tiennent en pains du poids
de fept 4 huit livies , & la vendent année commune vingt-deux francs le
cent. On la fait {écher fur la voiite du four pendant qu'on y calcine Fann

“timoine,, & on la tamife {éparément. "

133. LEs crenfets érant chargés , on les couvre chacun de fo brique ; om
“emplit le fournean de charbons, méme par-deffus les creufets; on donne
‘par ce moyen un bon coup de feu, pendant lequel les feories, c’eft le nom
qu'on donne 4 la matiere qui furnage le régule, deviennent trés- fuides &
tranfparentes. On a d’autre part fait rougir autant de chaufferettes de fer
quwil y a de creufets, & on les a graiflées pour recevoir cette matiere bien
fondue. Le tout refroidi, on retire les {cories, & Pon trouve de cinquante
4 foixante livres de régule fourni par quintal d’antimoine crud ; ce qui ne
fait prefque pas de différence du poids de la chaux employée.

134. POUR économifer , quelques artiftes avaient imaginé un fondant
compofé de parties égales dalkali fixe & de poix-réfine ou d’arcanfon , dont
ils mélaient un cinquieme & quatre cinquiemes de chaux d’antimoine; ils
donnaient & ce mélange une vive chaleur; & lorfque le tout était en pleine
fonte, ils le verfaient dans les chaufferettes rougies & graiffées ; mais on en
elt revenu au premier procédé , & la lie de vin.

135. LE régule d’antimoine n’elt pas toujours pur dés la premiere fufion
on reprend les pains défectuenx, on les concafle , on en met deux dans cha-
que crenfet bien rougi, & Pon y ajoute devx 2 trois poignées de {cories;
on donne une belle chande , pendant laquelle une portion des ftories fe vi-
‘trific , ce que les ouvriers appellent du mdche- fer; on le retire avec une
‘baguette de fer, & on en projette de nouvelles. Lorfque le régule eft bien
fondu & bien rouge, on le verfe de nouveau dans les chaufferettes , avec
la précaution de faire retenir les feories dans le creufet 4 1'aide d’une tige
‘de fer, julqu’a ce que le régule foit coulé 5 puis on verfe ces fcories rapi-
dement , afin de recouvrir le régule tandis quw’il refroidira. Celtde ce tour
de main bien fimple que dépend la beauté de Pétoile qu'on remarque fur le
régule du commerce ; étoile fur laquelle les alchymiftes & les chymiftes ont
tant {péculé. : ‘ :

136. Irarrive quelquefois quon demande aux fabriquans du régunle d’an«
timoine martial. Pour le faire, on met dans chaque pot ou creulet & pen
prés trois livres de limaille de fer doux, fraichement limée. Lorfgue le fer
elt rougi, on y jette douze livres de chaux d’antimoeine ; & lorfque le tout
commence 4 fondre, on y projette-trois &4 quatre onces de nitre en poudre.
La fufion fe fait plus difficilement; les {cories ne font jamais fluides , & il
faut refondre ce régule au moins trojs fois avant de I'avoir pur. .On croyait
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autrefois que ce régule martial était le feul qui piit avoir & {urface étoilée ;
on eft convaincu maintenant que U'étoile et toujours la marque de exacte
fofion du régule dantimoine , quel qu’il foit.

137. CoMME les artiftes Anglais paraiflent confondre ces deux régules,
qui different certainement , je crois devoir obferver que le régule fimple
elt cn plaques larges, comme [erait le bifmuth, 2 la couleur prés, & que
le xégule martial eft en petits grains d’un brillant argentin.

A rRTICLE IV
Du verre dantimoine & du tartre émétigue.

138. LEs traités de chymie, oit Pon a décrit la maniere de préparer le
verre d’antimoine , font tous uniformes, & recommandent ou de calciner 'an-
timoine au point de répandre des vapeurs arfénicales, ou de calciner for-
tement fon régule qui angmente {enfiblement de poids durant cette opéra-
tion , pour mettre enfuite Pune on Pautre de ces chaux dans Pétat de verre,
a Paide d'une chaleur fuffifante. Quelques auteurs modernes, tels que Lewis
& Zimmermann , obfervent que plus la chaux eft parfaite, plus le verre eft
de difficile fufion ; enforte que, pour accélérer ,il fant y ajouter du foufre
ou un peu d’antimoine en poudre. En un mot, tous les chymiftes ont pen{s
julqu’ici que la vitrification des métanx était le réfultat de Pentiere deftru@ion
du phlogiftique auquel ils doivent lenr éclat métallique ; nos fabriquans
d’Orléans vont bien nous détromper. ’

139. JAI déja dit,en traitant de la calcination de I'antimoine, qu'il fuf-
fifait pour la chaux deftinée & faire du verre, qu'elle edit une couleur dun
gris rongeatre , ce qui a licu avant quelle foit en état pour fabriquer le ré-
gules & cela {uppofe que cette chaux nen-eulement a gardé une portion de
{fon foufre , mais encore qu’elle a pris avec ce foufre un état approchant de
celui de foie de foufre réfultant de la parfofion da foufre avec la chaux,
parfufion 2 laquelle on doit attribuer & la difficulté de défoufrer antimoine,
& fa facilité a {e grumeler. ‘

140. ON charge de cette chaux grife rougeitre les pots & creufets qui
ne fervent qu’a cette opération, de forte qu'ils ne foient qu’a moitié pleins;
on chauffe fortement , méme en établiffant le déme poftiche , fait avec d'au-
tres creufets renverfés. Quand la matiere commence 2 entrer en confilfance
de pite, on donne un dernier coup de feu qui la rend affez tranfparente &
fluide pour étre prife par cuillerées, & verfée dans les poélettes de cuivre
qwon a chautfées au préalable. _

141 CETAIT 4 ce dernier inftant, lorfque la maffe eft pitenfe, que les
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auteurs chymiftes recommandaient d’ajouter, les uns dg foufre, les autres
de Pantimoine, cenx-ci du borax, ceux-ta Palkali de la foude; mais nos fa~
briquans s’épargnent cette addition en laiffant dans leur chaux une quantité
fuffifante du foufre de Pantimoine, auquel ils .ne font pas difficulté d’attri-
buer les couleurs de leur verre: aufli préferent-ils pour cette opération Pan-

. timoine du Poitou, qu'ils trouvent plus difficile 4 défoufrer.Dans quelques ma-
nufactures, au lieu de poélettes de cuivre, on verfe toute une venue de
verre d’antimoine dans une large baffine de cuivre quon agite dans tous
les fens ; mais Pouvrier eft fingnliérement incommode de vapeurs, que je
crois arfénicales, qui s’échappent du verre ainfi agité. Les chymiftes font Ia
méme chole {or des plaques de cuivre; mais ils ne travaillent que f{ur de pe-
tites quantités. T

142. ON trouve toujours au fond de chaque pot une portion de régule
de la plus grande beauté; yai méme obfervé qu’en mettant en nouvelle
fonte des parcelles du verre d’antimoine pour en faire une feule mafle, je
trouvais pareillement du régule ; enforte que le foufre furabondant parait don-
ner occafion a une partie de la chaux de prendre Pétat de 2égule, tandis que
la plus grande portion fe réduit en verre.

143. LE verre dantimoine du commerce eft de conleur d’hyacinthe, trés-
caffant & fenore: il fe vend toujours un fol de plus par livre que le régule
d’antimoine, quoiqu’il y ait moins de déchet dans la chaux qui fert a le pré-

-parer. Il eft inutile d’avertiv qu’avant de verfer le verre d’antimoine dans
les potlettes de cuivre, on écarte avec {oin le peu d’écume qui peut fe trou-
ver 4 fa furface dans chaque pot.

. 144. Quo1QUE les artiftes qui travaillent aux préparations d’antimoine ne
foient pas dans 'ufage de préparer le tartre ftibié; comme ce font nos diftilla-
- teurs d’eaux-fortes qui le préparent en grand, & que leur art & fes dépen-
-dances font I'objet principal de cet ouvrage, je vais indiquer la préparation
de ce remede important, non pas peut-étre comme le préparent tous les ar-
tiftes , mais comme doivent le préparer cenx qui font honnétes. Il forait ce-
.pendant & defirer que dans les provinces on préférit de le fabriquer foi-méme,
a Pofage meurtrier ot bien des gens font de Pacheter 4 des colporteurs.

145. DaNs la marmite de fer enchiffée dans fon fourneau, & capable de
contenir {foixante pintes d’eau, on en met quarante pintes & vingt livres de
.créme de tartre en poudre fine. On chanffe 12 marmite ; & lorfgue la liqueut
commence 2 bouillir, on y jette & diverles reprifes quatre & cing livres de
verre d’antimoine pulvérifé; on remue le mélange & chaque fois avec une
fpatule de bois, & l'on g’apperqoit, outre le mouvement d'ébullition, qu'il fe
fait dans la liqueur une effervefcence fenfible; la créme de tartre qui n*était
pas enti¢rement diffoute , le devient parfaitement; il ne refte au fond de la
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marmite que quelques grains de fable & une portion du verre d’antimoine.
On laifle ralentir le bouillon, pour donner le tems de fe dépofer  la créme
de tartre qui ne ferait pas entrée en combinaifon avec le verre d'antimoine;
ont filtre la liquenr, & du jour au lendemain on trouve dans les terrines une
quantité notable de cryflaux jaunatres & confus; on les lave avec un peu
d’eau froide, & on les faiffe égoutter. La liqueur qui w’a pas cryfallifé eft dé-
layée dans de I’cau, évaporée, fltrée & mile a cryftallifer; & les cryltaux
qu’on obtient a cette feconde fois, fe mélent aux premiers pour faire le tartre
émétique. _ T

146. LEs fabriquans peu délicats ajoutent  Peav-mere incryftallifable une
dofe de créme de tartre qu'ils négligent méme de pefer , & font évaporer le
tout a ficcité, pour avoir une poudre grifatre , qui shumede aifément A Pair,
& qu'ils vendent comme étant du tartre émétique, affez bon, difent-ils, pour
les campagnes; comme fi la vie de nos vigoureux laboureurs n’était pas auffi
précieufe pour le moins que celle de tant doififs citadins. Sf;?nétique » quils-
vendent & vil prix, reffemble aflez 4 celvi que nows prefcrivaient nos Difpen-
faires ou Pharmacopées; on faifait bouillir a extin@ion-du crocus, du verre
d’antimoine & de la créme de tartre, & on évaporait la liqueur jufgu's fic-
cité. Il naiffait de 13 une telle incertitude , que le médecin était toujours abligd
de demander a quelle dofz tel ou tel émétique faifait fon effet. Les eryltaux
obtenus par le procédé que j’ai décrit plus haut, font un vrai fel neutre,
toujours également émétique, fur-tout lorfqwwon a eu le foin de méler &
de pulvérifer enfemble toutes les venues de cryftanx d’une méme faturation
de créme de tartre & de verre d’antimoine.

AR T1cCcL E V.
Du crocus mesallorum.

147. La méme obfervation que j’ai faite en commengant l'article du verre
d’antimoine , fe retrouve ici dans toute fa force. On va voir par 'expofé¢ du
travail de nos fabriquans de crocus en grand, comparé aux prefcriptions de
nos anteurs chymiques, de quoi Pindufirie eft capable quand il s’agic d’é~
conomie.

148. LE crocus mecallorum eft une mafle rouge , opaque, demi-vitrifiée,, que
Tes chymiltes préparent de deux manieres. La premiere confifte 4 mettre dans
un pot, vingt-cing livres dantimoine préparé pour faire le régule; lorfqu’il eft
prés d’entrer en fufion, on y ajoute un tiers environ d’alkali de potafle, on
de fiel de verre; on remue le mélange avec une tige de fer, & on donne une
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bonne chaude pour le faire entrer'en fufion, puis on le verfe dans les poélet-
tes de cuivre. Ona trouvé ce procédé trop embarraffant dans nos manufactu-
res francaifes , & méme chez les Anglais. =

$49. Voic1 comment on prépare le crocus en Angleterre. On met dans
une grande marmite de fer un mélange de feize livres d’antimoine , quatorze.
livres de nitre & une livre de fel marin, le tout en poudre; on recouvre la
marmite d’un couvercle percé dans fon milieus par ce trou on introduit -
une tige de fer rongie au feu, ou un charbon bien allumé ; Ja matiere fufe
violemment, le foufre de Pantimoine {e diffipe en partie , & une autre fe-
recombine & la’ partie réguline qui fe vitrifie: ce qui donne douze a qua-
torze livres de crocus qu’on trouve -au fond de la marmite quaund-le tout
eft refroidi. On trouve a la furface une matiere légere en forme de fcories,
qu’on fait bouillir dans I'eau, qu'on filtre & qu’on précipite enfuite avec le -
phlegme d’ean - forte ; on filtre de nouvean, & le précipité d’'un rouge jau-
ndtre qui refte {ur le filtre {e nomme foufre doré dantimoine.

150. MAIS on ne pourrait pas encore donner un pareil crocus au prix de
douze fols la livre, comme il vaut dans le commerce; voici donc le pro-
cédé de nos manufadures francaifes. Sur cent livres de chaux d’antimoine:
on ajoute cent cinquante livres d’antimoine crud, & depuis un quintal juf~
quz cinquante livres pour le moins des {cories retirées de la fabrique du
régule. Ce mélange bien pulvérifé, on en charge jufqu’aux trois quarts de
leur capacité les creufets ou pots qu'on a placés & fait rougir dans leur
fourpean. On chauffe pour faire entrer la matiere en belle fufion; & lorf~
qu'elle y eft, on la verle dans les chaufferettes préalablement ‘rougies &
graiffées. Par ce procédé fort fimple, on a deux cents cinquante on trois
cents livres de crocus, parce qu'il n’y a point de déchet. Comme on de-
mande fouvent le crocus fous des nuances différentes, on varie fa couleur en
changeant les dofes. Le veut-on plus brun ? on augmente la proportion de
'antimoine;; le veut-on plus brillant? on augmente celle de la chaux.

151. 'LE fabriquant qui a beaucoup de {cories provenantes de'la fabrisa-
tion du régule, trouve dans cette occafion une grande économie ; il les met
en place de la chaux d’antimoine, qui eft tonjours Popération la plus difficils
de la fabrique , & il en tire le méme avantage. Quand , par hafard, il n’d
point de {cories, il met en place la potafle ou le fiel de verre, a la méme
dofe qu’il aurait mis de ces {cories. Quoique le fiel de verre porte avec ' lui
Pinconvénient de laiffer {ur le crocus des taches rongeitres en forme de-len-
tilles, produites par les hétérogénéités contenues dans ce fiel, les fabriquans

le préferent a la potafie quin’a pas le méme inconvénient , parce qu’il cofité

un fixieme de ce que cofite la potafle, ; b
' 1§2.
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A rR T 1 CL e VL
Fabrigue du kermes minéral,

192, Ce n'eflt ni & Pontoile ni a Orléans, que s’eft établie la manufadture
dont je vais donner le détail; elle a pour auteurs quelques apotichaires de
Chilons & de Saint- Dizier; & le premier chymifte qui paraiffe avoir indi-
que le procéde qu'ils exécutent, ceft M. David Gaunbius, {ucceffeur du
grand Boerhaave dans la chaire de chymie 4 Leyde. Mais avant de détailler
ce procédé, je crois devoir dire comment Bafile Valentin préparait ce re--
mede, qui doit fes vertus 4 'exaditude dans fa préparation, & fa vogue a
un frere chartreux nommé le frere Simon, auquel la Ligerie, chirurgien, en
avait confié le procédé, que lui-méme avait trouvé dans le Currus triumphalis
antimonii de Bafile Valentin, commenté par Kerkringius.

*173. ON prépare un- alkali extemporané en faifant liquéfier du nitre dans
un crenfet, & le détonnant avec du charbon en poudre. On fait 1a leflive de
ce nitre détonné avec de Peau la plus pure qu'on puiffe avoir. On met cette
leffive dans un vale de terre propre, & on y ajoute de lantimoine bien pur,
concaflé par morceavx de la groffeur d’une aveline. (41) On fait bouillir
le tout pendant une couple d’heures a un feu clair. Lorfqu’en y trempant
une cuiller d’'argent, on la retire teinte d’une forte couleur dorée, on fe
dépéche de filtrer la ligneur bouillante: elle pafle claire & colorée & peu
prés comme de la petite bierre ; mais en refroidiffant elle {& louchit infen-
fiblement pour s’éclaircir de nouveau , aprés avoir dépofé une matiere d'un
rouge fanguin, qu'on verfe fur wn nouveau filtre pour la laver a plufieurs
reprifes avec de l'eau trés-pure. Lorfque Pean pafle fans faveur & fans
odeur , on laiffe bien égoutter le filtre ; on le fufpend dans un endroit chaud ,
afin qu'il {eche lentement, & l'on y retrouve une poudre d’une légéreté
finguliere, d’un rouge velouté , & qui eft le véritable kermés minéral. On peut
répéter plufieurs fois ébullition avec les mémes fubftaneces, & 4 chaque fois
on obtient du kermeés; mais cinquante ébullitions ont épuifé au plus la moi-
tie de P'antimoine qu’on y a fait bouillir. Il eft vrai quec’eft 4 cette grande
divifion de fes parties que le kermés doit les vertus fingulieres qu’on lui
remarque dans fes plus petites dofes , & qu’on ne peut pas mettre de prix
a une pareille préparation ; tandis qu’on en va voir une qui fournit du ker-

(41) L’antimoine ne doit étre que con- grande difficulté par le filtre, & Fon n'ob-
caflé, & P'on doit méme en {éparer foigneu-  tiendrait, 4 cauvfe du refroidiffement de la
fement celui qui fe réduit en poudre en le  liqueur quloccalionnerait ce retard, que trés.
concaffant ; fans quoi la liqueur dont nous  peu de kermés, '
allons parler , ne pafferait qu'avec la plus

Tome XII, Z
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més depuis dix -hvit jufqu’d cing livres Ia livre. On a remarqué que quel
quefois le kermés, quoique bien préparé, n’était pas velouté; on remédie 4
cet accident en verfant dans la leflive un peu d’alkali phlogiftiqué, c’eft celui
qui a digéré fur du bleu de Pruffe.

154. IL y a dans Paris un homme qui établit pour Pufage de la médecine
un kermés minéral & vingt-quatre francs la livre , & dont le procédé eft i
eloigné de celui que je viens d’expofer , que je me difpen{e de le décrire, ne
pouvant I'approuver, ni comme chymifte, ni comme commercant honnéte.

t55. LEs Champenois préparent leur kermés pour les maréchaux & les
teinturiers , de la maniere fuivante. Sur vingt livres d’antimoine en poudre
efi met dix livres de fel ‘alkali de potaffe. Pour cette opération ils ont grand
foin de le purifier du tartre vitriolé qu'il contient s parce que ce dernier fel
tache le kermés, le rend grifatre & grumeleux au point quil n'eft plus mar~
chand. On met le tout dans un vafte creufet, dans lequel , 2 Paide d’une
chaleur affez douce , la matiere e trouve réduite en une pite rouge {pongieufe,
qu'on retire avec des cuillers de fer pour la tranfporter & diftribuer dans
plufieurs marmites de fer trés-grandes & pleines d’eau quon tient chaude.
Sur quatre - vingt pintes d’ean, on a jeté 4 pen prés demi- livre de nitre,
& on y délaye au plus quatre livres de la matiere fondues elle sy délaye
fur -le-champ ; au premier bouillon on filtre la liqueur, qui dépofe dans
les terrines une quantité furprenante de poudre rouge, qu'on verfe fur de
nouveaux filtres, pour la laver, & la {&cher enfuite 4 Iétuve. La dole que
y'ai indiquée fournit en une feule opération julfqua quinze livres de ce ker-
mes, qui differe de Pautre en ce que fon velouté n'eft pas fi fin, qu'il eft plus
fourd , & qu’il a un extérieur graveleux. I faut convenir quw'il eft difficile 4
diftinguer , & quune grande habitude A les compater eft néceffaire pour n’y
etre pas trompé. Le moyen indiqué par M. Geofroy , qui confifte a en revivifier
une portion pour juger de la quantité de régule qu’un kermés contient, eft
impoffible dans le négoce 5 en voici une plus fimple : dans une once d’huile
délayez douze grains du kermés que vous voulez acheter ; laiffez repofer ,
& au bout d’une demi-heure, i votre kermés eftbon , vous n’y trouverez pas
an fond un fédiment plus brun, plus lourd, qui eft un vrai fonfre doré d’anti-
moine, & que contient toujours le kermés fait foivant la méthode champenoife,
& fuivant celle du commercant de Paris dont je parlais il n’y a qw’un inftant.

156. EN comparant cette méthode avec celle de la Ligerie , -pourrait-on
imaginer qu'il y ait encore un procédé inférieur & plus vicieux ? Tant que ces
préparations ne font deftinées que pour les teinturiers, qui s’en {ervent, dit-
on, pour certains bruns; tant quil n’y aura que les maréchaux qui l'em-
ploieront au lieu du crocus én poudre, ou au lieu du foufre doré d’antimoine ,
vien de mienx que la préparation doat je vais parler; mais peut-on , dojt-on
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fouflrir qu'une pareille poudre fe diftribue en médicament pour du kermés
de la Ligerie 7 On fait fondre une livre d’antimoine avec demi-livre d’alkali
pur de potafle ; on verfe la matiere fondue dans une baffine de cuivre, ot elle
durcit. promptement ; on la pulvérife , & pour Ia tamifer on place un tamis
de crin au-deffus d’'une de ces futailles appeliées pipes @ eau-de-vie, pleines
anx trois quarts d'eau prefque bouillante ; on y fait paffer julfqu’a quatre-vingt
livres d'antimoine ainfi fondu & pulvérifé ; puis on verfe dans Pean une
bonne quantité d’ean-forte ou de fon phlegme , qui précipite toute cette pou-
dre, qu'on enleve pour la laver une fois ou deux & la faire {Echer. Un pareil
kermés ne vaut pas méme le foufre doré : ce dernier ne contient qu’un peu
de régule ; & la poudre qui réfulte de ce dernier procédé, contient la totalité
& du {oufre & durégule; en un mot, c’eft un antimoine entier, auquel on a
feulement donné une couleur rougeitre en mettant par la fuffon fon foufre
en état de réagir & de diffoudre le régule anquel il n’était, dans ['état naturel ,
qu'affocié & point combiné ; j'oferais prefque dire que ce n’eft qu’un crocus
par la voie humide (42).

NS — Y = e o
SECTI ON IV
Fabrique de quelques préparations de mercure.
ARTICLE PREMIER
Duru mercure.

157 ¥ oNG-TENS avant que Pantimoine efit triomphé de fes adverfaires,
une maladie cruelle & trop connue pour la nommer , avait mis en crédit le mer-
cure & {es préparations. Un enthoufiafte les avait exaltés avec un excés qui

(42) Sans marréter & examiner fi les
raifons de M. de Machy font bonnes, je vais
parler du foufre d’antimoine , qu’on emploie
actuellement tout autant en médecine que
‘Ye kermés.

Le foufre doré d’antimoine eft un mé-
lange de foufre & de régule d’antimoine,
&une couleur orangee, qu'on retire de la
diffolution des {cories du régule d’antimoine
fimple , en précipitant cette diffolution par
e moyen d’un acide.

Le foufre doré a, comme on le voit,
quelque reffemblance avec le kermés minc-
ral; mais il en differe effenticllement par

une petite portion d'alkali fixe, qui refte
unie au kermés bien préparé, & par la pro-
portion du foufre, qui eft plus grande dans
le kermés que dans le foufre doré, comme
M. Macquer I'a trés-bien prouvé,

Par Ia méthode ordinaire, on obtient peu
de foufre d’antimoine ; je vais faire part
d’un procédé par lequel on Pobtient en plus
grande quantité. Prenez quatre onces d’an-
timoine pulvérilé , huit onces de fonfre anfli
pulvérifé , & une livre de fel alkali. Faites
fondre ce mélange, & tenez-le en fufion
pendant une demi - heure, verlez-le pour
lors dans un cone; pulvérifez- le pendant

Z i
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aurait pu nuire 4 ce médicament , fi fes {uccés variés & toujours conflans
n'avaient, pour ainfi parler, fait 'apologie des propos extravagans de Paracelfe.
Ce n’eft pas qu’on ne conntit le mercure & l'art de extraire de {es mines;
mais P'ufage de ce fluide métallique était uniquement deftiné a Iexploitation
des mines d’or & d'argent; ce n’eft pas que bien avant Paracelfe les alchy-
miftes n’euffent tourmenté le mercure de diverfes manieres, {oic 4 deflein d’en
extraire 'ame des métanx , {oit pour en obtenir des médicamens particuliers
& {fecrets. On ne peut méme difconvenir que toutes les formes fous lefquelles
on a déguilé le mercure, que toutes les préparations mercurielles dont nous
allons traiter , n’atent été, méme avec. les formes nouvelles qu'on eflaie de
leur donner, connues des premiers chymiftes.

158. Les Hollandais fe font emparés de Ja fabrication de celles de ces pré-
parations mercurietles devenues d’un ufage plus étendu par Papplication qu’en
a faite un plus grand nombre d’artiftes pour leurs fabriques particulieres: tel
eft le cinabre artificiel que les peintres emploient {ous le nom de vermillon ;
le fublimé corrofif que les pelletiers font entrer dans quelques-unes de leurs
fauces ; le précipite rouge dont les maréchaux font leur efcarotique le plus
bannal ; toutes préparations que les teinturiers, chauderonniers , orfevres , &
autres conmaiffent & emploient auffi.

159. IL s’agira moins ici de décrire les procédés indiqués par tous les
chymiftes, que d’expofer ceux que les Hollandais, les Anglais & leurs imi-
tateurs en France ont imaginés pour traiter ces fubftances avec plus d’éco-
nomie. Mais avant de parler de chacun de ces objets, je dois donner un
procédé nouvellement connu par les entrepreneursde glaces de Saint-Gobin,,
par lequel on retire le mercure de Pamalgame d’étain , aprés qu'il a fervi &
mettre les glaces au tain. . :

160. LES miroiticrs & les metteurs au tain, vendent cette poudre métal-
lique depuis vingt-quatre julgn’a trente fols la livre. La matiere des miroi-
tiers , qui eft la poudre détachée de derriere les miroirs, eft moins chere
que celle des mettenrs av tain: celle - ¢i contient tout le mercure écoulé de
Yamalgame tandis qu'on a paffé la glace au tain. ‘

161. ON charge de cette poudre une vafte cornue de fer tubulée & fer-
mée par fa tubulure avec un bouchon de fer avis, laquelle eft placée dans
un fourneau folide, & qu'en puiffe chavffer fortement au bois; on met au
col de la cornne pour tout récipient une cruche ou quelque chofe d’équi-
valent, affez rempli d’eau pour que le bout du col de la cornue. en foit &
yuatre travers de doigt de diftance (43 ) ; on chauffe fortement ; il fort de la

- qu’il eft chand , & faites-le cuire dans Tean (431) M. Weigel entoure lo bas du col
boqillantc : filtrez cette diffolution , & pré-  de Ia cornue avec du papier & filtrer, qu'il
cipitez-la avec un acide, affojettit au moyen d’une ficelle, It fait en.
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cornue des vapeurs qui fe condenfent dans I'ean, & prennent la forme de
mercure coulant: P'opération eft finie lorfqu’il ne pafle plus de vapeurs. §i
la cornue contenait foixante livres d’amalgame, on retrouve de trente-fix
a quarante livres de mercure crud, & vingt & vingt- qnatre livres de 1'étain
le plus fin & le plus pur. On fit maintenant que Lart de réduire Vétain
en feuilles affez minces pour fervir au tain des glaces , qui était un fecret,
confifte a battre Pétain le plus fin,comme nos batteurs d’or battent les mé-
taux précieux. Ce procédé donne , comme. on voit, du mercure % trés-bas
prix: il eft vrai qu’il n’eft pas de toute pureté; c’eft cependant celui que
nos fabriquans de barometres , méme lumineux, prennent de préférence.
Voici comme ils le purifient.

162. DaNs un matras ou ils anront mis, je fuppole, fix livres de mer-
cure, ils verfent une demi-livre de bonne eau-forte, & une livre & demie
d’eau pure ;ils mettent le matras fur des cendres chaudes , pour aider 'eau-
forte a travailler; & fi-tér qu'ils voient la furface du mercure ,au lieu d’étre
terne & plombée , avoir un brillant métallique trés-éclatant, ils f& hitent
de tranfvaler la liquenr & de noyer le mercure avec de l'eau qui acheve
d’eniever toute la diffolution ; & cette pureté de mercure parait fuffire pour
les travaux deceux qui conftruifent les thermometres & barometres. Je tiens
ce procédé de Tonflaint Capy, le premier ouvrier de fon genre, fans con-
tredit , & anfli honnéte qu’il eft habile. '

163. La neéceflité de mettre de 'ean dans le récipient qui doit recevoir
tout mercure coulant qu'on diftille, eft connue de tous les chymiftes, &
eft i eflentielle, que fans elle tout le mercure {e diflipe dans 'athmofphere ,
au grand danger des ouvriers; ainfi qu’on m’a raconté qu'il était arrivé au
fauxbourg Saint-Antoine dans la manufaGure des glaces, 2 une efpece d'in-
trigant qui $'était offert de montrer a retirer le mercure du tain, & qui penfa
faire crever 'ouvrier qui conduifait fon fourneau , pour ne trouver qu’un peu
d’étain volatilifé & réduit en poudre noire, que notre entreprenant voulait
a toute force convertir en mercure. Malheur pour les compagnies qui fe
livrent au premier porteur de projet. Il y a, dans ce genre qui nous occupe ,
trop d’exemples de gens honnétes trompés par ces beaux difenrs. Mais paf~
fons a des objets plus intéreffans.

trer ce tuyau ou rouleau de papier fimple-
ment dans un pot rempli d’eau. Le mer-
cure pafle ainfi fans perte de vapeurs, &

fans qu'on ait tien A craindre. J'ai fouvent

occafion de mettre cette pratique en ufage ;
mais j'ai encore outre cela Iattention de
faire quelques trous avec une épingle dans

+ le roulean de papier, lorfqu’il eft appliqué ;
car ¢'il arrivait qu’il fixt trop afujetti 4 la
cornue,, & qu’il interceptat Paccés de Pair
extérieur, ce tuyau aurait dans la diftilla-
tion Teffet d'un {yphon, & ferait monter
Teau dans la cornue.
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AR T1 ¢ g IL
Fabrigue de cinabre & de vermillon.

164. LE cinabre artificiel eft une {ubftance trés- pefante, aiguillée , d’un
touge foncé , brillant , qui parait compofée au moins de trois rangs d’aiguilles :
ce qui annonce que dans le méme vaifleau on a fait fucceflivement plufieurs
fublimations avant d’en retirer le produit. On fait aufli que le cinabre ar-
tificiel eft d’autant plus beau que la proportion du foufre qu’on a uni au
mercure eft moindre; enforte que, fvivant Kunckel & Juncker, un {eizieme
de foufre fuffit pour quinze parties de mercure. Mais ce {eizieme ne pourrait
pas s’y méler facilement; on en prend donc davantage, on fait liquéfier au
fen, par exemple, quatre livres de foufre dans un pot de terre large & plat;
lorfq'il eft bien fondu, ony fait tomber en forme de pluie trente-deux livres
de mercure , qu’ony incorpore en le remuant avec une {patule de fer. Si-tét
qu’il ne parait plus de globules mercuriels, on réunit la matiere en un tas, &
on la taffe méme avec la {patule ; le feu ne tarde pas a8’y mettre {pontanément,
ce qu'on appergoit 4 des crevaffes d’olt fort une flamme bleuatre. Lot{qu’on
juge qu'il s'eft confume aflfez de foufre, on éparpille la matiere, & on re.
couvre le pot d’'un couvercle qui s’y emboite & qui reflemble aflez au pot,
i Pexception d’un trou qui eft vers fon milien. Le couvercle éteint la flamme ;
en place le tout dans un fourneau de maniere que le pot foit expofé dans
Ia totalité de fa hauteur a I'action immeédiate du feu ; chaque fourneau peut -
contenir quatre i fix de ces pots rangés devx 2 deux; on allume le feu,
qu'on augmente infenfiblement au point de donner aux fonds des pots un
rouge obfcur : on l'entretient durant quinze heures ; on laiffe refroidir , & on
enleve les couvercles chargés du cinabre fublimé. On fait dans les pots un
nouveau melange , on fuit le méme procédé, & on le recomimence une troi-
fieme fois; alors chaque couvergle {e trouve chargé d’un pain rond, épais
comme le couvercle eft profond, divifé en trois couches bien diftindtes, &
pefant quatre-vingt 2 quatre-vingt-dix livres. On obferve que la premiere
fublimation’ dure toujours plus long-tems que les deux fuivantes , parce que
les premieres aiguilles ne s’attachent pas aifément au couvercle. Les ou-
vriers qui brilent le foufre , ont fur cet article le coup - d'il fi jufte, qu’on
trouve 2 peine une légere nuance entre chaque couche.

165. LE procédé hollandais eft encore plus économique : ils ont un grand
fourneau garni de barres au-deflus de fon foyer, fur lelquelles ils placent
fix ou huit jarres ou vaiffeaux de terre plus hauts que larges, entiérement
plongés dans le fourneau, & qui contiennent chacun un quintal de mélange
fait avec un partie de foufre fondu & huit parties de mercure; on les couvre x



Pasie ML D¢ la prépavation des produits chymiques folides. 183

en établit le feu, on le poufle jufqu’d ce qu’on voie des aiguilles fe for-
mer au trou des couvercles; on Pentretient en cet état douze i quinze hen.
res; on a le {foin de déboucher de tems i autre les trous des couvercles,
pour éviter que les jarres ne brifent, & aprés Vopération on trouve des
pains de cinabre du poids de quatre-vingt-quinze livres, quand le fena été
bien adminiftré. On attribue le premier procédé aux Vénitiens, & M. Lewis
décrit le {fecond d’aprés ce qu'il a lui-méme obfervé & Amfterdam. (44)

(44) M. le chevalier de W **, & qui
les arts ont beaucoup d’obligations, eft par-
venu 4 connaitre la véritable compofiticn
du cinabre d’Amiterdam, couleur de feu,
qui eft feul propre & faire le vermillon. Voici
comme il S'exprime a ce {ujet :

On broie 2 force une partie de foufre
avec deux parties de mercure, & & froid,

julqu'a ce que lc mercure ait totalement

difparu, & que Pon n’appergoive pas le
moindre plobule; on Yappelle alors, comme
Yon fait, ethiops minéral. On y méle , pour
chaque quintal, cing livres de plomb limé,
grenaille, en chavx ou minium, fuivant les
circonftances ; car I'un vaut I'autre. Lorfque
tout eft bien incorporé , en obferve que
cette matiere et moins noire que Péthiops
ordinaire ; on y voit auffi vifiblement 'amal-
game du mercure & da plomb, lorfqu’on' y
a mis le plomb limé on grenaillé, Dans cet

état on la fublime ; on en fait travailler trois

‘pots, dans lefquels on emploie 1200 livres
en deux reprifes: on a foin de chauffer les
pots par degrés, avant que d'y mettre la
maticre , qu'on échauffe aufli légérement ;
on en met par conféquent zoo livres a la
fois dans chaque pot. Quand ces 200 livres
font fublimées, on remet encore 200 livres
de nouyvelle matiere. Il y a des fabriquans
qui les rempliffent trois fois, comme il eft
aifé de le voir au cinabre que les Hollan-
dais fourniffent , dont les couches, quoique
adhérentes & tenaces, font {¢parces par une
pellicule grife trés-déliée. Lorfqu'ils rechar.
gent leur pot pour la troifleme fois, leur
opération dure deux jours & une nuit: on
commence 4 y allumer le feu, qui eft de

tourbe en Hollande, vers les huit heures dy
foir ; Popération eft entiérement achevée la
{urlendemain vers le foir: on laifle éteindre
le feu de foi-méme, pendant un jour & wne
nuit; on rompt le pot, qui a colité douze
forins de Hollande; on y trouve un cinabre
coulenr de feu, qui ne fe vend qu’en pou.
dre en Europe, fous le nom de vermillon;
on le porte au moulin & vent, o il f& mout
4 fec. Celui qui ne paffe qu'une fois au
blutoir, e vend en Hollande quarante-deyx
fols ; celui qui y paflfe deux fois, quarante-
quatre fols ; & celui qui y pafle trois fois,
quarante-fix fols. 1l faut remarquer que le

_plus fin eft le plus pile:

. Voici quelle eft la forme des pots dans
lefquels on fublime 600 livres de cinabre &
Ia fois & Amfterdam.

Ces pots font faits au tour, dune terré
ou pite préparée, telle que je la décrirai
ci-aprés. Ils font hauts de guatre pieds,
mefure de Hollande ; ils fe terminent en
pointe par le bas; le plus grand diametre
du ventre goi fe trouve dans la partie fu-
périeure du pot, cft de cing pieds & demi;
Yorifice a fept pouces & demi d'ouverture
ou de diametre, avec un rebord renverf
au-dehors, & fon épaiffeur eft- de deux
pouces dans la partie fupérieure , mais plus
confidérable encore dans fon extrémité
peintue, Ce pot eft verni ou plombé, fur-
tout en-dedans; il reffemble 4 certains vafes
dans Tefquels on nous apportait antrefois do
tabac d’Efpagne. Le fieur Weerfle, potier
hrors Ia porte de Leyde 4 AmPterdam , les fait
hui feul pour tous les fabriquans de Hollande,

On {ufpend ces pots dans de grands four.
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166. TL parait que la plus grande fabrique de cinabre que faffent les H.ol-;
landais, eff pour préparer le vermillon; ils le triturent dans des r}wulms
affez femblables 4 ceux dont & fervent les faianciers pour broyer leurs emaux;
ce qu'ils appellent moudre le vermillon ; puis le lavant 2 grande eau, ils en-
levent fucceflivement la poudre la plus fine, qui eft d'un beau rouge, &

neaux a vent, pat un cercle attaché i quatre
chaines de fer, agraffées & {cellées dans
les angles du fournean. Ces pots entrent
dans les foyers jufqu’au tiers feulement de
leur haoteur; les antres deux tiers, fauf
I'épaiffenr du mur fupérieur du fourneau,
reflent & déconvert 4 I'air. Quand les pots
font pofés dans lenrs cercles de fer, on lute
tous les joints qui les environnest avec du
bon lut, tant pour donner de la force anx
pots, qwafin que la flamme ou la grande
chaleur ne puifie gagner la partie fupérieure
defdits pots, qui doivent néceffairement
refter froids, ow au moins fe rafraichir par
Je vent & Tair ambiant. Quand les pots
font rouges dans les fourneaux, on y jette
par leurs orifices I'échiops minéral jufgu’au
tiers de leur hauteur, & on les couvre
chacun d’une fimple plaque de fer, qui ne
Taiffe quefort peu dair ; mais fans les luter
en aucune fzqon, on continue de donner
un fen ardent pendant fix, huit on dix
heures, fuivant la quantité, ou jufqu’a ce
que l'on connaiffe,en découvrant les pots de
tems en tems, que tout eft fublimé. L'opé-
ration étant finie, & les fortes vapeurs
ayant ceflé, on entonne de nouveau une
méme qoantité de 1'éthiops minéral com.
polé ci-defus. :
Voici comme {e prépare la terre dont on
fait les pots. On prend une bonne dalle
Jorte, ¢’clt une terre graffe 4 fouler, grife
& différente de Pargille; on la découpe par
tranches fort menues, avec une lame d'a-
ciet, afin d’en féparer la moindre pierre ou
tout autre corps étranger ; on la détrempe
& la pétrit a la maniere des potiers. Lorf-
quclle eft bien pétrie, on y méle de la méme

terre calcinde & tamilée; c'elt-2-dire, qu'on
et pout deux parties de terre grafle, trols
parties de terre calcinée. On pétrit ce mé-
lange , en y verfant peu & peu affez d'cau
pour en faire une pite d’une bonne con-
fiftance : on Pabandonne jufqu’au lende-
main ; mais on a foin de la convrir avec des
facs on quelqu’autre couverture, afin qu'il
n’y ait pas la moindre partie qui puifle {&
{écher, ce qui gaterait tout Pouvrage. Le
lendemain on la pétrit de nouvean, jufqu’a
ee que ladite terte efluic les pieds delle-
méme ; pour lors elle eft en état d'aller au
tour , & trés-propre i faire les pots 4 {u-
blimer, de méme que les creufets des ver-
riers, qui réfiftent fept 4 huit mois 3 leurs
feux , pourvu qu’on ait pris une finguliers
attention qu’il ne {e renferme aucun vent
dans le corps du pot pendant fa formation;
car ¢'il y en refte le moindre, les creufets
ne durent pas huit jours, & quelgquefois pas
quatre heures.

On fera peut-étre étonné de voir que
les Hollandais ajoutent & leur éthiops du
plomb , pour obtenir par.l3 un beau cinabre.
En voici la raifon. On'fait que le cinubre
artificiel eft d’autant plus beau, que la pro~
portion du {oufre qu’on a uni au mercure
eft moindre. Il faut donc ticher de la dimi.
nuer ; & pour cet effet il n'y a pas de mejl.
leur moyen que Ie plomb, qui, dans la
proportion ot on I'ajoute, s’empare du fou.
fre furabondant, & qui peat-étre contribue
4 la beauté du cinabre, en lui communi.
quant Lacidum pingue qu'il attire du fen ;
car il eft de fait que Ia couleur du cinabre
ne vient que de Pacidum pingue , Gomme

.M. Wiegleb I'a prouvé,

qui
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qui {e débite fous le nom de vermillon. On a tovjoyrs prétendu que, durant
la mouture, ils arrofaient le cinabre avec de P'urine; Pautres difent avec de
Pefprit de vin, 4 deflein d’en relever la couleur: mais on ne peut en rien
favoir que par oui-dire, attendu Pattention ferupuleufe qu'ils ont de ng
laiffer pénétrer aucun étranger dans leurs atteliers.

161: ON les accufle d’autre part de méler fouvent du minium & ce ver-
millon. Jefais. que la compagnie &’ Amfterdam, entre les mains de qui et 2
fabrique du vermillon, eft incapable de cétte fripponnerie; j'ai vu plufieurs
échantillons de leur vermillon abfolument pur & fans mélange.

162. LE vermillon mixtionné, qui eft reconnaiffable & ce que dans 'em-
ploi il {eche bien plus vite que lautre, eft le fruit du travail de certains
Jpifs établis 4 Rotterdam , & qui font moudre du vermillon % tel prix qu’on
delire, depuis quatre livres jufqu’a trente fols : ce qw’ils ne peuvent exécuter
quen mélant une dofe. de minium proportionnée au prix que l'acheteur
met 4 leur marchandife. Le vrai vermillon d’Amfterdam vaut de quatre
livies quinze fols & cent quinze fols la livre, A raifon de fa fineffle, quien
releve d’autant éclat. _

163. J A1 trouvé dans les atteliers des peintresen carroffes , de ces vermil-
lons qui, aprés &tre délayés dans le vernis & vermillon & étendus fur Pou-
vrage, non-feulement y féchaient trop vite, mais formaient des points &
{e. noirciffaient ; inconvéniens qui appartiennent au minjum. On ne fera
peut-étre pas fiché de favoir comment je me fuis affuré chymiquement fi
le vermillon eft ou n’eft pas meélangé de mivivm. Jai pulvérifé un gros de
cinabre pur; j'ai fait avec nn autre gros le mélange d’un douzieme de mi-
niom; jai placé les deux effais chacun dans une cuiller de fer au méme
feu. Le cinabre en s’exhalant {e noircit un peu, & ne laifle rien en arriere
tandis que s’évapore celni qui et meélé de minium, cette chaux de plomb
prend vne teinte jaune trés-fenfible : on fera donc fir qu'un vermillon
eft pur, lorfqu'en le chauffant il ne jaunira point. Cet effai eft fondé fur
unte obfervation dont on eft redevable a M. Geofroy le fils , dernier chymifte
de ce nom; c’eft qu'an méme degré de chaleur le minium devient malflicot,
& le mafficot devient minium; ceft-2a-dire, que la chaux ronge devient
jaune, & la chavx jaune du plomb prend la couleur rouge, & cela alter-
nativement. ' ’

164. TANDIS que je recueillais les matériaux de cet ouvrage, on m'in.
diqua un particulier qui {e vantait de faire 2 Paris dn vermillon. J’eus occa-
fion de le voir, & il me parut {i.peu au fait, que je foupgonnai ce qui m’a
été confirmé depuis par les négocians d’Orléans, ot ce méme homme avait
voulu 'établir. C'eft un de ces induftrieux qui cherchent des dupes, & qui
manquent rarement d’en trouver.

Tome XII. Aa
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AR TICTL?®
Fabrigne du fublimé corrofif.

165. ON trouve dans les mémoires de Pacadémie des ftiences une differta-
tion' de M. Boulduc, dans laquelle il expofe une metlleure méthode de procé-
dér 4 la confedtion du fublimé corrofif, dont la fabrication jufqu’alors paffait
pour difpendienfe encore plus que ‘dangerenfe.

166. BARCHUSEN , qui vivait au milieu des Hollandais , a pu entrevoir
leur procédé : mais il ne I'a pas décrit; il fe contente de reprocher 2 fes
compatriotes une falfification dont en w’a ceffé de les foupgonner : ¢'eft d'a-
jouter & leur fublimé corrofif de P'arfenic. Barchufen indique, pour décou-
vrir cette fraude , un moyen dont M. Boulduc démentre la fuperfluitd. Il eft
certain toutcfois que ceft le procédé de M. Boulduc qui eft actuellement
en ufage dans les fabriques d’Amfterdam & dans celles d’Angteterre. Il faug
obferver d'abord que les fabriquans de fublimé ue font pas en Hollande les
mémes que ceux qui fabriquent le cinabre ;s un {eul objet fuffit dans chaque
manufadiure.

167. ON met dans de vaftes cornues de grés cinquante livres de mercure
courant, & vingt-cing livres d‘hu']e de vitriol ; on place ces cornues dans
les pots a fable dont jai donné Pidée en commencant la {econde partie de
eet ouvrage ; ony adapte un ballon’, & on pouffe le feu jufgn’i faire rougir
le fable. Le mercure ne tarde pas 4 fe diffoudre dans 'huile de vitriol, & %
faire avec elle une maffe faline qu'on deffeche le plus qu'il eft poﬁible. On
{t hate de la retiver des cornues, pour la réduire en poudre dans des mor-
tiers de pierre dure ou de verre. (45 ) On a d’autre part cinquante livres.
de fel marin bien defféché & en poudre impalpable; on fait du totalle mé-
lange qui devient bientét piteux. On a, dans des fourneaux conftruits
eomme nos galeres.d fable , excepté qu’ils font fans bain, douze pots de terre
rangés deux a deux; chaque pot porte quatorze 4 quinze pouces de dia-
metre fur fix a hoit pouces de profondeur , tellement enfin que chacun

( 45) Cette maife faline eft un vrai tur-
bith minéral, Voici la méthode que j’ai ima-
ginée ponr le-faire d’'une maniere expecb-
tive. Je prends du bon e!'pm de nitre, 7y
mets mon mercure; & ’y aioute d’heure en
heure une petite quantité d’huile de vitriol,
en continuant ainfi jufgu'd ce que mon
mercure foit tout changé en poudre blan-
che. De cette manicte je puis, avec trés~

peu d’eauforte, changer en peu de tems.
une quantité prodigicufe de mercure en
turbith. J'y verfe enfuite de Peau chaude
pour Pédulcorer, je la fépare & je fais fé-
cher la poudre. Je me fers de cette caw
d'édulcoration pour faire le mercure pré-
cipité blanc. Pour obtenir , avec ce turbith,,

du mercure fablimé corrof' £, jele méle avee

‘parties égales de &l commun.
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puiffe contenir 1a dofe que je viens d'indiquer; ils font enfoncés jufyu’an
collet & pofés fur des barres ; on les recouvre avec des couvercles un peu
convexes , troués vers leur milien , & qui ont deux 2 trois pouces de pro-
fondeur ; puis aprés avoir luté exallement toutes les jointures & faic un
déme pofliche, on adminiftre le feu en Paugmentant jufqu ce quil ne
forte plus par les trous des couvercles aucune vapeur humide. On augmente
alors confidérablement le feu; & lorfqu’on appergoit des aiguilles vers les
trous, on les bouche & on répand du fable froid fur les couvercles. Cette ma-
nipulation condenfe & fait attacher aux couvercles les premieres aiguilles.
On tient le fond des pots d’un ronge obftur, &’on ne cefle de chauffer qu’a-
prés trente A trente-f{ix heures. Le tout refroidi, on délute; &en enlevant
les couvercles, on trouve dans chacun un pain plat, &’ peu prés trois pou~
ces dépaiffeur, dont les bords font quelyuefois tranfparens & rougeatres,
qui eft compofé d'aiguilles brillantes & d’un blanc mat; il pefe a peu prés
foixante & quinze livres , & {& nomme fiblimé corrofif, compolé de deux pat-
ties en poids de mercure, & d’une partie d’acide marin. (46)

168. La maflfe qui refte dans les pots condent Pacide vitriolique ui an
fel alkali du fel marin. On en peut obtenir du fel de glauber, en s"aflu-
rant toutefois de fa pureté ; mais les fabriquans de {ublimé ne {& chargent
pas de ce travail , ils vendent la mafle telle quelle eft 2 des juifs qui en fong
leur affajre. - ' '

J169. ON nous envoie le fublimé corrofif dans des boites rondes qui ont
précilément le diametre dir pot, & chaque boite contient un pain. Le fi.
blimé d’Angleterre eft en petits pains convexes comme ceux du camphre,
& chaque pain pefe ordinairement de douze 2 quinze livres. La différence
du procédé anglais ne tient & rien d’effentiel pour les chofes & leurs pro-
portions , mais pour les vales dans lefquels fe fait la {ublimation; en Hol-
lande ils font de terre, en Angleterre ils font de verre.

‘170, L’ANCIEN procédé des Vénitiens, qui a d’abord été en ufage 2 Am{-
terdam , differe beaucoup de celui que je viens de décrire. On doit la décou-
verte de la réforme aGuelle i des fabriquans éclairés, qui y ont trouvé une
double économie , dans la capacité des vafes, & dans la durée de leur travail :
on en va juger. L'ancien procédé quil parait que Tackenius connaitlait,
confifte 2 méler avec le plus grand foin le méme que celui qu’on apporte
au mélange de la poudre 4 canon , deux cents quatre-vingt livres de mer-
cure, quatre cents livres de vitriol calciné en rouge, deux cents livres de
nitre , deux cents livres de fel marin décrépité , & cinquante livres de réfidu

~(46) Quarante-cing livres de mercure mont donné cinquante-fix livres de tm:hit’h s &
celuici, avec poids €gal de fel commun, cinquante-neuf livres de mercure fublime.

Aaij
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de la précédente fublimation , ou 2 fon défaut du réfidu de eau - forte faite
avec le vitriol ; ce qui donne en tout onze cents trente livres de mafle, qu’on
diftribue par égales portions dans huit vaiffeaux de verre, larges & affez
grands pour n’étre .pleins qua moitié. On ajufte fur ces vailfeaux, gui ont
la forme de cucurbites bafles , des chapiteaux, & anx becs de cgux - ci des
ballons. Les vaiffeaux font rangés {ur deux lignes dans un bain de fable ou
ils font plongés jufgu’a la hauteur de la matiere qu’ils contiennent. On com-
mence le feu trés-doucement, & on Vaugmente peu 4 peu & fans trop fe
hiter. Lopération dure ordinairement cing jours & cing nuis. Si - t6t qu’on
voit que le fublimé eft monté, on enleve les ballons pour en extraire 'eau-
forte qu’ils contiennent , & qui {ert aux mémes fabriquans 2 préparer le pré-
cipité rouge ; on {ouleve les vafes pour les refroidir plus vite, & on trouve
que les huit ont donné trois cents {foixante livres de {ublimé corrofif. L'em-
barras de ec. procédé eft aifé a faifir; il faut que chaque vale puife contenir
cent quarante ‘& une livres de maffe, qui ne donnera que quarante - cing
livres de fublimé. Dans le nouveau procédé, au contraire , une maffe de qua-
tre cents quatre - vingt livres au total étant répartie dans un pareil nombre
de vales, il fuflira qu’ils {oient de la capacité de foixante livres, & ils four-
niront le méme poids en produit. En confervant donc aux vafes leur méme
capacité, on double lé produit, fans compter Pépargne du tems, puifque
Popération ancienne dure cinq jours & cing nuits, & que la nouvelle eft
achevée en trente-fix heures. (47)

171. EN commencgant cet article, ai dit que dés le tems de Barchufen
on avait accufé les Hollandais de méler de Parlenic 4 leur fublimé. M. Doz,
anteur Anglais, fait le méme reproche a fes compatriotes; mais ni ’un ni
l'autre auteur ne dit comment fe fait ce mélange. Il me parait d’autant plus
difficile a croire, que Parfenic eft plus volatil que ne Peft le fublimé , & qu'il
ne {e fublime jamais en cryflaux. On trouve dans Pomet que de fon tems
il y avait dans le commerce ine efpece de {ublimé venant des mines , qui
était plus pefant que le nétre, & qu'on foupgonnait fait avec de I'arfenic,
attendu que {es cryftaux on aiguilles étaient en miroir.

172. PouURr reconnaitre cette falfification, en la fuppofant poffible, M.
Dozi indique de méler un effai du fublimé corrofif foupgonné, avec moitié
fon poids de {oufre, & de le fublimer de nouvean. Alors , dit-il, arfenic

(47) Lorfque j’étais en Hollande, le
procedé que M. de Machy vient de nous
decrire, était encore en ufage dans pluficurs
fabriques. L’on n’obtient, en opérant ainfi,
de deux cents quatre-vingt livres, trois
cents foixante livres de mercure fublimé.
Avec des proportions un peu différentes,
on en obtiendrait prés de trois cents qua-

tre-vingt-quatorze livres , d'aprés les expé-
riences du célebre Gaubius. Voici guelles
font fes proportions. Il prend foizante-quatre
parties de mercure , quarante de nitre, foi-
xante - quatre de fel décrépité, & quatre-

- vingt-feize de vitriol calciné & blancheur,

& il obtient parla fublimation quatre-vingt.
dix parties de mercure {ublimé corrofif,
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fublimera ‘en forme dorpiment. coloré en jaune. Voici vn moyed qui eft
plus prompt & plus cerrain , que jai éprouvé, & que je propofe. A foixante
& quatre grains de {ublimé que javais moi-meme préparé 2 la maniere
hollandaife, ai mélé huit grains d’arfenics & aprés le mélange jen- ai fait
evaporer {ur le feu. Non-feulement Podeur d’ail qui caradérife Parlenic , seft
développée ; mais le fublimé a répandu des vapeurs blanches, tandis que
celles de Parfenic étaient obfcures. Si une fi petite quantité d’arfenic eff fen-
fible.dans le fublimé , on peut bien étre affuré qu’on la reconnaitra i Podeur,
de quelque maniere qu’elle foit unic au {iblimé; mais encore un coup, je
ne vois pas 1’a-propos de cette falfification: on ne peut pouffer plus loin I’é-
conomie & la fimplicité dans Ia fabrique en grand ; & cela fuffit pour éablir
le fublimé corrofif 3 fix livres dix fols dans le commerce ; je pyis méme af-
furer que la fabrication établie en France pourrait rendre cette marchandife &
un grand tiers au - deffous de ce prix. -

173. CamME les mémes fabriquans rendent dans le commerce la panacée
mercutielle & le mercure doux & un prix pareillement forc au-defflous de ce
qu’il revient 4 ceux de nos diftillateurs qui les préparent, on n'a été fir dela
poflibilité de ce prix médiocre que lorfqu’on a pu favoir comment les Hollan-
dais procedent A ces deux préparations médicinales, mais d’une vafte con-
{fommation , & en quoi leur procédé differe de celui de nos diftillateurs.

174. CEUX:cI croyant avec raifon que la fublimation s’exécute d’autant
plus promptement que les furfaces font plus étendues, ne connaiffant pas
d’ailleurs les pots larges & peu profonds des manufa@ures hollandaifes, ils
prennent des phioles de verre trés-mince, connues fous le nom de phioles 4
médecine ; ils les choififfent de verre blanc, parce qu'ils ont remarqué que les
maffes fiilblimées y adhéraient moins aprés le refroidiffement que fur le verre
verdatre. ‘ _ ) . .

.17¢. PouR épargner d'autre part le travail, & faire également en quatre
fublimations, tant la panacée que le mercure doux, quoiqu’on {foit dans Pu-
fage de {ublimer Pune douze A quatorze fois, & Pautre cing 2 fix, ils font des
mélanges différens pour P'une que pour V'autre : ainfi pour le mercure.doux,
a vingt-quatre livres de fublimé on ajouite douze livres de mercure 3 & pour
la. panacée , au méme poids de fublimé on ajoute dix - huit livres de mercure.
On triture I'un on Vautre mélange dans un grand mortier de pierre, en y
ajoutant un peu de fel marin décrépité, L’ouvrier qui triture a grand foin
déviter une vapeur finguliere qui s'exhale dans le commencement du mé-
lange, & on le fait triturer long-tems pour rendre le mélange plus exa&, paree
que de 12 fujt 1a bonté du fublimé qu’on doit obtenir.

- 176, LA matiere bien triturée eft diftribuée dans une fuffifante quantité
de phioles, ‘de maniere 4 ne les emplir qu’a moitié. On les range enfuite dans
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le bain du fourneau 4 fable, & on les recouvre de fable jufqu’a la hauteur de
la matiere ; on a bouché leurs cols d’un léger bouchon de papier; on allume
le fourneau; & lorfyue la chaleur augmentée peu a peu fait commencer 2
monter quelques flocons blanchitres dans les cols des bouteilles, on Pentre-
tient dans cet état, ce qui dure trois ou quatre heures. A mefure que le fublimé
d’une phiole eft fini de monter, on la retire du fable & on la pofe deffus; le
tout étant ainfi défablé, on laiffe refroidir , & on tranfporte fur une table cha-
que phiole qui ordinairement eft toute felee, & le plus léger effort détache
les pains; on met de cOté les cols des phioles qui contiennent une pouffiere
blanche peu confiftante. On broie ces pains, & on réitere la méme manocu.
vre julqu’a quatre fois, en obfervant les mémes précautions ; & alors on a des
pains de mercure doux ou de panacée, brillans, pefans , comme fondus vers
leur bafe, compofes dalguﬂles argentines & comme ramifiées. Il eft inutile
de dire qu’on {ublime & part tout ce qui eft tombé des pains on qui tient aux
«cols ou aux débris des bouteilles. 1l eft aifé de voir que Punique différence
entre ces deux préparations vient de la proportion de mercure ajouté au {u-
blimé corrofif, plus grande dans la panacée que dans le mercure doux, Voila
déji un pas vers I'économie de la part de nos diftillateurs ; mais les Hollan-
dais les ont furpaflés; ils font leur panacée & leur mercure doux en une feule
fublimation, & ils ont pour y réuffir deux procédés. :

177. DaNs le mélange pour le fublimé corrofif, ils angmentent la dofe
du mercure dans la proportion neceﬂ'azre (48 ) pour en faire celui des deux

igo

(48) L’auteur me permettra d'obferver
que cela w'eft pas fi facile 4 exécuter qu'il
le penfe. :

Pour parvenir 2 cstte proportion, j'ai pris
une once de torbith minéral, fait par prc-
cipitation , & cent cmquante -deux grams
& un quart de fel dccrepxte, 'y ai ajouté
une goutte d’eau, & jai obtenu par la fu-
blimation , cing gros & trente-deux grains
de mercure doux; japperqus par- ci par- -1A
quclques petits globules de mercure. Le
réfidu pefait cinq gros, & comme ]en ¢
parai avec de P'eau cent & douze grains de
turbith, y’en conclus qu’il n'yaeu que trois
cents foixante-huit grains de turbith décom.
poft par les cent cmquantc-deux grams&
un quart de fel decrcpitc & que j'aurais
dd prendre deux cents grains de ce fel pour
décompofer tout le turbu:h.

M. Bonz & M. Bently m’ont fait Pamitié

dc me communiquer un procédé de lenr

invention , pour preparer le mercure doux.
Je 'ai trouvé fort ingénienx. Ms prirent
deux onces de mercure, qu'ils changerent
avec deux onces d’huile de vitriol en tur-
bith, felon Ia maniere indiquée par M. de
Machy s obnnrent deux onces fix gros
de turbith qu’ils mélerent , tandis qu’il était
encore humide, avec une once de mercure,
Ayant broyé ce mélange jufqu'a Pextinction
du mercure, dans un mortier de verre, ils
¥ ajouterent deux onces & fix gros de {el
décrepite. Ils fublimerent ce mélange, &
obtinrent de cette maniere vingt-fix gros de
mercure doux bien cond:tmnne.

La proportion du mercure & Pacide de
{el dans le mercure doux de M. Bonz, eft
comme vingt-quatre d deux ; & dans le
mien, comme guatre-vingt-diz-huit & deusx.

Celui qui eft dans le commerce n'a pas
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fublimés doux ou panacée qu'ils projettent de faire 5 puis fuivant exactement la
méme conduite que dans la fabrication du fublimé corrofif, ils trouvent au lien
de ce dernier nn pain de mercure doux.ou de panacée. Leur fecond moyen
confifte 4 faire triturer enfemble parties égales de mercure & de fublimé; le
meélange mis dans le fable & dans un pot large , ils chauffent tant qu’il s’exhale
du mercure furabondant; fi-tot quil n'en paffe plus, ils foulevent de dedans
le fable le pot pour faciliter la condenfation du pain qui va {e fublimer, &
qui fans cela pourrait fe fublimer hors du couvercle; & ce moyen moins
€conomique que le prentier, leur donne encore le méme produit en une feule
fublimation.

178. Comme ils defirent que la panacée & le mercure doux qu'ils ven-
dent aient un air tranfparent comme demi.vitrifiés, ils les fubliment quelque.
fois une feconde fois, en y ajoutant un peu de fel marin & de colcorar. J'ob-
ferve que cette tranfparence eft le fruit de la-chaleur un peu forte vers la fin
de la fublimation ; que le fel marin ne fait qu'altérer Iétat doux du mercure
doux; & que le colcotar, auquel ils pourraient avfli bien {ubftituer le ré-
fidu du {ublimé corrofif, ne fert qu’a rendre 1a fublimation moins facile, &

exiger plus de chaleur.

179. S1 V'on confidere maintenant que le fablimé coftofif cotitant fix livres

Yavantage de contenir autant de mercure;
car la propertion du minéral 4 Pacide de fel,
y-eft ordinairement comme onze d deux.
MM. Lémery & Baumé difent que le fu-
blimé corrofif ne peut fe charger que den-
viron les trois quarts de fon poids de nou-
vean mercure. Il réfislterait de 1a que le
mercure doux fait avec le fublimé, ne pour-
1ait contenir qu'onze parties de mercure
fur deux d'acide de {el , fi nous admet.
tons que 1a proportion du mercure 4 acide
de fil, foit dans le fublimé comme onze d
quatre. Cependant M. Bernhard eft parvenu
3 unir vingt-guatre onces de mercure A feize
de fublimé, & a obtenir par conféquent un
mercure doux, contenant dix-fwit parties
de mercure fur deux d’acide, Par la méthode
de M. Bonz, & fut-tout par la mienne, on
eft en état d’unir bien plus de mercure &
Yacide de fel, comme on peut le voir en
comparant les rapports indiqués.

Le mercure doux qui eft dans le com.
merce , doit contenir. dewx parties d’acide

de fel concentré, far onze de mercure; ou
pour m'exprimer plus clairement , treize
onces de mercure doux doivent contenir
onze onces de mercure. Si la quantité de
mercure était moindre, le mercore doux
approcherait de la nature du fublimé , &
fon emploi pourrait alors devenir trés-fu.
nefte, 1l eft donc important de Givoir con-
naitre ¢'il contient affez d’argent vif, pour
avoir les qualités de mercure doux. Le
moyen le plus fimple pour y parvenir, eft
de verfer un peu d’ean de chauox fur le mrer-
cure doox ; il devient noir, it eft bon; &
g'il devient jaune, il approche de ki nature
du mercure fublimé.

Avant de finir cette note , je dois faire
part dune attention que FPon doit avoir
dans Ia fublimation du mercute doux: c’eft
qu'an commencement de lopération il
monte un pen de mercure {ublimé corrofif
en aiguilles délices & feparées, que Yom
doit mettre de cbé. ;



192 - LPART DU DISTILLATEUR. -

dix fols, les Hollandais vetident le' mercure doux de huit & neuf livres, & Ta
panacée de quinze a feize francs Ia livre , on verra, en comparant la différence
des prix aves leur manipulation , combien il ferait avantageux que la fabrica-
tion de ces Tubflances pit s’établir en France.

AR T I C1L E IV

Fabrique de précipicé rouge.

180. Sort que I'elpece de poudre talqueufe , rouge, pefante , en maffes
trés - friables , connue fous le nom de mercure précipieé rouge , {erve a quel-
ques artiftes pour des opérations fecretes qu'on n’a pas encore reconnues,
ou que {a confommation comme médicament efcarotique [oit devenue un
objet confidérable de commerce, les Hollandais font encore les fabriquans
de cette poudre, & la débitent dans prefque toute I’Europe. Ceux d’entr’enx
qui fuivent encore la méthode vénitiennie pour fabriquer le fublimé corrofif,
{ont dans P'ulage de fabriquer aufli le précipité rouge, parce que Peau - forte
néceflaire pour ce travail eft un des produits de levr fabrique de fublimé.

181. PouR faire 12 précipité rouge, on met dans une jarre cent livrés de
mercure & cent cinquante livres d’eau-forte : on chauffe le vafe pour faci-
liter la diffolution du mercure ; & lorfqu’elle eft achevée, on continue de
chauffer pour faire évaporer toute Phumidité. Il refte une maffe blanche.
qu’on met dans des pots de terre de quatorze & quinze pouces de diametre
fur fix 2 huit au plus de profondeur. Ces pots font fermés par des couver-
cles peu convexes, troués vers le milien du bouton qu'ils ont pour les faifir
plus commodément ; on lute les jointures, & Pexception du petit trou. On
place les pots au nombre de huit dans un fourneau , comme on 2 placé ceux
du cinabre; on fent que ces pots étant moins hauts, la partie du fourneau
ou ils pofent fera pareillement plus baffe; on allume un feu affez vif, le
refte de Phumidité fe diffipe; & lorfquil ne fort plus de vapeurs par les
trous, on les bouche avec de la terre détrempée, on donne une derniere
charge de tourbe au fournean, & on hiffe le tout s'éteindre: on trouve
alors dang chaque pot une mafle peu liée 2 la vérité, mais brillante, micacée ,
d’un rouge un peu pale , dont la fuperficie eft toujours jaunitre , & quieft
augmentée du neuvieme de fon poids; c'eft-d-dire ,que cent livres de mer-
eure fourniflent cent onze livres de précipité rouge. , e

182, Ox acru pendant long - tems que cet extérieur micacé était le ré-
fultat d’un tour de main fecret; ai donné au précipité rouge que je fais
pour mon ufage la méme forme , en ayant foin de mettre en poudre la maffe
avant de la calciner , & en couvrant de fable julqu’a leur col les phioles dans.

' lefquelles
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lefquelles je fais cette calgination , i on doit donner ce fiom & la prépara~
tion du précipité ronge. fe ctvis que c’eft un niercure dont chaque molé-
eule , pour avoir ét¢ diffdute par lacide nittenx , conferve une portion trés-
concentrée , trés - cofrofive par conféquent de cet acidé; & qu'il ne dbit pas
fa caufticité 4 vn air fixe, ou 3 un acidum pingue , qu'on vient gratuitemene
& 2 l'envi rendre garants de touts les phénomenes chymiques, dont Pexpli-
cation ou l'eziclogie n'eft pas encore bien connue; conndiffinee 3 laquelld
ne concourra pas flirement Penthoufiafme de tout fautenr d’hypothelés.

183. ON a quelquefois mélé du minium au précipité rouge, & ce mé-
lange n’eft pas {i ailé 4 reconnaitre que dans lé vermillon, parce que le pré-
cipité rouge lui - méme {e colore en jaune par Padtion du few. Voiti com-
ment on le reconnaitra. Dans un charbor créufé on met du préeipité rouge
empété dans de Ja cire ;5 on expofe le tout A Paction du feu de Ia lampe tendi
actit par le chalumeau d’émailleur ; par ce moyen tout le mercure fe dil~
fipe; & s'il y 2 du minium, on voitle plomb refter fur le charbon,aprés ¥
avoir repris {2 forme métallique. ‘

A R TI1IcuLue V.

Fabrique du précipité blane.

184 IL eft arrivé & Lémery pour le précipité blane ce que jai remarqué
gquavait fait M. Boulduc pour le fublimé corrofif; ils ont Pun & Pautre
décrit le procédé le plus économique , fans {e douter peut -étre qu'un jour
il ferait adopté par les fabriquans en grand. ‘ .

185. JE nexamine point ici fi le précipité blanc qui réfulte du procédé
de Lémery eft fautif ou non : j'ai entendu dans un lieu public déclamer avec
indécence contre le précipité blanc, fait 2 la maniere hollandaife. J'avoue
que je n’ai pas été bien pénétré par la force des raifons qu’on alléguait pour
convaincre Pauditoire , parce que ce furent elles précifément qu’on oublia.

186. LE précipité blanc elt toujours du mercure qui, ayantété diffous
par un acide , et précipité de fa diffolution par Pacide marin. (49) Une

(49 ) 1l me parait que M. de Machy fe
ttompe-, en difant que le précipité blanc
eft toujonrs du mercure, qui ayant étédifs
fous dans un acide, eft précipité de fa dif-
folution par 'acide marin. L'alkali volatil a
la propriété de précipiter le mercure en
blanc, & c’eft la.deffus que fe fonde le
procédé de M. Lémery; car Paltkali fixe qu'on
¥ ajoute, cn {e combinant avec Pacide mas

Tome X1,

rin du {el ammoniac, en dégage L'alkali vo.
latil qui précipite le mercure, Une preuve
evidente de ¢e que javance, c’eft que fi
P'on n’ajoute point de fel ammoniac an mer-
cure fublimé |, le- précipité formeé par lal-
kali fixe eft janne; fi au liew de prendre de
Yalkali fixe on emploie Palkali volatil , le
précipité qui fe forme alors eft blane.

Bb
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grande partie de ce précipité eft rediffoute dans le procédé ordinaire, par
I'ean qui fert & PPédulcorer ; & ceft ce qui rend ce précipité d'un prix i
-énorme, par comparaifon 2 eelui du commerce. Voici le procédé anglais,
imité de Lémery. On prend vingt livres de fublimé corrofif, & autant de
fel ammoniac ; on les diffout enfemble dans une fufhfante quantité d’eau, fur
laquelle on verfe de Palkali fixe diffous, jufgqua ce quil ne {fe faffe plus de
précipité ; on décante la ligueur, & on verfe un {eule fois de nouvelle eau
quon laiffe s’éclaircir 5 on la verfe encore par inclination, & U'on fait {8cher
le précipité for du papier , 4 Iabri de Pair qui le jaunirait, & d’une chaleur
trop vive qui le rougirait. Le produit en précipité eft, a peu de chofe prés,
celui du mercure contenu dans le fublimé corrofif, augmenté d’un neuvieme
de fon poids. (50) Mais je crois que ce procédé, tant vanté par les An-
glais, n'eft pas anfli économique que celui dont on fajt un {ecret en Hol-
lande ; il ferait méme ailé de voir qu'attendu la quantité de {fel ammoniac,
ce procédé coiite plus cher que celui que font dans Vufage d’exécuter les
chymiftes. _

187. EN publiant le procédé fuivant, je crois devoir avertir que je Pai
trouvé dans un ouvrage allemand ,fait 4 deflein de.démontrer de plus en
plus l'acidum pingue de M. Meyer , & dont M. Wiegleb, apothicaire de Lan-
genfarza, eft Pauteur.,

- 188. ON fait une diffolution de deux livres de mercure dans fuffifante
quantité d’ean - forte , pour avoir une diffolution faturée ; c’eft le point effen-
tiel : on y ajoute une demi-livre de {fel ammoniac, & on précipite le tout
avec une livre & demie de liqueur alkaline , faite avec deux parties d’ean
& une. partie d’alkali fixe; on la verfe peu a pen, & on cefle fi-tét qulells
ne précipite plus rien; on lave & on feche comme ci-deffss. Ce procédé four-
nit trente-fix onces de précipité blanc, dont le prix eft autant médiocre
quil eft poffible.( 1) Je crois avoir remarqué plus de légéreté dark ces
précipités faits avec le {el ammoniac, que dans ceux faits au fel marin,

189. ON a dit que ‘les négocians angmentaient le poids de leur précipité
blanc, avec-de Pamidon ou avec de la cérufe. Quoique je doute de la vé-
rité de Paccufation, on peut s’en affuver, en faifant rougir une fpatule de
fer , fur Jaquelle on jetera un effai du précipité blanc; s’il contient de Pami-
don, il bralera en faifant un charbon 5 ¢’il ya de la cérufe, elle y jaunira,
& le mercure fera diffipé.

(50) J'ai obtenu, en procédant de la M. de Machy. On n’obtient pas une plus
maniere déerite ici, d’une livre de mercure  grande quantitd de précipité que par la
fublimé , une livre & un quart de précipité, méthode précédente, & il ne revient cer-
Ce procédeé eft donc bien économique. tainement pas 4 meilleur compte. Du refte,

{51) Je ne {uis point ici de lavis de  Fopération rouie fur le méme fondement. -
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"-190. LES chymiftes ont demandé fi le précipité blanc était comparable au
mercure doux ou 2 la panaeée. Je ne parle pas de ceux qui ont douté qué
ce précipité far fufceptible de fublimation. D’autres demandent 'l y 2 en
effet une différence entre le précipité blanc fit par le fel marin, & celui fait
avee le {el ammioniac, (52) Pour réfoudre ces queftions importantes , j’ai mis
dans deux'phioles 4 médecine deux onces de chacun de ces denx précipités,
& les ai mis 4 fublimer ( 53 ); ils ont donné un produit de poids égal 4 deux
grains prés, & qui pefaic pour chacun uneonce fix gros & quelques grains.

191. DANs autant de petites cornues Pai mis une once fix gros tant de
{ublimé corrofif que-de mercure doux, de panacée , & de nos deux précipités
mélés chacun féparément avec le double de fon poids de limaille de fer. A
chiaque cornue était. un récipient plein d’ean, commeil convient , & je lesai.
diftitlés 4 un feu convenable. Le fublimé corrofif a donné prés de neufgros
de mercure: jai en dix gros & demi pour le mercure doux, & quelques
grains de plus pour la panacée & pour mes deux précipités ( 14 )5 & dans
tous les cas la différence entr'eux deux était fi légere, que je n’héfite pas.
a affurer que le précipité blanc a beaucoup de conformité avec Ia panacée, .

& que de’ quelque maniere qu'on e prépare , il ne conferve pas plus dacide

d’nne fagon que de Pautre.

. {52) Le précipité blane, fait par le fel
marin , eft du mercure féparé d’avec "acide
nitreux, par Pintermede de I'acide marin,
& uni & ce dernier dcide ; au lieu que le
ptécipité blanc fait avec le fel ammoniac,
eft un précipité de mercure au moyen de
Palkali volatil. Ce dernier elt une véritable
chaux de mercure, & le premier un véri-
table fel mercuriel ; le premier ne {e diffout
point dans les acides, au licu que.le dets
nier le fait. Quant aux proprittés médici-
neles, elles font & peu prés les mémes.
(53) Je crois pouvoir affarer trés-pofi-
tivement que le mercure précipité blanc
fait avec le fel ammoniac, ne & fublime
point, & qu'an contraire, quand on le dif-
tille fans addition quelconque, il pafle, au
lieu de fublimé, un mercure des plus purs,
dont une goutte mife dans une cuiller
d'argent fur des charbons, pent montrer
dans linftant aux plus ingrédules, fi les
aciens alchymiftes ont en fi grand tort
d'exalter les propriétés du mercure purific,

,{s54) M. de Machy ne donne pas ce
refultat avee affez d’exad&itude. Voici ce
que je crois devoir y ajouter, _

Quinze onces de mercure fublimé, dift
tillés avec de la limaille de fer, m’ont donnd
onze onces de mercure. M, Wenzel a ob-
tenu a peu prés.le méme réfultat, puifque
cinquante - huit gros de fublimé lui ong
donné quatre-vingt gros de mercure cou-
lant. Quinze onces de mercure précipité
blanc, fait avec le fel ammoniac, ont fourni
huit onces cing gros & trente-fix grains de-
mercure. Quinze onces de mercure précia
pité par le fel marin,; ont rends onze onces

" & un quart de vif drgent. Enfin, quinze

onces de mercure doux du commerce, en
ont donné treize onces & un gros. Celui
qui eft préparé felon la méthode de M. Bonz,
ou 4 ma maniere, en fournit beaucoup plus,
11 réfulte de tout cela, fi je ne me trompe,
que les différences font plus grandes que
M. de:Machy ne les admet.

Bbij
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SECTION V.
Fabrigue de quelques préparations de plomb.

A RTIcLE PREMTITE R

Fabrique du minium & du mafficot,

192, e toutes Ies préparations chymiques dont les artiffes peuvent
avoir befoin, les plus anciennement connues par ces artiftes , {ont celles que
fournit le plomb. Orfevres, raffineurs d’or & d’argent , potiers de terre,
fajanciers , verriers, émailleurs, fans oublier les peintres, tous font ufage
de minjium, de cérufe, delitharge, &c. Ce n’eft pas a dire pour cela que
la fabrication de ces différens objets foit plus connue ; ce font prefqu’autant
de {ecrets épars, comme font la plupart des fabriques particulieres que jai
_réunies dans’ cet ouvrage. '

193. POuR avoir le minium, il faut au préalable convertir le plomben
chaux, & cette premiere opération ne peut s’exécuter comme. celle de Pan-
timoine. Il ne s’agit pas ici de diffiper du foufre (le plomb n’en contient pas),
mais de lui Oter cette {ubftance particuliere appellée phlogiffigne : on y pro-
cede de diver{es fagons. Pomet en indique une fort imple. Sur du plomb fondu
on jette force charbon en poudre, & on remue continuellement. Quand
on juge le plomb affez divifé , on lave, le charbon furnage I’eau , & le plomb
{e trouve en poudre au fond 5 mais ce n’eft pas 12 une calcination , non plus.
que Paction de le pulvérifer dans une boite ronde, a Paide de la craie &
d’une agitation précipitée. : "

194. POUR calciner le plomb, onle tient dans des téts plus larges que
profonds, qu’on chauffe autant qu’il le faut pour fondre ce métal; on l'agite
sontinuellement avec un rable de fer, & il fe convertit infenfiblement en
chanx grife. (55) Ceux qui ont obfervé que la calcination allzit plus vite

¢55) Les Anglais fondent le plomb dans
un chauderon de fer, & pofent dans ce
chanderon un petit moulinet de fer a trois
ailes , roulant fur un pivot ménagé au fond
du chauderon ; ils Pagitent fans eefle, afin
de prefenter continuellement 3 Pair bne

Gsrface nouvelle par cette agitation , & de’

lui faire perdre fon phlogittique, ce qui le
convertit en chaux ou cendrée de plomb,
On met ordinairement cing cents livres de

‘plomb dans cbéque chauderon ; on Pagite

comme novs Favons dit, jufyu’a ce que le
tout foit converti en poudre grife , ce qui
arrive ordinairement en vingt-quatre heu-
res, Cette poudre pefe alors cing cents cine
quante livres ov environ. On crible cette
chaox, & les petits globules qui g’en fépa-
rent , fe recalcinent dans une auntre opé.
ration,



Panrie X, Dela prépavation des produits chyminues folides. 197

quand on y mélait un quart de plomb déja calciné, parce que la pouffiere
grife féparant les molécules fondues, leur donne plus de facilité 4 exhaler
1¢vr phlogiftique ; ceux-lx ont {oin d’ajouter au plomb, fi-tét qu'il eft fondu;
un quart de fon poids de chaux grife déja faite, & 4 fon défiut du blanc
de plomb. D’autres croient rendre cette calcination plus prompte, en y ajous
tant un dixieme d’étain. Toujours eft-il vrai que cette chaux eft longie &
difficile 4 préparer, a caufe de la fufion 2 laquelle eft fujette la chanx du
plomb, pour peu qu'elle chauffe au-deld du degré néceffaire pour calciner ce
métal.

195. Les Anglais ( c’eft leur travail que je décris ) prennent cette chauy
& la broient {ous des meules, comme les fafanciers traitent leurs émaux;
& lorlquelle eft bien fine, on la porte fous le four de réverbere, dont ot
anra une idée jufte en fe rappellant la conflruction du four a calciner Pan-
timoine; on le tient feulement plus bas , & les chambtes 4 feu font plus lar-
ges, parce qu'elles doivent contenir plus de matiere combuftible : on y brile
du bois bien {éché & mis en trés- petits morceaux: '

196. CE four n’eft pas le feul fourneau bon a faire le minium ; tonte at-
tre confiri@ion fera fufhfante, pourvu que la chanx foit chauffée fuffifam-
ment & conftaimment par une flamme vive qui la leche. Cette derniere pré<
cantion eft méme fuperflue; il eft indifférent que le fournean & minium foit
chauffé avec du bois, de la tourbe, du charbon de terre, pourvu qu'il chauffé
fuffifamment; la converfion en minium dépendant plus de Pintenfité de la
chaleur que de la préfence de la flamme ( 56 ). Le premier qui, je crois, a
montré cette. vérité, eft M. Geofroy le jeune, dans un mémoire qu’il a fait
pour comparer le plomb & le bifinuth : mais je décris ici le procédé angtais.

197. DANSs ce four donc, allumé comme je viens de dire, on met deux
ou quatre quintaux de chaux de plomb; on attend que la flamme foit biert
vive pour remuer toutes les heures la poudre , qui devient infenfiblement d’un;
blanc fale , puis jaunatre; quand la coulenr jaune eft devenue foncée, on re~
tire ce qu'on a deffein de mettre dans le commerce fous le nom de mafficor ,
& Yulage des peintres & des potiers’ de grofle poterie. On continue le fen

-

{56) On était autrefois dans Popinion
qu'il fallait que la chaux de plomb fit ré-
verbérée & frappée long-tems par Ia flamme,
pour acquérir tonte Ia vivacité de fa cou-
leur ; mais j’en ai vu préparer par M. Mon-
net, dit M. Macquer, qui fans avcune ré-
verbération , et devenue du plus beaw
rouge. [ opération a confifté & calciner pen.
dant cinq oy fix heures de la chaux grife

de plomb , dans une capfule de terie, fir
vn fen de charbon & peine capable d’en
faire rougir le fond , & trop faible pour faire
fondre la chaux,On obfervait de remuer con.
tinuellementcette chaux, comme qguand on
calcine I'antimoine ; peu a peu' la chaux de
plombreit devenue d’un gris plus blanchitre
enfuite jaune orangé, & enfin d’un aufli
beau rouge quele minium di commergs,
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fans Paugmenter ; & Popération ayant duré deux ou trois jours, on trouve iz
chaux ayant dans Pintérieur du four la couleur du kermes, & prenant a Pair
libre une belle conleur rouge. On {& dépéeche de la retirer du four., parce
qu'il eft de fait que i on la laiffait trop long-tems elle redeviendrait jaune,
& qu’il faudrait attendre qu’elle efit repris la couleur rouge. Ce paflage fuc-
ceflif du jaune au rouge, & du rouge au jaune, ne dépend que de la durée
& non de Pintenfité plus grande de cette chaleur ( 57 ).-Dans cet état, {i on
a mis quatre quintaux de chaux de plomb, on retrouve cing quintaux de
minjum. La difcuffion de la caufe de cette augmentation de poids ferait dé-
placée ici; il {fuffit quwon fache que ces cing quintaux de minium remis en
plomb métallique , ne donneront plus que quatre quintaux de ce métal. En
comparant le prix du plomb en faumon, & gelui du mininm, & y ajoutant
P'augmentation finguliere du poids, on pourra fpéculer quel bénéfice il y au-
rait 4 faire dans cette entreprife.

198. Jusqu’ici j2i donné le procédé anglais pour fabriquer le minium.
On dit que les Veénitiens & apres eux les Hollandais en préparent de trois
qualités, le {urfin avec la vraie cérufe ou le blanc de plomb , le moyen avec
les écailles reftantes, & le plus commun avec la litharge. Je doute que Pécaille
reftante du plomb foit propre & fournir du minium; car, 4 la rigueur, en la
broyant, la litharge peut {ervir 4 faire du minium, & certainement eelui qui
en naitra fera fort beau, & plus promptement fait.

199. Nous avons vu dans Paris une tentative de fabrique de minium;
différens obftacles qui ne tenaient pas a la chole ont nui 4 cet établifement
qui a fourni du minium de la plus belle qualité, dont on dépofa dans le tems
un échantillon 4 Pacadémie des fciences. Ainfi on n’accufera pas celui-ci de
g'étre détruit par lui-méme, comme tant d’autres dans lefquels on débute par
confommer toute une mife en accefloires , on en prétendus effais infru@neux,
avant d’avoir en magafin un atdme de la matiere qu’on fe propofe de fabri.
quer & de vendre. Ces cataftrophes trop ordinaires découragent les intéreffés,
font culbuter une manufacture , & l'autenr du projet retombe dans Pou-
bli julqu’as ce quun nouveau projet lui donne occafion de trouver de nou-
velles dupes. La fabrique du minium A Paris wavait aucun de ces inconvé-
niens, & meéritait un meillenr fort. I faut choifir le minium en poudre fine

(57) Aufli-tot que la chaux prend dans
Pintérieur du fourneau la couleur du ker-
mes, les ouvriers font attentifs & retirer de
quart-d’heure en guart - d’heure une trés-
petite partie de la matiere, pour la con-
fronter avec un échantillon de minium qu’ils
ont 4 cbte d'eux ; car s'ils paffent le mo-

ment de fa perfe@ion, il reprend & conleur
Jaune, comme le dic M. de Machy. Aufli-t6t
qu'ils ont rencontré la conleur defirée, ils
cteignent  Pinftant le feu , & ouvrent toutes
les portes du fourneau , afin de refroidir plus
promptement leur minium , qu’ils agiteng
ainfi fans cefle par la méme raifon,
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d'un rouge 4 peu prés velouté & finguliérement pefant, fans grumeaux jauni-
tres lorfqu’on les écrafe.

S
A rT1c: g 1L

Fabriqgue de la lz'tfmrge.‘

200. LEs effayeurs des monnoies , ceux qui affinent Por & Pargent, les
métallurgiftes qui les retirent des autres fubftances avec lefquelles ils font ou
joints on minéralifés , ceux qui exploitent des mines de plomb riches en at-
gent, font tous & connaiflent depuis long-tems Pefpece de récrément d#ni-
vitrifié appellé lirharge ; mais lés uns en préparent a la fois une trop petite
quantité, les autres réfervent celle qui réfnlte de leurs travaux pour d’autres
opérations métallurgiques. Il w’en pafle pas dans le commerce ; toute celle qui
s’y vend fe fait uniquement 2 ce deflein,

201. ON établit une batifie folide quarrée , haute de deux pieds & demi,
& large de fix en tous les feris 5 le plancher de cette batifle eft en briques; fur
ces briques on pofe un cercle ou cage de fer, qui a trois pieds de diametre
fur douze pouces de hautevr ; on emplit l'intérieur de ce cercle avec une pite
bien corroyée, faite 4 volonté de cendres lavées, de craie, d’os calcinés ou
de chaux éteinte. Quand le tout eft bien lié, & que le cercle eft exadtement
& uniformément rempli, avec une lame de couteau, large & un peu courbe,
on enleve ce qu’il faut de cette terre pour donner un creux de fix pouces
de profondeur dans fon centre; le creux repréfente aflez bien le fond concave
‘d’un mortier; on y faupoudre de la terre non hume&ée, & on polit en y rou-
lant nne boule de fer, a mefure que feche la coupelle ; c'eft le nom que porte
cet appareil; on bouche les crevafles, s’il s'en forme. On enleve I'anneau ou
cercle de fer, & on la recouvre d’un déme qui, {fuivant la volonté du fabri-
quant, eft quelgquefois de briques i demeure, & aflez haut pour y contenir
un ouvrier; ou bien eft compofé de cercles de fer & de tole, dont on rem-
plit Pépaiffeur avec de bonne terre a four. Ce dernier eft attaché par des
chaines de fer qu'on réunit & un feul anneauw , pour accrocher cet anneau
en cas de befoin 4 un levier ou 4 une poulie, & enlever 2 leur aide le déme ;
ceux de cette elpece font plus bas & confomment moins de bois. On obfer-
vera que le ddme porte an moins cing pieds de diametre en-dedans ccuvre;
il a une ouverture ronde 4 fon fommet , une porte {ur vun de fes cotés, & un
trou au c6té oppofé de la porte; c’eft par la porte qu’on introduit le bois qui
doit échauffer la coupelle & le plomb ; on introduit ce métal par la méme
porte pour le placer fur la coupelle; c’eft encore par cette porte que 'on-
vrier avec {on rable retire & lui la litharge, & mefure qu'elle {& forme. Le tron
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du fommet fert de cheminée, & le trou latéral fert & recevoir la tuyere dun,
foufflet placé derriere le dome; dont le bout eft 4 fleur de la coupelle. On
peut voir dans Pouvrage de M. de Genfanne, intitulé Traizé de la fonte des
mines par le charbon de terre , pag. 198 & 226 ,des détils trés - circonflanciés
{vr cette manipulation. : '

202. QUAND le bois eft allumé au point d’avoir fait rougir la coupelle,
on y fait entrer par parties, faumon a faumon, ce qu’elle peut contenir de
plomb, qui ne tarde pas a{e fondre ; on avgmente un peu le feu ,le plomb
devient brillant , & on voit fe former afa furface une efpece d’écume qui a
Pair d’huile {urnageante , dont en angmente la quantité en faifant agir le
foulblet a petits coups. Alors avec un rable court Pouvrier fait tomber devant
lui cette écume au pied de la coupelle & méme fur le fol, & P’y hiffe refroidir.
L’opération fe continue de la méme facon, en ajoutant du plomb autant qu’il
Ie faut pour tenir la coupelle également pleine. Versla fin, il faut chauffer un
peu davantage ; mais on recule ce petit inconvénient le plus quonr peut ;
parce que, comme la batiffe de cette coupelle eft longue, on la fait travailler
fe plus long-tems poffible.

203. CeETTE litharge. eft quelquefois en mafle, & alors Pintéricur de la
mafle devient rougeitre 3 on Pappelle litharge dor ; dauntres fois aufii ouvrier
I'a éparpillée avec fon rable, & en refroidiffant elle devient blanchitre , elle
{& nomme alors litkarge d’argent : voild tout le myftérieux de ces deux dénomi-
nations , qui ont fait tant d'impreflion fur certajnes cervelles alchymiques.

204. LE plomb qui refte au fond de Ia conpelle, fi on ne ’a pas lithargiré
jufqua la fin, eft trés-riche en argent: finon c’eft un vrai bouton d’argent
plus. on moins pefant, fuivant la quantité de plomb qu’en a lithargiré & le
degré de richefle de' ce plomb, parce qu'il eft d’obfervation conftante qu'il
o'y a pas de plomb qui ne contienne plus ou moins d’argent. Lor{que la
coupelle trop fatiguée eft dans le cas d’étre détrvite, on en réferve les débris
pour le traitement de certaines mines ; ou bien on la met avec du flux noir
dans des fourneaux pour la faire refluer le plomb dont elle eft imbibée.

205. QUATRE quintaux de. plomb rendent ordinairement quatre quin-
taux & demi de litharge , qu’on envoie en poudre groffiere , micacée, jau-
nitre ou blanchétre , & dont les ufages dans les autres arts font prefqu’in-
nombrables. .
: A rRT1 ¢ 1 e IIL

Fabrique de la cérufe,

206. PouRr- débiter ce qu’on appelle cdrufz, il eft néceflaire de {e procurer
au préalable du blanc de plomb, parce que la cérufe n'eft point une chanx
: pure
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pure de plomb ; c’eft le mélange de blanc de plomb & de craic ou d'une
terre qui lui eft analogue , mélange qui fé fait en broyant enfemble ces deux
fubftances , les mettant fous la forme de pate quon verle dans des efpeces
de moules faits en cone ; puis on les jette chacun fur une demi-feuille de papier
grifatre , dont on releve les bords pour achever d'envelopper le pain coni-
-forme , & on maintient le tout en cet état avec un peu de fil blanc qui paffe
en croix double fur le papier. De la proportion. de craie avec le blanc de
plomb, de la fineffe de 'un & lautre avant d’étre mis en pain , réfultent Ia
bonté & le prix de la cérufe dans le commerce. , ;'

207. M. Watin, peintre verniffeur, auquel la fociété eft redevable de la
defcription aufli claire & méthodique que détaillée & fondée fur Pexpérience.,
des trois arts du peintre, du doreur & du verniffeur , M. Watin m’a inoneré
plufieurs échantillons de -cérufe qu’il avait faite, & qui ne le cédait, ni
pour le poids , ni pour la fineffe, ni pour.la blancheur, 4 la cérufe de Hollande,
Puis donc qu'on ne peut faire la.cérufe qu'avec du blanc de plomb , voici
comme on {e procure ce dernier. : S

208. ON a des pots de terre d’'un pied A peu prés de profondeur fur huit
‘pouces de large; on place dans chaque un rouleas de plomb, fait avee une
planch® de plomb de trois pieds de long fur fix peuces de large, & de Pé.
paiffeur d’une ligne -au plus. On ne fait pas ces planches par le moyen du
laminoir, il applatit trop & liffe trop le métal ; ceft en les coulant fur le
fable A la maniere des plombiers. On roule cette planche de maniere 2 ce
quentre chaque révolution il refte un vuide d’un bon demi-pouce s on place
ce roulean fur une croix pofée un pen du-deflous du milieu de chaque pot;
cette eroix eft en bois pofée {ur quatre autres petits picdeftaux de bois placés
au bout de chaque croifillon , & affez longs pour tenir la croix A la hauteur
indiquée ; le rouleau eft pofé fur Pun de fes bouts , & non i plat ; on recouvre
chaque pot d’une plaque de plomb de méme épaiffenr , & plus large que
welt l'orifice du pot. _ B : B

209 O n'elt pas d’accord fur Pefpece de liquenr quon met au fond de
ces, pots , de maniere que la petite croix de bois en foit diftante d’un’bon
pouce. Les uns -prétendent quen Angleterre & en Hollande, on met du marc
de bierre arrofé gvec de la- petite bierres & qu’a Grenoble , c’eft du marc
de raifin arrof¢ de vinafle ; ils prétendent que Popération de la corrofion du
plomb n'a lien que par les vapeurs acides qui s’exhalent dans l'intérieur du,
pot par la fermentation acéteufe quis’y excite durant le f&jour des pots dans
le fomier. Ceux qui penfent au contraire que la corrofion du plomb fe fait.
par le vinaigre. lui- méme ;& tout formé, qui circule dans les pots & I'aide de.
la chaleur du fumier , difent qu’on charge les potsaves du vinaigre de bierre

Tome XII, . ’ ~ Cec '
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ou de vin, felon le pays ot s'établit la mannfadute,

210. Quor qu’il en foit, les pots chargés de vinaigre, on de matiere
propre A devenir vinaigre, & du rouleau de piomb:pofé fur la petite croix
de bois, comme il a été dit, recouverts enfin de leur lame 'de plomb, ces
pots {e placent dans une fofle, fur un premier lit de fumier, & Pon connait
telle fabrique oniPon en place vingt d¢ front {ur vingt de profondeur. On
étend du fumier fur ce premier lit, pour ranger un {econd lit pareil, enfin
julqu’a quatre, recouvrant chacun de bon fumier, & fur-tout le dernier
ou le plus fupérieur 3 dans cet ordre on fait travailler cent foixante pots a
1a fois. La propriété du fumier mis en tas eft, comme on fait, de s’échauffer ;
-on empéche la chaleur qui’ nait de sexhaler an - dehors, en le couvrant an
befoin de fumier plus frais. Au bout de trois {femaines on découvre les pots,
on rctire chague rouleau qu'on déploie fur une table de bois longue &
étroite , pour ratifler avec un couteau pen tranchant le plomb corrodé qui a
acquis ‘beaucoup de volume; il n’eft guere poflible qu’en raclant ainfi on ne
détache des portions de plomb qui pafient avec le blanc de plomb; auvffi en
‘trouve-t-on fouvent dans celni qui n’a pas été broyé : on fait la méme chofe
{ur les lames qui ont fervi de couvercle, & on croit méme que le Rlanc de
plomb en eft plus fin. | '

211, UN fabriquant de Grenoble m’a dit que dans cette opération Pargent
dont le plomb eft plus ou moins riche n’était jamais corrodé, & qu'ainfi le
plomb reftant le dédommageait fouvent, par Pargent qu’il contenait prefqu’a
nu , de tous les frais de Popération. Je le fouhaite pour lni; mais outre le
défaut de vraifemblance, puifque la partie nen corrodée weft' pas éparfe ;
mais’ occupe toujours le centre de la lame de plomb, ce qui fuppoferait que
Pargent fe raffemble vers ce centre durant la calcination du plomb; outre
cela, dis-je, Pai moi-méme fait plufieurs effais de ce plomb que je n'ai pas
trouvé plus riche. . o

212. ON broie fous des meules le blanc de plomb qui ‘doit &tre converti
en cendre, & alors on en retire par la lotion le peu de plomb qui s’y ren-
contre; on méle au blanc broyé depuis parties égales jufqu’a un quart.de’
fon poids de craie pareillement broyée & lavée, & on en forme les pains de
cérufe dont il a été queltion pu commencement de cet artigle. Si I'on a fait
le blanc de plemb avec le vinaigre, ce qui relte dans les pots fert & faire du”
fucre de faturne. . _

213. LEs commergans qui débitent la cérufe ont coutume de la tenir
dans un endroit un pen homide , parce quon eft dans Pufage de choifir
les pains les plus lourds fous ta main; mais les gens honngtes fe dipenfent
de ce {oin, & vendent plus cher la cérufe ou'il y a le moins de craiesilsla
vendent {eche, lourde, bien blanche, s’écrafant en une poudre pen lide &
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point pateufe, & ayant dans f2 cpffure une efpece de ton velouté. (§3)

AR T 1 ¢ L E 1V,

Fabrique du fucre de faturne.

214. RiEN w'elt plus facile que la fabrique du fucre de faturne, fi Pon
en eroit ceux qui en ont écrit jufqu’a ce jour. Lorfqu'on met la main 4 eeu-
vre ; on eft étonné du nombre d’obftacles qui s'oppofent 4 ce qu’on obtienne
ce produit chymique avec les qualités qu'on en exige dans le commerce, La
fabrigue de. Grenoble elle - méme a été pendant long-tems & n'avoir que trés-
pent de ce fel de faturne blanc; l¢ refte était jannatre, & les entrepreneurs ne
vendaient jamais 'un fans Pautre. Les Véiitiens, les Anglais & les Hollandais
ontpréparé & débitent cette marchandife dans des boites garnies de papier
bleu , pour faire fortir davantage la blancheur de leur fel,

21§/ LE premier obftacle qui (e préfente eft la trés-petite quantité de chaux
de plomb qni fe diffont dans le vinaigre diftillé; caril ne faut pas parler du
plomb lui-méme, A peine s’en diffout-il un forupule dans deux livres de ce
vinaigre ; huit onces de ce diffolvant prennent un gros & demi de litharge,
prés de deux gros de cérufe & un demi-gros de minium. La {econde diffi-
culté confifte dans le befoin qu’on a d’une trés- grande quantité de vinaigre
diftillé, qui foit-le plus blané poflible; $’il contient un peu de matiere capable
de [t brivler, le fel de faturne eft jauni, Enfin, on ne faurait croire combien la
cryftallifation du fiacre de faturne demande de précautions pour s'exécuter.

316. QuUEL que foit le lieu on eft éiablic une manufacture de fucre de
faturne, il faut {e pourvoir de fubftances propres & former du vinaigre. En
Angleterre ¢elt de la bierre. On dit, qu'ountre la bierre, les Hollandais ont
un fecret pour faire du vinaigre artificiel : jai efpéré jufques ici de voir ce
‘vinaigre pour l'examiner & en découvrir, §'il fe peut, la nature; mais jai
été trompé dans mes efpérances; je fais, qu'ils font dans les pays d’Artois, &
meéme dans le Bordelais, des levées de marcs-de raifins; & comme les moyens
les plus économes font connus & préférés par des artiftes anfli intelligens
que -les Hollandais , je ne {erais pas furpris quand leur fecret confifterair & |

(58) On pent fai‘rerune'el’pece decérufe  bean blanc de plomb , en précipitant une

d'une maniere affeZ avantageunle, en faifint
cuire de Ia litharge. pulyérifée avec de l'ef.

prit de vitriol, dans lequel on a fait fondre

un peu de el , & en ayant foin de remuer
e mélange. Lorfyue fa lithargesa pris un
beau blanc, on la Iave, On obtient un trés.

diffolotion de fucre de {aturne, avec unc
diffolution d’alun ou avec d& Pefprit de
vitriol. Le blanc de perles n’eft autre chofe
que du blang de plomb, oude la cérufe,
2 laquelle on méle un pen de bleu de Berlin,

CGcij
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faire du vimaigre avec ces marcs. A Grenoble on {& .fert & de ces mares &
du vin qui y eft trés.-abondant: par toute fabrique de fucre de faturne on
érablit donc une vinaigrerie; & I'on fuit, pour cette portion du travail, les
précautions qu’on trouvera décrites fans doute dans Part du vinaigrier.

217.. ON dittillaic autrefois le vinaigre dans dé grandes cornues de grés,
& I’en remarquait que ce vinaigre avait toujours un gott de feu; les fabri-
quans y ont fubflitué les cucurbites de cuivre furmontées d’un chapiteau de
terre, vafte & & deux becs; enfin on- fuit la méthode indiquée dans la pre-
miere partie de cet ouvrage au chapitre feptieme.

218. ON met dans un grand jarre de terre ving-cing livres de blanc de
plomb; on 4 fon défaut de litharge , & on verfe deflus depuis cent jufqu’a
cent cinguante pintes de vinaigre diftillé. Le jarre eft placé dans un endroit
chaud , prés des fourneaux qui fervent a la diftillation du vinaigre ; on agite
ce mélange avec un long baton ; & lorfqu’on ne voit plus naitre d’effervel-
cence , on laifle dépofer ; on puife la liquenr claire avec de grandes cuillers
en bois, & 'on emplitune chaudiere de plomb encadrée dans fon fourneau ,
comme les cuves des teinturiers; on allume wn feu doux, & on hiffe éva-
porer lentement jufqu’a ce quune goutte de la liqueur mife fur unlien frais
s’y congele furle.champ: alors on a des efpeces de formes ou ‘auges quar-
rées de la grandeur & de la forme des poids de fer d’un demi-quintal ; ces
anges font de terre cuite & verniflée , & ent vers le fond un trou qu'on
tient bouché avec.un petit tampon de bois ; on emplit ces formes , on les range
dans Pétuve, & on verfe fur chaque forme un poiffon au plus ou-quatte
onces de forte eau-de-vie en d’efprit de vin; cet efprit fait fur chaque forme
un limbe qui empéche Pévaporation. Au bout de huit & dix jours, ou plutdt
dés qu’on voit les formes pleines de cryftaux, on les retire de Pétuve ; on
ote les bondons, & on laiffe écouler ce qui eft liquide dans des cuvettes de
plomb ; on verfe encore un peu d’efprit de vin {ur les formes, & I'on acheve
de laiffer égoutter: on retrouve le fel de faturne en aiguilles délides , con-
fufes; on le met 2 fécher un peu a Pétuve , & on le ferre dans {es boites,

219. Ce qui eft égoutté eft ordinairement épais comme de Phuile; deft
une diffolution de plomb qui n’a pas aflez de vinaigre: en Ia délayant dans
de nouvean vinaigre, la filtrant & la.mettant 4 évaporer, on en retire juf-
qua la fin du fucre de fatorne, dont i la vérité les cryftaux font un pen
jaunatres. -

220. AVANT d’avoir de procédé pour’ eau-mere, les fabriquans de Gre-
noble la fifdient évaporer fortement, la mettaient dans lés formes & Péruve
julqu’a ce qu’elle fut entiérement defféchée; ’eft ce qui leur donnait tang
de fucre de faturne jaune & fale. o
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AR TIC L g V,
Fabrique du verd diflillé.

221. JE neme propofe pas d’expofer icile travail par fequel les habitans de
Montpellier préparent le verdet, autrement verd-de-gris. Ce travail a été fu-
périeurement développé par M. Montet,-dans les volumes de I'académie
des fciences : il fuffit qu'on fache que le verdet eft le réfultat de la corrofion:
du -euivre, par les vapeurs acides qui  s'exhalent durant le tems que les
mards de raifin & la vinafle tournent 3 Paigre; & que ce verdet fe détache
ent fe gonflant de dedus le cuivre , lorfqu’on Pexpole 3 la chaleur du foleil.
Il y a dans le ¢commerce plufieurs verds.de-gris; le premier & le plus beau
eft en poudre groffiere , d’un verd velouté , & ne blanchit jamais en féchant.
Les autres efpeces font plus ou moins mélées de {obflances étrangeres qui
paliflent leur couleurs elles font ordinairement en groffes mafles dures &
difficiles 3 rompre ; on les laiffe de coté quand il s'agit de procéder 4 la fa~
brique do verd diftillé. . :

222. DEPUIs long-tems les Hollandais venaient acheter &4 Montpellier
le plus beau verd-de-gris fur le pied de dix - huit & vingt fols la livre , puis
remettaient dans le commerce le verd diflillé, c’eft-a-dire , e réfultat de la
diffelution complete du verdet dans le vinaigre diftillé ; réfultat grouppé en
pyramide compofée de plufieurs cryftaux amoncelés, d’un beau verd ve.
louté , obfcur , & de fogme 4 peu prés quadrilatere. -

223. JE fus confulté, il y a vingt ans 4 peu prés, par un patticulier de
Grenoble, le méme qui fabrique le fel de faturne, fur les moyens écono-
miques ‘de préparer le vinaigre, de le diftiller, &'y diffoudre le verdet, &
d’en faire des cryflaux qui fuffent en concurrence avec le verd diftillé de
Hollande. Je ne puis affurer {i mes confeils ont contribué en quelque chofe
a Pétabliffement de cette nouvelle fabrique; yofe le foupgonner, fondé fur
le refus que m’a fait depuis le méme particulier de me donner aucune inf
truction , & fur Vattention qu’il a prife de détruire Popinion ot javrais pu
étre de lui avoir fervi. Ceft une maniere de reconnaiffance plus commune
qu’on ne penfe. Au refte, voici ce que je fais pofitivement de la fabrique du
verre diftillé, & je le fais tant par le récit d’un ouvrier de Vienne en Dauphiné,
que lentreprencur de Grenoble a fait venir dans fa fabrique, & qui eft mort
aprés Pavoir inftruit & fond de ce qu'il regardait comme un fecret , que par ma

- propre expérience , ayant , autant que je 'ai pu , vérifié les récits d’opérations
de ce gente que je n’ai pu_voir dans les fabriques elle-mémes.

224 ON {e procure, par les moycns indiqués 2 Darticle précédent, du
vinaigre diftillé qui ne fente pas lebrilé , & 'on met dans des jarres vingt-
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cing livres, par exemple, de beau verd-de-gris, & jufqu’a vingt-huit fois fon
poids de vinaigre diffillé ; ce qu’on fait 3 plufieurs reprifes , en tenant le jarre.
dans unlien chaud & agitant la matiere avec un long biton de bois. Au bout
de quatre ou cing jours, on verfe la liqueur, qui eft d’un verd obfour, qu'on
met & dépofer, & on met en {a place de nouveau vinaigre; il fe diffout’ ainfi
4 la longue & fucceflivement vingt livres de verdet, des vingt-cing mifes en
diffolution. On a dit que les cing livres reftantes donnaient par la fonte unt
métal d'une nature particuliere ; pour moi je n’y ai vu que du cuivre. -

22§. La liqueur bien éclhaircie, on la met évaporer dans de grandes chau-
dieres de cuivre qu’on chaufle, comme les chaudieres 2 teinture ; & on réduit
1a liqueur en confiftance de firop un peu épais. '

226. ON a des pots de gres plus hauts que larges, & de la contenance
de douze pintes au plus : on y place des tiges de bois blanc d'un pied de
long , fendues par un de leurs bouts prefque jufqu’s 'autre bout qui demeure
entier; on infere dans les fentes de petits dés de bois qui tiennent écartées
les portions fendnes; on en met au plus trois dans chaque pot, & on les emplit
de la liqueur. évaporée; on recouvre d’un limbe de bonne eau-de-vie cette
liqueur portée & Pétuve ; quelques-uns prétendent qu'on doit ajouter de
I'urine a I'eau-de-vie. On laiffe les pots pendant prés de quinze jours «lans
Pétuve médiocrement chaude; c’eft de cette derniere préeaution que dépen~
dent I'abondance & le volume des cryfltaux qui samoncelent autonr :des
tiges de bois, & forment des pyramides qu'on met & {Echer légérement 2
Pétuve pour répandre’dans le commerce fous le pom de verd Jiffill en
grappes. On dit que ces tiges de bois concourent 4 conferver la beaut? aux
cryftaux, par la facilité qu'elles ont d’attirer un peu dhumidité : je 1i’y vois
autre intention que celle de préfenter , comme font les confifpurs au fucre
4 candir ,- plus de furfaces au verd diftillé pour fe groupper; car le poids
de ces tiges ne doit pas entrer en confidération, il eft de trop petite con-
féquence ; une pyramide pefant une livee & demic, n’a peut - étre pas une
once de bois.’ :

22%. IL y a dans les pots contre les parois, dautres cryftanx, dont les
uns -font fort petits & pen confiftans; on les enleve 2 'aide d’un ‘peu de
vinaigre diftillé’, qui rediffout aufli quelques portions de verdet qui e pré-
cipite durant la cryftallifation. Les autres cryftaux, gros & gronppés en plas
.ques, fe détachent. pour étre féchés A Pétuve & vendus.dans le commeroe,

228. L’EAv-mere qui refte {e’ délaye dans une eau de chaux légere; puis
on eflaie s’il Ini mahque du verdet ou du vinaigre; on lui en rend & on
la fait cryfiallifer julgn’a la fin, enforte qil W’y a rien de perdu de ce coté.
On a voulu me perfuader qu’a Grenoble ils clarifiajent teur san-mere avec
du blanc- d’ceuf, comme nous faifons nos firops; je crains bien que:ce ne
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foit une de ces propofitions jetées en avant pour empécher I'obfervateur
daller droit & fon but. (59) .-

229. IL s'était établi i Paris une fabrique de verd diftillé, qui ne pré-
tendait & rien moins qu’a culbuter la fabrique de Grenoble. Le verd diftillé
fournia bien plus bas prix, felon 'ufage , par cette fabrique de Paris, noir-
ciflyit & emploi, & on Pa abandonné, en le foupgonnant d’¢tre mixtionné
avec Vacide vitriolique, pour épargner les frais du vinaigre diltillé. Le
foupcon ‘eft fondé fur ce qu'en général cet acide vitriolique a la propriété
de faire tourner au noir les couleurs dans lefquelles il & trouve ; Peau-forte
vitriolifée noircit’ écarlate; le vitriol de Chypre concourt 4 noircir , quoi
quon en dife , la teinture des chapeliers. Le bleu dindigo , diffous dans
Pacide vitriolique , eft plus noir que toute autre maniere d’employer cette
fécule. _ ,

230, LE verd diftillé vaut, dans le commerce, de dix 4 douze francs la
livee;; il faut le choifir en cryftanx bien conformés, ni trop fec ni trop
homide ; w’ayant fur - tout point de poufliere d’un: verd pale fur o furface.
Le fabriquant de Grenoble nva dit que cette fabrique ne valait pas la peine
d’étre cultivée, 4 canfle de la petite quantité qui e confomme de verd dif
tille ; il n’a cependant pas encore abandonné fa fabrigue ; il cherche méme
a Pétendre, & il eft occupé i trouver & Paris une fociété pour y faire le
verdet ou-verd-de-gris plus beau & & mejlleur compte que celui de Mont-

pellier : il faudra voir. (60 )

- (59) Le célebre Wenzel vient de dé-

crire une maniere fort avantageufe de le
faire, & je'l'ai effayée avec fuccés.

1l prend quarante-huit onces de vitriol
bleuy & foixante - une onces de fucre de
fatnrne ; qu'il fait fondre {éparément dans
de Pean bouillanfe, & il méle ces diffolu-
tions. Alors Pacidé duo vitriol s’empare du
plomb, & formeé avec lui un précipité; &
Ia fiquenr qui furnage, eft une union de
Pacide de vinaigre , du fucre de faturne; &
du cuivre que contenait le vitriol. 1 fait
évaporer cette liqueur , qui lui fournit une
quarantaine d’onces de verdet diftillé. Le
précipite pele environ cinguante onces, &
peut fervir, aprés avoir été lavé, comme
un excellent blanc de plomb., M. Wenzel
remarque que , pour avoir dé beaux cryftaux
rhomboidaux de verdec, il faut évaporer la
liquenr daus des fours , pour qu'elle foit

réchauffée de tous cdtés, fans quoi Lon
~ n'obtient que de petits cryftaux,
" {60} Les freres Gravenhorft de Brunf-

vic font & débitent une efpece de verd-dea
gris diftillé, infiniment fupérienr s ordi-
naire. Il {e diffout facilement dans l'ean,
ce que ne faic point l'autre , & il a une
coulenr plus agréable qui tire fur le blen.
Yls nomment ce verd, verd de Brunfvic
diffillé, En ayant fait lanalyfe, j'ai trouvé
que ce n'était que du cuivre diffous au
moyen du tartre, & jen ai fait, en uniffanc
Pacide du tartre au cuivrée qui dtait entié-
rement femblable au leur. On peut faire
ce verd en uniffant immédiatement le tar-
tre-au-cuivre , on en mélant vne diffolution
de vitriol bleu avec une diffolution de chaux
ou de craie dans le tartre, qu'on obtient
en cuifant de la chaox avec-du tartre & de
Peau. Ces mémes freres Gravenhorft débitent
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ADDITIONS & correlfions furvenues durant Pimpreffios,
A LUN CALCINE , premiere partie, apre‘:s‘ la diffillation du vinaigre.

231. :{LE 5- dtfhllateurs d’eaux - fortes préparent encore I'alun calciné;
e eﬂ: le fel dont nous avons fait mention dans le chapitre fecond de la pre-
miere partie. Ce fel appellé alun eft en maffes informes , tranfparentes, blan-
ches , ayant vne faveur fucrée d’abord, puis ﬁnguherement acerbe; il vient
en tonneaux, & dans le commerce il fe nomme alun de roche, pour le dittin-
guer d’une efpece rougeatre appellee alun de Rome , & qui ne vaut rien pour
Pobjet dont il s’agit ici.

232. TouT zalun a la propriété de {e tuméfier finguliérement au feu, &
de prendre un volume confidérable en perdant un phlegme ou eau i pet
acidule qu'on fe difpenfe dela recueillir, 4 moins que quelqu’alchymifte n 011
ait la fantaiffe.

233. ON met dans antant de cuines que peut en contenir une galere s
cing livres d’alun pour chaque cuine, ce qui fait cent foixante livres d’alun
pour trente - deux cuines. On garnit la galere comme pourles eaux-fortes,
avec cette différence qu’on ne met ni goulot ni récipient.

i 234. O établit d’abord un fen beaucoup plus lent que pour le ‘travail des
eaux - fortes , on Pentretient ainfi jufqu’a ce qu’on voie que Palun cefle de fe
gonfler; il fort pendant ce tems des vapeurs rarement fuffocantes; on donne
un dernier coup de feu affez brufque, & on le lifle éteindre; Palun fe
trouve avoir pris la forme intéricure des cuines, qu'il faut cafler pour Pen

depunis trés-long-tems un verd qui a beau-
coup d'avantages fur le verdet erdinaire,
pour la peinture & Phuile. Le foleil & Pair
détruifent, comme Pon fait, Ia couleur du
verdet; le verd de Brunfvw par contre de~
vient toujours plus beau a l'air. L "analyfe
mayant fait connaitre qu'il avait été fait en
précipitant nne diffolution de cuivre dans
Yacide de fel, an moyen d’une terre cal-
caire , je 'y fuis pris de la maniere fui.
vante_pour Uimiter, Jai fait fondre’ partles
égales de fel commun & de vitriol de cuivre
dans de l'ean bouillante, & jai precxp:te
cette diffolution avec de Ia chaux lavee,
faifant attention d’y mettre un pew moins

de chaox qu’xl ne fal!azc pour faturer la
hqueur, & jai par-la obtenu ce: verd fi
eftimé & fi employé dans tbute l’AHemagnc

Je puis affurer que tout artifte v réuffira
comme moi, en {vivant de peint en point
ce procédé. Jai dit expreflément qu'il ‘fal-
lait diffoudre le vitriol & le fel dans Peau
bouillante ; car fi on faifait cette diffolution
eh cuifant le vitriol & le fel avec de Pean,
1e précipité qui en réfulterait avec la chaux
ferait j jaune. En variant un pet ce procéde,
T'on variera 2 Vinfini les nuances du verd ;

mais comme cet ouvrage n'eft point un

‘treité des comleurs, je me difpenfe d'en -
parler.

retirer ,
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retirer , & il eft en pains d’un blanc éblouniffant,, d’une légéreté & d'une fria-
bilité fingulieres; c’eft ce qu’on nomme alun britlé , alun caleiné, & qui weft
autre chofe que Palun privé de fon eau de cryflallifation; ceft ainfi quon
nomme tout phlegme qui concourt a la formation & 4 la tranfparence de
tous. cryftaux {falins. : .

.- 23§. 1’ALUN dans cette opération a perdu les deux cinquiemes de fon
poids , & Pontrouve pour cent {oixante livres d’alun de roche , quatre-vingt-
{eize livres d’alun caleiné. 11 eft d’un grand ufage pour les maréchaux, pour

les chirurgiens , qui s’en fervent pour brilder ou détruire des excroiffances char-
nues daos le traitement des plaies, ulceres, &c.

. NOIR DE FUMEE, @ le fuite des huiles effenticlles partie I

. 236. ON connait dans le commerce deux efpeces de noirs de fumée: le pre-
mier , fabrique d’Allemagne, eft en efpece de tablettes plates, trés-friables,
. d'un noir velouté quand on le brife, & eft appellé noir ¢ noircir , noir &’ Alle-
magne , noir en pierre. Le fecond, fabrique de Paris, eft d’une légéreté fingu-
liere, d’un noir rougeitre 2 Pemploi, & fe nomme noir.de fumée lger, noir
de Paris. . . _ , - o

. 237. LEXISTENCE de ces devx noirs el également due 2 la combuftion
des matieres réfinenfes que fourniffent abondamment les pinsg & leurs ana-
logues ; mais la différence dans la fabrication eft caufe de celle qu’on reconnait
dans leur texture. : '

. 238. EN Allemagne on établit en planches une chambre obfcure de cinq a
fix pieds de dimenfion daus toutes fes parties , calfeutrée avec la plus grande
exactitnde par les dehors, & n’ayant que deux ouvertures, 'une vers une
de fes faces latérales , au niveau du {ol , & 'autre au centre du. plancher fu-
périeur ou plafond. La premicre ouverture eft occupée par une elpece de
fournean quarré de trois pieds de long fur deux de hauteur & auntant de
largeur. La porte de ce fourneau & la moiti¢ de fa longueur font hors de la
chambre obicure , & lautre portion eft dans l'intérieur. Cette portion n’a
pas de mur de fond , & refte ouverte dans toutes fes dimenfions. Le trou
ménagé au plafond a deux pieds de diametre en rond, & eft bouché entiére-
ment pat un cone fait d’une étoffe de laine ferrée, & qui peut porter trois
2 quatre pieds de hauteur. Ce céne eft foutenu vers fa pointe qui eft ouverte,
par deux bouts de bois pofés extéricurement fur le plafond, & qui fe ren.
contrent vers une de leurs extrémités. .

. 239. Unenfant feul gouverne le travail; il allume dans le fourneau & fur
la partie de devant, des morceaux de bois réfinenx bien {ecs; il y jette de
tems. 2 autre des morceaux de réfine trop charges d'ordures, & ila {eulement

“Tome XII, Dd
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foin quela flamme ne foit pas trop abondante, parce que la flamme n'z liew
qu'aux dépens de la fuie qu'on defire; la fumée échappe dans la chambre
ebfcure & va gagner le cone; lorfque le dire@eur de la fabrique s’appercoit
que le cone oft afles chargé, il quitte un inftant fon fourneau , & avec une
longue gaule il va frapper par-dehors le cone dans tous les fens; Iz fuie
yevombe dans la chambre obfcure fur le plancher, que le fourneau entretient
dans une efpece de chaleur qui permet & cette fuic de samonceler & de
prendce corps. C'eft zinfi que nous voyons dans Phiver ceux qui ramonnent
nos cheminées, ehauffer fortement un itre, 'y étendre la firie volumineufle
telle qu'ils 1a retirent des cheminées, la laiffer prendre cotps , la retourner
pour la fondre également , & réduire en mafles {olides, peu volumineufes ,
faciles 4 arranger en forme de briques, cette poulliere embarrafflante par fa
légéreté & fon peu de confiftance. o

240. ON fabrique autrement le noir de fomée dans Paris. On choifit daus
un endroit ifolé, une chainbre dont on ferme exactement toutes les ouvertu.
res, 2 'exception de la porte ; on garnit les murailles de cette chambre & fon
plafond avec des peaux de moutons bien tendues, & dont la laine eft en-de-
hors ; au milien de cette chambre on met une marmite de fer fondu , dans
laquelle on a mis tous les rebuts des produits du pin , poix-réfine, arcangon,
gelipot, poix de Bourgogne, &c. On y met le feu i aide de quelques morceaux
de bois léger, qu’on aenduits de ces matieres ; on ferme la porte,, & on peut
regarder de tems 2 autre, par un trou fait i cette porte, fila matiere britle ton-
jours. Comme on fait ce qu’on a mis de matiere combuftible, & le tems que
doit durer fa deftruction par la flamme, fi Pon s’appergoit que cette flamme ait
osilé trop tot, on y remédie en allumant de nouveau ce qui refte. Si elle eft
éteinte faute d’aliment, on retire cette marmite & on lui en fubfitue une
auntre toute chargée des mémes matieres allumées. Le tout fe fait fans entrer
dans la e¢hambre ; on a des crochets, des pelles, ou autres inftrumens affer
longs pour exécuter ces petites manipulations du feuil de la porte.
~ 24t. Lorsqu’on juge que le notr de fumée eft affez abondant, on 2 an
bout d’vme gavle, des brins de balai bien éparpillés; on fait paffer ce balaj
fur toutes- ces peaux, & Pen fait par ce meyen tomber tout le noir de fumée
fur le fol de la ehambre, d’ot o1i lerecueille pour le mettre dans des boites
rondes de dix-huit pouces de haut fur douze pouces de diametre , appellées
des galons , & qui rennent quatre onces de neir de fumée, que le fabriquant
vend guatorze fols , ce qui fait cinquante-fix fols In livre. 11 eft aifé, en com-
parant ce travail avec celui des Allemands, de voir peurquoi le noir d’Alle~
magne a plus d’éelat que fe nétre , & comment en peurrait donner 3 celui-ci
Ta méme perfedtion. La chaleur dansle travail allemand, en donmant i Vhuile
empyreumatique une edetaine liquidite , lui permet de fe parfondre plus



Partie XN Deln préparation des produits chymigues folides. 21z

uniformément dans toute la mafle, qui prend par-la un ton de couleur ho-
mogene. (61 )

Addition fur la fabrication de Uhuile de vitriol par Ie foufie , partie L.

. 242. ON trouve dans un ouvrage de chymie affez voluminenx, une ef-
pece de critique du travail de M. Dozy pour la fabrication de Pefprit de vis
triol, tiré du foufre. On y annonce que cette pratique n’eft pas la meillenre ;
que, corps inflammable pour corps inflammable, le charbon eft préférable 3 Ia
filafle quon eft dans Pufage d'interpofer dans les cuillers. On y dit qu’on pré-
fere les cornues de fer tubulées dont on fait rougir le fond, parce que les
acides en vapeurs ne corrodent pas ce métal; on y voit que les cuillers doi~
vent étre de fér-blanc qu’on rougit & chaque fois, & Paide d’un réchaud rou-
lant, que Pouvrier promene avec lui; on y apprend que c’elt avec des ef.
peces de mefures de fer-blanc qu'on puife Pacide vitriolique formé dans les
ballons. On y parait donner la préférence aux récipiens de terre fur ceux de
verre. Tant de chofes nouvelles m’ont paru mériter une attention fetupu-
leufe de ma part, afin d’enrichir d’autant ma-defcription d’un art peu connu,

{61) M. de Machy parait, dans Ie com-
mencement de cet article , confondre le noir
d’Allemagne avec le noir de fumée, & croire
qu’ils doivent tous les deux leur exiftence
a la combuftion des matieres refineufes que
fourniflent abondamment les pins on fapins.

Le fin noir &’Allemagne, ou le noir qu’em.
ploient les imprimenrs en taille . douce,
n'eft point vn noir de fumée , mais un vrai
charben de marc de raifin.

M. Struve, dans fes Effais ou réflexions
fur la chymie, décrit la maniere de le pré-
parer , & la voici. Aux environs de Mayence,
on met le marc dans un fourneau unique-
ment propre 4 cela, ol il n’y a augune
communication avec air extérieur. On Py
réduit d’abord en une maffe noire & com-
pacte; on le fait enfuite paffer par un
moulin-, d’ot} il fort en poudre trés-fine.
Puis en humeétant un peu cette poudre,
on i remet en mafle , on I'empaguete & on
1a preffe dans des tonneaux qu’on envoie 2
Francfort. C'eft pourquoi ¢e noir porte anffi
le nom de noir de Francfort. De 1a, cette
matiere fe repand en Allemagne & dans une

grande partie de I'Europe, & beaucoup
d'arts & de métiers Pemploient fous le nom
de noir dAllemagne. Les imprimeurs en
taille - douce en font grand ulage ; & comme
il eft plas foncé que le noir d'ivoire, bien
des artiftes s’en fervent par préfdrence. On
pourrait le faire en Suifle avec peu de frais,
& il n’eft pas douteux qu'en faveur de Ia
proximité nos voifins ne s'en pourvuffent
chez nous plutdt qu'en Allemagne. On fait
aufli un noir analogue avec la lie de vin
calcinée. On trouve les détails de cette
opération dans PEncyclopédie pratique,
M. de Machy ne nous dit point la ma.
niere de rendre le noit de fumée propre
a la peinture, & de le dépouiller de fon

odeur. Tout le procédé confifte i en remnlic

des crenfets que lon ferme & que Pon
lutte exactement, & dans lefquels on le
calcine, Cette calcination détruit les parties
huileufes, qui n"avaient pas encore été en-
tiérement décompofées , & r&nd ainf cette
conleur plus propre a la peinture & aux
emplois auxquels on la deftine.

D.d jj

«
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& .de faire hommage a leur autenr des correéhons utiles que Jaureus retls
contrées.

243. CoMMe Pauteur, tout en pre{'cnvant les cornues de fer tubulees,
de maniere 4 faire croire quil les 2 miles en experlence, dit cependat quel.
ques lignes plus loin, qu’il ne s’en eft pas fervi, & ajoute que les cornues de
terre lvi ont paru les unes trop poreufes, les' antges trop fmgxles 3 ‘on’pour-
rait croire que Pexpérience qu’il annonce eft eiicore a faire. Jai fait un melange
de huit parties de foufre, une ‘de charbonr & une de hitre’; avant de m’ex-
pofer 4 aucune explofion, danger que la nature des ingrédiens indique , {fur-
tout en {f& fervant d’une cornue tubulée, jai cru plus prudent de faire rougir
ob{curément une piece de fer fondu; j y a projeté mon melange peu a peu,
Le foufre 'eft enflammé tout d’abord, puis le furplus s Peft llqueﬁe p fait une
pite fentant le foie de foufre: il ny a en que trés-peu de nitre qui ait fufé,
& on ne voyait pas le charbon fcintiller ; au bout de deux minutes la flamme
était éteinte; le vafte récipient de machine pnenmatique, dont j'avais recou-
vers le total , était parfemé d’une humidité point acide , fentant le foie de fou-
fre, & d'une légere poutliere. Ce fut bien pis lorfque yexaminai le morceau
de Fer Pendroit ou le foufre s’était Fondu était rongé au point de montrer
une cavité fenfible s & cependant il n’y avait pas en une once de melange mis
fur ce fer rouge.

. CETTE expenence qui m’a difpenfé de la répéter dans une cornue
de fer tubulea démontre clairement, 1°. que Pappareil d’une cornue de fer
rougi, loin d’étre préférable, ferait une perte réelle pour Partifte , puifque tot
ou tard il fenfuivra la deftru@jon, la perforation du métal a Pendroit de la
projection. 2°. Que le charbon , loin d’etre préférable i la filafle, doit &tre re-
jeté, puilqu’il {& meéle avec le foufre liquéfié , & forme avec lui une. pate in-
capable de {cintiller. 3°. Que cette manipulation au total eft meoﬁible &
exécuter, puilque lom den obtenir un acide, on n’en retire qu’un peu de
{oufre fublimé, & un plegme fentant Pceuf couvi.

24§. CEST bien autre chofe encore , fi Pon fubltitue les vafes de terre 2
cenx de verre. J'ai etr'la curiofité de faire fous une cloche de verre , & fous
une trés-vafte cucurbite de greés, bien cuite & bien i"onore l’experzence ﬁn-,
vant le procédé de M. Dozy, c'eft-s-dire, en mettant 3 brdler peu apeu’un
melange de foufre quatre parties, nitre une partie, & de letoupe eparpﬂlee
dans le petit teft de terre qui recevait le mélange. Le tout mis # britler, j’ai eu
ma cloche de verre pleine de vapeurs d’un blanc épais & obftur, ( & non
rouge, comme il eft dit par erreur dans le texte du prefcut ouvrage) qu1
ont fourni une liqueur trés-acide. La cucurbite au contraire n'a donné qu'un
phlegme trés - peu acide, & fenfiblement fade , comme eft prefque toute diffo-
lution d’une terre par un acide délayé. Il y a au-deflous du nouveau pont de
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N emliy une niaifon onl j’2i e occafion de voir un appareil tout en terré, ima-
giné pour établir une fabrique d’huile de vitriol ; Pappareil n’a travaille qunne
fois , & on a retiré fi peu d’acide que le decouragement a prls les entrepre-
neurs, qui ont abandonné tout au propriétaire; = - La g

© 246, JAI eu le plaifir de remarquer dans Pexpérience que yai detalllee it
n’y a qu'un inftant, la rénovation de Vair dans Vintérieur de la cloche de
verre par le petit a1t1ﬁce que voici. Jai placé mon appareil fur un platean de
verre, dans lequel Pavais verfé de can en adez grande quantité pour couvrir
les bords de la cloche; an premier inftant de Pinflammation du foufre Peau
s'eft introduite dans la cloche beéaucoup au-deffus de fon niveails puis 3'me-
fure que le nitre fufait, Peau baiffait, ponr remonter & ‘baiffer bind altetna’m-
vement tant qu’a duré la combuftion doe:foufre;avec'cette différefé que ,
lorfque la cloche était gorgée, pout ainfi' dire, de vapéiirs, cette efpece d‘of'
cillation n’était prefque pas fenfible,

247. J'a1 verfé un peu de cet acide obtemy, for des échantillons de fer-
blanc de toute efpece 5 aucun wa réfifté, ils ont tous été corrodés; yily a
‘en que les morceaux “plongés dans iac1de qui aient été plus fong - tems {ang
eétre altérés ; mais le plus long - tems #’a pas été d'une heure. Jai fait chanffer
fucceﬁwement le méme morceau de fer - blane for des charbons, fans lefaire
méme rougir; dés le troifieme’ chautﬁge, tout. l’ctam etatt ecoﬁle, & au
fixieme la téle s'effeuillait.

248. De tout ce qui précede; il s’enfuit que les u&errf“ les de fer - bhnc'
font incompatibles avec la manipulation de M: Dozy ; -que’ ceux de terre,
quand ils {ervent:de récipient , abfotbent trop dacide pour &tre préférés 5 que
Ia filaflt eftreffentielle dans Popération’, en ce que brilant fucceflivement, elle’
nie . procure pas-la” liquéfaction totale” du foufre, liquéfaion qu1 -én Chma
binant le mélange, en empéche le:développement fucceffif, en cé que le peut
de charbon {cintillant qu’elle fournit , fufft pour faire fufer Te peu de nitre
qu'il avoifine ; que la chaleur procurée aux cuillers, eft non-feulenrent inutile,
mais méme dangereufe aw fucces de Popération ; que par confiquent on peut
laiffer -de c6té 1a correction que Pautérr’ de la: chyrivie en -queftion- antionce
dans fon ouvrage, & qu’on retrouve dans’le Dictionmaire’ des arts & métiers;
& que la manipulation indiquée pat ‘M. Dozy eft Ja feule bonnik, parce que
l’expenence la confirme dans-tous fes points, & que-daiis tout fon' aixvt"a‘gef
M. Dozy s’énonce- avec la clarté, la candenr, la droiture qui conv1ennent 2
tout écrivain qm veut inftruire & &tre compris.

249. -ON nv'a appris que les Anglais , pour abréger la_concéntration de
leur: acide, faifaient cette concentration dans des terrinés de-grésplacées
dans un vafte bain de fable , & fous une grande cheminée. Comine la choft ne
porte avec elle que Pinconvénient de répandre au Iom des vapeurs fuffoquantes,.
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je ne la crois pas impoffible. Je I'ai exécutée en petit, & Jai remarqué que la
concentration devient difficile vers la fin; que les vapeurs font trés.incom-
modes & fulfureufes pendant tout le tems de P'opération, & que Pacide
qwon en obdent meft jamais blanc; d’ailleurs. on peut voir ici & dans le
corps de ouvrage combien il eft & craindre que les vafes de terre n'alterent

Vacide vitriolique.
| " coNCLUSTION

. 270. Lorsqu’on réfléchit fur les révolutions qu'ont éprouvé la plupart
des fabriques dont il eft parlé dans cet ouvrage, on [e demande naturellement =
pourquoi Venife a perdu prefquentiérement {es fabriques anciennes ? Pour~
quoi les fabriques anglaifes fe foutiennent avec plus de fuccés qu'en France ?
Pourquoi, malgré la rivalité, celles de Hollande , bien loin de fe détruire,
fe perfectionnent 'journellement? Et enfin quels obflacles s’oppofent 2 'éta-
bliflement de nouvelles fabriques en France ? )

.- 251. VENISE , poftée avantageufement avant la découverte du Cap-de-
Bonne.Efpérance & de la nouvelle route qui mene aux Indes, était le feul
port ou abordaflent les productions étrangeres de tout genre. Venife était
tiche , & fes fabriques employées {eules fe foutenaient par 'activité qu'ani-
mait U'efpoir de vendre ce qu'elles produifaient. Les Portugais, qui ne firent;,
pour ainfi dire, que montrer la route du commerce aux autres nations de
PEurope , les Partugais, plus belliqueux que commergans, plus avides de-
découvertes. qu'intelligens & trafiquer, porterent atteinte aun commerce des.
Vénitiens, & ne profiterent pas de leur avantage : PAngleterre a feule pro-
fité de lenrs découvertes, au. point que toute induftrie. dans cette nation eft
endormie. Je dis endormie , parce qu'aux atteintes meurtrieres d’un fommeil
Yechargique fuccédera fans doute, fous le fouverain qui la gouverne , une acti-
vité, une induftrie d’autant plus vives, quela nation eft naturellement faite
pour les grandes chofes. L’Anglais donc, far détre le fournifleur général de
tous les beloins d’une autre nation, PAnglais a écabli {es fabriques avec la certi~
tude de confommer leurs produdions . & ce motif eft le feu! aiguillon qui Pex-
cite 4 continuer de les faire valoir. Le Viénitien , de fon c6té , voyant fon com-
merce diminué, partagé , prelqu’anéanti , a voulu jouir de fa fortune acquife ;
il a fallu {e procurer des dignités ; la magiftrature a pris la place du commerce,
& Yon a joui du fruit fans plus fonger a cultiver Parbre. -

252. La richefle eft la premiere récompenfe du commerce ; Paugmeiter
eft fa jouiffance. Dans un pays o le commerce donne Ia premiere confidé-
tation,ou les découvertes des peres ne font pas perdues pour les enfans,

parce. que c'eft pour ceux-c¢i un honneur, le premier de tous, de {uccéder 2
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Teurs peres, eft-il furprenant que les manufadtures s’y établiffent, y flevrif
fent, s’y perfe®ionnent journellement ? Julguwanjourd’hui voila les Hollan-
dais: aucune dignité, aucune charge publique n’eft incompatible avec le né-
goce ; celui-ci ajoute , pour ainfi dire , un lufire aux autres houneurs. Poimt
d'incondlance , d'ailleurs; le marin voit fes enfans profpérer dans Ja marine 3
les enfans du banquier font la banque; ¢’eft de tems immémrorial une feule’
& méme famille qui raffine le borax ; une autre quitraite le fublimé, & ainfi
de fuite, ,

253. Dans dautres pays on fait par goiit ce qu’i Venife on a fait par
nécellité ; les enfans de fabriquant enrichi courent au.devant des moyens
de silluftrer ; le métier du pere fait rougir le fils ; 'en vain celui-ci a-t-il dans
les commencemens tutté contre la fortune, les mauvais fuccés & les pertes;
envain a-t-il contraint le fort 2 lui étre favorable, & les richeffes a venir le
récompenfer ; fes découvertes , fon établiffement pafferont en d’antres mains.
Un ouvrier va fuccéder 2 fon maitre, & le fils brillera dans un rang fu-
périeur, fi c’eft briller que quitter la voie de fes peres.

254. Pourquot, au milien de la France, les fabriques de Vanrobais &.
de Paignon fe foutiennent-elles dans leur premiere vigueur # Ces dignes ci-
teyens font fabriquans de drap de pere en fils; & toute la famille bornant

3 ces fabriques fon ambition & fon bonheur, {e perpétue & multiplic en -

jouiffant d’une profpérité que rien n’a encore altérée. Citoyens riches & utiles,
ils font demenrés dans Pétat fimple , mais honneéte, dont font fortis tant d’au-
tres fils de fabriquans qui ont confommé la fortune de leurs peres , désho-

noré le rang gqn’iis ont voulu occuper , & qui fouvent font retombés au- -

defous de leur origine.
275. Mars i les principes hollandais font incompatibles avec le génie

des habitans de quelques contrées, ces derniers ont la reflource des com-
pagnies , des conceffions, des affociations : en deux mots , en voiei Ihiftoire.
Un homme hardi, plus éloquent qulartifte, propofe un éwabliffement avec
cet enthonfiafme qui gagne les efprits, avec cette aflurance de ficcés qui
-détermine a le partager, tandis qu'elle devrait produire l'effet contraire.
On Pécoute , & voila les premiers fonds affurés. Au lien d’employer mo-.
deflement & avec économie les premiers derniers pour fabriguerles chofes
projetées, on ne fait q’imaginer pour faire des dépenfes ; batimens fuperflus,
effais infro@ueux & toujours volumineux, fafte déplacé; on a bientét épuifs
les premieres avances ; on en demande de nouvelles; elles font données
avec peine ; le découragement gagne les intéreflés 5 ils cherchent, ou d. re-
tirer lenr mife, ou 3 la céder a perte, & Pentreprife eft décrice avant méme
d’avoir été en état de montrer de fes produc@ions.

256. ¥y cependant eflayé , dans cet ouvrage, de faire fentir & mes conci-

*



toyens combien il {'eralt avantageux que les. fabnques étrangeres dont j'y
traite , s'établilfent en France. Le produit de la plupart dentr'elles eft achetd
beaucoup plus qu’jl ne, reviendrait dans pne fabrique frangaife; quelqu.es-,
unes, font. foupqounees de wetre pas fidelles. Qui que vous {'oyez que prendra,
le deﬁr @ eﬂ"ayaﬂ de parezls etabhﬂ'emens, .daignez écouter ce qul Juit, & vous.
pouvez efpérer Je 1te pas coutir. le t:fqua dg.vous voir.ruiné, - . i
-~ z;7 Prus celui qui propofe.un projet parait enthoufiafte;, plus . 11 Eiut:;
s'en défler; & pour juger, il faut le faire converfer avec les hommes les plus
experts-dans la partie qu'il veut établir, en prenant garde toutefois que ces
dermers w'aient des motlfs particuliers d’etre trop mdulgens.
258+ JAI vu plufieurs de ces;gens a projets, quife donnaient pour les_=
meﬂleurs chytm&es & qmme favaient pas dxﬁ:mguet Pacide Elu vﬂ:nol de
celm du nitre. - ..
'259. QuELqQUEs effais qu'on vous. propo[b ‘ne fouﬁi'ez Jama:s qum qu on.-
en dife, qu'ils {& faffent en trop grande dofe. On fait bien qu’il y aura des.
dﬂferences dans le travail en grand ; mais des effais difpendienx font prefgue
toujours en-pure perte ;méme en réufliffant; & avec les frais d’un, {eul effai
en grand, vous.pouvez fouvent en faire fix en dole fuffifinte , ave lefquels
- vous conflaterez leurs {uicces, vous les améliorerez s'il eft pofﬁble, &-le tout
fans faire plus de dépenfe.. _
260. ENTRE tous les moyens qui fe preﬁ:utcront pour Péeabliffement
‘d’une fabrique, choififfez les plus fimples ; jugez par les procédés de l'anti-
‘moine, dn cinabre, &c. fi la fimplicit¢ & I’économie ne font pas les pre-.
miers foutlens d’une entreprife. .
261. REJETEZ toute elpece de pro;et quz, fous prétexte de commodite a
ne vile qu’a 'embellifferpent, On'n’a pas befbin de palais pour travalller, &
un entrepreneur n’elt pas affez fouvent hors de fes atteliers,.pour avoir be-.
foin de grands appartemens & de meubles magnifiques : attendez le fucess,
& vous trancherez du'Vénitien i bon vous femble.
~ 262. NE permettez jamais gu'on prépatre plus de marqhandl{'c que .vous
wavez de fonds : quand le premier fruit de votre ent,repr;fe fera vendu, .
augmentez votre fecond travail par le produit.du premier; par, ce moye-
qui eft lent, vos fonds ne rentrent pas encore, il eft vrai; mais fans dehour..
{er rien, votre fabrique saugmente , & prend confiftance, - :
263. ENFIN gardez - vous de donner 2 ceux que vops chargerez de per—_
fe&zonner votre fabrique , des récompenfes précoces; promettez, tenez vos
plomeﬂbs, i vous payez d’avance, votre befogne fe ralentira. Jai connu.
un prétendu, habile homme. -qui, pendant fix ans, a fout;lre une rente coft
fidérable d’une "compagnie quia fini par le prier. de {5 retirer ; il navait;
rien fait; i on Ini edt premis de ne payer, fa rentg qulapres {es, fucces, &
" fondée
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fondée for la vente, il aurait été plus vite, en fuppofant toutefois qu'il- en
¢t -été capable. _

-264. JE me fuis permis ces réflexions 4 la fin’ d’un ouvrage oit font dé-
crits les différens procédés exécutés dans des fabriques connues, parce
que je crois quil ne fuffit pas dindiquer comment on doit travailler dans
une fabrique, il faut encore apprendre comment on peut fe hafarder i P'é-
tablir fans rilque. :

 OBSERVATIONS
G E N E R AL E S

Sovs le titre unique &’ Arz du diftillasenr d’eanx = fortes , on a réuni dans
cet ouvrage la defcription d’un nombre affez confidérable d'arts ifolés, qu’it
elt peut-étre été embarraffint de publier chacun dans un cahier {éparé. Ils
font pour la plupart connus dans un petit nombre de fabriques. Ily ena
tel, comme celui de faire Phuile de vitriol , dont je ne connais que deux fa.
briques; une 4 Nantes, & une autre 4 Rouen: tel autre, comme celui de
faire le {el ammoniac, nexifte qua Charenton, prés Paris; la fabrique de
verdet diftillé n’a len qu’a Grenoble; & comme je Pobferve dans le corps
de Pouvrage, chaque fabriquant ne connait que fon travail, & n'a aucune
communication avec fon plus analogue. o
CEPENDANT tous ces arts font des démembremens de la chymie propre-
ment dite, §laquelle ils doivent leur premiere exiftencesils ne s’en font écartés
dans Ia pratique, que parce que leurs fabriquans ont di aveir recours , pour
travailler en grand, 3 d’autres reffources que celles des chymiftes, Cenx - ¢i
non-fenlement travaillent fur de beaucoup moindres mafles, mais encore fons
fpécialement occupés du foin de fzifir tous les phénomenes nouveaux qui
peuvent {e rencontrer dans leur travail. Le premier but de nos fabriquans,
au contraire, eft” Pabondances le fecond, la vénalité de leur produit, fans
fonger beancoup i la plus grande perfecibilité, tant qu'elle n'eft pas comw
patible avec Ia plus grande économie. Comme d’autre part, les plus répan-
dus de ces fabriquans d’opérations de chymie, ceux qui en exécutent une
plus’grande quantité, ceux qui exiftent en plus grand nombre {ous un nem
connp, font les diffillatents d'eaux -forges , ai pris levr travail pour fervir
de bafe a Ia defcription que je me propofais de donner de toutes les fabri.
ques de- préparations-chymiques qui font 4 ma connaiffance, - "
POUR exécuter cette defeription , je me fuis permis de ne faire entrer dans.
Tome XII, Ee
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le texte aucune mention des planches ou figures qui doivent éclaircir’ mes
defcnptmns, jai cru rendfe, par ce moyen, la leCture de Pouvrage moins
coupee & 7y ai fuppléé par Pexplication détaillée de ees planches & figures.

Ja1 pu omettre quelques fabrications, quelques pratiques particulieres s
' mais je pujs.aflurer que ce weft pas faute de m’etre informé de tout ce qui
pouvait entrer dans mon plan: on eft fouvent arrété pour les chofes de la
moindre conféquence. Croirait-on bien que j’ai été refufé, dans Paris méme,
pour la fabrique du noir de fumée, & que les dewnx feuls particuliers qui en
fafferit dans cette capitale, m’ont fait- emeudre quil y-allait de leur fortune
a laiffer voir leur fabrique; comme fi ¢’était un fecret. A plus forte raifon, les
fabriques elolgrgees, des mampulauons étrangeres, ont-elles pu, ou m'étre
cachées, ou n’étre pas parvenues a ma connaiffance. Du moins puis-je affu-
rer que j'ai le plus {ouvent acquis par mes propres expériences, la certitude
des procédés que je n’ai pu vérifier, avant de les configner dans ma defcrip-
tion. Je n'exalterai ici, ni le nombre de ces expériences, ni.leur exadtitude s
encore moius parleraa-]e de mes demarches, de mes peines de tout genre,
des refus toujours mortifians que jai effuyés. Il m’eft plus commode, il eft
plus dans mon inclination, d’étre reconnaiffant envers ceux qui, comme
MM. Charlard, Prozet, Bomare& autres , que je n’ai jamais: manqué de citer
dans lor.caﬁon m’ont prété des {ecours eflicaces & nombreux..

%r—m-:-—_—mﬁ.{’;-———————-
EXPLICATION DES FIGURES

PLANCHE rnsm:xax.

ELLE repréfente un laboratoire garni de fix galeres, dont deux f'ont 1&1131-
1ement en travail : le deflfin a été fait fur le laboratojre de M. Charlard., ..

A yvuedu laboratoire , en fuppofant qu'en foit placé fur le fevil de la porte;

B, charpente Formmt le toit du laboratoire. Elle eft recouverte en tuiles,
dont quatre donzaines de 'efpece de celles qw’on nomme faitieres, {'ont quel
quefois diftribuées aux deux extrémités du toit.

C, fenétres tres-larges ordinairement fans vitraux ; elles eclzurem le labo-,
ratoire , & donnent iffue i la fumée.

D, D, D, galeres de relais, ou quine travaillent pas. La galm eft le nom
du foumeau propre 4 Ja drfhllanon des -eaux-fortes.

E, galere que Pen prépare pour travailler le lendemain ; eIIe eﬂ: garme dté.
fes cuines ou bétes , noms. que portent les vaiffeanx de' terre qui conuenuenr
kes matxeres qu'on doit diftiller. . .
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¥, galere travaillante : le dome cache les cuines , on ne voit que les poss,
vafes deftinés 2 recevoir le fluide qui diftille,

G, ouvrier occupé autour de la galere qui teavaille 5 il répare les fentes
du d6111e &c.

H, feconde galere qui finit de travailler; on 1’y touche plus. .

I, T, chemindes poftiches, ménagées fur le dome pour donner iffie 4 la
ﬂamrne

K, K, K, K, K, contre-ceeurs ou contre-murs des galeres , adofféa contre
les murs latéraux du laboratoire. On a oublié¢ dans le texte de dire que ces
contre-coeurs s *élevent de trois i quatre pieds en forme de pyramide tron-
quée, au-deflus de la galere.

. L, L, manteanx de cheminée avec leurs tuyaux , que quelques actiftes
con{’cruxfent au-deflus de leurs galeres.

M, M, deux auges creufes , dont une regoit les teffons des cuines caflées,
& Pautre Pargille do déme lorfqu on le défait.

N, lampe de cuivre 2 deux meches, fufpendue aun milicu du laboratoire ,
pour eclau'er Pouvrier lotfqu’il commence fon travail avant le jour , ou quil
ne le finit qua nuit clofe,

O., tas de bois tout fendn & fiché , pour le fervice des galeres allumees.

- P, rable de fer pour attifer le bois dans la galere. :

PL.&NCHE IT.

"Onya reprefente la galere fous difftrentes coupes , avec les vafes &: ul-
tenfiles qui lui appartiennent effentiellement.
Noza. Dans cette planche & les faivantes, on n'a defliné qu 'une partte dela
galere prife dans {a longueur.
* Fig. 1. Coupe tranverfale d'une galere.
A, maffif établi en moélons fur le fol , & terminé par un kit de briques po-
ffes debout
-B, B, prermere portion des murs latéraux conflruits en briques ;. ils font
eleves julge’a la havteur on pofent les cnines. :
. G, C, feconde portton des mémes murs, diminuée d epalﬂ'eur '
-~ D, D,on a coupé deux cuines reprefe11tees avee la. matiere & diftiller.
- E, E, pareille coupe de deux pots contenant le fluide dﬂhlle
'\ Fig. 2. Téte de la galere. :
A, maffif vu en plein.
B, porte de tole , avec fon cadre,{es gonds & fon loquet.
C, mur de face biti en plein.

D, t&te du dome qui recouyvre les cuines. .
et
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E, vue des deux premiers pots, comme on les voit lor{'que la galere eft
garnie.

Fig. 3. Galere cizargee de fes cuines.

A, murs latéraux, dans leurs épaiffenrs. B, contre-mur de la galere, op-
pofé & fa tete. *

C, foyer ou efpace qui recoit le bois lorfquon chauffe la galere.

D, chaffis de fet fondu & mobile, {ur lequel pofent les cuines, voyez fig. 6.

E, cuines en place, & prétes a &tre recouvertes par le déme.

Fig. 4. Commencement de la conflruclion du déme. :
}1 murs latéraux de la galere; B, {on contre.mur; C, {ol ou foyer.
D, chaflis de fer qui fouticnnent les cuines E.
~ F, F, teflons placés fur & entre les cuines, pour donner appul ila terre
_detrempee qui doit les fecouvrir.

G, G, G, G, quatre tuiles quarrées, placées fur les dernieres cuines, de
maniere 4 ne fe toucher chacune que par deux de leurs angles, d'otr réfulte
le trou quarré H, qui fert de cheminée poftiche.

- Fig. 5. Chevrette de fer qul fe pofe fur le devant du fol, pour foutenir en
Pair les Morceaux de bois qu’on introduit dans le foyer; elle eft compofée
d’une forte tige A, foutenue fur deux pieds B, B,

Fig. 6. A, anciens chaflis de fer fondu , compofés de deux barres qui ont
en longueur le diametre intérieur de la galere, dun mur latéral 2 Pautre,
& d’une traverfe qui les tient unies dans le milieu de leur longueur.

B, les mémes plus modernes, & plus folides en ce qu ’ils ont trois traver-
{es , une au milieu & une 3 ch'tque extrémité.

Fzg 7. Cuine ou béte, en gres de Savigny. On y remarque fon corps A,
& fon collet B,

Fig. 8. Goulot de pareil grés, ou efpece d’entonnoir qui fert a réunir les
cols des cuines avec le trou des pots; il eft compofé de deux parties diftinctes,
une large & évafée formant le godet A, & une plus étroite en forme de
tuyau B.

Fig. 9. Pot ou récipient: il differe des cuines en ce quil 2 fon corps A
plus étroit, & qu’il 2 un trou B, au licu de collet.

PL_AN’CHE 111,

Elle acheve de démontrer ia conftru@ion du déme commencé & la pl. I,
rs 4
Fig. 1. Galere avec for ddme , les cuines & les goulots. .
A murs latéraux. B, dome réparé avec de 1a terre 2 four qui a déja frvi.
chemmee po{hche D, collet des cuines 2 fleur du déme. E, goulots
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enfoncés dans la terre molle du déme pour embpaﬁ'cr les collets des cuines F,
poftes fur le chaflis G.
Fig. 2. Galere coute garnie, )
- A, 'murs latéraux. B, déme: C, pots ou rec1p1ens placés de maniere que.
ie bout étroit des goulots entre dans les trous de ces pots.
D, les meémes pots revétus d” argxlle nouvelle , pour étre bien tutés. E tmu
quarré ou cheminée poftiche. F, cuines pofées fur le chaflis G. -
Fzg 3. La batte du diffillaseur.
, eft le bout équarri de la batte ou tige de fer. B, eft le bout finiffant en
p;ed de biche.
Fig. 4. Mefure de tole oude bo:s, garmc en téle > quifert 2 cflarger egale-
ment les cuines. © - ‘
Fig. 5. Entonnoir de fer-blanc pour charger les cuines. A, eﬂ: fon vcntre.
B, fon goulot; & Pon voit fa coupe en C.
Fig. 6. Méthode pour emplir ou charger les cuines.
A, cuines penchées pour tenir leur collet droit, afin de recevoir l’entou-
nojr B dans lequel on verfe la mefure du melauge C, qu1 eﬁ: contenu dans
le baquet D. : S

PLANCHE IV.

Uftenfiles & premiere main-d’ceuvre du diftillateur d’caux-fortes.

La vignette repre{énte comment {e fait le premier mélange.

. A, ouvrier qui écrafe avec la batte B les mottes d’argille C, aprés les
avoir dépiécées avec-la pioche D, & féchees dans la galere 5 pout. les reduire
-en poudre groffiere E.

¥, autre ouvrier qui paffe au crible d’o{' et G, le meiange dargille & fal-
pétre H, pour ‘en former un tas I, I, qu'il acheve de méler avec la pelle K.

* L, tonnean défoncé & mis debout fur un banc pour leffiver le ciment.

M, baquet qui recoit la leffive coulant du'tonneau défoncé.

Fzg 1 & 2. Rables pour attifer le feu, enlever la braife & les cendres.

* A, tige'de fer; B, fon crochet fait en demi-cercle app!au ‘le tout em-
manché dans un manche de bois D. :

E, F, autre'rable fit: comme le rateau du jardxmer, o a ﬁzppnme ici le
mmanche de bois.

~ Fig. 3. Pelle & braife en téles A, eft fon corps large & & rebords qui vont
en adouciffant julgues vers la pame tranchante 3B, eﬁ: la doullle qu1 reqon: le
manche de bois.C:.

Fig.q. Pelled ciment elle eﬁ' toute en’ bo:s Iarge &un peu creufe en A
arrondie’en B-gui-eft fon manche ,elle fert a remner le me]ange Fargille &
falpétre, : S B
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Fig. 5. Batte & ciment,. qui.fert & &crafer Pargille féchée. A elt uné piece .
de bois ronde , cerclée en fer, garnie {ur une de fes faces de tétes de clous.
B, qui elt fon manche, eft placé fur le c6té d'une des faces; enforte que,
lor{'que Ia face chargee de clous eﬂ: d’ a-piomb le manche fait un angle prel-
qu ‘aigu avec le fol. :

+ . Fig, 6. Marmite de fer de fonte pour leﬁ'ivcr ies leﬁ' ves. . :

A, eft le corps de'la marmite; B, B -en font les oreilles, auxquelles- eft.
-attachee I'anfe C.

Fig. 7. Tamis de crin pour piler le falpétre. A, eft Ia toile en crin. B, eft
Ia carcafle en bois on monture du tamis. ‘

Fig. 8. Crible d'ofier. A, en elt le tour. B, les pmgﬂees C, le fond &
claire - voic ; ony paﬂ'e largllle & le melange de la meme argille avec le.
falpétre. - .

Fig. 9. Pamer doﬁer quarre loug & etroxt, qm ferl: a tranfporter le ci-~;
ment & largille; il eft dtroit poir paif'er plas commodément entre deux
galeres.-A, eft fon- corps. B, fes poxgnees Il eft & mailles ferrees dans fa
totalitd. .. - -

Fig. 10. Etouﬁ'on' A braife. Ceft un oyhndre de téle A, que.fon couver.:
cle B ferme exadtement, N -

i

P L 'A N.c ‘B V.o

.-ON a réuni dans cette plarzche, deux apparetls partxcuhers pour diftiller
l’ean fotte ;& ceux qui font, d’ufage pour la dxﬁﬂlanon du vmmgre, de 1el‘-:
prit de fel & de Phuile de vitriol, par le {oufre. , ~

Fig. 1. Appareil,uficé & Roubais poiir Pean~forte, * .

A ; vafte .cheminée fous . laquelle on conflruit les fourneaux. - PR

B, vue d’un fouritean entier. C, le méme fourneau jufqu’a la hauteur dn
foyer D, le méme coupéd la hauteur du cendrier, -

E, eft. le cercle de fer deftiné. & porter les cucurbites de fer.

F, bacres quarrées de fer, faifant fouéhon de grille, & {'eparant le cendmer
GG G, dufoyerHHH ;

1, cucu:cbﬁes de fer qu'on, siomme an{li patms pofees 3'demeure dans la
batiffe du fournean, jufqu'au tiers de leur hauteur, formant la partie étran.
glée L, L5'L, L, ot collet de la-cucurbite, K, K, K, K, chapiteaux de
terre cnite, qui fe placent fur les cucurbites; ils ont deux becs pour recevoir
chacun deux matras M, M, M, M. Chaque fournean a f2 cheminée .particu~
liere'N ; N, N, N:: Ces fourneaux g'¢chanffent avec dela tourbe, & peuvent
fervir pour.comprendre la confirution :des fourneaux dont il eft parle. dans-
la quatrieme fedion de la troifieme partie,
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Fig. . Jppaml de Kunckel. : - :
A, fourneau 4 bain de fable B,.avec fa cucurlnte de verre C & fon cha-
.pitean D. Le bec E du chapiteau communique par une tubulure a 1& cornug F s
laquellg eft foutenue fur un efcabelle -G.

" Le col H de cette cornue entre dans. ,le,col tres-long du matras I

Fig. 3.: Efguiffe du travail pour t’egu de départ. - - ., - ;

A, fourneau de magonnerie ayant un bain B, plein de fable D dans le-
quel eﬂ: enfablée une cucurbite C, qui contient Peau-forte’ de. depdrt On
Py fait ¢ ¢vaporer jufqu 3:ce qu elle donne des vapeurs, rouges, alors on 'met
les chap1tewx pour: recevoir ce qui diftillera. -

- Fig, 4. Cette ﬁgure & les fuivantes jufqud la feptieme, montrent I ﬂpparezl

. .- pour al!f/?zller Z dprzz de fel.ou celpi de nitre fumans.
" A, déme de terre cuite avec' fa cheminée B, & fon echancrure dem1-c1r.
cu]alre latérale. C.

Fig. 5. Laboratoire portatif en terre culte, connu par Tes chynuﬂ:es fous
le nom latin &’ ergaﬁulum il.fert & recevoir, une cornug de grés gui entre dans
£ capacité fang: :1a remplir exadtement, & qui repole. fur, deux barres tranks
verfales polées entre le foyer & cette Jpiece amovible ; on-en- voit Iépaiffeur
enB, & elle a une échancrure derru-cm'culalre C., .qui,dans appareil. coprefs
“pond ¥ celle du déme, & fait avec elle un trou rond par lequel pafle le col
_de la cornue. - L

- Fig. 6. Cornye. de gres A, dont; le ool C eﬁ recourbe en B.

Fzg 7.: A, ballon_ou récipient; de verre, deftinda recgvoir les: vapeeurs
trés - elaﬁ'xquqs quj s'échapperont de fa. cornue ; et pour. cely. qulils font
toujours d’un grand volume ; fon col trés-court commence en B , & eft ouvert
en C: on pofe ordinairement ;ces vaiffeaux &.leurs pareils fur “des ronds de
paille D, qulon nomme valees.

 Fig. 8& 9. Appareil pour diffiller le vinaigre. S

A, cucurbite de cyivre étamé, Son orifice B elt tres-largg . & on. menage
fa mbull.fre pour reverfer. de nouvglle. liquenr dans la cucuebite,

-On’ voit'dans la ﬁg 9 , la méme cucurbite A, furmontee de: fon chap;teau
de verre B, . . L,

l acide ou huile de wmol
A, éft un ballon de vetre de la plus grande capac1te, on ena vu -quid
tenzuen,t prés: dun, m,uld,n.Il a.urr col B,trcs gourt & d'up lacge. digmetre 3
oil voq: hors, de ce ol l,e manche extérieur, &;‘,‘ de la-eyiller; de terre.D,
dom; le furPJus eﬂ: pau;te, & tel qu 1! fe tmuve,d;ms le ballon dumnt I'o-
pération, |

E,eft uﬁe forze efcabelle de bo1s R dcmt Ia plauche {'upencuxge Feft echam-
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crée en talus dans fon centre pour recevoir une partie dn ballen; elle tient
an refte de Pefcabelle, par un de fes cotés feulement, par les conplets G, G,
e qui permet de fonlever cette planche , & par conféquent de vuider le ballon
quiy eft aﬂ'u}ettl fans crainte de caffer ce dernier, que fon volume rendralt
Jncommode 4 toucher fans cette précaution. .
» eft une planche pofée fur les traverfes inféricures de l'efcabelle & elle
-eft defhnec 4 porter le petit fourneau L
- Fig. 11. Vie dumére appareilen face.
A, elt.le vafte ballon de verre , & fon col B. 'C, mdlque l’eau qu ona be—
{'om de mettre dans ce ballon pofe fur Péchancrure D D.
».eltla planche inférieure fur laquelle pofe le petit fourneau E , repré.
{'ente en coupe afin ‘de_voir fon cendrier F; & le foyer G, chargé de char-
-bon allumé I'y'& de fori bat' de fable K, donit Pufage eft de recevoir la'por-
tion du balion qui paffe par I'échancrure,, & de chauffer Pean qu elle conuenE
Fig. 12. Développemént de la cuiller de terre, -

A, portionr creufe ou cuiller proprement dité , qui regoit le melange de
nitre ,foufre & étoupes, quon doit allumer avant &e placer la cuiller dans le
ballon , comme ‘on le voiten D, fig. 16, ;

- B, manche dé la cuiller; fa longueur ﬂmt ttre telle que le creux dela
- cuiller {& trouve au centre di ballon lorfgu’elle eft en place.

C, bouchon de terre cuite tenant an manche , & qui doit boucher exa&e-r
~ ment le col du ballon quaud la cuiller eft mtrodulte Pour rendre cette clé-
ture:plus- exacte ,-on y ménage en D, un rebord plus large. E, eft la poignée
ou partie du mancke de la cuﬂler qui doit teu;ours &tre hors du ballon. K

PLANCHE VL

LE laboratoire expofe dans cette pkmcfu eft propre i Ia diftillation. des
-efprits ardens ; & pour éviter les répétitions, ony a joint beaucoup' de cho-
fes néceflaires pour les travaux decnts dans la feconde & la' tro1ﬁeme partie
.de cet ouvrage. - -

Fig. 1. Laboratozre garni de toutes fes pieces ; le de ﬂém, quozqzze pomgc,
¢f? pris fur le laboratoire de M. Charlard,

A, B, fourneanx & alambic avec Ies portes a sa,des foyers &b,6, des
cendrlers

G, C,alambics - dont on trouvéra le deve!oppement dang la plarzclze fuit
vante ; ils font ici toute montés & mis’ en appareil de dilhllauon Leurs becs
E,E Tont abouchés aux tuyaux du {erpentin’D , morité fud tne e{'cabelle
de bois 4 ; on voit en «, «, les deux bouteilles de verre qul fervent de réei-
pient. F, eﬁ unn ‘tuyau qui ameng d’mx véfervoir Pean qui fert & rafraichir

les
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{es alambics, 4 I'aide des deux robinetsc, ¢, quifont -au-deffus de chaque
alambic. '

"G , fourneau-4 bain de-fable, avec fon-foyer & cendrier a, &, fon bain de
fable H, & fa cheminée L.

K, fourneau ‘4 marmite demeurante; il n'a point de cendrier, mais feule-
ment vn foyer a. L repréfente la marmite encadrée ; c’eft la méme que celle
repréfentée pl IV, fig, 6. 1l afa cheminée I, commune avec celle du four.
qneau précédent,

M, fourneau 4 bafine. L’efpace N eft vuide , pour recevoir les baffines,
marmites & autres vafes qu’on veut.y placer;il a un foyer 2,& un cen-
drier 5. On pofe fur ce fournean le cercle X, garni de trois oreillons 2, 4, ¢,
ou le triangle Y, fur lefquels s’appuie entr’autres la baffine de cuivreZ,
qu'ont déplace en Ia faififfant par fes deux poignées 2,2 ,& qu'on pofe
fur le rondean &, quand on- Penleve du feu. On a placé ces trois. pieces, le
cercle , le triangle & la-bafline ,.au-bas -des fourneaux, comme fi elles.étaient
prétes & y {ervir.

'O, fourneaux de fufion avec fon déme garni d’une large porte P, & fon
‘vafte cendrier marqué a. ‘ '

Q_, fourneau de forge. R eft la voiite de ideffous, qui fert 3 contenir
1a provifion de charbon pour Pufage--de la'forge.: S, fer-a:cheval qui forme
la cafe du foyrnean de forge; cette:piece. mobile eft tantdt faite en terre
cuite & tantot en- fer; on en voit deux:de relais au-bas. du fourneau
enU&YV. _ ‘ L

T eft le contre-coeur-de la forge , derriere lequel eft:la: tuyere:du. fonf.
flet O O ; cette tuyere aboutit par-an coude & une efpece d’ajutage au-devans

“de ce ‘contre-cocur. Le foufflet eft attaché en &, par la chaine 2, 22 bafcule 5,

{outenue en c. Cette bafcule, & fon autre extrémité ,a une chaine & une
"poignée ¢, qui defcend julqw’a la portée de Partifte. Tl eft mobile & libre . par
12 'partie fupérieure £, qu'on chatge de poids 2 volonté ; & eft.aflujetti eng,
-par une barre de fer 4, qui eft attachée au plancher.

A A eft'uneftagnon’ ou vaifleau de -cuivre qui fert a traufporter plufienrs

marchandifes fluides , que préparent les Provengaux. -
B'B ymanteau de la cheminée  du laboratoire; fur-lequel on: place. diffé-
rens vaiffeaux chymiques de verre, & notamnient des fuivans ; dont I'nfage
eft décrit d’'un maniere éparfe dans le corps de I'ouvrage, fur - tout dans fa
{econde partie. -
C C,ballon 4 deux becs « & 4;il fert d’alonge, c’eft-a-dire, 4 éloigner
-du vafe ditillant le vafe récipient, dans tous les cas ot les'liquenrs font trés-
volatiles , & leurs vapeurs trés-dilatables. _
D D, deux ‘matras fimples, propres pour les teintyres , &c.EE, ballon 2
Tome XI11, Ff
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deux becs 5 & ¢, & ung tubnlure ¢, ménagée vers le milieu de fa capacité;
cette tubulure tournée en-bas dans vn appareil , donne iffue 2 une portion
duo produit de la diftillation ; touride en-haut, elle donneiffue 2 air ou aux
vapeurs trop abondantes.

F F, bouteille de cinq 4 fix pintes, fervant de reczpient, oui conferver
es p.rodmt:s de certaines diftillations.

G G, K K, matras a long col. H H, ballon pouvant fervir aux fublima-
tions du'camphre & du {el ammomac il oft trés-renflé en 5,& a fon col e,

txes-long :
I I,ballon & un bec &, & une tubulure a: voyey Vexplication du bal-

lon E E T

'L L, cornnede verre; 61nd1que l’endroxt de {".1 courbure, & « {on col ou bec.

M M, ballon fimple s 2, eft fa voitte ; 4, fon col trés-court & large , ce qui
le diftingue du matras qma le col long & étroit.

N N, entonnoir de verre; « eft le cone; 5 eft Ia tige ou queune de Pen-
tonnoir.

Fig, 2. Coupe perpena’uulmre des fourneaux démts dans la fig. 1.

Coupe des denx fourneaux a alambics. A, lien ou. plonge la cuve de Pa~
lambic. B, foyer G, foupiriil ot ouverture inférieure de la cheminée. D, grille.
‘E, cendrier. F, cheminée. G, mur commun. H, mur qui {épare les deux
fourueaux 5 il eﬁ arrondi en creux dans fa partie antérieure I .

Coupe du bain de fable en tole K, vue du {oupirail L, dufoyer M, de Ia
gnlle N, du cendrier O, & dela cheminée P.

: Coupc du fourndan & marmite. Q, place de la marmite; R, batres qui la
fouuennerrt S foupmul latéral; T, foyer; U, porte du foyer ; V cheminée.

Cfoupe du fourncau a baffme. s eft le foyer, Y., la grille; Z, la porte
du oyer. -

Coupe du fourneau de fufion. Az, foyerd demeure; B, grille; Ce, cen-
driers D 4, fa porte; E e, coupe du déme, F £, cheminée de ce déme.

Coupe du fournean de forge. Gg, fol du fourneau; Hz, capfe ou ereux
formant la cafe; I, contre-cocur de la forge; Kk, voite fousla forge; L 2,
tuyere du {oufflet.

" Notz. Chague coupe. de cette I'ecqnde figure a rapport avec le fournean
plein, décrit dans la premiere.

PLANCHE VIL

ELLE tient Ie developpemcnt de Palambic, & quelques autres uﬂ:enﬁles
propres A Ia diftillation des fluides. " ,
Fig. 1. Coupe d'un chapitean & de for 1éfrigérant.
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A eft un cone d’étain évafé , appellé chapitean , & dont la bafe B doit
emboiter de deux pouces dans la cucnrbite d’étain ou dans la chaudiere étamée
des figures 3 & 4. C eft le bec d’étain placé i la bafe du céne, A Pendroit ot
cette bafe forme une gouttiere avant de prendre la forme marquée en B.

E eft un {eau de cuivre foudé par fa bafe au cone ou chapitean, & qui
Pentoure exactement ; on le nomme réfrigérant ; il 2 un robinet D, qui fert &
charger I'eau lorfgu’elle eft trop chaude, & ony afiguré vers le haut un dé-
gorre F , ou petit tuyau ouvert , qui fert 4 la méme fin dans les cas ol on peut
faire tomber continuellement un filet d’eau froide dans le réfrigérant,

Fig. 2. Coupe du chapitean réformé. .

A eft le cone ou chapitean d’étain; on a2 marqué en B la gouttiere mé-
nagée a fa bafe, & en C fon bec pareillement d’étain. D eft Ia bafe, dont
une partie fe doit emboiter dans les autres pieces de Palambic F. G eft le
tuyau d’étain qui traverfe le cone par fa pointe ; il eft ouvert des deux bouts,
dont un eft 3 fleur du réfrigérant E, & l'autre 4 fleur de la gonttiere B; &
ceft ce tuyau qui établit Pefpece de réforme annoncée dans la figure. H eft
le robinet du réfrigérant. '

Fig. 3. Coupe de la cucurbite d'étain. ,

D eft la cucurbite d’étain avec un collet E , qui 2 le double d'épaiffeur
que le refte de la piece, pour pofer fiur le rebord dela piece de la figure fui-
vante. Comme cette cucurbite peut fervir 4 autre chofe qu’a diftiller, & que
fouvent avant de diftiller on fait macérer les fubftances , on y fait toujours
faire un couvercle d’é¢tain B, & fa poignée G, qui ferme bien exactement la
cucurbite en A.

Fig, 4. Coupe de la chaudiere de cuivre.

A , chaudiere de cuivre étamé. B, {fon collet fait ordinairement ent cnivre
jaune, fini au tourpour étre plus exatement clos par le chapiteau ou par la
cucurhite ; elle va en s’élargifiant en C, & on la garnit d’une tubulure D, &
de deux poignées de cuivre E, E.

Fig. . Coupe de lalambic tont monté.

A repréfente le réfrigérant de cuivre. B, le chapiteau d’étain. C, le robi-
net du réfrigérant. D, le collet 'dn chapiteau. E, la cucurbite d’étain. F, la
chandiere de cuivre étamé. G, le bec du chapiteau. H , Pextrémité {upérieure
du {erpentin d’étain I, placé dans {on feau de cuivre K, monté fur lefcabelle de
bois M; & 4 Pextrémité inférieure L, eft adaptée une bouteille N, fervant
de récipient. ‘ '

Fig. 6. Serpentin double détain , vu hors du fean de cuivre. .

A, B, orifices fupérieurs des deux tuyaux d’étain. C, D, orifices inférieurs

des mémes tuyaux dont on voit en E la marche en {'pira!c.F e i
y
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Fig, 7. Angien ferpentin & colone.

A, alambic; B, fa tubulure; C, fon réfrigérant; D, chapiteau d’étain avee,
fon- be¢ E5 FF F, colonne d’étain de plufieurs pieds de haut, autour de Ia-
quelle ferpente le tuyau G G G, qui d’une part eft ouvert dans Palambic pour
receveir les vapeurs, & de Pautre s’ouvre dans le chapiteau pour y portet
€es mémes ‘vapeurs.

~ Fig. § & fviv. Pefe-liguenrs,

- A, corps du pefeliqueurs; il eft léger & trés-volumineux. B eft fon left.
chargé pour Pordinaire en mercure. € eft un cul de balance, placé fur la,
tige D, deftiné A recevoir ce qu’il faut de poids pour faire plonger jufqu’au
point E, maiqué par une goutte de verre coloré , linftrument qui eft tout de
verre.

" Fig. 9. Eprouvette des marchands.

A eft une bouteille de verre ronde, longue, dont le fond C eft arrondi, &

le goulot B eft renverlé , pour le boucher plus facilement avec le pouce.
Frg. 10. Aréometre de Homberg.

A eft une petite phiole de verre, légere & faite ordinairement 4 la lampe-
de Pémailleur , qui a le foin d’en renfoncer la bafe pour y fuire un pontis, afin
qu'elle fe tienne droite. Son col B a quelques lignes de diametre ; mais fon
toyan Jatéral C ef} trés-capillaire, ne monte pas aufli haut que le col , & f2
hauteyr eft marquée fur ce col avec une goutte d’émail coloré,

Fig. r1. Elle repréfente la tafle ou nacelle d’argent dont on fe fert pour
cprouver les efprits avec la poudre a tirer.

Fig. 12. Pefe-liqueurs ordinaire. K .

A eft le corps du pefe - liqueurs. B eft fon left. C, Ia tige inférieure quile
tient Eloigné de ce corps. D, tige fupéricure trés-longue & creuft, pour y
pouvoir inférer Péchelle particuliere & chaque pefe-liqueurs, qu’en trace fur
un papier fin, & qu’on fait gliffer dans Pintérieur de cette tige.

On a une idée de ces échelles par les quatre qu'on a fait tracer en déve-
loppement autour de la figure, .

L’échelle E- eft Péchelle de M. Azema, pour les eaux-fortes : chaque chif-
fre, en indiquant les degrés de force de I’eau-forte, en indique le prix.

L’échelle F & Péchelle G, font les deux échelles que j’ai imaginé pro-
pres, I'une, c’eft F, 4 donner les différences entre le volume de fluide déplacé
& le pouce cube que le pele-liqueurs déplacerait=s’il plongeait entiérement;
Pautre, c’eft G, a indiquer par grains les différences entre le poids {pécifi
que d’un pouce cube d’eau diftiliée, & le méme poids,d’un pareil pouce du
meilleur elprit de vin. o

L’¢chelle H eft 1a divifion du pefe - liquenrs adopté dans le pays de Coi-
gnac; chacun de fes degrés eft divifé en deux, & leur indique la ditférence
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que doit marquer la méme eau-de-vie dans les grands froids & dans la cha-
leur d’été. _ '
Fig. 13. Appareil anglais , pour fabriquer Uéther,

A eft une valtg cornue de verre; on 'y a figuré une tubulure B, avec fon
bouchon C, parce qu’on s’eft appercu que cette forte de cornue tubulée man.
quait dans la planche 7I;on n'a de méme repréfenté qu'une cornue, quoi-
qwon fache par le texte, & le nombre de cornues qu'on fiit travailler en
méme tems , & Pefpece de fournean qui convient 2 ce travail.

D, bec de la cornue entrant dans le col E, du ballon tobulé; fz tubu-
lure G, plongée dans un vafte flacon I, fur extérienr daquel eft une bande
de papier divifée de maniere 4 indiquer le produit par pintes. Ce flacon & pofe
ordinairement pour la diftillation de Péther, dans un feau, dont on voit la
coupe H. On {ent que dans ce cas la bande de papier peut {e détacher : aufli
y a-t-il un moyen plus fiir de marquer les hauteurs quoccupe chaque pinte ;
c’eft de tracer 'échelle fur le verre méme avec une pointe de diamant.

Fig. 14. Raffineric hollandaife du camphre.

AA, AA, fourneaux vus en plein, & dont on voit la coupe intérieute
€en B, B, qui en montrent le foyer; C, C, qui en marquent le cendtier:
D, D, font des vofites ménagées fous chaque fournean ; elles fervent a ferrer
le peu doutils dont Ie raffineur a Befoin; E eft un bain de fable deftiné &
recevoir un ballon, comme on le voit en FFF; chaque fournean a fon
bain, & chaque bain un feul ballon; G, G, {font les tuyaux propres i cha-
que fourneau, & dont plufieurs {& réuniffent en H. I, I,1, font de petits
thermometres placés vis-d-vis les fourneaux contre le mur du laboratoire ,
pour indiguer le moment ot il faut rafraichir Pathmofphere, en ouvrant les
fenétres K, K.

Noza. On n’a repréfenté qu’une portion du laboratoire hellandais, pour
£viter la confufion & la profufion des planches.

P r anxn ¢c ua g VIIL

Uftenfiles pour filtrer, broyer , fécher, &c. pour la troifieme partie, &
une portion de Ja feconde.

- Fig. 1 & fuiv. Filtration.

A, A, font deux pieces de longueur , affemblées par quatre traverfes B, B,
B, B. Outre les chevilles d’affemblage, on voit'en C, C, C, C, d’autres che-
villes de fer dont la pointe eft fillante, & qui font deftinées 2 foutenir les
linges fur lefquels on filtrera.

Fig, o, Filtre fait d’une feuille de papier gris, pliée avec un certain ordre
gn'on a effayé de fajre fentir en marquant par 1 les premiers plis, par 2,
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les feconds , & par 3 les derniers, dans Pordre ot on deit les faire, de ma.
niere cependant que tous fe réuniffent vers le centre commun A. Il eft bon
d’obferver encore que ces plis doivent étre alternes.

Fig, 3. Terrinie de grés dont-la forme & capacité eft vifible en A on
eft dans P'ufage d’y tenir fur le rebord un bec B. '

Fig. 4. Chaffis a filtrer tout monté,

Le chaffis A, de la premiere figure, eft fur une table 2 jour compofée de
deux pieces longues B, B, de quatre montansa,a, a, e, & des traverfes
inférieures &, &, fur lefquelles eft la planche amovible G, qui fert & pofer les
terrines ¥, F, F. -

Les filtres C, C, {ont cenfs chargés de liqueur 2 filtrer 5 ils font affujettis
par les chevilles D,D, D, D, & on a kiffl¢ I'efpace du milieu E fans filtre,
_pour montrer comment ces filtres rempliffent les deux autres efpaces.

Fig. 5 & 6. Poéles pour le cryflal minéral.
La figure § eftun petit baflin de cuivre rouge A, avec fes deux poignées

]

La figure 6 eft une poéle de fer A, avec fa queue trés-courte B.
On fait chauffer 'un ou Pautre avant &’y verfer le nitre fondu. :
Fig. 7. Poche ou cuiller crenfe & ronde A, de fer ou de cuivre, Elle eft
emmanchée en B, dans un manche de bois C; fon ufage eft de puifer les
liqueurs 2 filtrer, &c.

Fig. 8. Porphyre. . ‘

La pierre & broyer , appellée porphyre A, eft encadrée fur une table D,
dans une planche épaiffe C; on voit deffus cette pierre la molette B 5 Pune
& Vautre doivent etre de la dureté la plus grande parmi les pierres connues.

Fig. 9. Inflrument a trochifquer. |

Un entonnotr de fer-blanc A, eft fixé par la tige B dans une piece de
bois C. Prés du trou ou cette tige traverfe dans fon épaiffeur la piece de
bois, il y a un petit montant ou pied D, toujours plus long que n’eft la tige
de Pentounoir.

Fig. 10. Etave chauffée par un pocle.

A, A, les deux montans ou murs latéraux; B, mur de fond; ils peuvent
&tre de magonuerie ou en planches revétues de platre. Le long de ces murs
font plufieurs rangs de tablettes C, C. Le toit ou plancher D & le fol E fout
pareillement de magonnerie. .

Le potle F eft en-dehors, & fon tuyan de téle traverfe 1'étuve dans f
hauteur pour en fortir en H. On a {uppofZ la face ot eft la porte, détruite
pour voir lintérieur.

 Fig. 11. Etuve baffe , chauffée par la braife. S
A, eltle deffus de étuve, qui peut reflembler au-deflus dune commode ;
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B & Cen font les denx portes, dont une eft repréfent®e ouverte, afin de
montrer que tout Pintérienr eft garni de téle & de tablettes D, D, D; le
fond E eft po[hche ceft une fimple tole’ percée de plufieurs trous , & I'é-
tuve regoit a fa bale un tivoir pareillement garni de téle, & dans lequel {e
met la braifé allumée. .

Pr ax ¢ n e IX

Farrique du fel ammoniac , & raffinerie du borax. -
Fig. 1. Coupe horifontale du fourneau , pour diffiller les chiffons.

A, A, A, A, murs en briques du fourneau IOng en forme de galere.
B, mdaque la place ou eftla porte dv fournean qui n’a pas de cendrier , & on
voit en C la cheminée qui doit fortir hors du fourneau.

D, D,D,D, D, picces de fer fondu , faifant fon@ion de cornues ; elles
ont cing pleds de long fur deux de dzametrc & le fourneau peut en recevoir
douze, qui ont chacune un récipient de gresE,E,E, E.

.- Ces.elpeces de cornues D, font garnies par un bout d'une ‘plaque quarrée
¥,F, & de quatre broches de fer G, G, G, G, dans lefquelles pafle par
antant de trons, une autre piece quarrée qui tientun tampon de fer pour clorre
exactement ce bout; on Paffujettit avec des chevilles qu’on introduit dans les
broches G, G.

L’autre extrémité des cornues D, eft arrondie en I, & f& termine par un
tube de fer H, de fix & huit pouces de diametre fur denx pieds de Iong

Fig. 2. C’oztpc tranfverfale du méme fourneau.

A, A, A, indiquent efpace voide du foumeau, B cn eft la porte; . C, C

font deux contre-murs pour y-pofer les recxpxens E, a)uﬁ:es aux cornues D,
dont le petit tuyau traverfe en F le mur. latéral du fourneau pour faillir au.
dehors ; & la partie G eft appuyée fur le mur oppofé ; de maniere 4 laiffer an-
dehors les pieces néceflaires-our Pouvrir & la Fcrmer On obfervera que le

~dome H de cette efpece de galere eft en briques & 3 demeure, & que dans
la figure on a pointé en 1, le rec1p1ent qui eft cen{ appartenir 2 Ia feconde
cornue placée derriere la {eule qu’on puiffe voir.

Fig. 3. Sublimatior du fel ammoniac..

A eft la coupe d’un fourneau long, dont les d:menﬁous varfent i raifon
du nombre de matras ou ballons de verre E, qu'on met 4 fublimer ent les
placant daus le bain de fable D. Ce fournean a foyer B, & cendrler G

Fig. 4. Raffinerie du borax.

A eft le foyet du fournean; B en eft Ia parte; C, ouverture mfeneure de
I cheminée D ; E ,.cuve ovale de culvre rouge » pla:.ee a demeure dans le four-
neau, eny tenant par fes oreillons F, & par fon, xebord G, qui pofe furla
bitifle en H.
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Fig. 5. A, petite bafline de cuivre peu convexe dans fon fond, avee fes
poignées B, B; c’eft cette bafline pleine du mélange propre’d la raffinerie,
quon plonge dans la cuve E de la figure précédente. ,

“Fig. 6 & #."L'une eft-une écumoire A, de cuivre, jufquwen B, emmanchée
en bois C; Pautre eft un pot d’étain pour puifer dans la cuve.

 Fig. 8. Tine a raffecir le borax.

A eft une tine de-bois bien cerclée & trés-haute , montée fur un pied B
elle eft percée de plufieurs trous bouchés par des bondons comme en C: on
les ote fucceffivement pour tirer Ia liqueur éclaircie, & la recevoir dans le

vafe D.

PrLaxocmHuze X

FaBriQue d’antimoine.

Fig. 1. Vue intérieure du four a calciner Lantimoine.

A, fol dela chambre du milier ou A calciner, dont le pied-droit ou fond B
eft en pente. _

- G, G, petits mors qui conpent en trois parties le four dans fa longuenr;
ils ne touchent pas & la votite D.

E, fol d’'une des chambres & feu, dont on voit en F une des portes.

G eft le rable qui- fert & remuer Pantimoine; il eft fifpendu par la chaine
H, attachée fous le manteau de cheminée L .

- Le four eftaffis fur une forte batifle K , dont on a diminué la mafle en y
pratiquant Ia vodte L.
Fig. 2. Coupe tranfverfale du four,

A, chapbre, & calciner ; B, B, chambres 4 fen f&parées de la premiere par
les deux petits murs C, C; la voiite D D D eft baffe, & batie en briques de-
bout, ainfi que le fol E:le refte de la batifle F F eft en moilons.

Flg. 3. Le rable. . .

A, piece’ de fer fondu, demi-circulaire , & &paiffe, tenant i un manche de
fer B, qui lui-méme eft emmanché dans du bois C; on voit en D, 'anneau &
1a portion de la chaine qui rendent la manccuvre de ce rable trés-lourd plus
commode pour Pouvrier. : ,

Fig. 4. Fournean de fufion pour Uantimoine. .

A, A, font fes"murs; B, B, B, les portes du cendrier; CC, fol un pen
créux de ce cendrier ; D, D, barres de fer {cellées dans le fournean , fur lefquelles
{e vetfe le charbon autour des creufets E, E; E, quon y a placés ,'& recouverts
de leurs pieces quarrées F. ‘

G, G, donnent Vidée de Pefpece de ddme qu’on fit lorfqu’on 2 befoin de
chauffer plus fort ; ce font comme on voit, denx creufets-renverfés, qu’on in-
chine julgu’d-ce quils f& rencontrent.

Fig,
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Fig. 5, 6 & 7. La figure § montre le couvercle du crenfet marqué dans la

Jigure 6 ; & la figure 7 donne Tidée du culot ou fromage deterre cuite, fur
lequel on pofe chaque creufet. :

Fig, 8. Chaufferettes de for fondu.
A, elt le corps de la chaufferette, avec trois petits pieds B, B,B, & fes
deux poignées C, C: on y verfe le régule d’antimoine. T
Fig. 9. Poéletres de cuivre, -
A eft le baflin fans pieds, & B, B, {font fes anfes : on y vetfe_le verre
d’antimoine. '
Pt arwcue XL

Travavx fur le mercure.
Fig. 1. Travail du cinabre,

A, corps du fourneau ; B eft fon foyer, & C fon cendyiet ; D eft lache:
minée, & E,E,E, E, indiquent les pots plongés dans le fourneau jufgr’an
niveau de leurs couvercles.

Fig. 2. Coupe du fourneau précédent.

A eftla capacité da fourneau; B indique le foyer, & C le cendrier; D,
barres de fer fur lefquelles on verfe 1a tourbe ou charbon de terre ou le bois
pour chaufler ; E, murs latéranx. On voit en F, un pot 4 cinabre entier &.
en place ; & en G, le méme coupé pour en montrer Pintérieur ¢, ¢, {ur-tout
comment le couvercle H s’y emboite.

Fig. 3. Adppareils Anglais & Peénitien , pour le fublimé corroftf.

A, bain de fable; B, vafte cucurbite de verre; C, fon chapitean auffi de
verre, bas & large, dont lebec D s’abouche avec le récipient E, qui regoit
Peau-forte qui pafle durant la {ublimation qu’on opere par cet appareil.

Noza. On w'a figuré ici qu'un bain de fable, quoique le fourneau en tienne

{ix au moins ; on a pareillement fupprimé le fourneau , comme nayant rien
de particulier.
Fig. 4. Appareil Hollandais , pour le fublimé corrofif.

A eft le corps du fournean ayant foyer B, & cendrier C.

D, jarre ou pot de terre foutenu par {on collet G, fur les barres H; fon
‘gouvercle E eft bas & peu convexe ; il a un trou F 4 fon bouton.

. Nota, Le méme appareil fert pour la fabrique de la panacée & du mer-
“gure doux. _

Fig. . Sublimation de panacée , par les diffillatenrs 4 ean-forte,

A, portion du bain de fable : ils fe {ervent volontiers de la galere 4 fable
ou du fourneau 2 bain de fable, décrits, la premiere dans la premiere par-
tie, & le fecond dans la feconde partie, foivant la quantité de matiere qu'ils
venlent fublimer ; & qu'ils diftribuent dans des phioles 4 médecine B, dont

Tome XII, i G g
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Ie col C eft court & étroit.
Fig. 6. Préparation du vermillon, ,

Meule a brojer. A eft la meule dormante ; B, la menle mouvante, un peu
moins large que la premiere; C, trou au centre de cette meule pour rece-
voir le citabre & broyer; D, caiffe qui emboite le tout qui eft pof¢ fur un
établi E. . : . ) _

F, baton dont un bout eft attaché an plancher H, de maniere a ne pas
{e déplacer & & tourner 4 volonté; 'autre extrémité tient en G A la meule
mouvante ; 4.Paide de cet appareil , un ou deux ouvriers font mouvoir la ma-
chine en tournant le baton.

Fig. 7. Autre maniere de broyer le vermillon.

A eft un mortier de pierre; B, unec meule arrondie qui en occupe pref-
que toute la capacité. On la meut 4 Paide d’un axe C, fur lequel s’ajulte la
manivelle D, qu’on tourne par la poignée E; le tont eft fur un établi fo-
lide F. '

Fig. 8. Appareil Hollandais , ponr le précipité rouge.

A, intérieur du fourneau avec fon foyer & fon cendrier B, C.

D eft- un pot de terre, large & bas, qui. contient le mercure & calciner; il
eft bouché par un couvercle plat E, & I'aide de {fon rebord G; & ce couvercle
eft troué en F. ‘

P L axcu e XIL .

Appareils pour la litharge , le blanc de plemb, le verdet, &ec.

Nota. Comme le four a calciner ’antimoine peut, 2 la rigueur , fervir
fabrication du minium, on renvoie , pour prendre Pidée de ce four,
planche X, ,

Fig. 1. Appareil pour la litharge.

A, A, bitifle folide en moéllons ou pierres de taille ,dont le fol eft en bii-
ques debout; fur ce fol eft conflruit en briques le dome BB, dont on voit
la porte en C; il a une fenétre en D, qui fe ferme avec le tampon de terre
cuite M; ¢’eft par cette fenétre que fe range le bois, & qu’on porte les fau-
mons de plomb dans la coupelle. Ce dome a encore 4 fon fommet un trou
rond E, qui fait fon&ion de cheminée ; & 4 Pendroit oppofé 4 la porte, un
trou F, exactement rempli par la tuyere G d’on vafte foufllet. H, tuyere donit
la direction eft inclinée, afin que le vent qui en fortira leche Ia furface du
plomb fondu dans ia coupelle quwon voit en I, avec fon creux K, & un petit
canal L, pour faciliter I’écoulement de Ia litharge , qu’on enleve quelquefois
auffi avec le rateau plat de fer N, emmanché en O dans une piece de bois P.

Fig, 2. Appareil pour le blanc de plomb. ,
A A A, fofle quarree revétue en pierres, pour placer & enfouir dans le fu-

la
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mier B, plufieurs rangs de pots de terre C.
- Fig. 3 Coupe des pots a blanc de plomb.

A.i intérienr d’un pots B, petite croix de bois qui pofe par quatre petits
pieds fur le fond C; D eft tou;ours une lame de plomb qui bouche l'orifice
des pots , & non un couvercle tel quon Fa figuré ici.

Fig. 4 & 5. Roulean de plomb.

A, fig. 5, eft un rouleau de plomb, dont on voit les hélices en B, & le

trait dans la ﬁgure_.t.

Fig 6. Developpemem de la petite croix de bois.

A, eft Ia petite croix, dont chaque croifillon eft attaché 2 autant de petits
p1eds B,B,B,B.

Fzg 7- Moule & cryflallifer le ﬁ:cre de faturne.

A, eft une elpece d’auge quarrée en terre cuite, qui a vers fon fond un
petit trou ou canal B, par lequel on égoutte le fel avant de le tirer du moule.

Fig. 8 & 9. Appareil pour le verd dzﬂzlle en grappes.

A, bout de bois qui n’eft pas fendun; B, petits morceaux de bois qui tien-
nent écartés les bours fendus-C, G, C, C, du méme morceau de bois.

On voit dans la fig. 9, comment ces tiges de bois fenda B, B, B, B, font
arrangées dans le jarre A, pour fe charger des cryftaux de verd diﬁllle

SUPPLEMENT
- Important & la rafinerie du borax.

Mo BOMARE , ayant recouvré, depuis que tout cet ouvrage eft imprimé,
le mémoire dans lequel il traite de la raffinerie du borax par les Hollandais,
il me Pa communiqué, & je crois devoir a}outer ici les points effentiels qui
différencient le procédé hollandais, ufité entr’autres dans la fabrique de
M. Smidt, de celvi que J’ai expoft, & de la réuflite duquel ma propre expé-
rience & celle de M. Model , chymifte de Pétersbourg , & de plufieurs chy-
miftes Francais me {ont garans.

59. Ir vient du borax en Euarope, foit par le commerce maritime , {oit
par les caravanes ; ces dernieres tirent lenr borax brut & leur tincal du Mogol
& de la Perfe; il arrive & Pétersbourg, don il eft tranfporté 4 Amfterdam,

20, La folution du borax brut eft trés-lente , exige fouvent d’étre répétée
jufqu’a huit fois avant qu'il {oit entiérement diﬂ’ous & exige a chaque fois
le double defon poids d’eau bouillante.

30. La liqueur faturée de borax fe paﬁ'e par des tamis de fil de laiton , fur
lefquels on étend des toiles,

G gij
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4° Lgs vafes qui fervent la folution du borax, font de plomb, ainfi que
ceux o 'on met cryftailifer la liqueur; ces derniers font maintenus dans
un degré de chaleur aflez fenfible, par dela paille & des rofeaux dont ils
font environnés , & par du fumier dont on les recouvre.

so. La dépuration ou redification {e fait fans intermedes, & eft duedla
longueur du tems, qui eft quelquefois de quinze jours; enforte quela pa-
tience fupplée ici a Pinduftrie. ' ‘

6° O obtient de la méme liquenr des cryftaux de plufieurs fortes, &
dont la pureté n'eft ni la méme ni dans Pordre des cryftallifations; c’eft-a-
dire , qu’aprés des cryftaux jaunes on retire des cryftaux blancs, & fouvent
aprés ceux-ci d’autres cryftaux bruns, puis des blancs ou des jaunes.

7°. Les Hollandais ont fait un fecret 2 notre obfervateur, de ce qu'ils
difent étre effentiel 4 la purification. -

EXsORTE qu’en comparant les deux procédés, celui que j’ai décrit d’aprés
Vexpérience , & celui dont M. Bomare a vérifié de fon co6té Pexadlitude,
~on eft i portée de voir fi Pinduftrie franqaife n’a pas pour cette fois 1’avan-
‘tage fur celle des Hollandais.

JE ne quitterai pas cet objet fans obferver que M. de Reedern eft d’au-
tant moins blimable de ne m’avoir pas envoyé dautres échantillons de fa
terre d’Halberftadt , que ce {eigneur eft dans Pufage d’entreprendre beaucoup
de grandes exploitations.

JoBsErRVERAI encorealoccafion de laraffinerie du camphre , que Pexpofé
du laboratoire & des fourncaux eft extrait du journal manuferit des voyages
de Pauteur que je cite, & que jai oubli¢ de faire mention de calottes de
fer-blanc trouées dans leur centre, dont cft revétu chaque ballon au com-
mencement du travail ; calottes qu’on enleve dans le méme tems qu’on pro-

cure le frais dans la raffinerie.
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ADDITIONS

Aux Notes fur PAre du diflillatenr Leaus - fortes.

P AGE 12, paragraphe 33. Les artiftes
rejettent les argilles ou il fe trouve des par-
ties pyriteufes : quelle en el la raifon ?
c’eft peut - étre quils ont remarqué dans ces
‘terresune plus grande difpofition 4 (e fondre.
Page 15, parag. 45, aux mots : €5 four-
niffait un refidu de defaite. On {ent que
Ie réfidu d'un mauvais falpéire ne fera pas
de bien konne défaite ; car quel avantage
anrait ce réfidu fur celui d’un nitre pur?
1l ne poutrait avoir inconteftablement que
celui ( fi c’en eft un) de fournir moins de
tartre vitriolé. Les fels étrangers que le nitre
contenait , ne fe changeant pointen tartre
vitriolé par I'action de Tintermede quel’'on
emploie , il eft clair qu’on n'obtient pas
une auffi grande quantité de ce_fel.

Page 16, parag, 48. Hl eft avantageux de
fendre le bois en morceaux minces , il s’en-

flanime plus tot, & donne une chaleor plus

penétrante. Le bois coupé en morceaux

¢épais, fe réduit en charbons en auffi peude -

tems, fans produire une chaleur aufli vive,
ainfi que I'a obfervé le doGeur Lehmann,
Ceft aufli une errear dg jeter dans le four-
neau une grofle biche ou fouche pour en-
tretenir le feu : un pareil corps dur & com-
padte, av lien de renforcer le feu, ne fait
que Paffaiblir & amortir fon effet ; rarement
tout le bois eft confumeé & réduit en cens
‘dres: au lieu d'une flammeé vive & bril-
fante , il ne produit qu’une braife languil-
fante ,’ une fumée noire ,.des vapeuss épail-
fes , de la fuie luifante, des tifons & demi
¢teints, & beaucoup de charbons noirs.
Page 22, parag. 68. Pour terminer Far-
ticle de la diftillation avec les argilles, nous
dirons que, fuivant M, Ferber, les Hollan-

dais fe fervent deterre 4 pipe pour décom-
poler le falpétre, & rafraichiflent , fuivant
le méme awteur, les récipiens en arrofant
la furface d’eau, par le moyen d’un enton-
noir de bois, perce de plufieurs trous,
Page 27, note 4. La diftillation dunitre
avec l'arfenic. ferait fur-tout profitable, fi
Pen trouvait 3 employer avantageafementle
{el neutre arfénical, gue 1'on obtient pour
réfidu. M. Exfchaquet ayant fait nombre
d’expériences fur ce fel, eft parvenu & com-
poler diverfes fubftances falines qui ont
pluficurs propriétés du borax , & qui méme
font infiniment plus efficaces pour Ia ré.
duction des métanx. Le {el neutre arfZnical
diffous dans I'eau, & mélé avec une diffo.
lution d’alun, fournit un précipité trés-
utile pour la réduion des métaux; cette
liqueur donne un fel quia des propriétés
‘particulieres, réduit avec la plus grande
facilité les fubftances métalliques , & opere
des changemens trés-finguliers {ur le cuivre,
Page 30, parag. 88. Pour décompoler
le fel marin, il fant, dit M. Demachy,
plus de chaleur que pour opérer la décom-
pofition du’ nitre par I'argille, Aufli recon-
nait-on que la diftillation eft finie quand on
voit paraitre des vapeurs blanches, qui ne
font autre chofe que les vapeurs de Pacide

.de fel. En général, P'eau - forte diftiliée par

Tintermede des argilles, contient le moins
de cet acide ; celle que l'on diftille par I'in-
termede du vitriol , en contient davantage,
& celle qu’on obtient en employant Phoile
de vitriol , en contient le plus. Je penle
que les artiftes me fauront gré de leur en”
développer les raifons. °

. L’actde de fel a, comme Pon fait, beau-

AVIS AU RELIEUR
Certe fenille doit étre placée immédiatement aprés la page 23 *8 du

Tome XI1,
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coup d’adherence au fer & aux fubftances
terreufes: il n’eft donc pas étonnant que I'a-
cide nitreux , diftille par les argilles, con-
tienne pev Facide de fel ; car Vacide de (el
‘adhere trop fortement 4 la terre pour s’en dé-
gager. L’acide nitreux , diftillé par linter-
mede du vitriol , contiendra plus @'acide dé
fel, parce que ce dernier n'adhere pas avfli
fortement au fer quaux terres. Enfin , Peau.
forte diftillce par le moyen de lacide vi-
triolique en contiendra le plus, parce que
Pacide de fel ne trouve ni terre ni fer &
quoi il puiffe s'attacher.

Dans la diftillation du nitre par les ar.
gilles, nous avons vu que l'acide de felne
venait qua la fin de la diftillation; avec
Phuile de vitriol il fe dégage au commen-
cement de l'opération. Par le moyen de
Phuile de vitriol les artiftes peuvent donc
obtenir unacide nitreux affez pur, en chan-
geant de récipient aprés que les vapeurs
blanches ont paffé , & que les vapeurs rou-
ges commencent & paraitre,

. Pour ce qui eft dit de I'acide vitriolique,,
les eaux- fortes n'en contiennent point,
lorfguelles ont été diftillées avec largille ,
ni lorfqu'on a employé le vitriol ou fon
acide , pourvu que l'on ait mis de juftes pro-
portions entre les ingrédiens.

Page 32, parag. 96. La maniere de pu-
xifier Peau-forte par le moyen de la diffo-
Tution d’argent, eft trés - infuffilante ; car
pour L'ordinaire ce qui larend impure , ceft

non- feulement l'acide du fel, mais auffi-

une portion.d'acide v1mohque Lorfque

Teau - forte contient de I'un & de Fautre,

#i l'on verfe par- deffus une diffolution d'ar-
gent, 'acide du fel, uni a Pargent, tombe
an fond. L’acide vitriolique s'unit, il eft
vrai, 4 Pargent; mais comme l'union de
Yucide vitrioliqgue a P’argent forme un fel
fort diffoluble, il ne fe précipite qu'en par-
tie, & refte prefque tout dans I'eau - forte.

Dansle cas oli Peau-forte contient beau-
coup d'acide vitriolique , un des meilleurs
moyengde la purifier, ¢’eft &'y verfer goutte
a goutte ung dilfolution de plomb , jufgua
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ce quil ne fe fafle plus de précipité, Par-la
tout Facide vitriolique s’unit au plomb, &
forme un fel indiffoluble qui va au fond;
alors on emploie la diffolution d’argent
pour {éparer Pacide du {el.

Page 32, parag. 97. Plus les eaux-fortes
tournent av blanc, dit notre auteur,plus
elles méritent la prcfcrence des teinturiers.
Cela n'eft vrai que quand cet effet réfulte
de Tacide du fel, & non de FPacide vitrio.
lique.

Page 37, parag. zo9. M. Jean - Paul
Bonz , dofeur en chymie & membre dela
fociété imperiale de P'académie des curienx,
a bien voulu me faire part de guelques ob-
fervations qu'il a faites fur la préparation
de Peau-forte & de différentes productions
chymiques, que je m’emprefle de commu-
niquer au public. Ces obfervations font d’au-
tant plus intcreflantes que, comme le re-
marque M. Bonz, nous ne trouvons dans
aucun ouvrage chymique des procedés
exacts , au moyen defquels on puiffe donner
aux preparat:onsie degre de perfection que
defirent les artiftes, ,

Ne, L De la diffillation de Pacide ni-

treux, Je me fers depuis plufieurs années,’
.dit M. Bonz, pour la diftillation des eaux-

fortes, d’un pot deifer furmonté d*un céne
tronqué do méme métal , anquel Jadapte
un ample chaplteau de verre, muni d'un
long tuyau a large ouverture , auquel je
joins™un grand ballon. Pour uter cet ap~
parell,]emploxc fimplement un Iut com-
pofé dargille réfractaire, de fable & d’un
peu de chanvre haché. Je diftille dans plu-
fieurs pots, & je mets dans chacun vinge-
quatre livres de matiere , {avoir, douze livres
de falpétre & autant de vm'ml d‘Angleterre
calciné jufqu'd blanchenr.

Le choix des drogues demande beaucoup
d’attentmn, Ia réuffite de Fopération en
depend en partie. Les connaiilenss jugent
plus forement de la bonté du falpétre par
le godt, quepar la détonnation & par la-
figure des cryftaux. Cette derniere eft une
preuve trés-ingertaine de la pureté du fals
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pétre; car les falpétriers font parvenus 2
faire cryftallifer le nitre en beaux cryftaux
par une additionde vitriol & d’alun , méme
dans le cas on il eft fort chargé de {el coms
mun. Le godt du falpétre doit étre trés-
rafraichiffant & tréé - pénétrant. Un peu
d’habitude met bientdét en état de difcer-
ner la bonté du nitre. Je prefere le vitriol
d’Angleterre 2 .tout autre, parce quilm’a
paru que c’etait celui de tous qui décom-
pofait le nitre avec le plus de facilité,

Aprés avoir mélé le falpétre avec le vi-
triol dans la quantité que yai indiquée, je
mets le mélange dans le pot 4 dittiller,
qui repofe fur deux barres de fer,, dans un
fourneau deréverberea trois foupiranx , au
moyen defquels on peut augmenter le feu
4 volonté. Je lute Pappareil & je diftille
Pean-forte, ce qui exige un feu continué
pendant vingt-quatre a trente -fix heures.
Les vapeurs blanches qui au bout de ce
tems paraiffent dans le ballon,m’annoncent
la fin de Popération. On apperqoit dans le
ventre on dans la concavité du ballon , des
cryftaux en forme d’étoiles, qui ,je crois,
{ont I'acide nitreux concret ou glacial de
Bernhard, & Pon voit des gouttes qui cou-
rent comme des gouttes d’huile, le long
de la futface du ballon. L’accés de Vair fait
difparaitre ces cryftaux & ces gouttes. Si
dans le courant de Popération le Int vient
a tranfpirer, japplique fur les feates qui
{& font formées, des linges enduits d’argille.

La diftillation étant achevée, je délute
& jobtiens douze livres d’efprit de nitre
jaune & fumant ;tel eft le produit des douze
livres de falpétre que jemploie & cette opé-
ration.

On détache affez facilement le réfidu,
lorlgu’on & employé du nitre pur; mais s'il
contient beaucoup de fel commun, il s’at-
tache fi fort ay fond du vafe , qu'on a’beau-
coup de peine 4 Pen {éparer.

En Saxe on méle avec lenitre & le vi-
triol le réfidu de quelqu’ancienne diftilla-
tion pour empécher que celui de¢ la nou-
velle ne gattache, :
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Le feptieme volume des nouveaux actes_
de Pacadeémie des curienx, qui va fortirde
fa'prefle, contient divers détails intérel
fans , que j'y ai inférés fur la diftillation
des eaux-fortes, & auxquels je renvoie le
lecteur.

Ne. Ii. De la préparation du mercure
Sublimé corrofif. Je prépare le mercure
{ublimé corrolif, en fublimant A un fen vif
un mélange de parties égales de turhith &
de fel déerépité,

Je fais le torbith en mettant dans une.
grande foucoupe de verre de I'huile de vi-
triol & du mercure; fobferve 4 cet égard
les proportions indiquees dans le cours de
cet ouvrage. Je fais cuire ce mélange que
j'agite de tems en tems avec le tuyan d'une
pipe neuve. Jai eflayé de prendre, au lieu
d'une foucoupe de ver , des creufets de
Hefle ; mais j’ai remarqué que Pacide vitrios
lique les attaquait & s’y imbibait.

Je pris des fleurs mercurielles , qui fe fir-
bliment dans la préparation du mercure pré.
cipité rouge ; & les ayant mélées avec pat-
ties cgales de fel décrépité & un peu de
vitriol calciné jufqu’d blancheur , elles me
donnerent par la fublimation vn beau mer.
cure fublimé, femblable  celui dela pré.
cedente expérience, excepté quil tirait un
peu fur le rofe.

Pour cette fublimation j’employaiun pot
de fer fondu , {urmonté d’un alambic de
terre. On fera étonné que femploie le fer,
qui femblerait devoir étre attaqué; mais
rm pratique eft juflifiée par Pexpérience de
mon ami, M. le doGeur Struve , auteur des
notes de cet ouvrage. 1l a non -{eulement
reofli & faire du mercure fublimé corrofif
dans des vafes' de fer fondu, mais méme
il s'eft fervi de chapiteaux du méme mé-
tal. Je dois cependant faire remarquer que
M. Struve couvrait le fond du pot d’une
couche de gyps ou de cendres. Il eft par-
-venu non - {eulement 4 faire le mercure {u-
blimé, le mercure doux & le cinabre dans
du fer, mais méme i diftiller Pacide de nitre
& de fel par Yintermede de Tacide vitrios
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lique dans des pots de fer furmontés d'a-

lambics du méme métal. Il fe propofe de .

faire part au public du moyen ingénieux
quil a trouvé pour préferver le fer de l'ac-
tion des acides.

Jai anfli employé pour ces operatmns R
avec beaucoup de fuccés, les pots de fer
¢maillés, qu’on fabrique dans le duché de
Wittemberg, L’émail recouvre tellement
ce métal,, qu’il devient inattaquable aux
acides. .

Na, II. De la préparation du mercure
Jublimé doux. Je le prepare en mélant-deux
4 trois parties de turbith avec autant de
fel décrépité & une partic de mercure, aprés
quoi je fublime ce mélange. Je fais aufli
le fublimeé doux avec les fleurs mercurielles
que donne la préparation du mercure pré-
cipité rouge; & pour le préparer avec ces
fleurs, y'en prends devx parties que je méle
avec parties égales de fel décrépité & de
vitriol calciné, & une partie & demie de
mercure ; &- j'obtiens par la {ublimation un
mercure doux d'un blanc tirant {ur le rofe.
Pour faire le mélange des drogues indi-
quées, je méle premiérement le fel, les
fleurs & le mercure ,, & j’ajoute le vitriol
quand le mercure eft éteint.

Ne. 1V, De la préparation du mercure
pricipite rouge. Je le fais en la maniere
ordinaite, Qumque les fleurs qui fe fubli-
ment, traitées de nonveau avec del’ac;de nt-
freux, donncnt du mercure précipité rouge,
fai remarqu\, qu’clles ne le donnent jamais

beau 5 ceft pourquoi je ne les emploie pas -

a cet ufage. Je préfere de m'en fervir pour
le mercore doux ou pour le mercure fu-
blime de Ia maniere que j'ai indiquée phis
haut.

Si au lien d'en faire du mercure doux
Ton vent en revivifier le mercure, il fant
le diftiller avec de la limaille de fer; car
Yai remarqué que la craie, ia chaux & I'al-
Tali ne le décompofaient quen partie.

Page 44, parag. 125 d 133 inclufive-
ment. A Pendroit que nous venons de citer ,
M. Demachy developpe fes idées fur la
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caufe de a décompofition du nitre & du fel

_commun par les argilles; & comme il eft
de fa plus grandeimportance pour les ar-

tiftes de favoir 4 quoi s’en tenir a cetégpard,
nous ticherons de developper les caufes de
cette décompofition. L’expérience fera notre
guide ; nous la laifferons parler, & nous
Sviterons de rous laiffer fduire par aucune
hypothefe.

Ceux qui ont exphquc cette décompo-
ﬁt;on {e font fondés, il eft vrai, fur Pex-
périence; mais ils nePont point laiffeed fa
liberté, pour me fervir de I'expreflion du
célebre Diderot : ils I'ont tenue captive,
en n'en montrant que le coteé quiétait avan.
tageux a levr hypothefe. Ils n'ont pas exa-
miné 8’il 0’y avait point plus d'une caufe
qui agit. S§'il y en a plufieurs qui concon-
rent & opérer ceite décompolfition, 'on fent
combien les réfuleats peuvent étre diffé-
rens, felon qu'elles agiffent toutes ou en
partie , & combien il importe & Partifte de
connaitre ces caufes pour les réunir autant
que poffible. Par-1a il fera plus maitre des
effets 5 & dans les différences de fes réful-
tats , il n’accufera pas le hafard , mais il re-
montera aux caufes des cffets qu'il apper-
cevra ; il tirera de la nature de ces caules
des cotollaires pour fe diriger dans {on art.

Neumann & Stahl admettent que I'argille
contxent de Tacide vitriolique, & queceft
a l’mde de cet acide que .cette decompoﬁ-
tion s'opere. Baumé& Macquer font du més
me fentiment.

< Les fluides, dit Spielmann, n'étant
s {ufceptibles que dun degré déterminé de
» chaleur,ona tiche d'empécherla fluidite
» du pitre, en le mélant avec P'argille, pour
5 6tre par ce moyen en état de recevoir
5 un degré de chaleur de plus, & obligex
»» plus facilement Pacide nitreux a fe dé-
sy pouiller -de {a bafe.

» Les corps, dit Cartheufer , s’échauffent
sy davtant plus qu'ils font plus denfes ; &
s {ilon ajoute Pargille au nitre, c’eft en
s qualité deé corps plus denfe, & capable
» par confequent de donner aw nitre un

-
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» -gus grand degré de chaleur, 4 . -
. D'autres penlent que Pargille , comme in-
capable d’entrer en fufion au feu qu'exige
la diftillation des eaux - fortes , ne facilite
la décompofition du falpétre qu'en tenant
fes parties {eparées per diftontinuationem,
comme s'expriment  les chymiftes Alle-
mands , chez qui cette hypothefe eft fort ac-
créditée. M. Demachy eft du méme avis.J'at-
tribue, dit-il page 44, parag. 125 , ladé-
compofition du fel marin & du falpétre par
les argilles, non & Pacide vitriolique que je
fuis certain n’y étre contenu que fortuite-
ment quand il 'y rencontre , mais 4 la trés-
grande divifion méchanique que donne 4 ces
deux fels fondus par Ia chaleur, la préfence
de trois parties d’un corps infufible au degré
de chaleur employe contre une d’une fubf-
tance qui fe liguéfie facilement ce méme
degré. Et & un autre endroit, page 46,
parag. 132, M. Demachy s'exprime dans
ces termes: « La décompofition du fel & du
s Nitre par les argilles, n'eft due qu'a la
sy préfence volumineunfe de ce corps infu-
s [ible, qui empéche les fels fondus de fe
s réunir en un corps liquide, & facilite
'y ainfi leur évaporation ou celle de leur
»» acide, phénomene propte 4 tout corps
s fluide chauffé fortement. o,

Quand on confidere que Pon trouve dans
le réfidu de la diftillation des eaux- fortes
par les argilles , outre le tartre vitriole , un
atkali qui n’eft point pur, mais uni , comme
le remarque Spielmann , & des parties de
Pargille,, ne peut -on pas f{oupgonner que
la décompofition du nitre eft due en partie
& Yaffinité & & lunion de ce fel avecquel-
ques parties de Pargille 2 C'eft ce que nous
auvrons occafion de voir plus bas. Exami-
nons ces différentes explications. _

Les ardilles , -fuivant les expériencesde

M. Baume & de M. Poerner, contiennent

de Pacide vitriolique ; acide que ces mef
fieurs regardent méme comme une des par-
ties conftituantes & effentielles de Pargilie
proprement dite. Il eft donc trés- pofiible
que les argilles agiffent fur le nitre;au moins
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en partie 4 raifon de I'acide vitriolique qu'el-
les contiennent.

Tous les artiftes fe réuniffent pour nous
affurer que Pargille qui a fervi 4 la décom-
pofition du nitre, fournit, 4 Paide de quel-
ques manipulations , plus ou moins de tartre
vitriolé qui; i forme de I'acide vitriolique
contenu dans les argilles, & de la partic
alkaline du -nitre; M. Demachy. n’en dif-
convient point : ainfi Pacide vitrielique con-
tenu dans les argilles, peut contribuer en
partie 4 la décompofition du falpétre. Cepena
dant,.comme la quantite d’acide vitriolique
effentielle aux argilles, efttrés- petite, elle

- ne peut pas étre une des caufes principales

de la décompofition de cefel. Mais il ya dif-
ferentes argilles qui, outre la quantite effen-
tielle a leur nature, contiennent une portion
accidentelle fouvent affez confidérable d'as
cide vitriolique uni a des parties ou terrepfes
ou ferruginenfes. L'on fent bien que dans
de pareilles argilles Pacide - vitriolique joue
un plus'grand rdle que dans les premieres.
Le nitre traité a grand feu fans intermede,
kaifle , comnte on faiw, échapper fon acide.
Plus nous lui ferons éprouver un grand de-
gré de chaleur, & plus nous réuffirons 2 dé-
gager complétement fon acide. Le nitre fe
fond par l'action du feu, & comme tout
autre liquide il ne peut recevoir qu’un.cer-
tain degré de chaleur. Ainfi , en le mélant
avec Bn corps qui ne foit pagfnfible, tel que
Pargille , on empéchera fes parties de {e réu-
nir, & de former unliquide ; & 'on pourra
déformais confidérer ce mélange comme un
corps folide , qui par cela méme fera ca-
pable de recevoir un degré de chaleur d’au-
tant plus grand que le corps employé fera
plus denfe, ' '
. Dexpérience parait confirmer cette idée ;
.car nous voyons que le fable, la minede
plomb, le ciment, le quartz, & nombre
d’autres corps dégagent I'acide nitreux avee
une facilité proportionnée 4 lenr denfité rel~
pective.. Largille peut donc agir en partie
de ¢efte maniere, comme le préfume M.

Spielmann. . :
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M. Cartheufer croit que l'argille en qua-
lité de corps plus denfe que le nitre, rend
celui-ci capable de recevoir un plus grand
degre de chaleur.Ce fentlment {e rapproche
beaucoup da precedent, 2 I’exceptmn quil
n'eft pas affez déterminé, ni expliqué,

M. Demachy, avec pluﬁeurs chymifles ,
croit que les argilles ne contribuent 4 la
-décompofition du nitre, qu’en tenant les

-parties de ce fel défunies. Cette explication
eft aflez vague ; car on ne voit point ici
poorquoi la décompofition a lieu : eff-ce
en augmentant par la divifion la {on
face du nitre , on par quelqu’autre raifon ?
c’eft ce que M. Demachy ne nous dit point.
Son filence 4 cet égard ne ferait-il pas foup-
-gonner qu'il a confondu U'effet avec la caufe,
en prenant la defunion des parties du nitre
-par largille , qui eft effet qui réfulte du
mélange de ces deux drogues, pour Ia dé-
compofition du nitre ? _

D’aprés ce que je viens de dire, je crois
pouvoir affirmer que les fentimens de plu-
fieurs auteurs fur action des arg:lles ne
font pasaffez déterminés, & qu’en général
ils ont eu tort de nadmettre qu'une feule
canfe. Ils auraient dt employer dansleurs

explications toutes celles qui concourent &
Tadtion desargilles. En developpant les dif-

férentes influences quelles ont ,ils auraient
¢té plus utiles aux artiftes, en la dirigeant
dans le cho:x de leurs argilles, -

Je fuis étonné que M. Demachy n'ait pas
foupconne que cette feparatton firt Veffet
de plus d’'une caufe. Ceft 4 quoi auvrait
dit le conduire l’expz.nence dans laquelle
l¢ ciment lni donna moins deau - forte que
naurait fait Pargille, Je penfe donc que les
argilles décompofent le nitre , 1. en partie
par l'acide vitriolique gu’elles contiennent ;
2. en partie en empéchant le nitre de fon-
dre , & le rendant par-la capable‘d’un plus
grand dcgre de chaleur; 3. en: pame par
leur denfité ; 4. il me femble qu a cescau-
{es on en peut a;outer une qui neft pas
?10ins 1mporr.ante, & 4 laguelle aucun au-
tevr n’a fait attention, La terre vitrefcente
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abeaucoup d'affinité avec Palkali five. Nous
voyons, comme Glanber l'a remarqué, que
ces deux fubflances f& pénetrent récipro-
quement avec beaucoup d'effort, & avec
des phenomencs qui prouvent hien la grande
affinité qu’elles ont entr’elles, Peut-étre la
terre vitrelcente de Pargille slunit-elle
Palkali ; pent- étre eft- ce 4 cette uniont
que nous devons en partie la décompofi-
tion du nitre, Nous voyons que Palkali
a une action affez marquée fur largille, &
qu'il lui éte fon Hant, M. Spielmann nous
dit que I'alkali qm refte apres la décom-
poﬁtxon du nitre , w’eft point pur, mais vni
a des partles de l’argﬂle plofieurs chymil-
tes ont trouvé que U'alkali reftant tenaiten:
diffolution de la terre vitrelcente , & for-
mait un liquor filicum. M. Demachy méme
parait Pavoir oblervé page 45, parag. 1=8.
Ce chymifte, en decompofant du nitre par
du quartz, du verre , du ciment, &g, obtint
un alkali ca’uﬁique & une liqueur gelati-
neufe, toute femblable au I:quor Silicum:
Je haiffed des chymiftes plus éclairés le foin
de décider {ur cet objet. Il eft fi facilede
fe tromper dans la recherche des caufes ;
que je n’ofe décider, Sur cette derniere nous -
nous en tenons doncaux autres, elles nous
paraiffent fuffifantes pour en tirer fur le
choix des argilles les corollaires {nivans.
Les meilleures argilles pour la décom-
poﬁtmn du nitre font, 1. celles qui con-
tiennent le plus dacide vitriolique ; 2. cel-
les qui auront le plus de liant ; 3. celles
qm cuites au feu, auront le plus de gra-
vité fpécifique ; 4. celles qui {eront le moins
fufibles & le plus réfradtaires ; 5. celles qui
contiendront le moins de parties, foit cal
caires”, Toit autres, diffolubles par les acie
des. L'on voit par- 1i que ce choix n'elt
pas indifférent , & qu'on ne peut guere éta-
blir de regles & cet égard, fans “admettre
Ies différentes canfes que nous avons adop-
tées. 11 parait que M. Demachy n’a point
confulté les artiftes fur la différence qui fe
rencontrait dans 'emploi des argilles, fans
quoiil ne fe fit pas attaché & {on hypothefe.
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M. Exfchaquet, habile chymifte Suifle,
2 fait des obfervations fort intéreffantes fur
la différence des argilles. Je crois que le
‘lecteur verra avec phaifir que je luien fafle
part. Voici ce qu'il m'écrit 3 ce fujet.

¢ Pai fait 1'effai de plufieurs fortes dargil-
les , toutes de la Suifle, & trouvé entr'elles
beaucoup de difference pourla décompofi-
tion du nitre, & méme pour le degré de
force de I'acide nitreux qu'on obtient; Ia
meillenre que jai employee, eft une argille
rouge ferruginenfe, on un bol rouge qui
fe trouve abondamment & Saint- Aubin,
comte de Neuchatel 1 ja pris trois livres &
{ouvent méme un peu moins de e bol , tiré
récemment de la carriere ; je P'ai féché affez
pout pouvoir étre pile & paflé par un de ces
cribles qui fervent pour la poudre a canon;
avec cette quantité j’ai toujours décompofé
trés-exactement une livre de falpétre raffiné

dela feconde cryftallifation, pilé beaucoup.

plus groﬂlcremeut que le bol. Je me fuis
‘affuré de I'entiere décompofition du falpétre
en faifant bouillir dans de I'eaw commune
le refidu dela diftillation , quej'ai enfuite
filcré & fait cryi’calhfer ; i’al toujours obtenu
du tartre vitriol¢ trés - pur, & ne retenant
polnt de nitre. Six cents livres de ce bol,

mélé avec deux cents livres de falpétre, &
diftribué dans trente - fix grofles cornues de
verre, ont été diftillées 3 un feu denviron
cinquante-fix heures, & pouflé fur la fin
jufquafaue un peu fondre le verre ; cette
opération m’a ordinairement rendu deux
cents fix julqu'a deux cents dix livres d’eau-
forte , femblable 4 celle qui fe débite ordi-
nairement dans le commerce, La gravité
fpécifique de Peau diftillée eft  celle de cet
acide comme 6 47. Une remarque ﬁngu—
l:ere que'j ai faite fur ce bol, ceft qu'a-
prés avoir été defleche pendant long-tems
a l'air, @ perd beaucoup de [ propnetc de
dwompofer le nitre. Jen ai gardé une pro-
vifion de plufieurs quintaux pendant Tel-
pace d’environ cing ans; an bout de ce
tems jai voula men fervir en fuivant le
méme proceds, & Pemployant avec les mé-

24§

mes ‘proportions que lorfqu’il était récent:
la quantité d'acide nitreux qu'il n'a renda,,
n'était qu’environ les denx tlers de ce qu'il
m’en avait produit lorfgu’il était récent 5 en-
‘core a-t-il fally pour cela unfeu plus vio-
lent & plos long-tems continué, Trois ans
aprés, ayant vouls répéter la méme opé-
ration, elle ne m’a rendu que la moitiéde
ce quelle m’avait donné lorfque l'argille
venait de fortir de la carriere, Dansla vue
de lui rendre fa premiere propricté, yai
effayeé de l'humeder avec de l'eau , & de
FPemployer tantdt d’abord , tantdt peuaprés ;
mais tout cela n"a produit aucun effetfen-
fible. Jai alors augmente la dofe du bal
jufqu’a fix livres contre une de nitre : le
produit n’a point ét¢ proportionne & la quan.
tité des ingrédiens. Je me fuis fervi, pour

la diftillation des eaux - fortes, d'un bol

rouge de I'évéché de Bale; il eft plus fer
rugineux , mais non aufli argilleux que celui
de Saint-Aubin; il en faut environ trois livres
& demie pour décompofer une livre de nicre;
fept cents livres de ce bol mélé avec denx
cents livres de falpétre de Ia feconde cuite,
ont rendv ordinairement deux cents livres
d'eau - forte commune , de méme force que

la premiere, & fumant un pen plus fans
contenir plus d’acide: plus il y a de fer

dans le bol, plus Peau-forte fume. Quoi-
que le dernier produit de ce bol foit moins
grand que le prcnuer, je n'ai Cépend&ut
point trouvé de nitre dans les réfidus. Ce

bol perd aufli avec le tems une partie de
{2 propri¢té de décompofer le nitre, mais
pas autant ou dumoins pas fi promptement:
que le bol de Saint-Apbin. J’ai encore em-
ployé une argille rouge ferrugineufe, qu'on

trouve fur la montagne de Saint-George,

bailliage de Morges ; elle parait plusargil-
leufe , mais moins ferrugineufe que lesdeux

autres. L'ayant employee 4 la dofe de ‘trois
livres contre une de nitre, jen ai obtenu’
par la diftillation une quantité d’acide ni-
trenx faible, quin’étaitqu’environ le quart:
du poids du nicre; & quoique jaie ajoutd
jufgu'a [ix livies de ce bol contre une-de
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mitre, je n’en 2i pas retiré beaucoup plus
d’acide nitreux ; le réfidu ne contenait ce-
pendant qu'une peute quantité de nitre. Ces
trois bols ne font point effervefcence avec
les acides. J'aieflaye plufieurs autres terres
argx]leufes un peu calcaires ; mais aucnne
n’a pu décompofer. qu'une petltc quantité
de nitre: pour Pordinaire il 'en fallait de
beaucoup que je retrouvafle dans lés réfi-
dus tout le nitre que je mlattendais d'y
trouver, Je connais dans divers endroits de
Pévéché de Bale des bols qui peuvent éire
employés utilement pourla diftillation des
eaux-fortes; mais je n’en ai point fait ufage
en gro$ , parce qu’ils n'étaient ni meilleurs,
ni autant 4 ma portée que celui dont jai
patlé. Dans le Pays-de-Vaud jen'ai crouvé
ni argilles ni bols qui puiffent fervir anx
diftillateurs d’eaux - fortes. Depuis quel-
ques femaines je me fers d’huile de vitriol
pour la diftillation de Pacide nitreux: j'ob-
tiens plus d'acide qu’avec-le meilleur bol
que jaie eu occafion d’employer; par ce
detnier procedé lefpnt de nitre et plus
rouge & plus coloré que celui qu'on fait
avec les argilles, & méme que celui qui
eft fait avec du vitriol verd. Ce dernier in-
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grédient ne m'a jamais rendu plus‘d’aéide
que le bol de Saint-Aubin , mais il eft pluy
rouge & plus fumant. Jen entre point dans
le détail de la fagon dec gouverner le fen
pour la diftillation des eaux-fortes; je dirai
fenlement que jai trouvé de Davantage
d'employer de groffes cornues dé verre;
il faut qu'elles fotent bien lutées, pofées
for de P'argille molle, & remplies aux trois
quarts & méme plus, pourvu que la matiere
ne foit pas en danger de fortir lorfque le col
de la cornue eft convenablement penché :
on gagne pat-la duo tems , du bois & des cor.
nues; Uopération eft feulementun pey plug
longue, & exige un feu plus ménage. Jai
effayé de faire fervir plus d’une fois les cor-
nues de verre en les vuidant : pour cela
je pétriffais avec un peu d’eau mon mélange
de bol & de {alpétre, & j'en faifais de pe-
tites boules que je laiffais affez fecher pour
qu'elles ne fe collaffent pas pendant la difs
tillation, & je les vuidais avec affez de
facilité; maisune partie des cornues fe trou-
vaient déja fendues par la premiere diftil-
lation & les autres étaient devenues fi fra-
giles, qu'il y avait du danger de s'en fer-
vir une feconde fois. ,,

ART DU DISTILLATEUR- LIQUORISTE.
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EPITRE DEDICATOIRE -
A MONSEIGNEUR LE GARDE DES SCEAUX DE FRANCE.

MONSEIGNEUR. De 1a place éminente quoccupe VOTRE GRANDEUR,
elle daigne jeter un coup.. d’ceil fur Peuvrage d’un artifte qui toujours am-
bitionna de ne devoir qu’a fes travaux littéraires 'eftime & la protection des
perfonnes en place. Heureux, fi la defcription d’un art utile peut mériter
d’étre agréée par un magiftrat dont Péloge eft dans tous les cocurs ! VOTRE
GRANDEUR {erait offenfée , fi je me permettais quelques détails; le filence
de Padmiration fincere vaut bien quelquefois fes plus vives exclamations.
Les veeux, la gratitude des Francais fe répéteront long-tems. Foible écho,
fi pour Pinftant jofe me tirer de la foule, que ce foit, MONSEIGNEUR,
pour vouer & VOTRE GRANDEURlattachement le plus refpectueux & le
mienx {enti. L’honneur de vous étre connu, je le dois aux bons offices d’un
citoyen aimable , que VOTRE GRANDEUR daigne honorer de {a bienveillance ;
permettez que je doive & mes travaux affidus celui de conferver i janais ce
préfent de Pamitié. '
Je fuis avec le plus proforrd refpe®, de VOTRE GRANDEUR,
. MONSEIGNEUR,
- : . Le trés-refpectueux ferviteur,

— ) : - DEMATHY,
Tome XI11, ‘ Hh
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AVANT-PROPOS.

T et inutile de dire que , lorfque je travaillai Part du diftillateur Feaux-
fortes; je pris tous les foins peflibles pour décrire exadtement les procédés,
connus,. & les rendre de maniere & en denner Dintelligence la plus claire
& la plus précife & ceux qui en lirafent la defeription. Ces feins font, je le
penfe, le devoir de quiconque entreprend de travailler pour Pinftruétion
publique ; &, je le préfume, ils onttoujours été devant les yeux de ceux
qui ont euvert la earriere dans laquelle je me fuis hafardé de faire quel-
ques pas. = E o . : '

‘Mas ‘il et important que Pon fache eomment je m’y fuis pris pour
ceux des procédés décrits dans mon ouvrage, que des. raifons de politique,.
intéreflée ou non, rendent moins fofceptibles d’étre déveilés. Les poflefleurs:
de ces procédés ont des pratiques fecretes, plus. ou moins utiles & la per-
fectionr de Pobjet de leur fabrique, & I'aide defguels ils peuvent 4 coup fir
détourner le le@eur de Pattention qu'il pourrait apporter au fond du pro.
eédé. Cé n'eff point cela : Pauteur n’y eatend rien ; il ne connait pas le premicr

mot de_ma fabrigue : voild a pen prés. les propos avec lefquels fls ont fait
‘en un coup de Jangue la critique de tout un ouvrage.

JAr averti des obftacles que j"avais trouvés auprés de plufieurs fabriquanss.
mais. je n’ai pas dit que fonverit, en décrivant un procédé fuivant ‘des. ren~
feignemens connus , & mes propres- expériences, de maniere & &tre cer-
tain quw’en lexécutant comme il elt décrit, on réuflira; je n’ai ew en vue-
que de piquer Pamour- propre ou le zele de quelques -uns de ces. dépofi-
taires. de méthodes fecretes, qui peuvent bien perfe@ionner la main-d’ccu~
vre du c6té de Péconomie dans le travail en grand, mais. n’ajoutent rien &
la valenr intrinfeque du produit. ° :

Je r’en ai pas moins requ des critiques verbales;, plus' ou moins hon-.
nétes'; un particolier entr’autres eft venu me demander {i jétais bien fir
~de mon procedé pour faire la cérufe; je lui dis que jen avais: fuit en {ui-
vant ce procédé, qui d’ailleurs était décrit dans un volume des Franfactions:
philofophiques, d’ou les auteurs de la colle®ion académique V'avaient ex-
trait. Cet honnéte critique me repliqua = eh bien, monfieur, ni- vous, ni
les Franfactions philofophiques n’y entendez rien ; vous. oubliez trois des:
cing opérations néceffaires pour réuflir : en va établir une: manuvfadure:
de cérufe prés de-Bordeaux , & vous verrez. JPeus Phonneur de ‘lui répondre =

_ecla peut étres mais foyez affez généreux envers le public & le progrés:
des fciences & des arts, pour me réformer en publiant mes négligences. ...
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Attendez ; on va vous dire le {fecret d'une manufa&ure. Si vous ne me ré-
formez;:pas, lui dis-je, ne venez donc pas me contréler. Et mon homme
me quitta. - _

-LE critiqgue de PArt da charbonnier, le fabriquant de caftors qui a criti-
qué celni du:chapelier, ont fait comme mon homme 2 la cérule ; ils ont
critiqué; mais ils ont oublié de dire comment il fallait s’y prendre pour
faire mieux. Voila en effet ot aboutit la cenfure : elle eft plus ou moins
aigre; un intérét perfonnel, quelque petit grain- de jaloufie, le plaifir-de
s’ériger en juge des produdtions d'autrui, font les moteurs de la critique s
le defir d’stre utile eft rarement de la partie; je fais pourtant que ce defir
trop franc a beaucoup nui A quelqu’un de ma conuaiffance. Mais revenons 2
notre objet. '

Mow intention ‘d’aiguillonner le zele de queques artiftes n’a pas été in-
fruduenle; jai vu deux artiftes s’emprefler 3 me donner des renfeignemens
fur Phuile de vitriol. Le premier eft feu M. Dallemagne , apothicaire en chef
de I'hopital de Lille en Flandre, qui me détailla fon procédé, bien plus fim-
ple encore que celui des Anglais : le voici. o

SUR une tablette i portée d’un homme debout, montée {fur des taffeaux
le long du mur de fon laborateire , étaient rangées douze bouteilles de grofs
{eur pareille 4 celles qui fervent au tranfport de Phuile de vitriol ; a I'aide
d’un fer chaud il déeollait ces bouteilles & les rangeait fur des valets , de
maniere que {'orifice fit en. devant. Vis-3-vis chaque orifice était une plan-
chette quarrée, plus large que cet orifice, garnie de lut gras fur une de fes
faces, & fufpendue par une ficelle attachée au plancher, de maniere que,
pour la placer fur cet orifice ou l'en oter, it fuflifait de la tirer ou de I'ap.
pliquer. Dans chdque ‘bouteille était placé en forme de fupport un de ces
bocaux de verre qui fervent a faire fleurir des oignons durant Phiver fur
les cheminées. 1l faifait fon melange, de cing parties de foufre & une de
nitre, & en mettait au plus quatre onces dans de petites {Ebilles de terre
cuite ; il allumait ce mélange aprés avoir mis la febille fur fon fupport, &
Paide d’un fer rouge; il laiffait fon ballon ouvert durant deux ou trois mi~
nutes pour bien enflammer fon {oufre ; il bouchait alors avec fa planchette
enduite de lut gras, & allait fucceflivement mettre en train fes douze bou-
teilles. Il avait foin d’y mettre un peu d’eau , & fur-tout de mouiller tout I'in.
térieur de fes bouteilles, en les agitant avec Peaw avant d’y intreduire fon
appareil. Il renouvellait {es {Ehilles avec de nouvean mélange toutes les deux
heures, ce qui dans les douze heures lui donnait fix fois quarante - huit
onces ou dix-huit livres de matiere confumée; & cela fufhifait pour fon
hopital, & étais entretenu par un valet qui s’occupait ;beaucoup d'ailleurs, .

On voit affez qu'en multipliant les rangées, & mettant feul;:{mt}slx_lt deux hom-
- hy
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mes pour ce travail, on multipliera les produits & Pépargne dans la fabri-
cation. Cet artifte induftrieux & zélé vient d’etre enlevé & Iz fleur de fon
age, avant d’avoir été connu autant qu’il le méritait déja & qu'il devait
elpérer de l'étre. '

UN autre artifte, nommé M. Lafolie , m’a communiqué, avant de le rendre
puiblic dans le Journat de phyfique, un procédé fort fingulier , & dont il avait_
fuivi le travail avec exactitude. Un fabriquant nommé Fleury, a fait conf-
truire une efpece de chambre vafte, de forme ronde un peu ovoide vers le
bas, toute en plomb laminé de denx lignes d’épaiffeur. Sur le devant & vers
ce bas elt une trappe ou bonde dont on verra Pufage. Cette chambre foudée
exaement recoit par un tron latéral le bout du tuyau d’un poéle placé exté-
rieurement ; ce posle , quoiqu’en cloche, eft de terre;on y met fur un trépied
une terrine chargée du meélange de cing parties de fonfre fur une de nitre, &
dune capacité telle qu’il peut y avoir huit 2 dix livres de mélange (1). On
Pallume-avec un fer rouge (2 ), on recouvre le poéle, on établit fous la
terrine un fen léger , & toutes les vapeurs font dirigées par le tuyau dans la
vafte chambre de_plomb on elles {f& condenfent 4 Paife. Dés que la premiere
terrine a ceflé de briler, on en replace nne autre, & Pon n’a befoin d’ouvrir
Ia trappe ou bonde du bas de la chambre plombée, que lorfqguw’en veut reti-
rer Pacide quis’eft raffemblé vers la bafe de ovoide. On a eu {foin de mettre
quelques livres d’ean dans cette bafe, ce qui rend la condenfation des va-
peurs plus facile. ‘

Paide de cet appareil, on n’eft jamais faffoqué par les vapeurs; on n'a
aucun befoin d’attendre leur condenfation pour remettre d’autre foufre. Dans
la premiere eonftruction, on portait fur deux traverfes vers le milien de Ia
chambre un petit fourneau 4 roulettes qui contenait le mélange ; & alors il fallait
ouvrir {fouvent la trappe qui fervait i Pintroduire & 2 le retirer. C'elt 3 M. La-
folie, que le poffeffeur de ce nouvel appareil doit Pidée du poéle latéral. Ce
méme phyficien f& propofe de placer une pompe dont Pajutage fera fait en
forme d'arrofoir pour introduire en forme de pluie, de tems a autre, Peau
qu'on eft dans Pufage de mettre dans le fond de fa chambre de plomb (3 ).
On a déja retiré plus de dix-huit milliers d’acide vitriolique dans cette cham-

(1) L’addition du nitre a toujours des
ineonvéniens, ne ferait - ce que par la crofite
qu’il forme fur le foufre. Iteft d’autant plus
facile de g'en pafler , que les avantages qu'il
procure, peuvent s'obtenir fans fon moyen,

(2) Il 'vaut infiniment mieux, comme
je l'ai prouvé dans mes notes fur PArt du
diftillateur d’eaux «fortes , faire braler le

fonfre eny appliquant un grand degré de
chaleur , que de Pallumer au moyen d'un
fer rouge. :

(3) Jai vu exécuter cette pompe. I’a.
jutage était fait en forme d'arrofoir , mais
je n’approuve point cette méthode. Il vaut
infiniment mieux , felon moi, réduire Peau
en vapeurs au moyen d’une légere chaleur
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bre, fans que le plomb fe foit trouvé endommagé en aucun endroit; & il
ne refie plus qu’a le redifier (4). ‘
JE faifis avec empreflement cette occafion de rendre i Phuile de vitriol de
1a fabrigue de M. Holker Iz juftice qu'elle mérite. Lorfque pécrivais en. 1772
:mon Art du diftillateur d’eaux-fortes, tout ce que j’ai dit alors était de la plus
exacte vérité; mais je dois 3 mon zele pour cette' méme vérité, de publier que
depuis cette époque les artiftes dont je parle font parvenus 3 donner 3 leur
huile de vitriol le degré de perfe@tion fuffifint pour la mettre en concurrence
avec celle des Anglais. Je m’en firis convaincu par moi-méme & par Ie bon
récit des mémes perfonnes que javais confultées en 1772. Voild donc une
autre récompenfe de mon travail, la perfe@ion d’un objet de commerce, per-
fedtion qui fait anx recherches de M. Holker un honneur que: je: trouve
bien du plaifir & publier; rien n*étant plus fatisfaifant pour moi que d’avoir
oceafion de faire I'éloge des artiftes & du fruit de leurs travaux.

TouT ce que jai obfervé fur les cenfures qu’on a pu faire des arts, an.
nonce aflez que, pour ma part, je recevrai avec bien de la reconnaiffance
toutes les obfervations qui pourront tendre & perfe@ionner ou réformer les
~procédes que je décris. Cette reconnaiffance fera égale A celle que je'dois-aux
artiftes qui ont bien voulu m’éclairer dans la nouvelle defcription que je pu-
"blie anjourd’hui. Elle fait la fisite naturelle de mon premier ouvrage';-aufli ai-je
fouvent en befoin de le citer. Le plan de celui-ci eft conforme au premier;
-j’ai de meéme renvoyé Vexplication des plamches 4 la fin du texte. Indépen-
.damment des motifs que j"ai expofés au commencement du précédent cahier ,
J’y trouve encore 'occafion de réformer au befoin le texte, G de hafard je dé-
couvre quelque chofe qui en foit fufceptible. : S

MonN intention eft toujours la méme; étre utile & mes pareils, faire. ua
ouvtage agréable aux favans qui.Pont adopté: je nen ai & n'en aurai ja-
mais d’autre. -

décembre 1774. -

EXTRAIT des regifires de P Académie royale des j_’ciemé, dn 24
Novs avons examiné par ordre de’ l’a,cadér;aie',' Pdre du diffillacenr Liguo-

rifte, par M. Demachy , maitre apothicaire de Paris, deYacadémie impériale
des"curieux de la nature & de celle de Berlin.

.. (4) Quoigue le plomb ne fe trouve dans . cide du fonfredoit e diffotrdre; car Facide
cette opération vifiblement endommagéen fulfureux volatil diffout - le plomb aver.
aucun endroit , je penfe pourtant que Fa-  affez de facilité ; & l'acide vitriolique ,,
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.La ‘premicre partie qui nous a été mife fous les yeux, traite de T'are du
bmleur ou bouillenr d'eau-de-vie : on y indique les différens moyens de {&pa-
-¥et , par la diftillation ,la partie fpmmeufe du vin, on Peau-de-via. - -
¢ ~-M.:Demachy y-fait auiﬁ mention des canx-de.vie qu’on ‘ébtient de diffé-

aeéntes fhbftances’ amenéés aw degré de fermentation fpirituenfe ; favo;r le
Hucre o1 la mélafle, de certains fruits , de diverfes graines, &e.:

<1LiA premiere partie~de cet art a été enrichie par M. Duhamcl dobferva-
«tions intéreflantes , de deffins & de planches. .

- M: Demachy entre dans les plus grands détails fur Ia con&ruéhon des four.-

'maux des ultenfiles, des vaiffeaux.diftillatoires, des réfmgcrans & des diffé-
renteszmatieres combuftibles qu’on:empléie en différens pays 4 chanffer les
vaiffeaux: Cette premiere partie nous a paru Ritk avéc beaucoup de foin.. -
. Mi-Demachy traite-dans la {econde paitie, de la fdbrication des liquenrs
& de 1a maniere d'y employer le fucre, & de fes différentes CIariﬁcations,
Hoit par le feu, foit par dépot, ou par la fimple diffolution & filtration ; opé-
rations d’ont dépendent la bonté le coup-d’eeil , le bnllant:, & la tran{parence
«des. iqueurs.

- M. Demachy paffe enfvite aux precaunons qu 11 yaa prendre dans: les
dﬂ’tlllatlons polir avoir des elprits qui ‘ne fentent ni le fen, ni 'émpyreume.

L’AU’I‘EUR donsie auffi les moyens. de procéder avec Peau-de-vie ou Pefs
prn: deyin 4 la diftillation des écorces, des fruits & graines aromatiques ,
;pour obtenir., par exemple, efprit de cannelle, celui de badiane, &c. Iy in.
dique en méme tems la mamere d’employer les elprits pour en-faire les
liqueurs. .

L’avTeur pafle enfuite aux mmﬁats faits par infufion , tels que celui d’ceil-
let, deflenr d’orange, &c! & 4 ceux qulon prepare avec. ies zeftes ou les fruits
entiers, tels que les cifrons; oeranges,:&c.. =

ArrEs cette claffe de liqueurs, M. Demachy traite de celles qm {ont fzutes
par la fermentation, telles quele ratifiat des quatre fruits rouges, &c.

Ir indique anfli les différentes manieres de colorer les hqucurs {'o1t par la
cochenille, {oit par le bois-de Fernambouc, &c. .

Dans le chapitre cinquieme, il donne la maniere de preparer les fruits con-
fits 4 I'ean-de-vie, & explique les foins qu’exigent les liqueurs, foit pour leur
perfeéhon foit pour leur confervation.

- Dans latroifieme partze on voit ce qui concerne les débitans de hqueurs '
connus 4 Paris fous la dénomination de caﬁum & de limonnadiers ; on y traite
de la- maniere de briler le café & de fa préparation, ainfi que de celle du
shémd, dépouillé entidremént de” p}ﬂogxfh. *de vittiol faite dela maniereindiquée, & mé-

«que, endiffont bne petite qpantité.Ce quime  '1ée avec de P'ean ou avet de:Vefpdt de vin ,
ostifie'dans e foupcon, c'elt:'que de Phuile -dépofe tonjours un prdcipite blanicy = -
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chocolat de fanté , & de celui qui eft fait A la vanille; des liqueurs fraiches,
des glaces , des bavareifes, &c. ‘

Cex ouvrage eft terminé par fa defcription des glacieres. Les détails &
obfervations qui accompagnent lés différentes paities de cet art, ont §té trai-
tés -avec le'plus grand {oin: on 'y’ reconnait en méme tems un chymilte ha-
bile,; & nous croyons cette defoription intéreffante & digne de 1"approbation
de Pacadémie. Signé, MAcQUEK & CADET. (¢) )

* " JE certifie Uextraic ci-deffus conforme a for original & an jugement de laca~
dimie. A Paris , e 1 fevrier 1775, ' o
GRANDJEAN DE FOUCHY, fecretaire de P dcadémic rayale des feiences.

- INTRODUCTIOA.

1. Avant de traiter des différentes méthodes que le luxe plus ou
moins raffiné, & jamais le befoin , a fait. fmaginer aux hommes pour em-
ployet comme boiffon le produit chyrsiqye te plus difficile en apparence 2
découvrir, & qui pour cela méme p%aiﬂﬁit devoir étre le moins univerfelle.
ment coniiu , nous nous permettrond quelques réflexions dictées par le defi
de faire naitre dans Pefprit de nos lecteurs des idées précifes fur le degré
deftime qu'ils doivent 4 ces boiffons artificielles.

2. Pan quel prodige P'eau-de-vie, & peine conmue en 1333 par les chy-
miftes & les alchymiftes qui la retiraient avec des précautions infinies &
des appareils multipliés, a-t-elle pu devenir en Evrope, en moins de- trois
fietles , Ia liqueur Ia plus généralement confommée de toutes celles qu’on
diftflle , & prefque de celles qui,aprés 1eau , fervent de hoiffon 2 Quela
€té le fabriquant on le négociant affez induftrienx pour réduire eette opé-
ration , pour ainfi dire , 3 fes moindres termes, la faite adopter de {f&s con-
temporains , & I’ériger en un objet de commerce anfli univerfel ? Mais une
obfervation plus importante ,éft celle- ci:'s’il faut én croire les voyageurs,,
‘ou ceiix qui nous ont donné 1&'réeit de lenrs découvettes dans l¢s pays incon-
nus , comnrent le (auvage de’ tous les climats., accoutumé par fa ature, par
Phabitude, & peut-dtre par la privation, & foulager fon premier befoin, la
foif , par le liquide le moins favoureux: comment , dis-je, ce fauvage a-t-il
hifi avec tant d’avidité les liqueurs fpirituenfes qu’dn. lii préfentait 2 Com-
‘ment le plaific qu’il a trouvé 2 les boire a-til aflez fortement influé fur fon
efpric ou fur fon inflin®, pour lui faire dans'le premier enthoufialme aban-

(s ) Comme cetteapprobation des fiiem-  contient une analyfe exadte ;i’ai cry devoir
bres de 'académie des fciences, chargés la conferver en enticr. v
| dexaminer le travail de M. Demachy , en
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donner ce qu'ilavait de plus cher , faliberté, & fiivre en forcené des gens qui
lii promettaient toujours une pareille boiffon ? Eft-ce inflin@& ? eft-ce hefoin 7 L.a
nature n'en reconnait pas d’artificiels’s & cependant depuis le Lappon jufqu’a
P Africain , non-feulement le gofit pour I'eau-de-vie parait univerfel , mais-on
trouve dans ces différens pays des méthodes, plus ou moins induftrieyfes de
fe procurer cette -boiffon. Pept-étre pourrait-on denner pour caunfe de ce
golt fi umiverfel, Pexpérience quavaient pluficurs peuples , que les fruits
de certains de leurs arbres, tels que le dattier , le cocotier , fournifflaient en.
les confervant, au liew d’un fuc doux & f{ucié, une liquenr piquante, une
elpece de vin, & quayanttrouve dans cette derniere une forte de {enfunalité,
leur plaifir a d& étre bien autre lorfgu'ils ont pu boire & longs traits une
fiquenr qui poffédait- éminemment: la- méme - faveur - piquante, & -dont-ils
voyaient une certaine abondance. . o
3. L’ENUMERATION de ces différentes liqueurs fpirituenfes ferait dépla-
7 '] - - . . £ - )
cfe.ici. Il nous fuflic d’obferver que la fabrication. de 'eau-de-vie eft’, aprés
Ja fabrigue des liquenrs vineules , la plus univerfellement connue & pra.
tiquée : c’eft méme ce 'qui nv'a’ déterminé 2 tiaiter dans cet ouvrage, de la
diftillation de Teau-de-vie, dont les fabsriquans font plus géinéralement con .
nus en France fous l¢ nom de bowilleurs ou britlenrs deau-desvie, avant dex-
pofer la compofition . particuliere des liqueurs dont cette eau-de-vie fait la
bafe, ce qui conftitue le diffillatenr liguoriffe proprement dit, pour paffer en-
{uite aux détails qui appartiennent a ceux dont le principal commerce eft de
~débiter ces.liqueurs une fois compofées, - R
4. IL exifte un corps particulier dartiftés qui fe qualifient dans feurs fatuts
& réglemens de premiers diftillatenrs d’eau-de~vie ; ce font les vinaigriers, Mais
comme Pobjet principal de léur travail actuel eft la fabrique du vinaigre , f2
diftillation , & {es antres préparations artificielles , tels que fruits an vinaigre,
vinaigres odorans, vinaigres colorans, &c. & méme le vinaigre radical , qui,
pour le dire en paffant, eft le voile qui cache de véritables teintures & eft
prit de vin , auxquelles, ie fabriquant donne Papparence de vinaigre par quel-.
ques gouttes. d¢ ce vinaigre radical; toutes .ces confidérations’ exigent bien
.que le travail du vinaigrier foit traité a part; & fi de hafard je ne fuis pré-
venu par perfonne, jé me ferdi un devoir de le publier. R
. 5. CommME les débitans de liqueurs vendent aufli beaucoup d’autres objets
qu'ils fabriquent , & qui ne méritent pas les honneurs d’un ouvrage particu-
Xier, j’ai cru entrer dans les vues de Pacadémie, en réuniffant dans la troi-
“fieme partie de cet ouvrage tous les objets qui font dis reflort du. Zimonnadier,
efpece d’artifte amphibie , dont Pexiftence en corps' de communauté eft des
-plis modernes en'France, & qui f& qualifie de.difillatenr liquorifle.
6. JE traiterai-donc, dans la premiere partie de cet ouvrage,, de Pappareil
/ o e
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1e plus ufité pour brider ou bouillir les eaux-de-vie dé'vin en France , & des
diftérens 111ﬁr11mcns propres & ce travail ; Pexpoferai enfuite. quetle quahtc
doit avoir le vin’ pour étre botilli avec plus de profit, & lamaniere de con-
duire une chaudiere 2 deﬁ'em d’en tm:r les différentes Torf:es d’eaux - dc vie:
.convenahles - : X

7. .DAaNs le troifieme chapxtre il ferd quefhou des mampulauons particu-
lieres 4 dlfferentes contrées de la France, des bouillevrs ambuldns s de T'eaus-
de-vie tirée des lies, & de celle que Pon tire des marcs. Dans le quatrieme
chapltre je traiterai du choix des eavx-de-vie, des méthodes pour les dif*.
tinguer, deshnoyens ufités dans le commerce pour les reconnaitre’: j'y join-
drai un précis de Pefprit des ordonnances & réglemens que le gouverne-
ment d’'une part, & lo fermier de Pautre, ont cru néeeffaires , I'un pour
-conferver un méme degré de bonté aux eaux-de-vze Pautre fous le méme
pretexte pour affermir ou augmenter fes droits. Le cinquieme chapitre fera
defliné 4 donner les déails de ta maniere dont on ¢uit le cidre pour en tirer
Veau-de-vie dans la- Normandie & autres pays 2 cidre. La d1fhllat10n des
grains , ou P’eau-de-vie de grains , fuivant la méthode du Nord, ainfi que les
caracteres diftindifs de cette efpece d’eau-de-vie, {eront la matiere du fixieme
chapitre. Dans le fuivant, jindiquerai, d’aprés Jes hiftoriens & les voya-
geurs, les différentes fub{tances que les peuples des différens pays out ima-
giné de convertir en eau-de-vie, leurs appareils variés , & la nature de leurs
réfultats , autant toutefois que me I'indiqueront les renfeignemens que je
me fuis procurés. Enfin, dans le huitieme & dernier chapitre je propoferai’,
comme chymiﬁe les inconvéniens qui réfultent des manipulations les plus
commies, & das moyens dy remédier. Si jai«dit confulter les praticiens les
plus inftruits, je n’en ai pas moins faic ufage, & un ample ufage,-des. mé-
moires favans', que la fociété d agnculture de. Limoges a publiés , & dont
les autenrs, celui fur-tout qui mérita le pmx,foutﬁ avantageu{'ement connus
de l'académit & du public. .

§. JE dois encore avertlr que M. Duhamel ayant bien voulu me confier
ee gqiil.avait de préparé fur cette matiere, je ne fais que partager avec
lui Thonneur de préfenter au public notre travail commun. left trop avan.
tageux 3 la vigne de S'apparciller 2 Porme , pour que jé neghge cette occa-
fion de donner du relief 4 mes chétifs talens. _

g."La feconde paritie,, on Part du liquorifte, fera divifée. en {épt chap1tres.
‘Les inftrimens neceﬂ'wes & cet art, tant ceux qui tui font eflentiels & par-,
ticuliers, que ceux qu’on a imaginés en différens tems ; les matieres de pre-
miere neceﬁ‘te ceft-2-dife ,; les liquevrs {'pirttueufes Peau & le fucre, airfi
que, leur chmx feront expofés dans:le. premier. ¢hapitre. Dans le fecond il
g'agira des opérations indifpenfables ou.au ‘moins les plus connues dans l'art

Tome XII, Ii
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du liquorifte ; diftillations’, infufions, clarifications, & fur-tout filtrationss
des regles générales qui appartiennent 4 chacune d’elles; des inconvéniens
qui réfultent de ne les pas fuivre, & des mojens d’y remédier. A ces préli-
minaires {uccédera la divifion des préparations des liqueurs en trois clafles 5
celles réfultantes d’un fimple mélange , telles que Peau-divine, foit que Pef~:
prit de vin foit pur ou chargé par la diftilation de parties aromatiques ;
celles qoi réfultent de Pinfufion , & qu’un chymifte rangerait au nombre des
teintures ; celles enfin que Pon fabrique avec des fucs;.des fruits ou des in-
fufions faites 4 eau. Pour ne rien laiffer & defirer fur ces trois efpeees de
liqueurs, je traiterai enfuite ‘& dans le méme chwpitre, en autant de para«
graphes, des liquenrs qui paraiffent devoir leur exiltence a la fermentation,
& des manieres artificielles de colorer ces mémes liqueurs. Dans le quatrieme.
“chapitre il sagira des liqueurs auxquelles on a donné le nom de lgueurs
Jfines' s d'effences on d’huiles , parce qulelles exigent quelques manipulations
particulieres. Aux regles générales qui feront données {ur toutes ces fortes
de liqueurs, je joindrai. des exemples dont je décrirai les procédés particu-
Yiers , fans m’engager 4 publier le nombre infini des recettes de ce genre,
dont la. plupart ne varient que pour étre paifées dans différentes mains. Les
méthodes connues pour concilier aux liqueiirs nne fois faites leur dernier
degré de bonté, pour en fauver ou Picreté ou le goit de fem, pour les
conferver le plus long-tems poflible , pour leur donner enfin, & Pinftang
d’en wfer, une derniere perfe@ion; ces méthodes nous occuperont dans le
chapitre cinquieme. Je me propofe de traiter dans le chapitre fixieme, des
fruits confervés dans I'ean - de- vie, parce que Peau-de-vie qui en réfulte
elt une. efpece de ratafiat. Comme fur tous ces points je me fais un devoit
de profiter de ce quia pu étre dit & imprimé fur cet art, je dois cependant
avertir que mon ouvrage n'a rien de commun avec celui qui vient de pa-
raitre chez - Piffor , fous le titre de Chymie du goilz & de Podoras. Je ne ferd
ni fon plagiaire ni fon détraceur. Enfin, dans, un derniér chapitre, qui fera
le feptiemme , je recueillerai des recettes de liqieurs des pays étrangers , tout
ce gui pourra étre vénu & ma conmiffance; & je donnerai par. forme alpha-
bétique , pour terminer Pouvrage, les recettes des liqueurs dont les prépa-
rations auront-§té détaillées dans le cours des chapitres dent je viens d’in-

diquer la marche. : !
" 10, QuUolQUiL y ait des artiffes gui, s’occupant uniquement de la fabri~
cation des liqueurs, prennent le titre de diffillatenrs liquoriffes , j'ai déji
ptévenu-que le cafetier-limonnadier prenait le méme titre & le méme droit
il s’agira donc moins ici de Part quils exécutent en rant que liguoriftes,
que des différentes Tubflances qu'ils fabriquent & débitent 2 cette occafion.
Le débit de Pean - de- vie étant le plus commun pour le plus ‘grand nombre
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d’entr’eux , ‘débit qu’ils ont concurremment avec Pépicier détailleur, je ne
puis me difpenfer de commencer cette troifieme partie par expofer les abus
qui {¢ commettent dans,le débit de Pean-de-vie, en y ajoutant comme de
jultice les moyens de les reconnaitre, & propofant ceux &'y remédier. La
liqueur chaude que nos limonnadiers débitent le plus; eft enfuite le café.
" Le choix de cette femence, fon grillage, 2 mouture, fa bonne préparation ,
nous occuperont d'abord ; nous examinerons enfuite combien de {ubftances
on a effayé d'y {ubflitner , & les manipulations fecretes de quelques fabri-
quans. Nous {uivrous le méme-ordre pour le chocolat, dont Ia fibrication
nous occupera d’autant plus volontiers, que c’eft une efpece d’art perdu
pour &tre en trop de mains; car qui n'eft pas fabriquant de chocolat ? Sa
defcription fe trouvera confervée par ce moyen. Ce que I'on appelle bavaroifz,
cette liqueur anglaife nommée punch , {eront expofés; & nous terminerons
par dire ce qu'il eft effenticl de favoir pour les préparations des liqueurs frai-
ches & des glaces. _ - .
11. Ainsr, fuivant la méme marche que je me loue d’avoir prife en trai-
tant Part du diltillateur d’eaux -fortes, on peut voir qu’en traitant princi-
palement de P'art du liquorifte , 'y aurai réuni bon nombre de petites fa-
briques particulieres , dépendantes de celui-ci, ou qui lui font tellemens
analogues que leur affociation n’aura rien d’étranger pour mes ledteurs de
tons les genres. Comme il pourrait arriver que Part du vinaigrier fiut entre-
pris par une main plus intelligente, je ne hafarde pas ici Pexpofé des cha-
pitres qui diviferont cette partie de mon travail , puifqu’il.eft poflible que
je ne Pexécute pas; on la trouvera dans le cas contraire, cn téte de la def~
cription de cet art.

e e e}
PREMIERE PARTIE
De L'.ARIVD}I BRULEUR OV BOUILLEUR D’EAU-DE-VIE.
. " e .
| CHAPITRE PREMIER. ,
Des atteliers , chaudieres & inflrumens nécefJaires aux brideurs d'eau-
‘ de - wie. ce ‘

12. S’IL fallait décrire ici les différentes formes d’atteliers on de labo-
yatoires, dans lefquels chaque fabriquant établit fon travail , & qui doiverit

tous vatier , foit & raifon des commodités du local , foit pou; le nomiire ou
’ iij

Al
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Iz grandeur des chaudieres que le bouilleur eft en état de faire marcker; on
{ent que cette defcription , en méme tems qu'elle {erait trop multiplice , ne
{erait pas affez précife. On diftingue dans nos provinces deux fortes de
bouilleurs : ceux qui ent un laboratoire fixe, & cenx qui, pour la commodité
- des gens de village, vont briler chez eux : ces derniers font trés-fréquens
“dans PAnjor & dans le Poitou. Quant 4 ceux quifont bouillir dans un atte-
lier 4 demeure, un hangar eft fouvent fuffifant pour tenir lieu de laboratoite.
Mais les riches entrepreneurs ont foin d’établir leur laboratoire d’une maniere
folide dans le voifinage des celliers, & de forte que le tranfport du vin dans
les chandieres foit le plus facile poffible , & que celui de P'eau-de-vie fa-
briquée , jufques dans les magafins, {e fafle fans beaucoup de peines. La
fituation fa plus avantageufe elt an-bas d’une céte , on an moins & mi-cote;
les celliers étant fouvent taillés dans la roche au-deflus de lattelier, une
‘rigole fuffit pour conduire le vin jufques dans la chaudiere. Dans le cas ot
les celliers font au-deffous du local du laboratoire , on ménage prés de la
chaudiere un paffage 4 un corps de pompe, dont la bafe plonge dans une
cuve ot Pon verle le vin dans le cellier méme, & on le fait monter dans
les chaudieres a Paide du pifton. On voit que ces préliminaires ne font abfo-
lument pas fufceptibles de defcription, & qu'il fuffit de les indiquer , puift
qwils dépendent abfolument , & de Pemplacemient, & des facultés, & de
"Pinduftrie que poflede Pentrepreneur. ' '

13. DANs les pays du Nord , ot d’ailteurs on a trés-peu’ de précautfons
fur Pétat des vaifleaux de cuivre qui font fouvent, comme les médailles
‘antiques , garnies d’'un enduit luifant & épais de verdet, on a la précaution
de divifer le laboratoire en deux pieces: dans Pune eft la chaudiere ; & dans
Puutre , dont le directeur a la clef, eft le baffiot ou vafe qui regoit Peau-
de-vie diftillante. .

14. Aux environs du laboratoire doit étre le hangar pour le bois; il eft
effentiel audli qu'il y ait dans le voifinage une ean courante ou un rélervoir
artificiel , tel quune marre, un étang, ow enfin des futailles arrangées pour
£tre toujours pleines d’ean. Indépendamment de la. propreté qui eft un point
capital dans la fabrication des eaux-de- vie, cette précaution el effentiefle
contre Jes incendies. On trouvera dans les planches le deffin & Pexplication
d’un laboratoire de ce genre le plus commode poffible ; il eft plus urgent
que pous nous occupions des pieces effentielles , qui font les fourneaux ,
Ja chaudiere , le {ferpentin & le vafe deftiné i recevoir.

- Des fourncanx.

15 La grandenr de la ehaudiere qui doit étre placée dans ce fournean;
en Gétermine la dimenfion : on commence par creufer un trou rond & gro-é
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fond, "3 peu prés quatre pieds ; cé trou recoit une premiere affife de moéllon
bien ciment&, qui peut avoir deux pieds & demi d’épaiflenr ; on en garnisle
tour de maniére & former un mur a peu prés d’un pied de diametre ; le ini-
liew de cette premiere affife eft garni en briques debout, bien jointes Pune
contre P'autre, & a pour diametre un pied de plus que n’a le tour de la chau-
diere. On a.coutume d’élever ie mur du fourneau avec de bonnes briques
bien cuites, jufqu’d la havteur de deux pieds 4 deux pieds & demi. Sur le
devant de cette conftrud@ion, on liffe vne ouverture quarrée, dans laguelle
42 pofe un cadre de fer, précifément des:mémes dimenfions pour la hauteur
& pour la largeur, garni de fa porte en tole forte; & 2 la partie oppofée,
on menagé le commencement d’un tuyau de cheminée qui peut avoir fix &
huit pouces de diametre. Ceux qui defirent:que leur fourneau foit garni
d’un cendrier , ne tiennent cette premiete havteur que d’un pied, polent &
cette hauteur quelques barreaux d’un pouce déquarriffage , placés fur Pangle
& non i plat, & continuent’ d’élever leur mur de deux pieds 2 deux -pieds
‘& demi pour établir le foyer , & fuivre d’ailleurs tountes les dimenfions que
nous venons de donner. - . . - Co

16. PaR cette conftrution, le haut dela porte du foyer ‘eft de niveau au’
{ol de Pattelier s & Pouvrier, affis fur la troifieme marche de Pefpece ‘d’eflcalier
qu'on ménage fur le devant du fourneau en face de ces portes, a la com-
modité de veiller 4 fon feu, fans &tre continuellement courbé; c’eftienfin la
méme conflrudtion” que celle que Pon voit {or les devants des fourneanx
de- faianciers & autres qui exigent la préfence prefque continuelle d’un ous
vrier pour garnir le foyer. ca AR :

17. C’EST 4 cette hauteur de deux pieds & deux pieds & demi, que nos
conftruétenrs placent tranfverfalement deux fortes barres de fer de deux bons
pouces d’équarriffage, fur lefquelles doit pofer la- chaudiere ; d’autres fup-
priment le commencement du tuyan de cheminée dont je viens de pailer,
& font 4 cette méme hauteur quatre petites vouflures diftantes 'une de Pautre
de quatre & cing pouces , & faillantes dans Pintérieur de huit bons pouces:
{ur ces vouflures, doit pofer le fond de la chaudiere qui, dit-on, eft par
ce ‘moyen plus long-tems confervé, D’antres enfin , qui font. conftruire les
chaudieres avec de fegts crampons ou oreilles vers le. tiers dg leur hauteur ,
lefquels crampons doivent &tre feellés dans le refte de la batiffe , enforte que
la chaudiere {& trouve par ce moyen foutenue fur ces crampons: ceux-li,
dis-je,, continuent d’élever leurs fourneaux julqu’a ce que, la chaudiere pofée,
il n'en forte que Ia calotte fupérieure & le collet; alors on place cette chau-
diere , foit en la pofant fur les barres ou {ur les vouffures, foit .en la fai-
fant porter fur le-mur du fournean par fes trois crampons ou oreilles. Pour
plus de folidité dans ce dernjer cas, on s’cft muni d’un cercle de fer forgé

1
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{fuivant les mefures conveunables; & ce cercle pofé lui- méme {ur les murs
du fournean , devient pour les oreilles de la chaudiere un point d’appui
folide. Comme la chaudiere elle-méme, ou le fourneau, peuvept avoir befoin
de quelques réparations, on peut ménager , en batiffant, deux tranchées de
chaque coté du fourneau , lefquelles fe ferment avec des briques, & peu-
-vent {e démolir fans endommager . le refte de la batiffe. Cett¢ méthode porte
aveg elle fon économie , {fur-tout fi 'on a foin , comme je I'ai vu dans I'hotel-
Dieu de Paris, de fouder a2 la chaudiete trois forts anneaux de cuivre, &
Taide defquels on peut la déplacer & replacer en I'enlevant perpendiculaire-
ment , ou la faifant tomber d’3-plomb dans Pintérieur du fourneau qui lui
eft deftineé. _ y :

18. S1 l'on a commencé fa cheminée dés le bas, ona eu le foin de Ia
continuver julqu’au fommet du fournean ; fi au contraire cette précaution a
été inutile , on {e contente, au-deflous de la pofe du cercle, ou environ, de
ménager cette petite cheminée ; enforte qu'elle aboutifle hors du fourncauw
immédiatement au-deflous de fa partie {upérieure : on acheve de la eonftruire
en Padoflant contre un mur pour la faire dévoyer fuivant la commedité du
local. II eft inutile d’avertir des proportions que doit avoir ce tuyau; c’eft
Paffaire du conftru&eur : pour ceux qui Pignoreraient, le diametre de la porte
de Pitre indique celui de la cheminée ; ils doivent étre pareils.

19. LEs bouilleurs font dans I'ufage d’accoupler deux fourneaux de ma-

niere que les deux tuyaux de cheminée fe trouvent entre les deux chau-
dieres , parce qu’il eft d’'ufage qu’a la hauteur de la main ces deux tuyaux
recoivent deux planchettes qui peuvent, en gliffant fur leurs couliffes , fer-
mer ou. tenir ouverts & volonté ces tuyaux. On nomme ces deux planchettes
la zrezte; Ceft & aide de cette tirette , que Pouvrier dirige fon feu, en la
tirant entiérement , ou ne la pouffant qu’a moitié, &c. Ceft enfin ce que
d’autres artiftes, & notamment les anciens chymiftes, nomment les regiffres
du fourneau. : o '
- 20. IL exifte daus la Flandre des fourneaux que Pon croit plus économi.
ques, en ce que la chaudiere placée par fon fond fur la batiffe du fourneau;j
eft en outre entiérement & immédiatement entourée par cette batiffe , a cela
prés du tuyan de Ia cheminée , que Pon fait circuler en {pirale autour de cette
chandiere ; ce qui emploie en chaleur efficace toute la fumée , & donne une
épargne dans le combuftible.

21.-LEs bouilleurs d’eau-de-vie de grains ont de plus la précaution de
placer la cheminée de leur fournean , & méme un des c6tés , contre la cloi-
{on qui {épare l'attelier des chaudieres , du lieu ot Pon fait fermenter le grain ,
ce qui entretient dans cette derniere piece un degré de chaleur néceflaire pour
aider cette fermentation, , '
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FLR ON acheve I¢ fourneau en le fermant exadtement 3 la hautenr que
nous avons indiquée , & convrant fa furface avec des carreaux, de maniere
qu’il ¥ ait une pente douce depuis la chaudiere jufqu’aux bords extérieurs
du fourneau. Par ce moyen, s'il arrive quelqu’accident, la-liqueur bouil
Jante eft portée hors du fourneau , & le tout eft entretenu plus propre.

. 23. Pour ramener cette de{crlptton aux termes généralement connus des
chymiftes, le fournean des ‘bouilleurs peut n’avoir pas de cendrier; il a un
foyer ou atre bas, & fon laboeratoire eft auili vafte que Ia capacité de la chau-
diere ; fon deffus forme le dome , du. miheu duquel fort la feule partie vifible
de cette changdiere. :

24. Par le détail qui precede » le foyer {e trouve tou;ours pIus bas que
le niveau dir fol du hangar ou du ]aboratam‘e ;.c¢ qui oblige de ménager vis.
a-vis la perte de c¢ foyer un trou quarré plus profond de quelques pieds ,
aflez large pour que Vouvrier puiffe y faire le fervice en defcendant quel-
ques marches , dont les dernieres lui fervent de banquette pendant fon tra-
vail. La raifon de cette conftruction eft fenfibles il y a telles chaudieres qui
ont plus de cing pieds de haut dans la partie feule de la batifle : il faut lever
e chapiteau , chappe , ou téte demore, de Ia caudiere , foit pour la nettoyer,
{oit pour la remplir: la précaution de tenir le fournean le plus bas poffible
rend la maneeuvre plus commode. I eff vrai que lorfque les anciennes chau-
dieres avaient la forme de cylindres tres-courts , on pouvait conltruire le four-
neau fur lefo} de Pattelier fans 'y faire profonder ; mais cette forme ancienne
portant avec elle des défauts dent it va étre queﬂ:mn  OUS CrOFOns mut;le
dinfifter furiles fourneaux qui lui conviendraient. -

. 29, CoMme #:0°y a pas d’autres moyens de varidet ces chaudieres fi vaﬂ:es,
que par un tobinet , eu degor, Qu’ décharge , que onménage vers leur baf'e,
il:n’efh . pag inutile de prévenir que, daus la hatiffe du fourneau , il faut mé.
nager le paffage de ce robinet : anfli ce fourncau ne {e conftruit-il que fur la
ehaudiere en place ; ¢’eft-a-dire, que- de Pinftant ou.la hauteur du foyer ou
gte elt achevée, on place la chaudiere , on batit autour d’elle avec les pré-
cautions que nous: venons de detaﬂler, & ceux qui ménagent ung ou deux
tganchges pour la comtiodité des reparanons ont fom d’en placex une & l’en-
droit o, ce- degor faille du fourneaw, . - =

.1 26, ON: n'a pas perdn de vue fans doute que Ie mur do1t avoir ‘aw moins
un.pied & demi depaxﬂ'eur ; nous ajouterons qu'il doit é&tre conftruit foli.
dement-& en bonties 'briques. Nous. obferverons encore quil y a tels confa
tructeurs qui-ne ménagent entre li chandiere' & les murs aucun efpace ; en-
forte.que cetie chaudiere n'eft ablolument chanffée que par fon fond, &tout:
au plus latem]emenrpar Ie tuyau der la-chemmee. - 0

" . 27. a1 été iobligé de réunir ici lss différentes. fortes de-conftru@ions de
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fourneanx , parce que n'y ayant aucune pratique {uivie d’nne provinece 3
I'avtre, & cette conftruction nétant par toujours dirigée par I'économie éclai-
rée, il m’elt été impoffible de donner rien de certain {ur cet objet. Quelle
que. foit Ia conftruction:du fourneau 4 bouillir, il faut non -feulement qu'il
{oit capable de contenir la chaudiere ; mais encore que fon foyer foit pro-:
portionné de maniere 4 chauffer le plus énergiquement & le plus” prompte-
ment poflible, avec le moins de dépenfe que faire f& peut, la liqueur .que
doit contenir la chaudiere ; car en denx mots, voili tout P'art du britleur ou
bouilleur d’ean-de-vie : Ezablir une chaleur affeg vive pour faire bouillir dans le
moins de tems pqﬁz'b[e lz ligueur qu’on veur diffiller, & entretenir ce bouillon par
une chaleur égale & jamais ralentie ;sant que. durera Uopération. oo

28. EN voild fans doute beawcoup fur!cet objet, dira le botilleur ambu-
lant : mon fourneau eft hien plustét conflruit. Un trépied , quelques pierres
agencées autour avec du gichis, voild fon fourneau conftruit. Quelques~
uns méme ne prennent d’autres précautions que de s’adoffer contre quel
ques murailles , pour {e mettre & Pabri du vent.

:Dei Ia chaudiere.

29. CEsT ici la piece la plus effentielle pour le bouilleur. Je nennuietai
pas le leGteur par Pénumération des noms plus ou moins finguliers que porte
cette piece chez les bonilleurs de différens pays; je ne prefcrirgi méme rien
par rapport & Part du chauderonnier, auquel appartient la conftruéion de:
ces uftenfiles ; je dirai feulement que toute.chaudiere i bouillir eft un vafe:
de cuivre repréfentant affez bien une poire arrondie & applatie vets {a pointe,
& quelle eft compofée d’un fond , d’'une calotte, d’un collet , & furmontée de*
fa chappe ou téte de mote. Pour fixer lesidées fur ces chaudieres , fuppoforns-
en une de la cdpacité de §oo pintes & peu’ prés; elle ne peut pas avoir
nmoins de quatre pieds. & demi de diametre ldans fon fond; ce fond étant
la partie Ja plus expofée & dcion du feu, deit étre. d'une bonne épaiffeur, -
d’one fevle piece , 8'il eft poflible, & artachée aux autres pieces qui compo-’
feront la chaudiere 4 clous rivés.& 4 foudure . forte. Dans la’ propotion que:
nous lui donnons, la chaudiere’ peut avoir ‘cing pieds de: hauteur jufgqu’s fi:
calotte : cette piece in peu arrondie en forme de voiité, peut former ume. hau-
teur d’un pied au plus, & avoir trois pieds de diametre ; elle eft ouverte dans
fon milien par.un trou rend.de deux pieds, deux pieds & deini , fur lequel:
eft ajuftéc une colone farmant le collet:qui'pent avoir, un pied: &:un: pied: &
demi de haut; {ur ce collet, s'ajufte la- chappe’ dont Ia forme eft quelqnefois:
{phérique, d’autres fois conique, mais toujours bien arrondie dans {4 baft'; ou.
elle doit faire-gouttiere : cette chappd.dait avoiriau moins trois pieds de dia-
{metroe
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.metre dans {2 plus grande largeur; elle eft ouverte 3 fa bale , & garnie dlune
piece de cuivre qui s'ajufte fur le collet dont nous yenons de parler, &
qui en a par conféquent les dimenfions. Cette chappe eft ordinajrement faite
.de deux calottes jointes enfemble : dans la partie la plus déclive de la {phéri-
_cité de la chappe , eft ouvert un trou qui peut avoir de trols 4 quatre pouces
.de diametre; 2 ce trou eft foudé un tuyan ou bec plus ou moins long, pour
daillir au-deld du fourneau, & ajufté de maniere 4 faire un plan incliné lorfque
1a chappe eft en place; ce tuyan peut avoir un pouce au plus de diametre vers
fon extrémité. Dans les pieces d’une proportion beaucoup plus grande encete
que celle que nous"avons choifie, on eft obligé, pour les foulever, d’établir
une efpece de levier dont le point d’appui eft fixé au-deflus de lappareil; fa
branche la plus longue eff 4 la’ portée des ouvriers’; la plus courte eft terminée
par trois chaines qui f¢ réuniffent dans un annean commun au collet de la
chappe qui les embraffe. 1l eft aifé de fentir que par ce moyen les pieces
les plus lourdes font facilement déplacées & remifes en place par un feul
ouv1rier. » _ . . '

30. EN décrivant Velpece de téte de more qui précede, il s'en faut de
beaucoup que nous ayons parlé de toutes les formes qu'on lui a données;
les unes font une petite calotte arrondie , vers le bas de laquelle el un tuyau
de décharge qui conduit & dirige les vapeunrs vers le ferpentin; les autres
ot la méme forme, & le tuyau vers le haut; d’autres ont plutét I'air d’une
boite applatie. Toutes ont le défaut d’étre démefurément trop étroites d’ori-
fice pourle diametre de la chaudiere. Celle-ci a d’autre part, chez les anciens
bouilleurs, la forme d’une hoite cylindrigue, dont un des fonds ferait ouvert
au. centre pour recevoir 'autre petite boite défoncée faifant office de téte de
more. On a {enti les vices de ces conftruétions, vices qui font perdre du tems
& do produit, en obligeant la plus grande partie des vapeurs de fe refouler
dans la_chaudiere. Qn a conftruit les chaudieres en dome vers le haut, &
leurs chappes plus valtes,& plus larges d’orifice ; mais cette réfornie n’a pas
encore gagné dansbeaugoup d’endroits. Prefque tout le Nord;la provinge
de Normandie , beancoup.de bouilleurs des aueres provinges,:{oit: pareffe,
foit parcimonie, Toit habitude, foit enfin défaut de docilité pour les chofes
nouvelles qu'on lenr mogntre, ont confervé la vieille routine; & rien n'eft
plus commun que de trouver nos anciennes chandieres, fur-tout chez les
perfonnes qui ne bouillent que Ieurs vins ou leurs:cidres. Car il eft bon d’ob-
Jerver que.l'art du bouilleur eft un art libre, que: chacun peut exercer en
{e faifant enregiftrer chez le commis qui doit. percevoir les droits de 'eaus
de-vie que fera le particulier. Mais il exifte des perfonnes induftrieufes,
inftruites & capables de perfectionner lenr art, qui n’ont d’autre occupation
que la bouiflyre;, &, ce font de pareils artiftes, qui ont {enti les -défauts, &

Tome XII. ‘ ' Kk
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.peut-btre méme imaginé la conftrudtion réformée delenr ehaudiere & de
leur chappe, telle que nous Pavons décrite d’abord. - - :

31, Novus avons parlé du.dégor parlequel on vvidait les chaudieres: ce
tuyau doit etre ajufté & cette chaudiere, & étre affez long pour dépafler Ia
batiffe du fourneawn; enforte que tout ce qui appartient & ee dégor propre-
ment dit, foit hors de cette batifle : ce tuyawn de décharge doit &tre pareille-
ment un plan incliné, & avoir fon diametre eapable du plus grand débit. On
'Ie tient boeuché avec un tampon -entré de force, tant que dure le travail; ce
tampen garni de filaffe eft toujours affez long pour étre faifi, ébranlé & tiré
lorfgu’on vent vuider la chaudiere. - -

72. CoMME, encore un coup, Iz conflruétion de ces machines appartient
aux chauderonniers, il fuffira de’ dire que eelui qui fais fabriquer de pareilles
pieces , doit bien veiller & ce que les rivores foient folides & bien bouchées,
a ce que les parties foudées , & fur-tout le tuyan de décharge, le foient avec
Ia plus grande exa@itude, & enfin saffurer que la piece ne fuit d’aucun em-
droit, en Ia tenant pleine d’ean ainfi que fa chappe pendant plufieurs jours,,
& la vifitant de toutes parts avee le plus grand ferupule.

Du ferpentin.,

‘ -

33. CETTE piece ainfi nommée parce que c'eft un tuyan contourné, n'’s
pas:toujours eu cette forme; ¢a été le plus fouvent , & dans les anciennes
fabriques;, un tuyau droit, fait de plomb ou.de cuivre étamé, qui traver-
fait diagenalement une piece remplie d’ean; ofr Pappellait alors rafraichif~
Joir , réfrigéran:. Nous ebferverons ici, que nous ne nous fornmes pas. arré-
tés & déerire les appareils en ufage avant ceux des bouilleurs. Raymond
Lulle , Arnaud de’ Villeneuve, Libavius, Biringuccio, fatisferont fur cela lés:
eurieux, peut- étre'an - dely de leurs defirs. I nous fuffit que les appareils:
actuels. font la réforme- plus fimplifide de ceux que des préventions’ mal
congues ,* des defirs plis mal fondés, peunt-é&tré un enthouliafme qui tient
4 la chatlatanerie, avaient fait imaginer & nos premiers: chymiftes. -

34. LE ferpentin du. bouilleur differe” de celui que Pon trouve décrit dans:
YAre du diffillatsur deausx-fortes que jai publié 'an dernier , parce que, def-
tin¢ 4 étre apppliqué 4 des vaifleaux Beaucoup plus cenfidérables, il {erait
impoflible , du-'moms difpendieux, de le faire en étain’, & que- d’autre part
on le conftriit rarement a-double tige rampante. Ce font les-chauderonniers.
gui font les ferpentins du bouilleur, autrement appellés ferpente & ferpentines,
ils font formés dun eylindre: en fpirale, qui lui-méme eft compolt de phu~
fieurs tuyaux de evivre étamés intérieurement , foudés 4 foudure forte , repréa
fentant chacun upe efpece d'S, Chacun de ces tuyaux eft foudé pareille=
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‘mient A un autre, & de cet enfemble réfulte Ia {pirale entiere , qui doit avoir
deux pieds & demi & peu prés de diametre, fur quatre 2 cing pieds de hau-
teur : Pintérieur de la fpirale n’ef que d’un pouce & demi 4 deux pouces:
cette hautenr de cing pieds eft formée par huit rangs au moins de {pire ou
pas de vis; le tout eft affujetti par trois tiges de cuivre , {fur lefquelles font
{oudées ces mémes fpires & des diltances égales. Quelques-uns ne donnent
que deux pieds & demi de hauteur, & plus de quatre & cing pieds de dia-
‘metre , ce qui produit en largeur la méme longueur de tuyau que les autres
ont dans la hauteur de cing pieds & demi. Le ferpentin du bouilleur une
fois conftruit, il faut saflurer quil ne fuit par aucune des {oudures, qu’il
eft d’un calibre uniforme dans toute fa longueur; ce dont on s’affure, 19,
en Pempliffant deau aprés avoir bouché Perifice inférieur, & y laiffant
fEjourner cette eau pendant plufieurs jours; 2°. en vuidant cette eau , rebou-
chant Porifice inférieur , & foufflant fortement dans la capacité du ferpentin,
ce qui donne eccafion 2 humidité reftante de s’échapper par la plus Iégere
foutHure ou parle plus petic défaut de foudare; 3°. enfin en laiffant tom.-
‘ber dedans une balle de plomb 2 peu prés du calibre , & Saffurant par le
{on qu'elle rend en tombant, fi elle ne s’arréte en aucun endroit.

35. LA batrique ou elpece de tonne dans laquelle fe place le {erpentin,
doit &tre faite par le tonnelier , en bonnes douves de chéne, & cerclée au
moins de quatre cercles de fer s elle ne doit aveir quun fond fur lequel
polent les trois branches de cuivre qui {outiennent le ferpentin ; vers ce
fond eft perté un trou auquel on ajufte un robinet-de cuivre on un tam-
pon de bois: ce trou eft déftiné & vuider 'eau contenue dans la barrique.
Un autre tron regoit lorifice inférieur du {erpentin qui doit dépaffer au-
dehors d'un bon demi-pied au moins. Cette futaille fe place ou fur un fup.
‘port de bois haut d’un pied & demi & deux pieds , ou immédiatement fur
1e fol de 'attelier ; mais dans ce fecond cas, on eft obligé de ménager une
foffe un peu profonde poyr placer le vaiffeau de bois appellé daffior , qui
{ert de récipient. Avant de quitter 'article des {erpentins , nous obferve-
rons que guelques modernes ont cru donner 3 leurs ferpenting un degré
de perfedtion de plus, en établiffant dansle centre de la {pirale ou extérieu-
rement fur le coté de la barrique dans laquelle eft le ferpentin , un vafte
tuyau dont Porifice fupérieur eft en forme d’entonmoir, & dont Pinférienr
va jufqu®u fond de la tonne de bois : ce tuyau leur fert arafraichir le {er-
pentin , & ils difent ‘que leau chaude étant plus légere que la froide, cette
‘maniere de changer 'eau du (erpentin procure & la bale une fraicheur cer-
taine. Il y a pour cenx qui conftruifent ainfi leur ferpentin , un dégor latéral
placé au-haus de la barrique. Sans prétendre blimer ceux qui font cette

elpece de dépenfe , je la crois au moins inutile dans bien des cas, ayant
K k'ij
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obfervé par moi- méme qu’un ferpentin qui n’avait que trols pieds. de haut,
& qui avait fervi A recevoir pendant- 24 heures la liqueur gu’on diftillait
a grand feu de bois dans un vafte alambic , n’était échauffé qu'aux deux tiers
de fa hanteur ; mais c’eft ici le cas de dire que ce qui abonde ne nuit pas.

Du baffiot on @biﬂbaa recevant les efprits qui diftillent.

36. QUOIQUE le mot velre foit aflez généralement celui fous lequel on
défigne la quantité des liqueurs fpirituenfes qu'on obtient dans une diftilla-
tion , & que dans certains pays ce foit aufli le nom du veiffear qui regoitla
diltillation ; cependant ce vaiffeau eft plus généralement connu fous le nom
de baffior. Mais les bafliots n’ont pas tous une méme forme & une méme
capacité ; c’eft toujours 'ouvrage dv tonnelier , & il doit étre fait avec de
bornes douves de chéne, bien folidement affemblées , & cerclé avec foin.
Les uns lui donnent la forme d’une olive, & ce font ceux qui ayant befoin
de placer leurs baffiots dans un trou av-deffous du ferpentin , croient {e rendre
par cette forme le tranfpart de ce baffiot plus commode ; d’autres leur don-
nent la forme d'un baquet, dont le premier fond eft en forme de couvercle,
percé de deux trous,un au centre, ¢’eft celui par lequel tombe la liqueur
diftillante ; un autre fur le cété, plus grand & bouché d’une broche, par o0
Yon puife la liquenr lorfqu’il s’agit de I'éprouver : d’autres enfin prennent
tout fimplement une barrique ordinaire, dont la capacité leur eft connue.
Quant a cette capacité, elle eft depuis une velte jufqu’ vingt, ce qui fait de-
‘puis huit pintes jufqu’a cent-foixante, Ja velte étant eftimée huit pintes.

3. 1L eft inutile de parler ici du befoin que les bouilleurs ont d’un petit
table court pour attifer leur fen , & d’entonnoirs de différentes grandeurs
pour tranfvafer ; mais il eft effentiel d’obferver quindépendamment de Ia
commodité d’'une pompe i main, pour tranfporter , netteyer , éteindre com-
modément, il y a quelques brieurs qui établiffent une autre pompe, dont le
dégor donuant fur Porifice de la chaudiere , rend dans les fouterreins ou caves
dans lefquels il dépofe les liqueurs a broiler. Par ce moyen, lorfqu'il s'agit
de charger une chaudiere ,” on s'épargne la peine de monter les pieces ou fu-
tajlles , en les approchant fous la pompe de maniere que celleci plonge
dans la liquenr ; & Pouvrier chargé de Ia chaudiere, faifant mouvoir Ie pifton
de cette pompe, la remplit avec facilité, Il eft un autre petit nf¥enfile fort
fimple, dont & fervent les bouillenrs pour puiler commodément la ligueur
lorfqu’ils veulent Péprouver. Par le trou latéral du baffiot, ils enfoncent un
cylindre de fer-blanc ,long d’un pied tout au plus, d’un pouce de diametre ,
finifflant en une pointe de denx 3 trois lignes au plus ; Pautre extrémité de
¢e cylindre eft bouchée par une plaque de fer-blanc qui a pareillement 3 fon



Partie 1. D bridenr dean-de- vie, - 261

centre v trou de -deux lignes de diametre; & fur le cété il y a un petit
annean qui permet a celui qui s'en fert de paffer le premier doigt dedans.
Lorfque ce cylindre eft plongé dans le bafliot, 'efprit 8’y introduit en chaffant
devant lui par le petit trou fupérienr air contenu dans le cylindre ; l'ou-
vrier met alors le pouce fur la plaque , & par ce léger artifice enleve la li-
queur contenue dans le cylindre , {ans qu’il S'en répande ; en levant fon pouce,
il la fait conler dans le vafe ou éprouvette dans lequel il veut effayer , efpece
d'inftrument pour lequel je renvoie 4 ce que jen ai dit dans la feconde partie
de P dre du diffillatenr & eanx-fortes. ' .

Des matieres combuftibles employdes par les bbz_zz’llm‘s, pour chanffer.
: leur chaudiere. ‘

38. CEs matieres varient {uivant les pays: le bois, le charbon de terre,
la tourbe , & les marcs de raifins on de pommes étant les plus d’ufage, font
les combuftibles fur lefquels il eft jufte d’infifter. Le bois ne doit &tre ni du
chéne , i du charme , d’aillevrs bien fec, fendu méme par petits moreeaunx,
& {cié de longuenr fuffifante pour entrer en entier dansle foyer du four-
neau , dont j’ai décrit les dimenfions , comme devant &tre chanffé avec du
bois. Ceft aux conftructenrs a fentir evx-mémes les différences quil faut
y apporter , fuivant Pefpece de chauffage qu’ils doivent y confumer. Le
charbon de terre exige qu'il y ait an moins une grille ferrée, qui éleve de
trois. ou guatre pouces ce charbon au-deffus du foyer dans lequel on Pem-
ploie, ce quia lieu pourles deux autres combuftibles dont nous allons par-
ler. Le choix du charbon de tetre el pas indifférent ; il eft démontré que,
pour peu qu'il contienne du foufre, le fond de la chaudiere ferait bientos
endommagé. Si la méthode de donner au charhon de terre 'état charhonné de
nes charbons de bois, méthode indiquée dans 'dre du charbon de terre , dont
M. Morand eft Pauteur , par feu M. Jars, dans les Mémoires de I'académie, &
dans le Traité particulier de M. de Genflane, & enfin propofée par les états
.de Languedoc ; {i ce moyen fe généralifait une fois, 'ufage de ce charbon
{erait peut-étre plus.commode , du moins ferait-il plus certain. J'obferverai
cependant qu'il me parait effentiel 4 I'art du bouilleur que la chaudiere foif
échauffée par la flamme dont Paclion eft toujours beaucoup plus vive; le
charbon de terre ne donne de flamme qu’en brélant, pour ainfi dire, la
matiere bitumineufe qu’il contient, & a befoin'méme de Pacivité du fouffet
pout produire cet effet. Une fois réduit en charbon, il reflemble au charbon
de bois qui, comme je I'ai oblervé dans 'dr du diffillatenr deaux-forees ,
chauffe par fa mafle , & non par fa flamme; enforte qu’il faut qu’un bouilleur
ait une grande difette d’autres combufiibles , pour fe fervir de charbon de
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terre : nous obferverons cependant que le charbon de terre eft le feul com-.
buftible qu’on puiffe employer dans la diftillation des eaux-de-vie de grain,
dans la Fiandre & dans te pays de Licge. -

39. La tourbe étant moins fujette 2 étre remplie de fubftances fulfu-
reufes, eft un trés-bon aliment du feu pour la boniflure des eanx-de-vie ;
enfin les marcs de raifins ou de pommes coupées en briques & bien {echées,
forment pareillement un affez bon aliment du feu : celvi de raifin fur-tout,
i caufe de la grande quantité de pepins & de huile qu’ils contiennent; car
la Normandie, o le marc de pommes pourrait &tre employé & ce chauflage,
n’en fait aucun cas, & les bouilleurs de”cette province s’accordent a le re-
jeter , {fans cependant en donner de raifon.

40. JE ne parlerai pas ici du combuftible affez commun dans les pays ou
fe brile le plus d'ean-de-vie, ce font les excrémens des animaux mélsa ja
paille & féchés au foleil ; parce que , quoique ce foient les pauvres gens du
pays d’Aunis , du Poitou & des Landes, qui Pemploient, je n’ai aucure con-
naiffance que ces mémes pauvres gens faffent bouillir des eaux-de-vie; ilg
ont recours aux bouilleurs établis dans les villes, ou tout au moins aux
ambulans.

o

CHAPITRE:"IL

Du choix du vin & bouilliv, 8 de In conduite d’une chaudiere.

4T1. L’EX?&RI‘ENCE démontre que les pays ot s’eft établi Pufage de briler:
ou bouillir les vins, font seux dontles vignobles produifent le vin le moins
agreable & boire ; & lorfqu’on examine de prés la caufe de ce défaut, on
appercoit qu’elle dépend uniquement de la quantité de fubftances falines con-
tenue dans ces vins. En effet, il eft permis, dans une matiere auffi fujette
a variations , d’établir quelques idées générales , on peut dire que , & maturité
égale, & préparation uniforme, & a abondance prés, les différens terreing
produifent trois elpeces de liqueurs vineufes ; celles dans lefquelles la partie
muco - extradtive et plus abondante ; celles ol c’eft la partie tartreufe ou
faline ; & celles enfin dans lefquelles ées deux fubftances étant dans une
jufte proportion, {e trouvent délayées dans une quantité de phlegme plus
abondante.

42. PouR apprécier cette efpece de propofition par une expérience frap-
pante , {foient du vin de la hawte-Bourgogne, du vin du Poitou ou de la
Saintonge , & du gros vin de teinte du Languedoc; je les fuppofe tous trois
recueillis dans une année moyenne entre la trop grande humidité & Pexceflive
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chalenr, comme a pu étre Pannée 17772, fagonnés avec tout le foin & I'in<
telligence pofhble : le premier eﬁ potable ,.le fecond eft auftere , le troifieme
ne peut pas {e boire, tant il eft épais : foumettez 3 3la d1ﬁ111at1on dmgez de
la méme maniere un eghantﬂlon de chacun de- ces trois vins; le vin de
Bourgogne fournira beaucoup moins que le tiers de fon poids de liqueur {pi-
tritucufe , affez faible; le vin du Poitou donnera moitié & plus Peau-de.
vie plus forte, toutes chofes égales, que la premiere; enfin le gros vin de
teinte donnera a peu pres fon tiers d’eau-de-vie, qui, malgré toutes les pré-
caﬂmons poflibles, aura ke gotit de brié.

' 43.- S1 ‘dautre part on confulte ceux qui font dans l’ufizge de bonillir
annvellement, ils vous diront que le preduit de Ieur travail n’eft jamais plus
abondant ni de meillenr qualité, que dans les années ou leurs vins ont plus
d'auflérité fans étre verts. Il w’eft pas étonnant maintenant que ce foit dans
YOrléanais, la Samtonge le Poiton , le Limoufin, le pays d*Aunis , le Bour-
delais , que fe foit établie la plus grande fabncanon de leau-de-we tous
Jes vins de ces contrées étant plus ou moins dans le cas c’t’auﬂentc dont
hous parlons.

44. UNE autre expérience des bomlleurs d'eau-de-we & de tous ceux
qui gouverneut les vins, leur a appris que chaque année procurait un chan-
gement confidérable au vin; enforte que tel vin quia fa premiere année ou
Jeuille , ainfi que Sexpriment les gens du métier , weft pas potable, lo de-
vient 4 la feconde-, troifieme , & quatrieme feuille. Tl oft encore reconnt que
Ie vin ayant acqms fon degré de perfe@ion;, {e détériore plus ou moins promp-
tement lés années fuivantes; enforte qu’il n’2 que peu dPannées. 4 étre ce
qw'ils appellent en pleine boitze, De ces obfervations généralement reconnues
par toutes les pcr{'onnes dont la principale occupation eft la fabrique ou le
gouvernement des vins , dérivent naturellement les axiomes {fuivans , pro-
pres aux bouilleurs : Tel vin fera propre & metsre dans la chaudiere dans les fix
premiers-mois ‘de fa fermentation ; tel autre aura befoin dattendre lamzee > en
général il eft i terme moyen entre la premiere fermentation & Uinflant ok le vin eft
en pleine boiste : terme que les bouillenrs conmaiffent & ne définiffent pas
mais fur lequel je crois pouvon' donner la regle {hivante.

45. TouTtes les fois qu'un vin verfé de haut forme des jets & fait naitre
des bulles d’air comme s’} était en fermentation , il eft bon 2 bouillir; & plus
le tems oni on le met dans la chaudiere eft voifin do celui de fa fabrication ,
moins‘on court de rifgues en le faifant bouillir. Nous verrons par la fuite,
que cet axiome ne 8’étend pas A toutes les liqueurs : par exemple, & pour
n’y pas revenit, lotfqu’on diftille la mélaffe {uivant le procédé que jai décrit
dans V Arr du diffillateur deauxfortes , les ouvriers reconnaiffent Pinflant ot
elle eft bonne 4 diftiller, par un moyen que je w'ai {b que’ depuis la publi-
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eation de” mon ouvrage , & le voici: ils prennent dans une taffe un peu de
la liqueur fermentante, ils la jetterit avec une forte de violence contre le
pavé; fi en tombant elle mouffe & forme une écume un peu épaiffe, c'eft un
figne qu’il eft tems. de diftiller. L o '
~ 46. CommE les différentes liqueurs i braler font toutes fufceptibles d’une
fermentation plus ou moins rapide, il demeure pour conftant, comme je
Pai annoncé dans ce méme ouvrage, qu'il faut les prendre dans le tems ot
la {feconide fermentation n’eft pas encore achevée. '
47- MALGRE ces prefcriptions générales , il faut convenir que la routing
& Thabitude des bouilleurs les fervent mienx que ne feraient les regles les
plus claires & les mieux établies : anfli n’ai-je. en. deflein ,- en m’étendant
fur cette partie de leur travail, que d’éclairer le leGeur, & non de lui dé-
voiler le prétendu fecret des artiftes, qui eux-mémes feraient bien embar.
raffes d’en donner une defcription fidélle. Il {uffit que 'on fache d’une part,
que les vins les plus tartrenx font ceux qui fourniflent le plus d’eau-de-vie,
& de lautre, quil faut que la fermentation ait atténué les parties tartreufes,
mais n’ait pas achevé de les combiner au point que leur premiere décom-
pofition s’enfuive. S T T T
48. JE fuppofe le vin envoyé 4 tems chez le bouilleur : on emplit la chau-
diere deés le matin, de maniere i ce qu’un quart & peu prés en relte vuide;
on pole la chappe par-deffus, ce qu’on appelle coéffer la chaudiere ; on les
lute , les uns avec de latetre grafle, les autres avec de la cendre détrempée,
dautres avec du papier collé. On fait pafler le bec de la chappe dans l'orifice
du ferpentin , & on emplit d’eau le réfrigérant dans lequel .ce ferpentin eft
placé. Dans quelques contrées,.on pofe {urle haut de la chappe une perche
debout, dont une extrémité eft retenue par une des {olives du plancher ;
& l'autre, en appuyant for cette chappe, Pempéche de {e foulever a 'inftant
ou naitront les premieres vapeurs. L ouvrier met dans le foyer du fournean
une pellée de braile, & quelques morceaux de bois fec, ce qui s'appelle
metere la chaudiere en train ; (-6t que la flamme eft bien établie, il Pentres
tient fans la laiffer diminuer, ce qui, eft effenticl , en Paugmentant infenfible-
ment par Paddition .nouvelle de bois fendu. On s’apperqoit que la liqueur
eft préete & bouillir, 1°. par un frémiffement fourd qui s’établit dans la chau-
diere 5 2°. par la- chaleur qui gagne infenfiblement le bec du chapiteau.
Pendant ce tems qui eft plus ou moins long, fuivant Phabileté & Pexpé-
rience de celui qui conduit le feu , il diftille, lentement % la vérité, une
quantité affez confidérable de phlegme , que quelques chymiftes ont voula
attribuer a l'eau’ dont Pouvrier a dov fe fervir pour ringer le chapiteau &
le {erpentin : ce qui n'elt pas vraifemblable , attendu la quantité, qui-va
gquelquefois & plus de’ deux pintes pour une chaudiere qui tiendrit. deux
cents pintes. 49.
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- 49. ON entend infenfiblement le frémiflement devenir plug fort, puis,‘di-
minuer prefque tout-2-coup pour faire place au bouillonnement qui- deit s'é.
tablir dans le centre du fluide; alors la chaleur du chapitean n’eft pas fuppor—
table , non plus que celle de fon bec & celle de la partie du ferpentin , qui ne
plonga pasdans Pean. La ligueur coule dans le recuplent en formant un filet
qui groffit m{'enﬁblement & lorfque ce filet eft & peu prés de'la groffeur d'une
moyenne plume 4 écrire, on juge la diftillation bien établie ; Pouvrier ponfle
la tirette & ferme la porte du foyer qui doit avoir contracté affez de chaleur
pour entretenir un bouillon toujeurs égal: fi 'on ne prenait pas cette pré-
caution, la chaleur pouvant augmenter par le courant dair qui s’introduirait
par la porte du foyer, le bouillon monterait affez fort pour faire paffer par
ie bec du chapitean une portion de liqueur non diftillée , qui altérerait la pu-
reté du produit {piritueux. Cet accident arrive plus fouvent au cidre & au
grain fermenté, qui font des liqueurs plus vifqueufes , & par conféquent plus
fujettes 3 monter lors du premier bouillon; car c’eft une obfervation de fait
que ce premiet bouillon une fois établi, il elt rare que la liqueur foit {ujette
a monter, a moins que d’une part on naugmente le feu, & que de Pautre
la vifcofité du liquide ne foit confidérable.
§0- L'ouvRrIER ne néglige pas pour cela de veiller 4 fon feu, qu il faut
toujours.entretenir affez fort pour que le bouillon ne fé ralentiffe pas, . .
s1. DANs la premiere paﬁ'e ou chauffe, ceft-a-dire, lorfque la chaudiere
n'eft chargee que de vin, on n’a d’autre fom que celui de vuider le récipient
ou baffiot 4 mefure qu 1l gemplit. Quelques bouilleurs font cependant dans.
l’ufage de mettre de coté les deux premiers tiers du produit de cette diftilla-
tion; & pour ne pas s’y méprendre ,’ouvrier a foin de tems en tems d’en
faire la preuve en puifant avec le tuyaun de fer-blanc, & laiffant tomber la
‘liqueur dans une tafle. Tant qu’elle ne fait pas de moufle, mais qu’elle donne
des perles plus ou moins arrondies, il juge la liquevr de bonne qualité, & la
met de coté pour ne la point repaffer. Si cependant le vin qu'il diftille et
de nature & fournir des-la premiere pafle. une eau-de-vie faible ; aprés la pre-
miere épreuve on {& difpenie de la fra®ionner, & P'on continue de la diftiller
julgu’a la fin. Dés qu’on s’appercoit que le filet qui coule diminue de grofleur
& qu'il a quelques intermittences, on juge que la liquenr n’eft pas loin de
cefler d’etre fpiritneufe; on en regoit une petite portion dans une tafle, on
allume d’autre part un papier, on renverfe la taffe fur la téte ou chappe, &
Ton y préfente {ur-le-champ le papier allumé. Si la vapeur qui s'exhale alors’
s’enflamme ; on continue la diftillation ; (i au contraire, on {e dépéche de reti-
rerle feu de deffous la chaudiere, on culeve le chapiteau ,:on ouvre le robi-
net inférieur de la chaudiere pour laiffer écouler le réfidu de la diftillation;
on fait tomber de P'eag froide dans la chaudiere , o1 la rince ainfi que le cha-
Tome XII, L1
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piteau, & on {e prépare 4 une nouvelle chauffe. Cette premiere opération
dure plus ou moins long-tems firivant la qualité du vin qui a bouilli, & Iz
quantité d’efprit qu’il fournit. Il eft rare que, pour une chaudiere chargée
comme nous P'avons dit, elle dure plus de douze heures; & de deux chofes
June, ou Pon a tiré tout le produit jufqu’s Peau-de-vie faible, connue ge-
néralement fous le nom de feconde eau , ou bien on a ce produit diftingué en
deux clafles; favoir, Pefpric ou premiere, & la feconde. 11 eft effentiel de ne
point perdre de vue cette diftinétion, parce que le gouvernement ayant pris
Ia peine de donner aux bouilleurs des loix pour la charge de leur chaudiere,
cette ditinction en efprir & feconde, eft importante pour faifir ce qui nous
refte & dire du travail des bouilleurs. Nous fuppofons 19. que, -pour {e con-
former 4 P'ordonnance de 1687, le bouilleur eft dans Pintention de faire de
Peau-de-vie qui contienue le quart de feconde , y compris la garniture , ce qui
dans Pinterprétation du bouillenr fignifie le cinquieme au total ; puifque pour
exéenter I'ordonnance il faut {eize: mefirres d’efprit & quatre mefures de fe-
conde. Dans cette fuppofition, le bouilleur mefure la capacité de fon bafliot
avec une regle de bois fur laquelle il y a des hoches, dont chacune défigne
une velte: or la velte contient quatre pots ou huit pintes mefure de Paris; &
le bafliot peut &tre de capacité a tenir julqu’a quarante veltes. Le bouilleur me-
fure fon baffiot 4 'inftant ou le filet de la diftillation vient 4 faillir , & il compte
‘pour clprit ou premiere, tout ce qui eft dans le baffiot, quelle qu'en {oit la
quantité;; il laiife couler en feconde la proportion du quart de cette quantite,
qu'ila grand {oin de mefurer; & G-t6t quelle eft paflée, il fybltitue un petit
baffiot pour recevoir ce qui pourrait encore pafler de feconde, jufgu’a ce
qu’enfin la diftillation ne fourniffe plus rien d’inflammable, ce dont il s’apper-
coit par le moyen que nous avons décrit il n’y a qu’on inftant. A laide de
cette manipulation, le bouilleur fait de fuite & d’une fente venue fon ean-de-
vie conforme & 'ordonnance ; mais la trop grande différence quife trouve en-
tre les vins qu’on fait bouillir, foit pour la quantité, foit pour la proportion
refpective de ce quon appelle efpric ou premiere, & de ce qui porte le nom
de feconde , eft caufe que peu de bouilleurs fuivent ce procédé. :
§2. Nous fuppofons en fecond lieu, que le bouilleur ait intention de met-
tre de coté, comme étant de la meilleure qualité, le premier tiers delprit de
vin qui pafle, ce qu'il appelle lever @ routes les chauffes ; il enleve le baffiot du
trou dans lequel il eft placé, & qu’on appelle l faux baffior; il tranfvale ce
premier produit dont la force & la qualité varient, mais font toujours {upé-
sieures 2 toute autre efpece d’ean-de-vie pour la fineffe & pour étre exempte
de toute dcreté & de toute odeur de feu. Cette opération s'appeile encore
couper & la ferpentine ; on replace enfuite le balliot, & on continue la diftil-
Jation julfqu’a ce quil ne pafle plus de feconde. Ce fecond produit doit étre
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diﬁ,i“é avec de nouveau vin ; & d’abord on vuide la chaudiere en étant le tam-
pon de la décharge; on la nettoie bien, on y verfe tout ce fecond produit,
& on acheve de remplir Ia chaudiere avec du vin. A cette occafion,, il eft bon
@indiquer'de quelle maniere 'y prend Ponvrier, pour favoir fi { chandiere
eft fuflifimment remplie; car on fent aifément que fi elle tait trop pleine,
lorfque Ie bouillon s'établit, une partie de la liqueur pourrait paffer toute pat
le bpc du chapiteau, & altérer d’autant la pureté de Peau-de-vie, e que les
bouilleurs Normands appellent gofiller. L'ouvrier douc retrouffant fon bras
jufquan coude, fuifit ce coude de la main gauche pour le maintenic au nis
veau de la chaudiere ; puis alongeant le bras & la main, il juge (2 chaudiere
aflez garnic, (i le bout de fos doigts effleure la furface du vin, ce qui, me-
fure commune, donne un pied & demi dans cette chaudiere. Il {erait fans
doute plus commode d’avoir une jauge dont la mefure ne varierait pas, comme
doit le faire la longuenr du bras étendu comme nous venons de le dire, re.
lativement aux dimenfions proportionnelles du bouilleur aduel. La chau.
diere garnie & recouverte de fon chapitean , on procede précifément comme
nous avons dit pour la premiere chauffe ou bouillerie ; on conduit le feu
avec les mémes précautions. Quand une fois ,  Paide de fagots ou d’autres ma-
tieres treés-combuftibles, on a fait naitre le bouillon dans la chaudiere, & le
filet dans le baffiot, on place dans le foyer du fourneau quatre forts morceaux
de bois, on ferme la porte , & un inftant aprés on poufle Ia foupape on tirette
de la cheminée: c’eft de cette tirette que dépend le gouverncment du feu.
‘On fuit préciféiment les mémes précautions pour ne laiffer tomber dans le bals
fiot quun quart de feconde, ceft-3-dire,, quatre veltes , je fuppofe, {ur feize
veltes, garnitures comprifes. Mais on obfervera que le produit de cette mani-
pulation donne, 1° néceffairement un véritable efprit de vin réfultant de
la rédiftillation de Peau-de-vie de la premiere chauffe; 2°. Peau - de - vie ou
premier produit fpiritueux fourni par le vin, quia fervi 4 achever la garni.
ture de la chaudiere, & toute la feconde réfultante tant de cette premiere
eau-de-vie que du vin. Or, comme Ia force de cette premiere eau-de-vie eft
toujours une donnée incertaine, ainfi que la proportion du vin néceflaire
_pour achever de garnir la chandiere, on voit qu’en aftreignant le bouilleur &
-fournir.de Peau-de-vie conftamment de méme force, on lui impofe la loi de
faire des tripotages ultérieurs. Cétait pour remédier 2 cet inconvénient, que
. Quelques bouilleurs avaient imaginé de faire antant de premiere chauffe avee
du vin feul, qu'il en fallaic pour produire une quantit¢ fuffifante d'efprit de
toutes les qualités , & de faire une Eeeonda chauffedutotal. =~ =~

" $3. LE plus communément trois bouilleries ou chauffes en vin fourniffane
chacune leur tiers en produit {piritneux, donnaient fuffifamment pour faire
sette feconde chauffe ; enforte que, de quatre fois qu'on faﬂi;:t i'trg_.{rai_llcr une

: i
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chaudiete , 1a quatrieme était pour diftiller le produit des trois autres; & fe
produit de ce quatrieme travail fourniffant prés de moitié de la liquenr qu'on
avait diftillée , donnait de Pean-de-vie & peu prés au titre de Pordonnance : &
dans le tems ot il était permis de faire des eaux-de-vie plus ou moins fortes,
on fent que le bouilleur n’avait que la peine de fracionner le produit de ce
quatriéme travail, en ayant foin de Péprouver de tems i antre, pour avoir fes
différentes efpeces d’eaux-de-vie. Je ne dirai qu'un mot du travail de quelques
bouilleurs qui achetent des paylans leors eaux-de-vie fecondes ou bouillies,
‘& qui les diflillent chez eux: on fait que cette diflillation rentve dans nottre
troifieme procédé, & n’en differe qu'en ce qu'il 'agit ici de retirer feulement
‘@urie trés-giande quantité d’cau-de-vie faible, une trés-petite quantité d’ef~
prit de boune qualité, par Pattention quont ces bouilleurs de noyer d’eau
les eaux - de'- vie acres, & de diftiller en tenant leur rafraichiffoir le plus
froid poffible. - , & :

§4- DEs trois procédés que je viens d’expofer, le premier eft le plus com-
mun , le fecond eft abfolument etlentie} pour {fe conformer 2 Pordonnance, &
le troifieme procure des eaux-de-vie de la plus grande force & de la meilleure
qualité. Nous traiterons dans le chapitre quatrieme des caufes qui peuvent
altérer la bonté d'une eau-de-vie, des moyens de'les diftinguer, foit du caté
de la faveur, foit du c6té de la force : paffons a la defcription des autres mé-
thodes de diftiller les eaux-de-vie de vin,

1

———tn — e g

CHAPITRE IIL

De quelgues procédés particuliers de diffiller les eaux - de - vie:

55, _T ’A1dit, en traitant des fourneaux, quil y avait des brileurs qui
allaient de village en village, trainant avec eux’ tout Pappareil néceffhire
pour briler fur les Heux le vin de ceux qut n'ont le moyen ni de le tranft
porter ni de le briler eux-mémes. Ces mémes ambulans achetent 'de pré-
férence les lies & les marcs de raifin, qu'ils brilent ordinairement pour leur
compte. Ce font leurs manipulations particulieres que je me propofe de trai-
ter dans ce chapitre$ car ayant décrit la méthode la plus ufitée dans POr--
léanais, dans le Limofin, dans le Poitou , dans PAnjou, dans la Sairitonge,
dans PAngoumois, le pays d’Aunnis & lieux circonvoifins,” méme aux envi-
rons de Touloule & Ide Bordeaux, pour convertir les vins de ces contrées
en eau-de-vic; on me permettra , jefpere, de négliger quelques petites
manipulations particulieres, propres plutdt a certains bodilleurs qu’s des
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provinees entieres, & qui dépendent plutdt d’une routine peu lamineufe
que d'une pratique éclairée, comme Peft celle de Ia plupart des bouilleurs
des provinces que yai citées. Ainfi je ne parlerai pas de la mauvaife routine
de certains bouilleurs, qui ne coéffent la chaudiere que lorfque la liqueut
commence de bouillir 5 ils ne fentent pas combien ils courent rifque de per-
dre les premiers efprits, i par malheur Pa&ion de coéffer, de luter, d’a.
jufter le bec auferpentin, n’eft pas aflez prompte pour prévenir le premier
produit {piritueux qui nait de ce premier bouillon.

6. LEs grandes bouilleries font tenues pour la plupart par des négo-
cians, des gentilshommes & autres, dont les lumieres font au moins auffi
abendantes que Ia fortune ; & fi les maitres vinaigriers de Paris fe quali-
fient dans leurs ftatuts de premiers diffillateurs des eaux - de - vie , ce qui peut
bien jtre, aprés les chymiftes s’entend, il faut convenir que ces premiers
maitres reflemblent beaugoup avx Chinois, qui font, dit-on, nos anciens
pour linvention de Pimprimerie; mais chez qui cet art n’eft pas plus per.
fectionné aprés- des milliers d’années de pratique : tandis que nos bouil-
leurs modernes travaillent journellement i perfe@ionner leur art, & y par-
viendraient plus firement & plus promptement, fi un efpionnage continuel,
malheurenfement autorifé , ne mettait obftacle au fuccés de leurs expériens
ces . en. menagant continuellement leur induoftrie d’étre mife 2 contribution,

7. Lts bouilleurs forains ont, comme je 'ai déja infinué, leur chau.
diere avec fon chapiteau, & un grand trépied fur lequel elle puiffe pofer,
une pipe 4 eau-de-vie, dans laquelle eft placé leur ferpentin, le baffiot
& autres petits uftenfiles. Arrivés quils font dans un village, ils s'infor-
ment de la quantité de vin qw’ils peuvent faire bouillir, pour en faire leur
déclaration ; ils établiffent leur chaudiere dans une baffe- cour, aux envi-
Tons. d’une marre ou d’un puits, pour avoir de 'ean 2 volonté; avec de la
terre délayée & quelques morceaux de moellons, ou Péquivalent, ils conf™
truifent autour de la chaudiere & du trépied un fourneau 2 la hate, au-
quel ils donnent tout au plus huit pouces d’épaiffeur ; & pour le refte ils
fuivent afdez exadtement la méthode des bouilleurs, décrite au précédent
chapitre , 4 Pexception que la plupart de ces ambulans ne font pas auffi fur-
veillés que les ouvriers des grandes bouilleries, & qu'ayant fouvent affaire
4 des gens qui n'y entendent rien, ils conpent 2 la:ferpentine une pretiere
partie du produit , qui n’eft pas perdue pour tout le monde. Ils en font quit~
tes pour Iaifler couler une plus grande quantit¢ de feconde: d'autres font
accreire au propriétaire que ce qui paffe n’eft plus fpiritueux , & ils gardent
pour'eux prefque toute la feconde qui pafle : quelques.uns étant dans lu-
fage de {e payer de leurs frais en retemant une partie de leur produit, on
{ent bien quece wefl pas le plus mauvais qu'ils choififent. "En un'mot, foit
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dgnorance, foit cupidité, il el tare que les bouilleurs ambulans fournils
dent de boune marchandife, méme en bralant des vins de bonne qualité;
‘ear cenx d’entr’eux qui ne trouvent 4 briler que des lie ou des vins paffés,
ne doivent plus étre garans de la bonté de leurs produits: or ceft ce qui
arrive affez fouvent. ' :
§8- La lie eft, comme chacun le fait, une matiere vifqueufe, louche ,
finguliérement acide, qui fe dépofe des vins, lorfgw’aprés leur premiere
fermentation on a bondonné les vaiffeaux; c'elt ordinairement au bout de
trois mois que I'on fait lepremier foutirage des vins, & que par conféquent’
on recueille cette lie. Danscet état vifquenx, elle eft fujette & deux incon-
véniens entre les mains du bouilleur : le premier, ceft de paffer par-deffus
Jes bords de la chaudiere 2 Pinftant du premier bouillen; le fecond , cefk.
de dépoler une quantité de matiere qui bréle tandis que la liqueur bout.
Cetinconvénient quia été remarqué par la plupart des chymiftes, par Stahl
Ini. méme, parce quen Allemagne on ne fait guere d’eau-de-vie de vin
qu'avec les lies, la liqueur méme étant employée 2 un ufage plus du golit
des Allemands , & n’étant ni avli abondante ni aufli parfaite que dans nos
provinces francaifes, cet inconvénient peut bien ne pas échapper aux bouil-
leurs ; mais ils n’ont encore ancun moyen d’y remédier. Celui que Stahl
“avait imaginé, confiftait & placer une elpece de tige en moulinet, fixée fur
‘un pivot dans le fond de Ja chaudiere , & fortant par le haut de la chappe
pour recevoir une manivelle. Ce moulinet était garni d'ailes qui, mifes
en moavement, remuaient continuetlement la lie pendant la diftillations
il {e paffait a peu prés ce que nous voyons faire par certaines tiges de fex
paflées & travers des boites 2 cnir dans les récipiens de machine pnenmati-
“que. Quoique cet expédient ait été propofé de nouveau i la fociété de
Limoges, fans quw'on ait fait mention du premier inventeur; il ne parait
pas facile 4 exéouter pour les bouilleurs, de la part defquels il exige une
afliduité toute entiere. On a propofé en Ruffie, & c'eft M. Model qui I'a
fait , de placer au fond de la chaudiere une grille ou treillage ferré, qui ,
pofant fur des pieds élevés d’environ huit pouces, fervit a empécher la
lie, en e précipitant , de gagner le fond de cette chaudiere & de s'y briw
ler : je fais ici Papplication de cet expédient qui par_le fait weft propofé
par notre refpecable chymifte, que pour la diftillation des eaux-de-vie de
grain,
. §9. ON a cru remédier & Pinconvénient de monter hots fa chaudiere, en
jetant fur la furface de la lie une boule de cire ; dautres en frottant les
parois intérieures de la chandiere avec du favon A Ja hauteur de la liqueur;
ce quine fauve que la moitié des inconvéniens. D’autres encore délaient la
lie dans de la vimafle, & aiment mieux hafarder quelques rifgues du coté
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de ia quantité du produit ; car pour ceux qui la délaient avec de Peau,
c'eft en vérité le comble de Pignorance. Cette liquenr ainfi délayée n’en dé-
pole pas moins fes parties grofieres, qui font fujettes 4 T¢ broler. Enfin, &
ce font les vinaigriers qui paraiffent &tre les premiers auteurs de cette mani-
pulation , on fait chaufler la lie au point d’¢tre prefgue bouillante ; dans cet
‘étaf, on la jette fur des tamis ou fur des toiles peu ferrées;le liquide qui
etait arrété dans la lie s’en écoule facilement, parce que la chaleur a détruit
fon état vifqueux ; on met a la prefle Pefpece de marc qui refte, qui bien
exprimé eft vendu au chapelier , ou britlé pour faire Ialkali fixe , appellé cep-
dres gravelées , & porte lui-méme lenom de clavelle ou lie fecke. Le fluide {Eparé
de cette lie eft mis dans la chaudiere, & on le traite précifément comme fi
c’étuit du vin. Tout ce qui précede démontre affez que Pefpece d’eau-de-vie
fournie par les lies doit étre beaucoup-plus icre , tonjours empyrenmatique ;
mais on ablerve qu'elle eft en proportion plus abondante que celle du vin:
ce qui confirme ce que javangais au commencement du chapitre précédent,
en difant que les vins les plus tartreux font les meilleurs pour la bouillerie.

60 RESTENT les marcs de railins. (6) Ces mémes bouilleurs ambulans ou

(6) Le procéde de tirer Peau-de -vie
du marc , que M. Demachy décrit ici, étant
non-feulement infuffifant , mais méme fau-
tif 4 quelques égards, je crois deveir m'y
arréter un peu, d’antant plus que cet objet
eft de la plus grande importarice. Voici la
méthode que Pon foit dans la partie de la
Suiffe qui produit du vin. On prend le mare

des raifins tel qu'il fort du- preffoir, & dont

on n'apas fait de piquette ; car le marc dont
On a tiré la piquette , & qu’ona , pour ainfi
dire, lavé, ne donne point d’eav-de-vie,
& n'entre prefque point en fermentation ,
comme Vont éprouvé nos diftillatenrs. On
met ce marc dans de bons tonneaux ou de
bonnes tines, gu’on remplit entiérement,
& on le prefle bien en le foulant avec les

pieds , afin de pouvoir le ferrer également’

& empécher qu'il ne fe moififfe; il faut,
avant que de le mettre dansles tines, le dé-
faire en le fecovant & l¢ broyant entre
les mains.

Les tines étant remplies, on les ferme
deleurs couverts, & 'on en garnit les bords

& les fentes avec de la terre grafle pour

les boucher exactement. Ay bout de deux

a trois jours le marc s'échauffe & entre en
fermentation. Dés que la premiere fermen-
tation ceffe , & que le marc prend une odeur
vineufe & agréable, ce qui arrive au bout
de quatre 4 cing femaines, fouvent méme
de deux, on le diftille en y ajoutant de
Peauw, On peut remplir pour lors la veffie
julgu’an con, & y mettre une quantité faf-
fifante d’eau; car n’y ayant rien qui puifle
gonfler , on nerifque pas de la trop remplir,”
- Le feu de cette diftillation doit écre doux
dés le moment que la veffie s'eft réchanfe
fée , & il ne faut que trés-peu de bois pour
toute la diftillation. Trente-denx pieds cu-
bes de marc donngpt ordinairement vingt
pots de bonne eau - de-vie. Plufieurs dif-
tillatenrs n’attendent pas le moment on Ia
premiere fermentation eft achevée. Hs dif-
tillent fouvent au bout de huit jours, &
continuent julqu’a’ ce que le marc foit tout
employé. Il eft bon de remarquer que le
matc pent refter demx, trois & julgu'a
quatre mois & plus dans les tines fans rien
perdre ; car files tines font bien bouchées,
il ne paflera point 4 la fermentation ace-
teufe , parce quelle ne faurait fe faire fans
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quelqixes'bouill-eurs de campagne recueillant les marcs des raifins aufli-t6t
quon cefle de prefler, les uns les mettent dans une cuve, & les y entaffent
“le plus fortement poffible ; les autres font un trou en terre, dans lequel ils
les entaflent pareillement, apres avoir garni de paille le fond de la fofle. Le
point eflentiel de leur confervation confifte 4 ce qu'il ne s’établiffe point de
fermentation intérieure: (7) on les recouvre avec de la terre & de la paille,
& on les laifle en cet état plus ou moins long-tems; mais, fi-t6t qu’on a
déterminé de diftiller les marcs , il ne faut point ceffer de le faire que la cuve
ou lafofle ne foient vuides, ce qui refterait éventé ne tardant pas a fe giter.
On prend done de ces marcs ce qu’il en fant pour faire une charge de chau.
diere ; on les éparpille le plus exactement poflible ; on les mouille de maniere
4 en faire une pite un peu liquide; on les tient dans un endroit chand ; la
fermentation ne tarde pas a s’y établir; (8) & fi-tot qu'elle parait, on chargr,

i1a chaudiere & on diftille.

67. ON prend pour cette diftillation les m&mes précautions que pour la
lie ; c’eft-a-dire , que le premier foin du bouilleur étant de faire naitre une

Paccés de T'air.

+ En rectifiant cette éan-de-vieavec de P'ean
& des cendres , ou avec de P'eau de chanx ,
on obtient un efprit de vin trés - pur & qui
f'a ni mauvais goit, ni mauvaife odeur,
comme I'a prouvé M. Struve dans fes £f-
Juis fur la chymie.

On peut fe fervir du mare diftillé en qua.
lité d’engrais pour les terres. 1 produit un
effet merveilleux, & les rend trés-meubles.
1l eft méme beaucoup meilleur pour cet
plfage aprés la diftillation qu’auparavant.
Pour Pemployer ainfi , onen fait un tasde
plufienrs couches, en mettant de la terre
entre chaque couche,ce qui facilite confidé-
rablement fa putrefactiqg. On a auffi trouvé
ce marc trés-avantageux dans les tas defti-
nés & produire du falpétre.

I fe trouve dans ces contrées des pro-
priétaires qui, avant de mettre le marc
dans les tines, en féparent les grains ou
pepins qu'il contient, en le fecovant & le
frottant entre les mains fur un tamis defil
de fer, & qui en expriment vne huile trés.
agréable au goiit, qui brile fans donnerde
Yodeur, dute plus long - tems, & fournit
une, lamme plus claire que huile d'olive.

Un pied cube de pepins donne trois quarts
depot-de cette huile. Ceux qui ne veulent
point en. faire cet ufage, peuvent les em-
ployer 4 nourrir la volaille.

Lorlque la fermentation du 'marc reft
pas forte, on peutaccelerer enfaupoudrant
chaque couche d’un peu de caffonade, ce
qui d’ailleurs adoucit cette Hqueur , ou en
y ajoutant des lies délayées dans de l'eau
chaude, &c. &c.

En faifant de ce marc des mottes & en
les brolant fous la chaudiere , on ‘épargne
le.bois, & Pon obtient fur vingt livres de
marc une livre de fel alkali fixe des plus
purs.

£ 7)) Je crois que le point effentiel de
leur confervation ne confifte pas  empécher
quil ne s’établifle aucune fermentacion in-
térieure ; il confifte plutdt i ferrer le marc,
de maniere qu'il i’y ait pas aflez d'air entre
Iesinterftices, pour gue la fermentation acé-
teufe puifle s'établir, car il en refte toujours
fuffifamment pour que la vineufe ait lien.

(8) Ce n’eft pas alors que la fermenta.
tion s’établit, c’eft dans les tines gifelle fe
fait, comme je I'ai déja dit.

chaleur
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chaleur prompte pour- établir le bouillon dans fa chaudiere , il doit - cepen-
dant conduire le commencement de fon feu plus lentement pour la lie &
pour les marcs , fans quoi fa matiere ferait plustat brilée qu'elle ne commen-
cerait 2 bouillir. S - ;

62. S1 une chaudiere garnie en bon vin fournit un tiers de ce vin en pro-
duit {piritueux , elle fournira quelquefois la moitié lorfgu'elle fera chargée en
Yie ; mais 4 peine fournira-t-elle le quart i elle eft chargée en marc de raifin.
On croit, & la chofe parait affez vraifemblable , que le peu d’cau-de-vie que
fourhit cette fubftance eft di & la erés-petite portion de fubftance du raifin
qui demeure attachée 2 la grappe , (9) aprés que le raifin a été foulé & égrainé.
Si cette eau-de.vie navait pas le méme inconvénient que celle de lic, elle fe
trouverait -avoir une fupériorité marquée méme for Péau-de - vie du vin ,
parce quencore un coup I'eau-de.vie extraite d’'une liqueur qui eft a la fin
de fa fermentation, eft toujours plus généreufe que celle qu'on obtiendrait
de Iz méme liqueur aprés avoir long-tems repof8. ‘

63. I eft aifé de concevoir combien le travail des bouilleurs ambulans
doit étre inférieur ; la direction du feu n’eft jamais A leur difpofition, comme
elle le {erait dans un fourneau folidement conftruit & bien proportionné ;
les matieres que ces bouilleurs emploient font rarement de bon vin, plus
fouvent de vins pouflés , des lies tournant & P'aigre , des marcs de raifin dont

(9) Sicétait fimplement la trés-petite

portion de {ubftance du raifin , qui demeute

attachée & la grappe aprés que le raifina étg,

foulé & égrainé, qui donndt l'eau-de- vie
qu'en en retire, on en obtiendrait certaine-
ment infiniment moins ; mais c’eft le prin.

cipe anftere dont la grappe eft remplie, qui.

fournit Ia plus grande portion de I'eau-de-
vie, & cela en d’autant plus grande quan-
tité, qu'on lui a fait fubir plus de chan.
gemens. ) .
Le jus du raifin avant la maturité, eft ai-
gre & pre; 4 mefure que le railin mirit,

Palgreur diminue,TApreté angmente, & la’
" ‘onaura occafion de le voir dans louvrage

douceur fe fait appercevoir au travers de

Vapreté. Enfin, par Padion du foleil, de.

Pathmofphere & des forces de Porganifa-
tion, Pipreté difparait, & elle ne réfide plus

que dans la grappe; ainfi le principe aufs’
tere fe change par l'effet d’'un mouvement .

intérieur, {nite des forces de Porganifation
& de la chaleur, en un muqueux douy,
Tome XII,

Ce qui fe fait dans les vignes arrive aufli

dans les caves. Un vin auftere , en vieillit

{ant, perd fon golit acerbe, & devient plus

* fpirituenx, Une fermentation long - tems

continuée eft donc en état de tirer du prine
cipe auftere les mémes principes qu'elle re.
tire du muqueux doux. .

Il réfulte de 1a qu'en 5’y prenant dans la
fermentation du marc d’'une maniere conve.
nable, on fait entrer ce principe auftere en’
fermentation , & l'on en obtient Vefprit ar-
dent, en d’autant plus grande quantité , que
Pon aura employe des moyens plus efficaces
pour accélérer fa fermentation ; car, comme

qu'nn trés-habile chymifte fe propofe de pu-
blier dans peu’, ce principe acerbe fermente
lentement a moins qu’on ne laide, & c'eft
A lui que nous fommes redevables de cette
fermentation lente qui améliore les vins &

‘mefure qu'ils vicilliffent , auffi bien que de
tous les avtres avantages des vinsde garde.
M d ° L] 5 -

Mm
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la qualité n’eft pas tonjours exquile ; car, j'ai oublié de le dire, malgré les
précautions pour conferver ces marcs, on en trouve rarement le premier lit
en bon état, & Pouvrier qui a la routine d’enlever la premjere crofite,n’a
pas toujours l'intelligence d’examiner fila moifilfure ou le chanci n'a pas
pénéuré plus avant. '

C HAPITRE IV

mmu-

SEcrtiroxN L

Du choix des eaux - de~ vie, des moyens ufités dans le commerce ponr
les diftinguer 8 les reconnnitre,

64-. ?otm ne point tomber dans des redites au {ujet du choix des eaux-
de-vie, je prie le le¢teur de fe rappeller ce qui en eft dit dans la feconde partie
de VAre du diffillatenr deaux-forses. Py fuis entré dans un aflez grand décail
& fur le choix & fur I'efpece d’eau-de-vie adoptée maintenant dans le com-
merce, & fur les moyens imaginés pour s’affurer de ce que Pon appelle fon
titre. Ce que j'y dis de ’eau-~de-vie de mélaffe ferait encore trés.- bien placé
dans le préfent ouvrage; mais comme je le regarde comme fuite prefque nécef~
faire du premier, je renvoie le leGeur & la fin de la feconde partie de I'4rz-
du difillatenr d'eanx - forees. Je prends la liberté encore dinviter 4 lire la der-
niere differtation du recueil intitulé, Difereations phyfico - chymigues , qui pa=
rait de cette année (en 1974), chez Monory, libratre ; 'y développe ce que
je penfe fur les pele-liqueurs. '

65. IL gagit donc feulement ici du choix des eaux - de - vie, relativement.
4 Pemploi quon en doit faire, & 'on doit fentir aifément que fi les degrés
de force ou de {pirituofité peuvent concourir dans ce choix, ils ne font cepen-
dant pas fuflifans pour déterminer Partilte lorfqu'il s'agira de compofer des
liqueurs. 11 fut un tems. ou ce choix était d’antant plus difficile A faire, pour
les liquoriftes de Paris, que par un préjugé ridicule, les marchands de Paris.
ne tiraient que I'ean-de-vie la plus faible; enforte que, de méme que Pon
dit dans les bouilleries, que de I'eau- de- vie fait preuve de Hollande, parce
quelle elt de la meilleure qualité, on difait par dérifion de ’eau-de-vie la
plus faible. qu'elle faifait prezve de Paris. Cette expreflion prenve de Hollande ,,
pfitée dans tous les pays ot 'on fait commerce d’eau-de-vie, fuffit pour pron--
ver ce que je dis en commengant ce chapitre. En effet, les négocians fout
d’accord que Pon peut faire de 'eau-de-vie, preuve de Hollande , dans toutes:
tes provinces on l'en brile des vins; mais les liquoriftes favent trés-bien que:
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Peau.de-vie de Montpellier ou de Bordeaux, preuve de Hollande , laiffera aux
liqueurs une creté que ne leur conciliera pas Peau-de-vie de Cognac , preuve
de Hollande. lls favent aufli que V'eau-de-vie, preuve de Hollande, coupée &
la {erpente, eft toujours fupérieure i toute autre eaun - de - vie , méme preuve,
qui {erait faite par une feconde chauffe: il fant donc ici diftinguer les diffé-
rens artiftes on commergans qui ont befoin d’eau-de-vie. Ce que nous difons
de la preuve de Hollande , eft confirmé par Papplication du pefe - liqueurs, quel
qu’il puifle étre; cet inftrument plongé indiquera bien peut-gtre une égalité
de {pirituofité dans les eaux-de-vie, mais ne déterminera jamais pour le choix
de ces eaux-de-vie de méme force. Nous verrons dans la troilieme partie,
quelle efpece d’eau-de-vie le débitant peut choifir pour diftribuer une boil
{on agréable. Nous verrons dans la feconde celle que doit préférer le liquo-
tifte. Celui qui f propofe de rediftiller cette eau-de-vie pour la convertir en
elprit de vin, ne court prefqu’aucun rifque de s’en tenir au choix de Peau-
de-vie la plus forte, fans avoir égard a la faveur ; celui an contraire qui defire
en faire le commerce en nature, doit éviter avec foin de prendre-des eanx-
de-vie icres ou fentant le feu. Cette Acreté eft prefque toujours le réfultat
de Paction trop vive de la chaleur fur les parties conftituantes du vin ; adtion
qui en atténuant une trop grande quantité d’acide, donne occafion 2 une réac-
tion plus grande de cet acide {ur les parties réfineufes ou difpofges 4 I'étre:-
d’oir s’enfnit qu'une portion de ces fubflances rendues ameres (car c'eft le.
propre de prefque toutes les réfines artificielles ) donne & lefprit ou Pean-
de-vie cette faveur étrangere & défagréable. Les ving épais des provinces mé-
ridionales & les lies {font fingnliérement fujettes 2 donner de I'eau-de- vie
auftere, parce qxfe, nous Pavons dit, ce n’eft pas affez de la part des vius
que de contenir une plus grande quantité de fubftances falines, il fant en-
core que la maturation d’une part, la parfaite fermentation de I'autre, & enfin
la bonne conduite dans la diftillation aient donné i cette fubftance acide le
degré de combinaifon fuffifant pour augmenter par leur concours le produit
{piritueux. ) o '

66. L'ODEUR empyreumatique ou de feu, peut &tre un inconvénient pro-
pre & toute eau - de - vie nouvelle , & dans ce cas il eft {upportable; ou bien #
eft le réfultat d’une chaleur exceflive,, qui non-feulement a développé Pacide
& la faveur acerbe, mais encore a br{ilé une partie de la fobftance mugquenfe
extractive ou réfinenfe, qui dans cet état répand, pour ainii dire, fon infec-
tion d’une maniere indéiébile dans le produit de la diftillation. Ces deux ac-
cidens reconnaiffables, Pun & la faveur auftere & amere, Pautre & un gott
de-bralé qu'on fent mienx qu'on ne le définit, doivent faire rejeter toute
ean-de-vie qui en eft atteinte, excepté dans les circonftances ou cette liqueur

{erait deftinée A ne jomais entrer dans le corps humain, Un autre accident ,au-
M m jj
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quel font fujettes les eanx-de-vie, c'eft fe goidz de fiir; ceft 2infi qu'on dé-
figne la faveur réfinenfe que contradte Peau-de-vie, en féjournant dans des
vatffeaux de bois qui ne {erajent pas d’un bon choix : on peut voir dans F.Arz
du tonnelier, comment cette efpece d’ouvrier met en ceuvre certains bois pour
en former les pipes, demi_pipes & barrils ; ce font les noms que portent le plus
communément les vaifleaux de bois qui fervent 3 eontenir & tranfporter
Peau-de.vie. Quand le bois a été bien choifi, il eft rare que le gofit du fat
{oit perceptible au point d’altérer la bonté de Peau-de-vie: il y a méme des
circonftanees o I'influence des bois ne fait que foncer la couleur de eau-
de-vie , fans lni donner le gofit en queftion : ’eft qu’il parait ne devoir pren-
dre fon développement que lorfque Pean-de-vie féjourne dans du bois trop
jeune qui tient encore une partic de fa feve qui n'eft pas fuffifamment élzborée.
Mais fuppofons que I'eau-de-vie qui fe trouve dans un magafin foie diftillée
‘avec toutle foin poffible, n'ait ni 4creté, ni empyreume, ni gott de fatsily a
encere beaucoup 4 choifir entre les trois efpeces d’eau-de-vie de vin dont il
a ¢été queftion, foit par rapport a Pefpece de vin qui P’a fournie, foit par
rapport 4 fa vétufté. Il eft aifé de fentir que, malgré toutes précautions , méme
en chargeant le fond de la chaudiere, comme le pratiquent quelques diftilla-
teurs de Ia Franche-Comté, eau-de-vie de lie la mieux diflillée & la plus
‘parfaite, {gra recomnaiffable par cette premicre odeur, ce premier parfum,
quon pourrait appeller e flenr , comme dans les vins, qui portera toujours.
‘4 caufe de la lie cette pointe d’acide qui la caractérife. . :
67. 51 les eaux-de-vie tirées des mares de raifins ont un degré de force
‘trés-fenfible , il n’eft pas poffible de n’y pas diftinguer & travers cette force
le gofit acerbe propre 4 la rafle de raifin; gotit qui ne devient d’aucun obfta-
cle quand on fe propofe de convertir Peau-de-vie.en efprit de vin, mais qui
Pempéchera d’étre prife de préférence dans toute autre circonftance. Les
différens vins eux-mémes portant, outre leurs bonnes qualités peur étre
‘bouillis , cette fleur dont nous parlions il n'y a qu’un inftant, coneilient
pareillement 4 I'eau-de-vie un premier montant que les connaiffenrs ne laiffent
pas échapper , & qui leur fait juger A Podeur feule de quel canton eft I'eau-
de-vie qu’ils examinent. Ainfi les eaux-de-vie de Toulon , Marfeille & autres ,
ont cette premiere fleur beaucoup plus agréable’ que les eaux-de-vie des:
autres provinces ; & cette odeur ferait un appit trompeur dans bien des cir-
conftances , parce qu'elle eft fuivie Pune auftérité dont nous avons rendw
‘compte. Les eaux-de-vie connues fous le nom d’eanx-de-vie de Cognac , ont gé-
néralement parlant ce premier flaire autant agréable quil le faut, fins étre
foivi d’ancun arriere-gott difgracieux ; enforte que qui voudrait établir une
‘échelle de comparaifon entre nos eaux-de-vie, pourrait dire que , relativement
& Pagréable, Peav -de-~vie de Cognac tient le premier rang, & enfuite les:
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eaux-de-vie du Poitou, de la Comté , de 'Orléanais , de I’Angoumois, de Ia
Gafcogne & du Languedoc , dans Pordre ol nous les expofons , relativement
& la force les eaux-de-vie de marc du Languedoc, de la Gafcogne, de’Au-
goumois, dela Comté, du Poitou & de I'Orléanais. Mais cette échelle ferait
encore infuffifante , puifque chaque canton d’une contrée produit un vin
différent , puifque chaque. année apporte quelque différence dans le vin
du méme canton , puifque chaque chanfle peut produire une altération re-
marquable dans le produit fpiritueux du méme vin, puifque la néceffité de
mettre ’eau-de-vie au tavx de Pordonnance doit y apporter des variations ,
puifquenfin la méme eau-de-vie dela méme chauffe du méme vin, peut &
doit différer 3 raifon de fa vétulté, _

- 68. EN effet, entre de Peau-de-vie nouvelle & de Peau-de-vie dunan, iy a
une différence , telle que pour certaines leur garde {oit une occafion de f&
détériorer , tandis que pour dautres ¢’en eft une de s'améliorer , & ces deux
changemens méritent que nous les confidérions. Le goit de fiit que nous
avons obfervé précédemment étre le réfultat néceffaire de toute liqueur dif-
tillée, fe perd 4 la longue toutes les fois qu'il n’eft pas le réfultat d’un acci-
dent ; mais dans cette derniere’ circonltance, loin de e perdre, il augmente
encore par la confervation des eaux.de-vie qui en font tachées; il en eft de
méme de la faveur amere. Mais ce premier feu , cette fpirituofité violente
que portent avec elles les eaux-de-vie nouvelles, fe perd i la longue fi cette
déperdition a licu , parce que les vafes de bois {e laiffenc pénécrer par la
liquenr qu'ils contiennent : cette efpece d’amélioration eft une perte réelle
& un mal, parce quelle neft ‘due qu’a la diffipation infenfible des parties
fes plus volatiles.

69. SUPPOSONS maintenant que cette diffipation a le moins lieu poffible ,
il eft démontré que plus une eau-de-vie vieillit, plus elle perd de cette pre-
miere violence qui en rendait la boiffon infupportable aux perfonnes déli-
cates; )’ai en moi-méme deux fois occafion de vérifier le fait. Dans un coin
d’une des caves de 'hétel-Dien, le fommelier en dérangeant des chantiers ,
trouva un moncean de fable qu'il voulut faire enlever; il fe trouva dans le
fond de ce fable onze & douze bouteilles de verre bien ficelées & exactement
pleines; on en gofita, & elles {e trouverent étre de cette efpece de liqueur
guon nomme eau-de-vie 4’ Andaye. Le fommelier qui- demeurait depuis huit
ans 4 Phétel-Dieu, s'informa de fon prédéceffenr qui y avait demeuré vingt-
années avant lui, s’i} avait connaiffance de ce dépét fingulier 5 & comme il
affura gue jamais il n’avait faic un pareil dépét, il refte pour conftant que
cette eau-de-vie dvait au moins vingt-huit ans : elle était d’une faveur agréa-
ble, n'ayant point de goiit trop piquant, & reflemblait 4 une liqueur com-
palée, dans laguelle {e diftinguait 4 peine un pen dodeur de fenouil: jeus Ja
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curiofité d'en briiler un peu dans une cuiller 5 elle laiffa un tiers 2 peu prés
d’humidité.
~ 70. L’AUTRE obfervation eft plus précife ; c’eft de véritable eau-de-vie
de Cognac, enfermée ¥'ma conmaiffance dans une bouteille de vetre quarrée,
depuis dix ans au moins: On peut voir dans la table de comparaifon des
pefe-liqueurs, inférée dans V.dre du diffillareur deaux-fortes , quelle eft fa
pefanteur Ipécifique relative 2 celle de Cognac nouvelle. Jai diftillé par
comparaifon mefure égale de I'eau-de-vie vieille & de la nouvelle 4 laquelle
je la comparais, & elles m’ont donné la méme quantité de produit fpiritucux;
il s’en fallait cependant de beaucoup que leur faveur fit égale ; Peau-de-vie
nouvelle brille Ia langue; 'antre {e laiffe palper fans y cauler de {enfation
douloureufe :.d’ou vient cette différence ? Certainement ce n’eft pas de la
déperdition des parties fpiritueufes; & ce n'eft certainement pas non plus
d’une fermentation lente de la nature de celle qui améliore les vins 2 mefure
qu'ils vieilliffent ; mais on conviendra que , quelles que foient les parties conf-
tituantes de I'ean-de-vie, elles ne font ni femblables entr’elles ni d’une ténuité
égale. Létat de fluidité dans lequel font ces parties conflituantes, ne leur
permet pas de refter 'une 2 coté de "autre fans fe combiner infenfiblement
d’une maniere plus intime, & fans faire un tout qui, fans étre jamais d’une
parfaite homogénéité , acquiert cependant une maniere d’2tre plus uniforme ,
" d’ot réfulte & la ceffation de la favenr brilante , & la produéion d’une faveur
plus égale; & par conféquent plus gracicule. Si les parties qui conftituent
Peau-de-vie étaient d’une ténuité 4 peu prés égale , comme celle de Pefprit
de vin, il en réfulterait ce qu’on remarque dans cette derniere liqueur ; elle
conferve fa méme faveur, parce qu'il ne §’y trouve point de fubftances plus
groffieres , dans lefquelles {e puiffent cacher , pour ainfi dire, les parties trop
{ubtiles. Nous verrons, en traitant des liqueurs compofées, comment le fucre
fert a I’efprit de vin pour en adoucir Pexceffive faveur.

71. DE tout ce qui précede , il s’enfuit que les eaux-de-vie vieilles doivent
avoir dans bien des circonftances la préférence {ur les eaux-de-vie nouvelles ;
& je me fuis propofé moins d’établir des regles fur cette matiere qui wen
parait point fufceptible, que des réflexions fur les caufes immédiates des
variétés que le gofit peut appercevoir dans les différentes eanx-de-vie (10).

S Ec¢cT1 onxNn I1

1dée des ordonnances fondamentales concernant la fabrication & le débir des
canx - de < vie. N .

2. AVANT le cinquieme fiecle , on ne f& doutait pas en Europe que cette

(10 ) Les marchands ajoutent aux caux-de-vie un peu de fucre,, & ne rempliffent pas
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liquenr ardente , décorée par les alchymiftes du titre emphathique qui lui
eft reft¢ du nom d’ean-de-vie,pit devenir fi rapidement un objet de com-
merce important; il arriva méme 4 cette liqueur un accident pareil 3 celui
que produilent prefque toutes les nouveautés. L’antimoine fut profcrit , &
{2 préparation devait devenir la reflource prefqu’unique de la médecine;
les pains préparés avec le ferment de bierre mériterent la perfécution de
ceux méme qui n'attendaient qu'un jugement pour {e héter d’en préparer
de la méme maniere : je ne ferais pas étonné quand ce {erait un amateur

eau-de-vie qui Pauraitappellée ean-de-more ; ce préjugé était tel, qu’on n’an-
rait jamais imaginé que dans le méme tems on les médecins en proferivaient
Pufage, les gens du commun s’accoutumaflent 3 en faire leur beiffon fave-
xite. Soit habitude, foit befoin réel, cette eau-de-vie eft devenue d’un ufage
fi univerfel , Pean-de-vie de France a tellement mérité la préférence fur
celle de Pétranger , que le gouvernement , d’une part , crut devoir prendre
des précautions pour conferver & cette liqueur la bonne réputation dont elle
jouiffait: le fermier, de I'autre , ne manqua point de prétendre que la con-
verfion des vins en cau-de-vie était une perte réclle fur fes droits , qu’il
ne percevait plus fur les vins que I'on bouillait ; il obtint aifément que cette
nouvelle efpece de boiffon lui payit des droits propertionnels & la perte
qu'il difait faire. Comme Finduftrie va toujours fe perfe@ionnant tant qu'elle
n’eft pas arrétée par des entraves pécuniaires ; le fermier laiffa perfectionner
la fabrique des eanx-de-vie , pour sautorifer enfuite & demander une augmen-
tation exorbitante de droits , en fondant £ demande précifément fur les
moyens qui auraient dii la faire profcrire : de 13 des réglemens, des arréts
en interprétation , des conteftations , dans lefquelles on voit le tablean tou-
jours défolant de 'homme intéreflé, qui veut faire tourner 2 fon profit Pin-
duftrie méme de fon voifin. 4

73. ENFIN les villes , & notamment celle de Paris , ayant obtenu des
ottrois fur les boiffons que confomment fes habitans , ayant fous fa pro-
tection des mefurenrs, des jaugeurs, &c. de ces boiffons, les officiers muo-
nicipaux crurent devoir prendre pact aux conteftations du fermier, & ne
pas laiffer échapper Poccafion daugmenter les revenus de la ville. De B
trois efpeces de pieces juridiques, defquelles # nous convient faire mention
ici. Celles émanées de la fagefle du gouvernement, concernant la bonne fabri-
cation & le débit loyal des eaux-de-vie; elles reglent la maniere de tenir
les eaux-de-vie de bonne qualité ; elles défendent la fabrication des eaux-
de-vie de lies, de marcs, comme étant contraires & la fanté s.elles ordons

entiérement les bouteilles dans lefguelles ils les mettent. Par cemoyen le mouvement affi.
mulatoire qui fc fait dans les eaux - de-vie en vieilliffane, eft conflidérablement aceelérds.
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nent les. précautions néceffaires pour que le ‘gouvernement foit éclairé fur la
quantité de vins convertis en eau - de - vie, fur celle du produit de cette det-
niere, {ur la confommation qui S'en fait dans Pintérieur du. royaume, & fur
celle qui s’exporte, foit dans les isles de la domination- francaife , {oit pour
le compte de I'étranger ; elles fixent la maniere dont un bouilleur doit & peut
faire travailler {es chaudieres , dont le fermier doit percevoir fes droits ; elles
donnent des réglemens {ur la maniere de juger les différends qui peuvent s’-
lever de bréleur a brileur , entre ceux-ci & les facteurs ou courtiers, entre
les courtiers & les acquéreurs & les voituriers , &c. &c. Plufieurs {ont ufii-
quement deflinées pour une province; telles font les loix pour la fabrication
de l'eau-de-vie de cidre,qui n'ont lien que pour la- Normandie, & qui en
défendent P'exportation méme de province & province , excepté les charge-
mens pour nos isles ; celles arrachées au gouvernement par la cupidité du fer-
mier , qui a tonjours trouvé P'art de faire intervenir le bien de Pétat dans fes
vexations particulieres, & de laffer le citoyen par des procés fur lefquels {fons
intervenus des arréts toujours avantageux au fermier , méme lorfqu’il perdait.

74. LE nombre de pieces de ce genre eft immen{e ; aucun recueil ne les
contient toutes. Les arréts du confeil feuls , obtenus fur cet objet dans tous
les cas poflibles , formeraient plus d’'un gros volume iz-2°. On en trouve
trés - peu dans le recueil des ordonnances concernant les aides & gabelless
& qui voudrait concilier la jurifprudence réfultant de css arréts, comparés
entr’eux, ferait {fans doute un légifte bien habile. Enforte que, pour le plus
grand bien du peuple, & pour éclairer plus firement le gouvernement ,
que les fermiers ont trouvé le moyen de mettre en défaut, en ayant toujours
des arréts a oppofer en leur faveur, quelle que foit leur prétention; le plus
for moyen ferait de faire une nouvelle loi bien précife, & d’en défendre
toute efpece d'iuterprétation. Qu’on fe rappelle bien que ce font dans tous
les cas les interprétations qui ont nui aux chofes pofitives : docrine, phyfi-
que, littérature, jurifprudence , &c. les interpretes ont plus obfcurci qué.
clairé, T

75. AJouTONs 2 cela les furprifes faites, les faifies , les chicanes fans
nombre qui ont donné leu & une foule de fentences d’életions , darréts
de la cour des aides, & d’arréts du confeil, caffant ou confirmant les pre-
miets; & on aura Pidée du chaos qui doit régner dans cette feconde partic
de la jurifprudence des eaux -de-vie.

76. LA troifieme efpece de pieces juridiques font celles obtenues par les
officiers municipaux , foit pout établir, foit pour conferver les droits de leurs
octrois ou de leurs jurifdi®ions ,& les fentences émauées de leurs tribunaux
pour le fait des mémes otrois, Comme je ne fuis pas jurifconfulte, & que

dailleurs ce ferait fatiguer le le@eur que de Iui préfenter la compilation volu.
mineufe
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mineufe de tous les arréts, lettres- patentes, édits, déclarations , &c. rendus
{fur cette matiere; on trouvera bon que nous nous bornions; pour chacun
des trois plans que je viens d’établir, 4 la notice hiftorique que je viens d’en
donner, renvoyant le leteur aux recueils des téglements publiés in-40. fur

le fait des aides & gabelles. - .
PU— - — o

C HAPIT RE V.

De Pean-de -vie tirde du poirf & du cidre.

2 Prersonwne n’ignore que la Normandie, privée de Ia liqueur ap+
peliée vin, en eft dédommagée par la liqueur vineufe qu’on y prépare abon.
damment a I'aide des pommes & des poires, liqueur qu’omr appelle cidre &
poirc. Depuis que 'ufage des eaux-de-vie eft, pour ainfi dire, devenu d’une
néceflité prefqu’indifpenfable, la Normandie a fait avec fes boiffons une pa-
reille liqueur, dont la confommation ell cependant bornée pour Pintérieur.
de la province, & tout au plus pour 'ufage de quelques-unes de nos colo
nies. Le cidre étant la boiffon la plus confidérée des deux, il faut que fon
abondance foit extréme , pour qu'on {e permette d’en faire bouillir; c'eft
le plus univerfellement le poiré que les bouilleurs d’ean-de-vie de la Norman-
die emploient. Une autre confidération leur fait préférer le poiré; il eft conf>
tamment plus auftere que le cidre, & fournit par conféquent plus d’cau-
de-vie. Le poiréa donc pour cette double raifon la préférence chez les bouil
leurs Normands.

.78..Comme il n’en eft pas de la fermentation du cidre & du poiré comme
de celle des vins, il eft rare que ces liqueurs foient en étar d'étre foumi-
{es 2 la diftillation avant Pannée tévolue depuis leur premiere exiftence.
Soit trop grande abondance de phle:gme., {oit {urabondance de matiere vifl
quenfe dans {2 proportion avec les parties falines, la fermentation du cidre
& du poiré eft beaucoup plus lente; & dure par conféquent plus long-tems.
On obfervé méme que cette fermentation fe rétablit lorfque Pon coupe du
cidre & du poiré avec moitié ean , d’olt réfulte ce qu’on appelle dans le pays
pitit cidre-on boiffon : il sétablit aprés ce mélange d’eau une nouvelle fer-
mentation qui combine affez cette nouvelle dofe de fluide pour empécher
que le total ne {& gate, comme il arriverait a du vin coupé avee de Peau.
Soit 1e peu de foin que les domeftiques prennent des. futailles on ils confer-
vent le petit cidre., foit que la fermentation qui 8y érablitfe conferve trop
long-tems, il eft rare que la liqueur qu’on tire en dernier lieu ne {oit tour-
née en. vinaigre. . o
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. %79. CE que.je dis ici eft feulement pour prouver la lenteur de Ia fermen-
tation (11) en.queltion; mais on aurait tort d’en conclure que le cidre ou
poiré ainfi coupé, fit i caufe de cela plus -abondant en efprit, lorfgu’on le
brillera ; ce fera toujours le plus fort poiré qui, lorfgwon le verfe de haut,
fournit encore nne légere écume qui fe trouverale plus propre & 2 brhler
& a'donner beaucoup d'ean - de-vie.

‘80. La conftruction du fournean, celle des chaudieres, des tétes de more

ou chapes, des ferpentins ou ferpentes, ne paraiffent différer en rien de celle
qui fert & bouillir des eaux-de-vie de vin, finon qu’on y a confervé la plus an-
cienne conftruétion , une téte ronde, trop petite pour le diametre de la cuve;
il parait feulement quen place de baffiot, 'nfage le plus commun eft de pla-
cer. pour récipiént une cruche on bouteille de grés d’une capacité connue, .
& T'on mefure la capacité de la chaudiere par pots qui tiennent deux pintes
de Paris, au lien de la mefurer par veltes ou mefures de huit pintes ufitées
par les bouilleurs d’eaux-de-vie de vin.
. 81. La conduite du feu, les précautions pour remplir , rafraichir, eftimer
la fpirituofité du produit , font aufli précifément les mémes ; mais on weft pas
dans Pufage en Normandie de couper @ la ferpente: il parait {feulement que le
produit d’une premiere chauffe, qu'ils appellent petize eau, eft & peu prés
equivalent an produit appellé feconde dans I'eau-de-vie de vin; enforte quon
eft obligé de rediftiller, ce qu'ils appellent faire la repaffe ; & pour cette re-
pafle, on charge la chaudiere nnignement avec les premiers produits. Quoi-
gw’on ne puifle rien dire de certain fur la proportion du produit, cette pro-
portion dépendant & de la bonne quatité du poiré qu’on fait bouillir, & de la
bonne adminifiration du feu, on remarque aflez communément que cent
quarante-quatre pots de poiré produifent de quarante i quarante-huit pots de
petite eau ou de premier produit de la premiere chauffe, & que ces quarante
4 quarante - huit pots de petite eau rendent de treize & {eize pots d’eau-de-
vie; ce qui fait relativement au poiré entre fon tiers & moitié de pecize eau, &
pour la petite eau fon tiers au plus de bonne eau-de-vie. Quant a la maniere
d’éprouver fi cette ean-de-vie eft négociable , on P'éprouve en la failant tomber
de haut dans un verre, & on la juge bonne lorfque P'ean-de-vie prend &
garde quelque tems {a moufle. On remarque en général que le cidre donne
une eau-de-vie plus agréable que le poiré; mais aufli il en fournit beau-
coup moins, ce qui confirme de plus en plus ce que j2i dit {ur la nature des
liqueurs vineufes que P'on defline 4 bouillir dans les différentes provinces.

82. LA durée dune bouillaifon ou chauffe eft an moins de fept heures,

(r1) Jen'ai riet‘x trouvé: de mieux pour mout du poiré ou du cidre, qu’on verfe dans
sexciter la ,fermcntatlon ducidre & dupoiré, le tonneaw pendant qu'elle eft chande.
quune decoction de tartre crud, dans le
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pour une chaudiére qui contiendrait quatre - vingt - dix pets de liqueur,
& l'on eft daps Pufage de faire quatre bouillaifons de fuite pour tirer la pe-
tice ean 5 & la cinquieme bouillaifon fe fait en chargeant la chaudiere du pro-
duit des quatre premieres, 4 moins que le poiré ne {oit d’une affez bonne qua-
lité pour que trois bouillaifons {uffifent pour fournir affez de petite ean pour
le chargement entier de la chaudiere. -
83. PLusieURrs bouilleurs font daus P'ufage non-feulement de luter le cha.
pitean ou téte de more avec de la terre ou de la cendre délayée, mais en-
core d’affujettic ce chapiteau fur la chaudiere 4 Paide d’un baton debout,
dont une extrémité fouvent fourchue pofant fur le faite du chapiteau, Pau-
tre ‘extrémité eft retenue fortement contre le plancher fupérieur de la bouil-
lerie. On eft dans le préjugé en Normaudie, que les marcs de poiré & de cidee
ne font bons tout au plus qu’a fervir de fumier ou d’engrais dans les ter-
res, mais qu’ils ne vaudraient ablolument rien pour chaufler leur chaudiere :
ce ferait 3 quelques - uns d’entr’eux 4 vérifier {i en effet cette matiere bien
{eche eft incapable de fournir une chaleur fuffifante dans les bouilleries. Il
nw'en eft pas de méme de Veffai que quelques-uns d’ente’eux feraient tentés
de faire fur ces mémes marcs, pour voir {i Pon ne pourrait pas en tirer une
feconde efpece d’ean -de - vie. Des réglemens de différentes époques, depuis
1723 , leur défendent ablolument de bouillir des marcs, des lies de cidre &
de poiré, a peine d’une amende pécuniaire trés-confidérable & de confifca-
tion, tant de Pappareil que de la liqueur diftillée : i! paraic que elprit de ces
réglemens eft fondé {ur les préjugés que des eaux-de-vie de cette efpece font
nuifibles 4 la fanté, & il eft encore tems d’en vérifier la certitude: quant &
moi , je ne crains 